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Asiamies - Ombud: Oy Kolster Ab

Keksinndn nimitys - Uppfinningens bendmning

Ruuansulatuksessa hajoamattomia rasvakoostumuksia, jotka sisdltavdt 61jyn passiivista
vuotoa hillitsevini aineena kovan polyolipolyesterimateriaalin ja kiteitd muuntavan aineen

yhteiskiteytettyd seosta

Fettkompositioner, som ej nedbrxts vid mitsmiltningen och som innehdller en
h

kokristalliserad blandning av
som medel for reglering av passiv oljeforlust

Tiivistelmd - Sammandrag

Keksint® koskee ruuansulatuksessa hajoa-
mattomia rasvakoostumuksia, joiden kiin-
tedtd rasvasisaltdd (SFC) kuvaava kdyra
kulkee suhteellisen vaakasucrasti tyypil-
lisen huoneenlampdtilan ja kehon lampoti-
lan v&lilla. Kyseiset ruuansulatuksessa
hajoamattomat rasvakoostumukset kasittavat
ruuansulatuksessa hajoamatonta nestemdista
6ljya ja suhteellisen pienia ruuansula-
tuksessa hajoamattomia hiukkasia disper-
goituneina 06ljyyn ©6ljyn passiivisen vuo-
don hillitsemiseksi. Kyseiset ruuansula-
tuksessa hajoamattomat hiukkaset koostuvat
padasiallisesti yhteiskiteytetysta seok-
sesta, joka sisdltadd ruuansulatuksessa
hajoamatonta, kiinte&ta, kovaa polyolin
rasvahappopolyesterid ja kiteité& muuntavaa
ainetta, jolla on kyky saada mainittu kova
materiaali muodostamaan kyseisid suhteel-
lisen pienia hiukkasia. Sydt&dvéksi sovel-
tuvaa rasvaa sisaltaviat tuotteet, jotka
sisdltavat kyseisid ruuansulatuksessa ha-
joamattomia rasvakoostumuksia, voivat
maistua vahemm&n vahamaisilta ©6ljyn pas-
siivisen vuodon hillitsemiseksi vaaditta-
van pienemmédn kiintoainepitoisuuden joh-

dosta.

rt polyolpolyestermaterial och kristallmodifierande anme

Uppfinningen avser 1 matsmaltningen o-
smaltbara fettsammansattningar, vilka &r
anvandbara som ersdttare av triglyserid-
fett eller -olja i livsmedel. KXurvan som
beskriver de ifrdgavarande sammansattning-
arnas fasta fettinnehall (SFC) fortskrider
férhallandevis wvertikalt mellan vanlig
rumstemperatur och kroppens temperatur. I
matsmaltningen osmaltbara fettsammansatt-
ningar bestdr av I matsméltnjngen osmalt -
bar flytande olja eller som dispergerad 1
olja, tillrackliga mangder av 1 matsmalt-
ningen osméltbara fasta polyglyserolester-
partiklar, £6r att férhindra oljas passiva
flode. Ifrdgavarande i matsmaltningen
osmé&ltbara partikiar bestdr huvudsakligen
av en kristalliserad blandning, vilken
innehaller 1 marsmdltningen osmaltbar,
fast, hard polyolfettsyraester och kris-
tallmodifierare, vilken har en formdga att
bilda de né&mnda relativi smd partiklarna
fran det ndmnda, hirda materialet. Atbart
fett inneh&llande produkter, vilka inne-
hdller de namnda matsméltningen osmalt-
bara fettsammanséttningarna, kan smaka
mindre vaxartat p& grund av mindre halter
av fasta &mnen, +vilket £forhindrar oljas

passiva flode.
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