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Sposéb wytwarzania octu spirytusowego
Patent trwa od dnia 13 paidziemika 1961 T.

Przedmiotem wynalazku jest sposéb wytwa-
rzania octu spirytusowego, zwlaszcza metoda
bezwidrowsg, w ktérym do przygotowania za-
cieru fermentacyjnego zamiast wody stosuje
si¢ czeSciowo brzeczke podrozdzowsy przy jed-
noczesnym dodanit. odporwiednich soli.

Znane i stosowane dotychczas rdézne rodzaje
pozywek dla bakterii octowych sg oparte na
zestawach =zwigzZkow organicznych i mnieorga-
nicznych zaréwmno syntetycznych jak i natu-
ralnych, Wszystkie jednak zestawy pozywek
stosowane do fermentacji octowej metodsg wis-

. rowa nie nadajg si¢ do metody bezwidrowej,

gdyz sg zbyt ubogie, stosowane zas w metodzie
bezwiénowej zestawy o znacznie bogatszym
skladzie sg drogie.

‘Stwierdzono, ze brzeczka podrozdzowa, ktéra
zwykle nie znajduje zastosowania i stanowi
ucigzliwy odpad jest wysokoekstraktywng po-

*) Wiadciciel patentu o$wiadezyl, -ze twoérey
wynalazku Jest mgr inz. Jadwiga Starzyk.

zywka naturalng. Brzeczka ta poza zawartodcig
niewiellsich ilo§ci alkoholu zawiera cenne
skladniki komérki droadzowej, jak: azot i fos
for, substancje mineralne zawierajgce magnez,
wapn i potas, substancje redukujgce w postaci
cukréw, a przede iwszystkim pewng ilo§¢ enzy-
méw i witamin grupy B, ktére jako katalizato-
ry proces6w biochemicznych sg mniezbedne do
normalnego rozwoju bakterii octowych.

Wedbug wynalazku do wytwarzania octu spi-
rytusowego metodg fermentacji bezwiorowei
zamiast wody stosuje sie Swieza, niefiltrowang
brzeczke podrozdzows z TI-ej gemeracji po I-¢j
separacji w iloSci 75—100%, obj., z ktérej spo-
rzgdza siz zacier mrzez dodanie alkoholu do za-
wartoéci 10—11%, objetosciowych i 1—1,1%, wa-
gowych kiwasu octowego oraz glikozy, fosforanu
dwuamonowego, fosfioranu jednopotasowego,
siarczanu potasowego i siarczanu magnezowego.
Jak wykazaly badania, najkorzystniejsze jest
dodawanietych soli wilo&ci0,05-0,065%, glikozy,



0,032-0,0259, ~ fosforaru dwuamonowege,
. 0,005-0,008%/, fosforanu jednopotasowego,
0,002-0,003¢/, sianczanu potasowego i

0,0005-0,0015%, siarczanu nagnezowego.

Wymienione powyzej iloSci soli najkorzystnicj
rozpuszcza si¢ w malej ilcéci zacieru przezna-
czonego do fermentacji, a po dokiadnym roz-
pusaczeniu wlewa sie do kadzi zaciernej z
przygotowanym zacierem fermentacyjnym.

Fermentacje prowadzi sie¢ w amnalogicznych
warmmkach jak przy uZyciu wody do sporzadza-
nia zacieru. Ocet wytworzony w ten sposéb po-
siada bardzo .przyjemny aromat, ktéry wznaga
sie wraz z jego lezakowaniem oraz posiada lad-
ne Z6ltozlociste zabarwienie.

Sposéb wediug wynalazku pozwala na catko-
~wite wykiorzystanie zawartych w brzeczce po-
droddiowej (Sciekach podrozdiowych) substarcji
stanowigcych doskonaly pozywke dla bakterii
kwasu octowego wraz z zawartoscig okoio 0,2%,
alkoholu oraz uwalnia drozdzownie od koniecz-
noéci budowania cczyszezalni $ciekéw  podidz
dzowych kosztownych zaréwno w budowie
jak i eksploatacji.

1904. RSW , Prasa“, Kielce.

Speséb woediug wynalaku przy  fermentacii .

- bezwiérowej skraca czas fermentseji o 5 -‘ 10%,.

Zastrzezenie patentowe h

Spos6b wytiwarzania ootu spirytusowegoe me-
tcdg fermeniacji bezv'vﬁém'ej, znamienny tym,
ze do sporzadzania zacieru zamiast wody stosu-
je sie brzeczke podrozdzowa, najkorzystniej z
II-ej generacji po 1%ej separacji w iloSci
75 — 100% obj., przy czym dodaje si¢ glikozy,
fosfcranu dwuamonowego, fosforanu jcdnopo- |
tasowego, siarczanu potasowego i csiarczanu
magnezowego, najkorzystniej w ilo§ciach od-
powiednio 0,06 — 0,065%, 0,022 — 0,025%,
0,005 — 0,006%, 0,002 — 0,003%, i 00005 —
0,0015%/, w przeliczeniu na zacier. ,

. Zwigzek Spé6ldzielni Spozywecbw
Spolem“ Zaklady Wytwoérczea
w Kielcach

Zastepca: mgr inz. Aleksander Riedel
rzecznik patentorvy



	PL46191B1
	BIBLIOGRAPHY
	CLAIMS
	DESCRIPTION


