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SPOSDB ZABEZPIECZANIA RYB PRZED ZMIANAMI BARWY MIESA

Przedmiotem wynalazku jest sposéb zabszpisczania ryb szczegélnie ryb turiczykowatych
przed zmisnami barwy migsa w czaeie zamrazalniczego przechowywsnia.,

Barwa migsa 8 gidéwnie jeenoczerwona barwa miges Fyb tuficzykowatych w czasie zemrazal-
niczego przechowywania doéé¢ szybko ulega zmianie w wyniku oddzialywania na mioglobing
41 inne biatka produktéw glikogenolizy. W celu zﬂpobiazonia wptywom powietrze na powierz-
chnie miges 1 przeciwdzietanis dyfuzji tlenu w gigb tkanki migéniowsj, ns etatkech prze-
nystowych towczych stosuje si¢ maksymalnie uproszczong obrébke wstepng, ograniczejece sie
do patroszenia bez usuwania giéw @ nestepnie mrozenie. Znany jest tez sposdb przeciwdzia-
lanis zmianom barwy migsa na drodze chemicznej, poprzez poddawanie tkanki migene]j przed
jJs) zamrozeniem kgpieli w roztworze wodnym lub alkoholowym ekstraktu z tuski kakaowej,
wzglednis w roztworze alkoholowym skwalenu, '

Znane 1 stosowsne metody zabezpisczenia surowce przsd zuianami barwy migee w czasie
zemrazalniczego przechowywania eg kosztowne i posiadaje liczne wady polegajece gléwnie na
tym, 2o pozostawienie giéw rybnych stanowi o matej wartoéci technologicznej, zmniejsza
o okolo 30 ¥ efektywne wykorzystenie przestrzeni ladunkowej statku, zeé zaetosowsnie nie-
kich temperatur skladowania zemrazelniczego i obrébki chiodniczej wymaga duzych nakiledéw
snergetycznych, skomplikowenych urzedzef chiodniczych 1 utrudnia pracg w tadownisch ste~
tkéw, Zneny cheiiczny sposéb przeciwdzielanis zmienom barwy migsa jakkolwiek przydatny
w odnieeisniu do ryb, w szczegélnym przypadku ryb turficzykowatych nis moze mieé zaetosoma-
nis ze wzgledu na specyfike 1ch tkenki, ktérej brezowieniu nis jeet w stanie przaciwdzis-
1aé znana kepiel chemiczna,

Celsm wynalszku jest opracowanie mestody skutecznego przeciwdzialania zmiancs berwy
migsa ryb tuficzykowetych ne dredzes hemowania proceséw oksydacyjnych. Speséb wedlug wyna-
lazku charskteryzuje sig tym, 28 kawalki ryby przed 1/lub po zamroZeniu poddeje si¢ dzie-
isniu wodnego roztworu okeydezy glukczowsj o zewartoéci od 0,2 do 0,5 ml preparatu enzy-
satycznego na 1 kg wody przy zestosowaniu glukozy jeko stsbilizstora w 1loéci 0,1 % w sto=~
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sunku do meey roztworu oksydszy glukozowej, o temperaturze od. 278°K do 293°K, przy tya roz-

twér oksydazy glukozowej nanosi ei@ na powlerzchni@ tkanki rybnej réwnomierng warestwg, kté-

rej 1loé¢ stenowi 3 do 4 % wzgledem masy rybnej.

Sposdéb wedlug wynalazku skutecznis zapobiega zmienom barwy mrozonego migsa tuficzyka
w czasie zamrazalniczego przechowywania, bowiem nastgpuje zablokowanis giéwnego redukcyj-
nego cukru - glukozy przez utlenienie B=D glukozy przez produkty podrednie do malo ektyw-
nego kwasu D~glukozowego przy udzisle rozpuszczonego w sokach tkeankowych tlsnu czgsteczko-
wego pod wpiywem enzymu oksydezy glukozowej. W ten eposéb unieczynniony zosteje giéwny
prekursor reskcji, powodujecy brgzowienie migea, oraz tlen odpowiedzialny ze caloéé reakcji
oksyredukcyjnych, Dzigki pokryciu tkanki migenej réwnomierng waretwg oksydazy glukozowej
w podanej 1loéci powstaje trwala powloka preparatu enzymatycznego, zabezpisczsjeca powie-
rzchnie surowca przed dostepem tlenu w czasie obrébki dalszej.

Metoda wediug wynalazku umozliwia przy tym prowadzenie peinsj wstepnej obrébki, w zna-
cznie ezerszym ni2 dotychczas zakreeies, co wptywa korzystnie na ekonomike technologii i maw
gezynowania péiproduktu., Sposéb wediug wynalazku przedstawiony jest ezczegélowo w przykias
dach wykonania: : ’

Prz ykted I, Poszczegélne sztuki éwiezych tufczykéw o lgcznej wadze 400 kg
w mozliwie jek najkrétezym czesie poddaje si¢ oprawieniu, wymyciu i odcieknigciu wody, po
czym zanurze si@ w kepieli ekitadajecej sie z 1000 1 wody, 200 ml preparatu oksydezy gluko~
zowe] 1 1 g glukozy o tempesraturze 278 K, przy czym stosuje 81¢ kilkakrotne naprzemienne
wyjmowanie tuszek z kepieli i ponowne ich zanurzanie celem utworzenia kolejnych waretw
ochronnej otoczki, Neetgpnie tak otrzymany péiprodukt glazuruje sig@.

Przyktad II, Mrozone bloki tuficzyka o tgcznej wadze 400 kg zenurze eie@

w kgpleli skitadajgcej sie z 1000 1 wody, 500 ml preparatu oksydazy glukozowej 1 1 g gluko=
zy o temperaturze 293 K, przy czym dalej postepuje si¢ jak w przykladzio I, & nieglezuro-
wane bloki pakuje w pergamin,

Zsstrzez2enie patentowe

1. Sposéb zebezpisczanis ryb szczegélnie ryb tunczykowatych przed zmianami Barwy mig~
88 w czeeie zemrazalniczego przechowywania poprzez hamowanie proceséw oksydacyjnych,
znemienny tym, 28 kawatki ryby przed 1/lub po zemrozeniu poddaje si@ dziele~ .
niu wodnego roztworu okeydazy glukozowsj o zewartoéci od 0,2 do 0,5 ml preparatu enzymaty=
cznego na 1 kg wody, przy zestosowsniu glukozy jako stsbilizatora w 1loéci 0,1 ¥ w stoe=
sunku do masy roztworu oksydazy ﬁlukozowej o temperaturze od 278 K do 293 K.

2, Sposéb wediug zestrz. 1, znamienny tym, 26 roztwér oksydazy glukozo=-
wej nanosi 8i@ na powierzchnig@ tkanki rybne] réwnomierng waretwe w ilodci 3 do 4 ¥ w seto-
sunku do masy ryby.
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