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Wynalazek niniejszy dotyczy sposobu
otrzymywania aromatu kawy, polegajacego
na zmieszaniu substancyj zrajdujacych sie
w olejku eterycznym kawy palonej lub
substancyj dziatajacych podobnie, ktére
ctrzymuje sie badz sztucznie, badz tez z
prcduktéw naturalnych; wynalazek ponad-
to dotyczy zastosowania otrzymamych pro-
duktéw do nadawania innym ciatom aro-
matu kawy palonej,

O substancjach, majacych znaczenie dla
powstawania aromatu, dotychczas, pomimo
licznych i kosztownych poszukiwas, nic
pewnego nie wiadomo. Pewna jest tylko o-
becnos¢ w aromacie tak zwanego olejku

kawowego, wzglednie w priodukicie palo-
nym — obecno§¢ substancyj nastepuja-
cych: pirydyny, alkoholu furfurowego,
maltolu, acetonu, kwasu octowego, kwasu
walerjanowego, ktéry mozna uwazaé za
kwas metylo-etylo-octowy, mnastepnie —
hydrochinonu i fencli o zapachu kreozotu,
ktore to substancje oddzielnie lub bedac
zmieszane nie wytwarzaja aromatu kawy.
Erdmann uwaza wreszcie za charakitery-
styczne pachnidto dla aromatu kawy bez-
barwnej i zawierajacy azot olejek o punk-

-cie wrzenia = 93°C przy 13 mm, podczas

gdy Bernheimer utrzymuje, iz gtéwnem
ciatem pachnacem jest pochodna fenolowa



tak zwanego olejku kawowego. W wyna-
lazku n:me]szym zaé wlasnoéé te przypi-
suje si¢ substancjom nastepujacym: pyrro-
lowi, furfuranowi, tréjmetyloaminie i me-
tylaminie, kwasowi mréwkowemu, rezor-
cynie, \

Obecnie zn.a.le\zmno nowy sposéb otrzy-
mywania aromatu kawy  z kawy palonej
(poréwnaj patent polski Nr 6015), wedlug
ktérego otrzymano znaczne ilosci aromatu
i poddano go analizie. Okazato sie, iz ole-
jek kawowy sktada si¢ z mieszaniny licz-
nych cia! najrozmaitszego rodzaju; naj-
wazniejsze z tych ciat udalo sie wyosobnié
i zidentyfikowaé, co pozwolilo  wysnué
wniosek o pochodzeniu aromatu, a miano-
wicie aromat znamionuje obecno$é zwiaz-
kéw nastepujacych: siarkowodoru, mer-
kaptanu metylowego, furfurylowego i mer-
kaptanéw wyzszych, siarczku dwumetylo-
wego i s‘arczkéw wyzszych, acetaldehydu,
metylo-etylo-acetaldehydu, furfurolu, me-
tylofurfurolu, acetonu, wyzszych alifatycz-
nych aldehydéw i ketonéw, ketonéw szere-
gu furanowego, dwmuacetylu, _acetopropio-

nylu, oksysiarczkéw i merkaptali powyz-

szych zwiazkéw karbonylowych z wymie-
nionemi powyzej merkaptanami, alkiohclu
metylowego, wyzszych alifatycznych alko-
holéw, acetonu, alkcholu furfurylowego,
kwasu octowego, izowalerjanowego 1 wyz-
szych kwasé6w ttuszczowych, kwasu palmi-
tynowego, estrow otrzymanych z dwéch
pierwszych kwaséw i alkoholéw powyz-
szych, fenolu, pyrokatechiny, gwajakoluy,
gwajakolu winylowego, 2 - 3-dwuoksya-
cetofenont, dalszych wielowarto$ciowych
fenoli i fenoloeteréw, mialtolu, pirydyny,
pyrazyny, metylopyrazyny, 2,5 i 2,6-dwu-
metylopyrazyny, wyzszych hcmologéw py-
razyny, N-metylcpyrrolu, N- furfurylopyr-

rolu, wyzszych pyrroli i pochednych fura-

nu i wreszcie naftalenu.

Ciala te wchodza w sklad aromatu ka--

wy w najrozmaitszym . stosunku ilo$cio-
wym, czem objaénia sie znany ogélnie faki,

iz aromat zmienia si¢ zaleznie od gatunku
kawy i rodzaju palenia, Aromat syntetycz-
ny daje si¢ otrzymaé przez zmieszanie
wszystkich tych substancyj, ktére otrzy-
maé mozna badZz symtetycznie z innych cial,
badz tez z jakichkolwiek produktéw natu-
ralnych, przyczem mozna stosowaé ciata
podobne do substancyj powyzszych lrub tez
ich homologi.

Dalsze badania wykazaty, ze w wytwa-
rzaniu aromatu szczegélnie wazna role od-
grywaja ciala poszczeg6lne, a mianowicie,
w przeciwieristwie do dotychczasowych
przypuszczeri, nieodgrywajace roli ani fe-
nole ani zawierajace azot ciata, lecz lotne
zawierajace siarke zwiazki szeregu merkap-
tanowego lub pochodne tychze, szczegdl-

OH
nie za$ oksysiarczki o wzorze CH<
SA

otrzymane ze zwiazkéw karbonylowych,
aldehydéw, ketonéw i dwuketonéw z po-
wyzej wymienionemi merkaptanami,

Godne uwagi jest, iz to samo lub po-
dcbne dzialanie, jak i zapomoca zawiera-
jacych siarke cial wykrytych w aromacie
kawy, mozna wywotaé zapomoca, produk-
téw otrzymanych syntetycznie, posiadaja-
cych podobna do tamtych budowe, lecz nie
znajdujacych si¢ w aromacie maturalnym,
jak np. odgrywajacy najwazniejsza role
merkaptan furfurylowy ' mozna zastapié
t'onylmerkaptanem lub merkaptanem ben-
zylowym, te sama w’(asnosé posiadaja
réwniez dwusiarczki,

Dodajac rzeczone zwiazki siarczkowe
badz cddzielnie, badz jako mieszaning do
zawierajacych tlen i azot zwiazkéw, znale-
zionych w aromacie kawy, oraz innych
zwiazkéw, otrzymuje si¢ ten ostatni. Zmie-
niajac w najrozmaitszy sposéb stosunek
iloSciowy cial mieszanych mozna wytwo-
rzy¢ majrozmaitsze odcienie aromatu.
Przyczem niekioniecznie {irzeba dodawaé
wszystkie sktadniki * wykryte w arcmacie




-paturalnym, wystarczy dodaé miektére z
‘nich; dodanie wiekszej ilosci cial wply-
‘wa czesto tylko na odcieri i polepszenie
aromaitu. '

Réwniez i przy dodawamu rpodobnem
produkty, znajdujace si¢ w aromacie matu-
ralnym, daja sie zastapi¢przez produkty
podobne, nie znajdujace si¢ w aromacie, np.
gwajakol winylowy — eugenolem, furfu-
rol — aldehydem benzylowym i t. d.; moz-
na nastepnie z korzyscia dodawaé dwu-
ketony cykliczne, jak np. metylocyklopen-
tenclen, tiofenole np. tiogwajakol; prawdo-
-podobnie ciata podobne znajduja si¢ w a-
romacie naturalnym. Nast¢pnie zapach
mieszaniny mozna zmienié, wprowadzajac
siarkowodér, ktéry jak wiadomo réwniez
reaguje ze zwigzkami zawierajacemi grupe
karbomnylowa,

W aromacie naturalnym zna;dma sig
alkchole i kwasy, ktéore w temperaturze
podwyzszonej tworza estry, wskutek
czego obok zwiazkéw w stamie woolnym
wystepuja réwniez i wszelkiego rodzaju
estry, jak rowniez estry powstale z pola-
czenia kwas6w z femolami i merkaptanami.
Estryfikacje t¢ mozna wywolaé w miesza-
mme, ogrzewajac t¢ ostatnia po zmiesza-
niu skladnikéw, Tworzenie si¢ innych
-sktadnikéw = mieszaminy gotowej mozna
‘rOwniez wywolaé zapomocg procesu che-
‘micznego, np, dodajac do czesci mieszaqi-
‘ny siarkowodér w postaci odpowiedniej so-
- li; po zetknieciu si¢ z kwasem octowym
i innemi kwasami siarkowodér zostaje u-
‘wolniony i reaguje z zawierajacemi grupe
karbonylowa, zwiazkami, wskutek czego
dopiero wtedy aromat rozwija si¢ w ca.le;
pelni,
E Poniewaz aromat kawy wytwarza sie
na skutek reakcji pirogenacyjnej, wiec ro-
zumie sig, oprécz wyszczegblnionych po-
‘wyzej skladnikéw podczas ogrzewania
tworza, si¢ najrozmaitsze produkty prze-
ksztalcenia tych sktadnikéw, ktére wywo-
luje wytwarzanie si¢ aromatu. Wobec tego

laczy¢ obie rzeczone czesci

zawierajacemi tlen i azot zwigzkami

‘w tym celu kotzystnie jest miészagine rze-
‘czona, ewentualnie po uprzedniem rozcien-

czeniu, lub tez mieszamine poszczegélnych

-sktadnikéw ogrza¢ do temperatury. wyz- -
szej. Pewne substancje, jak np. o-dwuke-

tony, odgrywajace w  aromacie znaczna
rcle decydujaca, mozna wytworzyé w mie-
szaninie dopiero podczas ogrzewan’a, do-
dajac kwasu ketipinowego i jego -homolo-
géw, ktore podczas ogrzewania rozpadaja
sie, odszczepiajac kwas weglowy i dajac
o-dwuketony. :

Arnomat- syntetyozny mozna, otrzymywac

w postaci czystej lub tez w postaci miesza-
niny, zawierajacej $rodki rozciericzajace
plynne lub state, Te osta.tmq mozna otrzy-
ma¢d, mieszajac czesé s.kla.vdmkow (aroma-
tu) z jednym, drugy jza$ cze$¢ — az innym
$rodkiem rozcleficzajacym i potem dopiero
w jedng ca-
los¢é; tego rodzaju potepowanie czesto
sprzyja wytwcrzeniu si¢ aromatu, Szcze-
gélnie siarkowodér doprowadza sie badz do
gotowego aromatu, ewentualnie po u|przevd-
niem rozcieficzeniu tegoz, bad: tez do po-
szczegolnych sktadnikéw, jak np. do zwiaz-
kéw zawierajacych grupe karbonylowa po-
czem dopiero dodaje si¢ dalsze subsian-
cje, _
- Z powyiszego wynika, iz istota sposobu
otrzymywania aromatu kawy, polega na
zmieszaniu lotnych merkaptanéw i ich po-
chodnych addzielnie lub tez tacznie z wielu
lub
innemi - cialami wyszczegélnionemi ~ powy-
Zeq,

W sposob opisany powyzej aromat ka-
wy otrzymuje si¢ wiec na drodze czysto
syntetyoznej i winien znalezé zastosowa-
nie do nadawania arcmatu innym ciatom
np. S$rodkom spozywczym i uzywkosr.
szczegblnie za$é su.rogatom {nam:asrtk'omt
kawy. '

- W wielu érodkach spozywczych i uzyw-
kach po prazeniu (palenit) znajduja s1Q te
zwiazki podobne do zwiazkéw w aromacie



kawy, brak tylko w nich charakterystycz-
‘nych "dla powstawania aromatu kawy
zwiazkéw siarkowych. Aby wiec podob-
‘nym surogatom kawy i inmym $rodkom
odzywezym i uzywkom nada¢ aromat kawy
palonej, w wielu wypadkach wystarczy do-
daé jednego lub kilku merkaptanéw wy-
szczegolnionych powyzej lub ich pochod-
nych w odpowiedniem rozcieficzeniu, Ro-
zumie si¢, ze aromat mozna cieniowad; do-
dajac don dalszych skladnikéw.

Nadawanie aromatu (aromatyzacje)
$rodkéw Bpodywezych i uzywek uskutecz-
“nia sie, zadajac je gotowym arcmatem, t. j.
mieszaning powyizej wyszczeg6lnionych
substancyj przyczem te ostatnie mozna sto-
sowaé w stanie plynnym lub w stanie pary
lub tez mozna stosowaé oba te sposoby
tacznie lub wreszcie dodajac odpowiednie-
go érodka rozcieficzajacego. We wszyst-
kich tych wypadkach mozZna réwniez czes¢
podlegajacych aromatyzacji produktéw na-
syci¢ jednym lub kilku skladnikami aroma-
tu, pozostals, zaé czesé dalszemi skladnika-
mi, poczem w celu wytworzenia aromatu o-
bie te czesci zmicszaé, Korzystnie jest np.
czeé¢ podlegajacych aromatyzacji produk-
téw zadaé zawierajacemi grupe karbonylo-
wa zwiazkami, inna za$ cze$¢ zwiazkami
zawlerajacemi siarke, poczem dopiero za-
pomocy zmieszania tych czesci aromat u-
zupetni¢, Réwniez i w tym wypadku moz-
na stosowaé metody pracy przytoczone w
wypadku otrzymywania aromatu, a miano-
wicie pewne substancje, odgrywajace w a-
romacie role decydujaca mozna wytworzy¢
‘W Same]j mieszaninie zapomoca, procesu che-
micznego. ’

Przy wytwarzaniu mieszaniny tak zlo-
#onej, jakim jest natura'my aromat kawy,
kiérego sklad zmienia si¢ znacznie, synte-
2a jest bardzo trudna do urzeczywisinie-
nia i trudno jest wytworzyé odcienie roz-
maitych gatunkéw kawy. Moina wiec do
mieszaniny, otrzymanej syntetycznie, do-
daé nieznaczny iloéé maturalnego aromatu

kawy lub w poszezegélnych wypadkach—
kawy palonej, wskutek czego nieszanina
ta nabiera subtelnych odcieni naturalnego
aromatu kawy,

Przyklad 1. Miesza si¢ 6 czesci acety-
lopropionylu, 4 cz, aldehydu metyloetylo-
wego, 4 cz. acetaldehydu, 4 cz. furfuroly,
0,4 merkaptanu metylowego, nastepnie-
przez czas krotki do mieszaminy doprowa-
dza sie siarkowodér, Mieszaning rzeczona
moZna rozcieriozyé alkoholem, tluszczem
lub olejem., .

Przyklad II. 1 cz. metylo- o -oksy-
metylosiarczku (produkt reakcji- réwno-
waznych iloéci merkaptanuu metylowego i
acetaldehydu), 1 cz. benzylo - & - oksy-
benzylosiarczku, 5 cz. dwusiarczku furfury-
lowego rozpusacza si¢ w 100 cz, najczyst-
szego oleju rzepakowego, poczem dodaje
si¢ mieszanine, zawierajacg 0,6 cz. dwua-
cetylu, 2 cz. acetylopropionylu, 1 cz. ace-
taldehydu, 1 cz. aldehydu izobutylowego,
2 cz, o - metylofurfurolu, 0,4 cz naftale-
nu, 2 cz. kwasu izowalerjanowego, 1 cz.
fenolu, 0,5 cz. izceugenolu, 0,5 cz. gwaja-
kolu, 0,5 cz. o - metylocyklopentenolonu,
3 oz pirydyny, 1 cz. N-metylopyrroly, 1 cz,
N-furfurylopyrrolu,

Przyktad III. Miesza sie: 1 cz. dwu-
acetylu, 4 cz. acetylopropionylu, 4 cz, me-
tylcetylcacetaldehydu, 3 c¢z. acetaldehy-
du, 2 cz. o - metylofurfurolu, 1 cz. furfu-
rolu, 3 cz. pirydyny, 2 cz. kwasu izowale-
rjanowega, 1 cz, femolu, 1 cz, izoeugenolu,.
6,5 cz. gwajakolu, 0,5 cz. & - metylocy-
klopentenclonu, 0,6 cz. merkaptanu mety-
lowego, 0,3 cz, merkaptanu furfurylowego,
0,3 cz. N - alkeholu N - oktylowego, 0,4 cz.
tiogwajakolu.

Przyklad IV. 2 — 10 czeéci jednej z
mieszanin otrzymanych powyzej bierze sig
-do aromatyzacji 1000 cz, srodkéw spozyw-
czych lub zazywki, np. 3 cz. nieszaminy
otrzymanej w przyktadzie Il rozpuszcza

si¢ w 10 cz. oleju rzepakowego i nriesza

dodiadnie ze 100 cz. kawy zbodowe] lub



cylnoru poczem dodaje dalsze 1000 cz na-
miastki kawy, :

Napawanie jednak mozna przeprowa-
dzi¢ w ten sposéb, iz na 1000 cz. namiast-
ki kawy dziala si¢ 3 cz. aromatu w postaci
pary lub tez skladniki trudnolotne po roz-
cieticzeniu clejem rzepakowym miesza sie
z a:amna;_stka,, poczem na te ostatnia dziala
si¢ skladnikami lotnemi w postaci pary.
Kcrzystnie jest przytem wprowadzaé do
reakcji w postaci pary, badz zwiazki zawie-
rajace siarke, badZz zwiazki zawierajace a-
zot lub tlen, Po zmieszaniu wytwarza sie
aromat,

Przyktad V. De's:tyluje si¢ wostroznie 1
cz. kwasu ketypinowegc, 12 cz. kwasu me-
tyloglycydowego, 1 cz. furfurolu, 4 cz. a-
cetylopropionylu, 2 cz, metylofurfurolu i
2 cz. kwasu izowalerjanowego. Do desty-
latu dodaje si¢ 0,2 cz. t'onylomerkaptanu,
0,6 cz. merkaptanu metylowego, 5 cz. aceial-
dehydu, 2 cz. eugenolu, 0,6 cz. o-krezolu;
0,3 cz. nonyloaldehydu i 0,2 cz. alkoholu
nonylow:g t ¢z, furturaeroleiny, 1 cz for.
furoalkoholocctanu, 0,8 cz, estru metylowe-
go kwau salicylowego, 15 cz. kwasu cctowe-
go, 3 cz. mieszaniny, zawierajacej pirydy-
ne i pirazyne, otrzymanej z gliceryny i
chlorku amonowego, 100 cz, ekstraktu cy-
korji, 5000 cz. 80%-go alkoholu, zawiera-
jacego 0,1 cz. sianczku sodowego. Roztwar
destyluje sie. Do destylatu dodaje si¢ 100
cz, mielonej kawy palonej, poczem po go-
dzinnem odstaniu destyluje sie ponownie.
Otrzymana w ten sposéb esencja kawowa
stosuje si¢ do wyrobu likieru mokka lub do
celéw perfumeryjnych; odpowiada ona w
przyblizeniu 100000 cz. kawy natural-
nej. '

Pnzy.krlad VI. 100.000 cz. kawy ziarni-
stej poddaje si¢ dzialaniu pary merkapta-
now metylowego i furfurylowego dopéty,
dopoki nie wytworzy si¢ aromat; wystarcza
w tym celu okolo 0,3 cz. merkaptanu fur-
furylowego i 0,5 do 0,6 cz. merkaptanu me-

t}’rlaovfr-egb; ‘Aromatyzacie mozna. przepro:
wadzi¢ w cieple umiarkowanem, w tempe-
taturze 50 — 60° C, przyczem nalezy pro-
dukty miesza¢ w odpowiedni sposéb,

Zastrzeienia patentowe.

1. Sposéb ontrzymywama sziucznego
arcmatu  kawy, znamienny tem, Ze lotne
merkaptany i otrzymywane z nich @ -
oksysiarczki i dwusiarczki oddzielnie lub
tez dowolnie zmieszane ze soba, miesza sie
ze zwiazkami, zawartemi w naturalnym a-
romacie kawy i zawierajacemi tlen i azot,
oraz z innemi zwiazkami,

2. Spos6b otrzymywania sztucznego a-
romatu kawy wedlug zastrz. 1, znamienny
tem, ze poszczegblne lub wszystkie sktad-
niki mieszaniny miesza si¢ ze soba badZ po
umieszczeniu ich w $rodku rozciericzaja-
cym, stalym lub plynnym, badz w postaci
pary, badz tez stosujac obie te metody mie-
szania razem,

3. Sposéb otnzymywania sztucznego a-
romatu kawy wedtug zastrz, 1 i 2, znamien-
ny tem, Ze na poszczegélne skladniki mie-
szaniny lub na cata mieszaning ewentual-
ni¢ po dodaniu $rodka rozciericzajacego,
dziata sie siarkowodorem,

4, Sposéb ctrzymywania sztucznego a-
romatu kawy wedtug zastrz, 1, 2 1 3, zna-
mienny tem, ze skladniki produktu wytwa-
rza si¢ dopiero w mieszaninie zapomoca
procesu chemicznego.

5. Sposéb otrzymywania sztucznego a-
romatu kawy, znamienny tem, ze do otrzy-
manego wedlug zastrz. 1 —4, produktu do-
daje si¢ pongdto otrzymane z ka.wy cialo
aromatyczne (aromat),

6. Zastowanie otrzymanego wedlug
zastrz, 1 — 5 produktu do aromatyzacji
innych cial np. $rodkéw spozywczych i u-
zywek, szczegélnie za§ namiastek kawy,
znamienne tem, Ze sposoby otrzymywania
i mieszania, scharakteryzowane w. zastrz,



1 — 5, przeprowadza si¢ dopiero po doda- wedlug zastrz. 6 i 7 dodaje si¢ ponadto o-

niu érodkéw spozywczych lub uzywek. trzymany z kawy aromat.

7. Odmiana spcsobu aromatyzacji we-
diug zastrz. 6, znamienna tem, ze do cial Internationale Nahrungs-
podlegajacych arcmatyzaciji dodaje sie tyl- uGenussmittel

ko jeden lub kilka wyszczegdlnionych w Aktiengesellschaft.
zastrz. 1, zawierajacych siarke zwiazkdow. Zastepca: M. Skrzypkowski,

8. Odmiana sposobu aromatyzacji, zna- rzecznik patentowy.
mienna tem, ze do produktéw otrzymanych

Druk L. Boguslawskiego, ‘Varszawa.
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