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64 Appareil a ricler le fromage.

@ Afin d’assurer un bon maintien de la piéce de froma-

ge et une grande facilité de riclage de sa surface su-
périeure tandis qu’il est tenu en place, le dispositif com-
prend un plateau inférieur en bois (1) présentant de pe-
tites pointes (2) aptes & maintenir en place une piéce de
fromage du type a ricler Un axe vertical (27) est fixé sur
le plateau, le fromage étant embroché sur cet axe pour
étre mis en place. Un couteau (29), monté sur un man-
chon (28) tournant autour de 'axe (27) et pouvant se
déplacer longitudinalement sur celui-ci, est mil en rota-
tion a 'aide d’une tige-manivelle (30), en méme temps
qu’il est abaissé jusque sur la surface du fromage pour
rdcler celui-ci. Cet appareil permet un riclage correct des
fromages 4 ricler, notamment du fromage dénommé
«Téte de Moine», d’une fagon aisée et correcte, méme
pour une personne inexpérimentée.
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REVENDICATIONS

1. Appareil a racler le fromage, caractérisé en ce qu'il comprend
un plateau inférieur, destiné a recevoir une piéce de fromage et com-
portant des moyens de maintien de cette piéce de fromage, et un axe
substantiellement perpendiculaire au plateau, monté de fagon
qu’une partie au moins de cet axe se situe au-dessus de la surface
supérieure de la piéce de fromage, un couteau actionnable en rota-
tion étant monté de fagon 4 tourner avec I’axe ou autour de cet axe,
en étant en méme temps pressé vers le bas, de fagon a racler la
surface supérieure du fromage.

2. Appareil 4 racler le fromage selon la revendication 1, caracté-
risé en ce que I’axe est monté sur une piéce en forme de potence et se
situe entiérement au-dessus de la piéce de fromage disposée sur le
plateau, le couteau étant solidaire de I'axe, lequel est apte a coulisser
verticalement en méme temps qu’il est apte a tourner, des moyens
étant prévus pour faire tourner cet axe de fagon a effectuer le
raclage.

3. Appareil 4 racler le fromage selon la revendication 2, caracté-
tisé en ce que le couteau est monté sur I'axe d Pextrémité libre de la
potence, I’axe et le couteau étant actionnés par une manivelle.

4. Appareil 4 racler le fromage selon la revendication 2, caracté-
risé en ce que ledit couteau est monté sur I'axe  Pextrémité libre de
la potence, I'axe et le couteau étant actionnés par un moteur 4 pile
ou 4 secteur, muni d’un réducteur et monté directement au bout de
I’axe portant le couteau.

5. Appareil 4 racler le fromage selon I'une des revendications 2 &
4, destiné 4 permettre 4 un utilisateur de poser une cloche a fromage
afin de protéger celui-ci, caractérisé en ce que la potence comprend
un bras dans lequel tourne I’axe portant le couteau, ce bras étant es-
camotable et réglable, dans le sens de la hauteur, autour d’une
colonne verticale fixée a la périphérie du plateau.

6. Appareil a racler le fromage selon I'une des revendications 1 a
5, caractérisé en ce que lesdits moyens de maintien en place du

fromage sont constitués par de petites pointes fixées dans le plateau

et émergeant de la surface supérieure de celui-ci, de fagon i entrer
dans la partie inférieure de la piéce de fromage.

7. Appareil & racler le fromage selon I'une des revendications 2 4
6, caractérisé par le fait que I'axe portant le couteau est conique &
son extrémité inférieure, de fagon a permettre de centrer et pousser
le fromage contre les pointes du plateau.

8. Appareil 4 racler le fromage selon I'une des revendications 1 a
7, caractérisé en ce que plusieurs cercles concentriques sont dessinés
sur le plateau pour permettre de centrer le fromage par rapport au
couteau.

9. Appareil & racler le fromage selon la revendication 7, caracté-
risé en ce que le couteau est soudé sur I'axe portant le couteau & une
distance de quelque 3 mm en retrait de la pointe de celui-ci.

10. Appareil a racler le fromage selon la revendication 5, carac-
térisé en ce que le bras portant le couteau, réglable dans le sens de la
hauteur, est blocable sur la colonne au moyen d’un boulon moleté,
un méplat le long de la colonne assurant le centrage du bras.

11. Appareil 4 racler le fromage selon la revendication 1, carac-
térisé en ce que I'axe est fixé au centre du plateau de fagon  traver-
ser la piéce de fromage posée sur le plateau, le couteau étant muni
d'un manchon et tournant autour de la partie supérieure de I'axe qui
dépasse au-dessus de la surface supérieure de la pi¢ce de fromage.

12. Appareil a racler le fromage selon la revendication 11, carac-
térisé en ce que les moyens de maintien en place du fromage sont
constitués par de petites pointes fixées dans le plateau et émergeant
de la surface supérieure de celui-ci, de fagon a entrer dans la partie
inférieure de la piéce de fromage. .

13. Appareil 4 racler le fromage selon la revendication 12, carac-
térisé en ce que le manchon s’étend en dessous de I'aréte de raclage
du couteau, de fagon & former une butée empéchant un heurt entre
le couteau et les pointes de fixation, lorsque le fromage est raclé en-
tiérement, jusqu’a sa partie inférieure.

14. Appareil & racler le fromage selon "une des revendications
11 & 13, caractérisé en ce que plusieurs cercles concentriques sont
dessinés sur le plateau pour favoriser 'engagement du fromage sur
I’axe fixé au centre du plateau, de fagon que le fromage vienne s’ap-
s puyer sur le plateau concentriquement a celui-ci.
15. Appareil a racler le fromage selon I'une des revendications 1
a 14, caractérisé en ce que le plateau est en bois.

Pour que certains fromages, notamment celui dénommé téte-de-
moine, fabriqué depuis le XVIIe siécle dans la Courtine de Belielay
conservent toute leur saveur, il est indispensable de les racler au

15 moyen d’un couteau. Cette opération nécessite une certaine pratique
que n’ont pas forcément toutes les personnes qui consomment un tel
fromage. La présente invention vise 4 permettre  tout un chacun de
racler facilement un fromage de ce genre, notamment la Téte-de-
moine.

Jusqu’a présent, il n’existait pas d’appareil spécifiquement
destiné 4 racler un tel fromage, et la présente invention a pour but
de fournir un appareil apte 4 permettre le raclage d’un fromage de ce
genre, sans difficulté, méme pour une personne inexpérimentée.

Conformément  I'invention, ce but est atteint par la présence
des caractéres énoncés dans la premiére revendication annexée. Une
forme d’exécution avantageuse comporte une piéce en forme de
potence, portant un axe qui se situe entiérement au-dessus de la
piéce de fromage. Une autre forme d’exécution avantageuse com-
prend un axe fixé au plateau méme qui porte le fromage, cet axe tra-
versant le fromage et le couteau est mis en place sur la partie de cet
axe qui dépasse au-dessus du fromage.

Les revendications dépendantes annexées se rapportent 4 ces
deux formes d’exécution principales et elles en définissent un certain
nombre de variantes particuliérement avantageuses, a I'aide desquel-
les le but de I'invention est atteint d’une maniére particuliérement
commode, simple et économique.

Le dessin annexé illustre, & titre d’exemple, des formes d’exécu-
tion de I'objet de I'invention; dans ce dessin:

la fig. 1a est une vue en élévation d’une premiére variante d’une
premiére forme d’exécution d’un appareil 4 racler le fromage selon
la conception proposée, cette premiére forme d’exécution compre-
nant une piéce en forme de potence dans laquelle I'axe portant le
couteau-racleur est monté de fagon 4 se situer entiérement au-dessus
du fromage & racler,

la fig. 1b est une vue en plan de la variante d’appareil selon la
fig. 1a,

la fig. 2a est une vue en élévation d’une seconde variante de la
premiére forme d’exécution, cette variante permettant un déplace-
ment du bras de la potence, afin d’escamoter 1’axe portant le couteau
du dessus de I'endroit ot se trouve le fromage, ce qui permet de dis-
poser une cloche de protection sur celui-ci,

la fig. 2b est une vue en plan de I'appareil selon la variante de la
fig. 2a,

la fig. 3 est une vue partielle en élévation correspondant en
grande partie 4 ce que montre le haut de la fig. 2a, mais dans le cas
d’une troisiéme variante de la premiére forme d’exécution, troisiéme
variante dans laquelle une manivelle servant a faire tourner le
couteau est remplacée par un moteur,

la fig. 4a est une vue en élévation d’une premiére variante d*une
deuxiéme forme d’exécution, cette deuxiéme forme d’exécution com-
prenant un axe fixé au plateau destiné a supporter le fromage, cet
axe traversant le fromage lorsque celui-ci est en place, et le couteau
étant disposé sur la partie supérieure de cet axe, dépassant le dessus
du fromage,

la fig. 4b est une vue en plan de la variante d’appareil selon la
fig. 4a,

la fig. 5a est une vue en<€lévation d'un appareil a racler le
fromage selon une seconde variante de la seconde forme d’exécu-
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tion, cette seconde variante étant munie d’un moteur pour faire
tourner le couteau autour de la partie d’axe dépassant Ja surface su-
périeure du fromage, et

la fig. 5b est une vue en plan de la variante d’appareil représentée
ala fig. 5a. 5

L’appareil selon la conception proposée permet de racler la téte-
de-moine, posée sur un plateau, au moyen d’un couteau actionné
par une manivelle ou un moteur. En tournant la manivelle ou en
faisant fonctionner le moteur, on obtient un fin copeau de fromage
et cela sans enlever préalablement la couenne qui I’entoure. 1

L’appareil représenté aux fig. 1a et 1b comprend un plateau en
bois 1 sur lequel sont fixées une série de pointes 2 permettant d’im-
mobiliser le fromage. Quelques cercles 3 marqués sur le bois permet-
tent de centrer le fromage.

Une potence 5 en fonte émaillée est fixée sur la planche au
moyen de deux vis 4 bois 6. L’extrémité de la potence comprend un
alésage permettant la rotation d’un axe porte-couteau 7 portant un
couteau 4. L’extrémité de I'axe porte-couteau 7 est conique; cela
permet de centrer et de pousser le fromage contre les pointes 2 du
plateau, de I'immobiliser complétement pendant Popération et d’em- 20
pécher le couteau de s’enfoncer trop profondément dans le fromage.

Le couteau 4 est soudé sur I'axe 7 & environ 3 mm en dessus de la
pointe, de fagon 4 ce qu’il n’entre pas en contact avec les pointes du
plateau 4 Ia fin de 'opération.

Une manivelle 8 est fixée au moyen d’une vis-pointeau a 'extré- 25
mité supérieure de I'axe 7.

Cette manivelle comprend en outre une bobine en bois 9 libre sur
le pivot 10. L’axe 7, le couteau 4 et les pointes 2 sont en acier inoxy-
dable afin qu'ils ne s’altérent pas au contact du fromage.

La variante de 'appareil, qui est représentée aux fig. 2a et 2b et
qui constitue la seconde variante de la premiére forme d’exécution,
comporte toutes les caractéristiques de la premiére variante pour ce
qui concerne le fonctionnement.

Par contre, cette variante selon les fig. 2a et 2b permet d’escamo-
ter le couteau et la manivelle, de maniére 4 permettre a I'utilisateur
de déposer une cloche sur le fromage en vue de le protéger et,
d’autre part, de régler la hauteur du couteau et rendre ainsi I'appa-
reil moins encombrant.

Les changements par rapport 4 la variante précédemment consi-
dérée consistent en ce que la potence est formée par une colonne 11 4
sur laquelle est fixé un bras 12 réglable en hauteur et qui se posi-
tionne au moyen d’un bouton moleté 13 le long d’un plat de Ia
colonne. Cela permet, d’une part, d’escamoter le bras 12 porte-
couteau autour de la colonne et, d’autre part, de régler la hauteur du
couteau. Cette variante présente 'avantage de diminuer la longueur 45
de I'axe porte-couteau et de permettre la mise en place de la cloche.

La variante représentée 4 la fig. 3, qui constitue la troisi¢me va-
riante de la premiére forme d’exécution comporte toutes les particu-
larités susmentionnées de la seconde variante, 4 la différence prés
que la manivelle est remplacée par un motoréducteur 14 a pile ou
secteur monté directement au bout de 'axe porte-couteau 7.

En tenant le moteur dans la main, on peut I'actionner a volonté
par simple pression sur un bouton 15 et pousser I'axe porte-couteau
sur le fromage.

Il est bien entendu que, dans les différentes variantes de cette pre- 55
miére forme d’exécution, de méme que dans les différentes variantes
d’une seconde forme d’exécution que I'on va encore décrire, le
couteau peut tre constitué de toute fagon adéquate, il est de préfé-
rence en métal, mais pourrait éventuellement étre fait d’une autre
matiére suffisamment dure. Par ailleurs, le couteau ne doit pas obli- 60
gatoirement s'étendre seulement dans une direction & partir de I'axe,
mais pourrait fort bien s'étendre diamétralement, voire en étoile,
dans trois directions, ou méme plus de trois directions. La dénomi-
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nation de couteau concerne la partie qui agit directement sur la
surface supérieure du fromage pour la racler, indépendamment des
diverses formes que "on peut lui donner.

Les trois variantes qui viennent d’étre décrites sont celles d’une
premiére forme d’exécution dans laquelle I’axe 7 est monté en un
endroit situé au-dessus du fromage et reste au-dessus de celui-ci. On
va décrire maintenant une seconde forme d’exécution, comprenant
également deux variantes, en liaison avec Ies fig. 4a, 4b et 5a, 5b.

Dans cette forme d’exécution, I'axe 27 est fixé au plateau infé-
rieur supportant le fromage, ce dernier étant, pour étre mis en place,
embroché sur I'axe 27 qui le maintient ainsi solidement, en coopéra-
tion avec les pointes 2 qui ’empéchent de tourner. Le couteau 29
(premiére variante de la deuxiéme forme d’exécution, fig. 4a, 4b) ou
29’ (deuxiéme variante de la deuxiéme forme d’exécution, fig. 5a, 5b)
est fixé radialement a Pextérieur d’un manchon 28, 28’ qui tourne
autour de I'axe 27. Pour utiliser 'appareil, il faut impartir au
couteau 29, 29" 4 la fois un mouvement rotatif et une certaine pres-
sion vers le bas, comme cela a été indiqué pour les variantes de la
premiére forme d’exécution.

La premiére variante de la deuxiéme forme d’exécution, montrée
aux fig. 4a, 4b, prévoit simplement une tige 30 en forme de manivelle
pour mouvoir le couteau 29.

La deuxiéme variante de la deuxiéme forme d’exécution, repre-
sentée aux fig. 5a, 5b, comprend un dispositif 8 moteur formé d’un
petit moteur 32 actionnant un réducteur & engrenage 31. Ce réduc-
teur actionne 4 vitesse lente un manchon d’entrainement 34 engagé
par doigts de crochement avec le manchon 28’ qui porte le couteau
29’. Un bouton-poussoir 33 permet de mettre en marche et d’arréter
le moteur 32; ce dernier peut étre du type 4 pile, utilisé notamment
pour faire tourner les broches de gril, il peut également étre d*un
autre type. En principe, la position angulaire du moteur 33 autour
de I'axe 27 est déterminée par la main de 'opérateur, il serait égale-
ment possible, d’une maniére non représentée au dessin, de prévoir
des moyens de fixation du boitier du réducteur 31 & I'axe fixe 27.

Dans les deux variantes de la seconde forme d’exécution, fig. 4a,
4b, 5a, 5b, la pression de haut en bas pour racler le dessus du
fromage est, comme dans le cas des variantes de la premiére forme
d’exécution, exercée a la main par 'opérateur.

La seconde forme d’exécution selon les fig. 4a, 4b et 5a, 5b pré-
sente I'avantage d’€tre trés simple et d’assurer une fixation du
fromage particuliérement bonne pour le fonctionnement.

On note encore que le plateau inférieur peut &tre en bois ou en
une autre matiére, notamment en matiére plastique, de méme les
autres piéces du dispositif pourraient &tre en matiére plastique au
lieu d’étre en métal.

On note encore que le manchon 28, 28’ de la deuxiéme forme
d’exécution s’étend vers le bas légérement plus loin que Ia ou les
tranches du couteau 29, 29, de fagon que ce manchon bute contre le
plateau inférieur 1 en maintenant la ou les tranches du couteau 29,
29" au-dessus des pointes 2. Ainsi, aucun accroc n’est a craindre au
moment ot le couteau atteint le bas de la piéce de fromage.

L’appareil selon I'invention permet de racler la piéce de fromage
jusqu’a sa couenne inférieure, et ce d’une fagon particuliérement
commode.

On note encore que ’appareil 4 racler le fromage selon I'inven-
tion peut servir 4 racler tout genre de fromage se prétant 4 étre raclé
en vue d’étre consomme ou utilisé a des fins culinaires. Selon les di-
mensions typiques du fromage raclé a I'aide de I'appareil, le plateau
et le couteau auront des dimensions différentes, appropriées.

On note de plus que le moteur pourrait également d’une fagon
avantageuse étre disposé dans le plateau inférieur, le mouvement de
rotation étant alors transmis par I'axe 27 lui-méme ou par une
broche distincte tournant & lintérieur de celui-ci.
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