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一种速冻水饺的包装盒

(57)摘要

本实用新型公开了一种速冻水饺的包装盒，

包括盒体、盒盖、密封圈、网格板、卡扣部，盒体内

部设有可拆卸的网格板，盒体为双层结构且内含

有冻存液，盒体上端开口处设有密封圈凹槽，盒

盖下端开口处设有与所述密封圈凹槽相匹配的

密封圈，盒盖为双层结构且内含有冻存液，盒体

与盒盖一侧相连接另一侧通过卡扣部相互连接。

本实用新型提供的包装盒，可以起到更好的防止

水饺黏连、变质，有助于保证速冻水饺，特别是含

肉馅速冻水饺的口感和安全质量。
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1.一种速冻水饺的包装盒，包括盒体、盒盖，其特征在于还包括密封圈、网格板、卡扣

部，所述盒体内部设有可拆卸的网格板，所述盒体为双层结构且内含有冻存液，所述盒体上

端开口处设有密封圈凹槽，所述盒盖下端开口处设有与所述密封圈凹槽相匹配的密封圈，

所述盒盖为双层结构且内含有冻存液，所述盒体与所述盒盖一侧相连接，所述盒体与所述

盒盖另一侧通过卡扣部相互连接。

2.根据权利要求1所述的一种速冻水饺的包装盒，其特征在于所述盒体可为长方形、正

方形、圆形、椭圆形。

3.根据权利要求1所述的一种速冻水饺的包装盒，其特征在于所述盒体、盒盖、网格板

材料为透明且耐低温的硬质塑料。

4.根据权利要求1所述的一种速冻水饺的包装盒，其特征在于所述网格板上方封有一

层保鲜膜。
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一种速冻水饺的包装盒

技术领域

[0001] 本实用新型属于速冻食品领域，具体涉及一种速冻水饺的包装盒。

背景技术

[0002] 水饺味道鲜美，作为我国的主食之一，深受广大人们喜爱。生活快速发展，越来越

多的人过于忙碌，速冻食品兴起，特别是速冻水饺，其属于冷冻调理类食品，它拥有速冻食

品方便、卫生等特点，是现吃现做的食品，便捷、又可节约时间，深受社会各群体喜爱，满足

顾客消费需求。但速冻水饺特别是含有肉馅的，其超市存储一部分无外包装的堆叠在一起，

一部分包装为一次性普通塑料袋包装，致使袋内水饺混冻在一起容易黏连破损。

[0003] 加之，由于肉馅制品特殊的生化性质，速冻水饺中的肉馅安全和品质两个重要衡

量指标是持水性和脂肪氧化。持水能力降低，会导致汁液得流失，而流失的汁液中富含蛋白

质等营养成分，加之由于失水，水饺的多汁性、口感等也会变差，其营养物质和风味损失较

大。同时，含肉馅的速冻水饺由于含有丰富量脂肪的存在，在生产运输等存储过程中过程中

若反复接触常温，和与空气接触，容易发生肉质氧化。即影响生鲜食品的饮食美观、更涉及

安全性。因此黏连、口感变差、氧化腐败是速冻水饺，特别是含有肉馅的速冻水饺目前存在

的主要问题。

发明内容

[0004] 为克服上述现有技术存在的不足，本实用新型提供一种速冻水饺的包装盒，较于

传统超市中散装或包装袋包装的水饺，可实现水饺相互不黏连，防止其在生产运输等过程

中出现汁液流失和肉质腐败。为实现上述目的，本实用新型包装盒改进为双层结构，含有冻

存液，密封圈，卡扣部，网格板和保鲜膜。具体采用以下技术方案：

[0005] 一种速冻水饺的包装盒，包括盒体、盒盖，其特征在于还包括密封圈、网格板、卡扣

部，所述盒体内部设有可拆卸的网格板，所述盒体为双层结构且内含有冻存液，所述盒体上

端开口处设有密封圈凹槽，所述盒盖下端开口处设有与所述密封圈凹槽相匹配的密封圈，

所述盒盖为双层结构且内含有冻存液，所述盒体与所述盒盖一侧相连接，所述盒体与所述

盒盖另一侧通过卡扣部相互连接。

[0006] 优选的，所述盒体可为长方形、正方形、圆形、椭圆形。形状的不同便于含水饺的包

装盒存放于不同的冷冻柜或冷藏柜里，可节约空间。

[0007] 优选的，所述盒体、盒盖、网格板材料为透明且耐低温的硬质塑料。本实用新型包

装盒为硬质塑料，可清洗和重复使用，存储尚未食用的速冻水饺。避免常规包装袋包装的或

者散装水饺一次食用不完，就需放置于与空气接触的容器中。

[0008] 优选的，所述网格板上方封有一层保鲜膜，减少网格板内水饺与空气的接触，同时

也可降低微生物等污染。

[0009] 优选的，由于本实用新型包装盒为改进为双层结构，含有冻存液，密封圈，卡扣部，

网格板和保鲜膜的结构，所以低温和密封性好，更适合用于含肉馅的速冻水饺。
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[0010] 本实用新型的上述技术方案相比现有技术具有以下优点：

[0011] （1）改良实施方案在双层结构，含有冻存液，密封圈，卡扣部和保鲜膜，起到双效防

融化、防空气的效果，防止肉馅在离冻过程中发生脂肪氧化，和保持肉馅持水性；

[0012] （2）其次盒子网格板便于水饺摆放和不易黏连，整体包装盒便于存储、运输和销

售。

附图说明

[0013] 图1为本申请实施例1包装盒展开结构示意图；

[0014] 图中1、盒体，2、盒盖，3、密封圈，4、网格板，5、卡扣部。

[0015] 图2为本申请实施例2包装盒盒体及网格板形状示意图；

[0016] 图中101、盒体，  102、双层结构区，  103、网格区。

具体实施方式

[0017] 以下通过特定的具体实例并结合附图说明本实用新型的实施方式，本领域技术人

员可由本说明书所揭示的内容轻易地了解本实用新型的其它优点与功效。本实用新型亦可

通过其它不同的具体实例加以施行或应用，本说明书中的各项细节亦可基于不同观点与应

用，在不背离本实用新型的精神下进行各种修饰与变更。

[0018] 实施例一

[0019] 本实施例为一种适用于速冻水饺包装盒，包括盒体1、盒盖2，其特征在于还包括密

封圈3、网格板4、卡扣部5，所述盒体1内部设有可拆卸的网格板4，所述盒体1为双层结构且

内含有冻存液，所述盒体1上端开口处设有密封圈凹槽，所述盒盖2下端开口处设有与所述

密封圈凹槽相匹配的密封圈3，所述盒盖为双层结构且内含有冻存液，所述盒体1与所述盒

盖2一侧相连接，所述盒体1与所述盒盖2另一侧通过卡扣部5相互连接。

[0020] 本实施例中，盒体1可为长方形，盒体1、盒盖2、网格板4材料为透明且耐低温的硬

质塑料，网格板4上方封有一层保鲜膜。

[0021] 本实用新型包装盒的工作过程：含肉馅水饺放置于设有若干网格板4的盒体1内，

网格板可拆卸设置在包装盒的盒体1内，冷存时将网格板4形成网格区上方放置一层保鲜

膜，扣下盒盖2，封装好密封圈3，扣紧卡扣部5，完成包装工作后将其放置在冷柜中冷冻。由

于在解冻过程中自然解冻更有利于含肉馅水饺的口感，因此含有冻存液与双层结构的盒体

1可以为肉馅水饺提供更低温的环境解冻。食用时，打开卡扣部5，打开盒盖1，撕下保鲜膜，

取出含肉馅水饺。

[0022] 本发明的另一个优点在于包装盒为硬质硬质塑料，若速冻水饺一次吃不完可继续

存储于冷冻环境下次食用，这是由于包装盒的双层结构、密封圈、卡扣部、保鲜膜可在含肉

馅水饺包装盒第一次打开后，可重复使用，仍可再次提供密封、低温的环境，防止水饺反复

接触室温和氧气过程中的使肉馅发生的变质和氧化，有利于存储一次性包装袋中一次吃不

完的水饺或未包装的散装水饺，特别是含肉馅水饺。

[0023] 本实施案例改良实施方案在双层结构含有冻存液，密封圈，卡扣部和保鲜膜。双层

结构区的冻存液，在含肉馅的速冻水饺拿出冷冻条件至蒸煮过程中，给水饺一个相对的冷

藏环境，减少速冻水饺融化的程度，增加其持水能力，防止肉馅水饺中的汁液流失。密封圈、
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卡扣部、保鲜膜更好减少水饺与空气接触的机会，减少氧化程度，尽可能的保持肉馅冷冻存

储过程的品质和口感。

[0024] 在本实施例中，包装盒可以外周可贴有商品标签信息或于盒体和盒盖处标贴商品

信息。

[0025] 实施例二

[0026] 与实施例一不同，本实施例提供一种适用于速冻水饺包装盒，其盒体和网格板可

进行形状调整，如图2所示，盒体101，双层结构区102，网格区103设置于盒体101内，内含多

个与水饺大小相应且均匀分布的网格。

[0027] 上述实施例仅例示性说明本实用新型的技术方案及其功效，而非用于限制本实用

新型。任何本领域技术人员均可在不违背本实用新型的精神及范畴下，对上述实施例进行

修饰与改变。因此，本实用新型的权利保护范围，应如权利要求书所列。
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图2
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