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(54) Zpasob sniZeni obsahu alkaloidu galeninu v jestfabiné lékaFské

ReSeni se tgk4 zplsobu sni¥en{ obsa-
hu drd%divého, ve vy%3{ koncentraci toxic-
kého alkaloidu galeginu v zelené hmot&
jestfabiny léka¥ské. Zkrmovin{ jest¥abiny
léka¥ské jako picniny s vysokou nutridnf
hodnotou je znemoZn&no obsahem uvedeného
alkaloidu, ktery plisobf trivici{ obtife
hospodé¥skych zvifat.

Podstata feZeni spo¥iv4d v tom, Ze
na Fezanku jestfabiny léka¥ské je pliso-
beno teplotou pohybujici se v rozmezi

od 120 do 150 °C po dobu 20 a¥ 25 minut.
Za tuto dobu termolabilni alkaloid degra-
duje na prakticky nulovou hodnotu.
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Vynédlez se tyk4 zpusobu sniZeni obsahu alkaloidu galeginu v jest¥abiné& lékaiské.

V soudasné dob& se p&stovdni a zkrmovdni jak zelené hmoty tak tGsudklt jestfabiny lékafské
nevyu?iv4 pro vysoky obsah alkaloidu galeginu v ni obsa¥ené. Galegin pusobf v za%ivacim
traktu hospodd¥skych zvifat zaZfvaci potife, které mohou p¥i jeho vy88{i koncentraci zplsobo-
vat podstatné sni¥enf ufitkovosti. 2 t&chto divodd i pro jejf Spatné chufové vlastnosti
v negativnim stavu ji neradi zvifata pf¥ijimaji. Zpisoby sniZeni nebo odstranéni galeginu
z jest¥abiny léka¥ské dosud nebyly propracovény a proto vyuzivani jest¥abiny léka¥ské pro
krmivé¥skou praxi neni zndmo. V soulasné dob& vyufivané picniny v krmivd¥stvi maj{ ve srovni-
ni s jest¥abinou lékafskou ¥Yadu nedostatkil, jak co nutri&ni hodnoty, tak co agrotechnickych
ndrokd p&stovdni. Hospodd¥sky nejvyznamn&jsf{ je i z picnivd¥ského hlediska vojt&fka, kterd
v p¥{hodnych podminkdch vykazuje vysoké mno?stvi zelené hmoty s vysokou nutriénf hodnotou.

vojt&3ika je viak z agrotechnického hlediska velmi nédro&nd i na stanovidt® a jeji pouZiti
je omezeno jen do nejlep$ich vyrobnich oblasti. Dals3f velkou nevghodou vojté&sky je jeji velmi
obt{¥né semend¥stvi. Jetel oproti vojtéﬁcé vykazuje niZ3{ obsah bflkovin, ni%3{ vynos i niZs{
nutriénf{ hodnotu. Semend¥stvi u jetele je op&t nejisté a ndkup semene jetele nen{ v&t¥inou
kazdoro&n& spln&n. Bilkovinny program se opird o horkovzdu3né suSeni vojt&Sky a péstovéani
hrachu na zrno. P&stovdni hrachu naré%i dnes na velké problémy spojené s néro&nou agrotechni-
kou a s vysokymi ndroky na dosou¥eni zrna. Vysoky v¢sev 300 a% 350 kg/ha zbyte&n& prodraZuji
v¢robu. Zrno hrachu se sklfzi p¥i vlhkosti 30 a% 45 % hmotnostnich, &f{m¥ vznikaji vysoké
ndklady na posklizhové Set¥enf, dosoudenf a hrozf nebezpe®f znéhodnoceni zrna. Podminkou
Gisp&iného p&stovdni hrachu na zrno je tedy vystavba ndkladnych posklizfiovych linek ne tpravu
a dosouseni,. /

Uvedené nevyhody jsou v podstatné mife odstran&ny zpisobem sniZenim obsghu galeginu
v jest¥abin& léka¥ské podle vyndlezu, jehoZ podstata spolfivd v tom, %#e pomoc{ horkovzduiného
sufenf{ puisobf na alkaloid galegin obsaZeny v zelené hmot& jest¥abin& léka¥ské teplotou
120 °c a% 250 °C po dobu 20 a¥ 25 minut. Usudky jest¥abiny léka¥ské je mo¥no nahradit Gsu¥ky

vojt&skové,

V¢hody fe¥eni podle vyndlezu spo&ivaji v tom, Ze jest¥abina léka¥skd obsahuje 22 aZ
30 ¢ hmotnostnich bflkovin v su3in&, oproti obsahu vojt&Skov§ch bilkovin, jeZ je v sufiné&
obsaZfeno 12 a¥ 21 % hmotnostnich a i oproti obsahu bflkovin v hrachu 22 a%¥ 26 % hmotnostnich.
Dal¥f{ pozitivn{ zji¥t&nf{ je v obsahu lyzinu jako nejdileZit&jSf aminokyseliny, kde u jest¥a-
biny se pohybuje obsah v rozmezi{ 1,6 aZ 2,6 % hmotnostnich obroti vojtéSce, ve které je obsa-
Yeno 0,79 aZ 1,1 % hmotnostnich v su¥in&. U ostatnfich aminokyselin vykazuje vojté&ska, hréch
ni¥8{ procento neZ jest¥abina léka¥skd. Z hlediska zisku bflkovin z jednoho hektaru je v¢nos
u jest¥abiny léka¥ské vyS31 nef u srovnatelnych pfcnin. Jestfabinu léka¥skou lze s UGsp&chem
p&stovat ve vZech vyrobnich oblastech a% do vyloZen& horskych poloh nebo v trvale zamokfenych
pididch. Vzhledem k tomu, %e jest¥abina je vicelet& vikvovitd rostlina, osvojuji si hlizkové
bakterie jejfho ko¥enového systému vzdusdny kyslfk a jfm ndsledné obohacuji pidu pro dals{
plodiny. Semenafstvi jest¥abiny léka¥ské je oproti vojt&Bce, hrachu i soji nesrovnatelng
kaZdoro®n& jist&jE{ a vynosy semen jsou podstatnd vy33{ ne¥ u vojt&3ky. Jest¥abina léka¥skd
vykazuje vysokou odolnost vi&i chorobdm a Zkddcim. Jest¥abinovymi dsudky lze plné€ nahradit
dsu$ky vojt&3ky a p¥i stejnych ddvkéch docilit vy3¥{ dojivost, vys¥ich p¥irlistkd u selat
a té%Z i vy55f sniSky vajec u dribeZe.

Bylo prok4zéno, ¥e z duvodu vy83{i nutri&nf{ hodnoty jest¥abiny se dociluje vy38{ uZitko-
vosti i lep3{ vyu¥itf krmné ddvky i u ostatnich druhd a kategori{ zvifat. Obsah ligninu
v suBing jestFabiny lékatské je od 3,17 a% 8,35 % hmotnostnich oproti vojt&Sce, kde ji%
v zelené hmot& se obsah ligninu pohybuje kolem 10 % hmotnostnich., Ni¥3{ obsah ligninu je
vyznamnou p¥ednost{ jestfabiny z hlediska vyuZitelnosti dsu3kd u monogastrickych zvifat.
P¥es centrdln{ fond krmiv mohou b§t jest¥abinové dsusky b&hem dvou a¥ t¥{ let vyuZity a zave-
deny prakticky ve v3ech priumyslov& vyrdb&ngch krmnych sm&sf, kde mohou nahradit bflkovinné
komponenty. Tim, %e z{skdvdme hodnotndj¥i dsu¥ky, je spot¥ebovand energie raciondln&ji vyuZi-
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ta. PouZitim jestfabiny lékaiské je zajiSténa pravidelnd a jistd produkce zelené hmoty pro
sudrenské udely, nedochdz{ k riznym nouzovym Ye¥enim a ke zvyZovadni n&rokd na dovoz bilko-
vinngch krmiv. Obsah toxického alkoloidu galeginu a neznalost moZnost{ jeho odstran&ni a%
dosud brénil vyuZiti jestfabiny léka¥ské jako vyznamného bilkovinného krmiva. Horkovzduingm
sudenim zelené hmoty jest¥abiny se v tsuScich uchovd bohaty obsah vyZivnych l&tek, ale zanik4
plisoben{ ne¥4ddoucfho nadbytku galeginu. Toho lze prakticky vyuZit p¥i vyrob& bilkovinngch

a vitaminosnich moudek.
p¥{klad 1

Rezanka zelené hmoty v jest¥abin& léka¥ské se dopravi do horkovzduZného tunelu suSédrny.
Na Yezanku se v suf&rné pisobi vstupni teplotou cca 700 aZ 900 % & vystupn{ teplota &inf{
120 a¥ 130 °C. Na zelenou hmotu je takto pusobeno po dobu 20 a 25 minut. B&hem doby suseni
dochdzi k radikdlnimu sni¥eni obsahu alkoloidu galeginu aZ prakticky na nulovou hodnotu p#i
zachovdni nutri&ni hodnoty usuZkid. Vzniklé Gsu¥ky je moZfno po vychladnut{f pou?ivat jako
komponentu krmnych smé&sf, krmnych granuli, atd. v kterych nahrazujf dsudky pfcnin zv14%té
dsusky vojt&ikové.

P¥F{iklagd 2 »

Rezanka zelené hmoty v jest¥abiné& léka¥ské se dopravi do horkovzdu¥ného tunelu su3drny.
Na ¥ezanku se v suS&rn& pusob{ vstupni teplotou cca 700 aZ 900 % a vystupni teplota &inf
130 a% 250 °C. Na zelenou hmotu je takto plsobeno po dobu 20 aZ 25 minut. B&hem doby sufeni
dochézi{ k radikdlnimu snifeni obsahu alkaloidu galeginu a¥ prakticky na nulovou hodnotu p¥i
zachovan{ nutri&ni hodnoty uUsu3kl. Vzniklé usudky je moZno po vychladnuti pouZivat jako
komponentu krmnych sm&sf, krmnych granulf, atd. v ktergych nahrazuji tsulky picnin zv143te&
dsusky vojté&Skové. ’

PREDMET VYNALEZU
Zpisob sniZenfi obsahu galeginu v jest¥abin& léka¥ské pomoc{ horkovzdufného suSeni vyzna-

Ceny tim, %e na alkaloid galegin obsaZeny v zelené hmot& v jest¥abin& léka¥ské se plisobl
teplotou 120 a¥ 250 °C po dobu 20 a¥ 25 minut.
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