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Composition nutritionnelle a base de produits céréaliers a but humain et/ou animalier.

@ Composition nutritionnelle a base de produits céréa-
li€fs a but humain et/ou animalier. Elle renferme du blé ten-
dre ou dur, du mais blanc ou jaune, de I'avoine, de I'orge,et
du riz et, éventuellement, au moins un des produits addi-
tionnels suivants: fruits secs choisis parmi noix, noisette,
amande douce, chataigne, noix de cajou, cacahuéte, sup-
plément de sons de riz et/ou de blé, jaune d’ceuf, chlorure
de sodium, huile d'olive, fruits et/ou légumes choisis parmi
orange, citron, pamplemousse, abricot, concombre, navet,
radis noir, carotte, oignon, betterave, tomate, substances
provenant de mammiféres et/ou poissons choisis pami
sang de bovin, viande de boeuf, farine de poissons, notam-
ment saumon, la composition séche étant supplémentée
par les eaux de séparation des produits maraichers et frui-
tiers soumis a liophilisation. Elle peut renfermer en outre,
un antioxydant et/ou un conservateur, ainsi qu’un antibioti-
que ou un sulfamide.
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La présente invent

ion concerne une composition nutritiomnelle &
bagse de produits cdl?

L4

[+]

galiers & but humain et/ou animalier.

La composition selon la présente invention renferme cing céréales
de base, & saveir ; blé tendre ou dur, mdlIs blans ou jaune, orge,
avoine et riz., Cecte composition renferme éventuellement en outre
au moins un produit additionnel, cheisi en fonction de la déficien-
ce corganigue, saveoir : fruits secs choisis parmi noix, noisettes,
amandes douces, chataignes, noix de cajou, cacahudtes, supplément
de sons de riz et/ou de blé, jaunes A'oeuf, chlorure de sodium,
huile d'elive, fruits et/ou légumes choisis parmi manges, poires,
pommes, abricots, oranges,; citrons, pamplemoussaes, concombres, na-
vets, radis nolr, caroittes, olignons, betteraves, tomates, substan-
ces provenant de mammifdres et/ou poissons choisis parmi sang de
bovin, viande de boeuf, farine de poissen, notamment saumon:

La plupart de ces produits sont soit rapés, soit microniséds et/ou
liophilisés et mélangés aux produits initiaux sous forme de ligui-
des et supplémentés par les eaux de séparation des produiis marai- .

a

chers e+ fruitiers scumis & liophilisation.
Lz compesition renferme en outre des addicifs habituels & saveir :
anti-oxydant et conservateur.

De plus, dans un but de traitement, la coemposition peut renfermer
un antibiotique ou un sulfamide ou bien des extraits de racine ou
d'herbe ayant les mémes nropridtés, pouvant engendrer le méme ré-
sultat A utilisation d'ordre homéopatiqgue.

Tous les produits constituant les compositicns alimentaires selon
la présente invention, son rassemblds dans le tableau ci-apris.

A partir des donndes du tableau, on pourra préparer les composi-
tions suivantes, par diagrammes, qui s'établiront en poids de un
kilogramme socit 100% de produits et plus, ou en grammes, ou en geé-
cilitres, soit des produits réduits pour les céréales & 1'état de
farine ultra-pulvérisée au micron, soit & l'état de liguide pour
les fruits et légumes, ou rapés. .

Pour les fruits secs, on utilisera de préférence une farine ultra-
pulvérisde, soit humide, & fort taux ¢'humidité, ainsi que pour
les sons de blé et de riz, par exemple en rapant pour les farines
diverses de poissons ou de viandes ou les apports sanguins de bo-
vins.

Cette composition de produits précités peut s'établir de cette
mani2re, de 1 gramme & 1000 grammes ou de 10 grammes & 1000 granm-
mes, ou de 1 centilitre au litrs ou dmeilitre, ou on milligramme
de produits préeitds en fonction de dégats corporels, morphologi-
ques subis par les humains, soit en nourriture pour les animaux.

L titre d'exemples illuscratifs non limitatifs, on a préparé les
compositions suivantes, basées & 1'étrat brut de produit pur, s'éua
Blissant de l'ordre de 100 grammes & 10 grammes ok de 500 grammes
4 0,50 gramme, soit en calcul d'éguivalence, 1000 grammes égalant
100% et 30C grammes les 50% divisibles, pour ces deux pourcentages
en dixidme de ious produits :
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PRODUITS REDUITS A L'ETAT DE FARINE

Blé dur Tendre

ip;10:01lO:O,1030,1020,1020L102011020110:0:10:0;10:30it:10@%:

Mais :0,10: : : H : 3 H : : H $100%:
Orge :0,40; H : : : 3 : : : : 1100%:
Avoing 10,10 : : : H : H ; : : :100%;
Riz +0,10¢ 3 3 3 : : : H H 1 1100%:
Neix décortiguée :0,10: H : : H : : : : : £100%:
Noisette Gécortiquée :0,10: 3 : : 0 : 3 : s : :100%:
Amande douce décortiquée 0,100 0+ '+ 3 & oz o+ & % i 1100%;
Chataigne décorriguée :0,10: : : : : : H : : : +100%:
Noix de gadou décortigude :0,10: : 1 H 2 : 2 H H : 1100%:
Son de riz :0,10: : : : 1 : $ : ; : 2 100%:
Son_de blé :0,10: : H : : : : : : : :100%:
Jaune d'ceuf de poule : 1 par 1000 g de cérdales : : H : : :100a:
Chlorurs de Sodium +0010:0010: H 100103 :10_g_pour 1000: : :100e: -
Huile d'elive el % :1% 1% :1%:1% 1% :1%:1%:1% :1% :s0it; 10%:
Qrange 1% : H H : H H : : : 2 10%:
Citron (1% : : : : : : : H : : + 10%:
Pamplemousse i1 % ¢ : : H : : : : : : : 10%:
Concombre ;1% 2 o : : : : : : : H : 10%:
Navet :l % 3 : 1 : ¢ H s s : 2 : 10%:
Radis noir 1l % : H . t 3 i * : : : 10%:
Carotte sl % ¢ : H H H : : t : : r 10%:
Oignoen 1l % = H H : H 3 F : : : : 10%;
Betterave 1l % : : 3 H H 3 H : H : : 10%;
Tomate ;1% e : ¢ : : : s H H : : 10%:
Cacahuéte sl 3 " Mpowop wg My My Mg MU % 1 10%:
abricot 1 % ¢ : : H : : H : H : 1 10%:
Sang de Boeuf :10 %: : : : H : : $ 3 : :100%:
Farine de poisson 210 %: 3 : H : 5 : : H 3 :100%:
Sang de Vache 110 %¢ 1 : H H : : : : H :100%:
Celluloss Végétale :0,10; : : : : t ! : ¢ : 1100%:
Brisure de riz 220% 2% 2% 2% 12% 32% 2% :2% 2% 12% ¢ 3 20%:
Lait en poudre 10 %:10 %:10 $:10 %:10 %:10 %:10 $:10 %:10 %:10 %3 310C%:
Mélasse Qe canne 4 sucre $1% :1 % :1% 1% :1% 1% :l%s)ly:l% sl : 10%:
Viande de Boeuf :10 %:; lyophilisé ¢ 210 %y 1000 g @ : :100%:
antikiotique dlao:lgilg:lgslg:lgzely:lelagr: : 3 Sg:
Sulfamide 1l gslagilgsslgetlag:lgslgslacs : t :_Ba:
Eau de séparation des produitsz :+ A VALEURS DE CHAQUE PRODUITS EAD SEFARES r 20%:
maraichers et fruitiers .

Saumnons

-

1 KILOGRAMME LYOPHILISE
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PROBUITS BRUTS
100 % EGAL

“n se xa

VALEURS DES PRODUITS DE O A 100 %
BAREME A 10 % A 100 % ET 0,5 % PAR PRODUITS

Blé dur tendre

:0,05:0,05:0,05:0,05:0,05:0,05:0,05:0,05:0,05:0,05:0, 50%

Mals. +0,05: H H : 1 H H : : :0,50%;
Orge :0,05; t : : ¢ 3 : : s 10, 50%:
Avoine :0,05; : : : ¢ 3 2 H : 10, 50%:
Riz 10,05 : 2 : : H : : d 10, 50%:;
Noix décortiguée 10,05 H : s H : : s s :0,50%:
Noisetie ddcortiquée’ :0,05; : : : : : . s : +0,80%;
amande douce ddcortiguée 20,052 : H : ; H : H : 10, 50%:
Chataigne décortiquée 10,05: H H s : : : : : :0,50%:
Noix de cajou dévortiguée 20,051 : H : 3 3 : £ : 10, 50%:
son de riz 10,05 : : : : H : H : 10, 50%:
Son de blé :0,05: H : : : ‘ : : : 10, 50%:
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Exemple de Préparation n® 1, servant de base 3 toute Préparation :
bour une déficience sworganique importante, on mélange : brisure de
riz de blé dur ou tendre, mals blanc ou fjaune, orge, avoine, riz,
cellulose et ce, par 100 g de chaque produit en farine ultra-pulvé-
risée au micron.

Exemple de Préparation n® 2 ¢ .
En partant de la Préparation de l'exemple n® 1, en complémentarité ,
on ajoute des fruits secs, noix, noisettes, amandes douces, chatai-
gnes, noix de cajou, du son de riz, du son de blé, réduits 3 1'état
de farine wltra-pulvérisée, en mouture et au micron, scit de 100 g

& 1000 g et de 10% & 100% dgquivalent & 1000 g.

Exemple de Préparation n®3 :
La Préparation en plus du mélangs de base comporte du jaune d'oeuf
de poule, du chlorure de sodium et de l'huile d'clive, & raison de

10 g par produit.

Exemple de Préparation n® 4 1 .

Au mélange de basa on fait une adjonction de fruits, soit ligunides,
soit liophilisés, du type orange, citron, pamplemouse, abricot, de
10 g & 1000 g, soit de 1% & 100%.

Exemple de Préparation n® 5 @

On ajeute au mélange Je base des légumes maraichers, liguides, rapé:
ou liophilisés, compertant concombre, navet, carotte, eignon, bette-~
rave, tomate, et l'eau de séparation des produits liophilisés, aux
barémes d'emploi de l'ordre de 100 g par produits précités faisant
l'équivalence sur le tablean & 10% bruts et de 100 g 4 1000 g, soit
de 10% & 100% du baréme. .

Exemple de Préparation n® 6 :

Comportant soit des dérivés plasmatiques de bovins, porcins, diverss
farines de poissons, de viandes de boeuf, liophilisdes et de saumon
en poudre 4 la valeur de 10O g a 1000 g, seit en pourcentage de 10%
a 100% éguivalent 3 1000 g.

Exemple de Préparatien n® 7 : -
Elle comporte du lait de vache en poudre, au taux de 100 g & 1000 g,

pour une éguivalence de 10% & 100% szoit 1000 g.

Exemple de Préparation n® 8 : '
Rentrant en part de 100 g d'ajout de mélasses de canne & sucre, 50iz
de 1% & 100%, scit pour 100 g de produits cérédaliers, fruits secs,

légumes, & part entidre du kg initial.

Les compositions des exemples n® 1 & n® 8 illustrent des Préparatiorn:
pour des cas de déficience organigue. Plus la déficience est intensse
et plus i1 faudra préparer les produits & 100% de leur base illustrs
par le tableau.

De méme, c¢es compesitions tiennent compte de la fragilité organique
des sujets, soit en employant alors le 1C% éguivalent a 100 g de che-
cun des produits. Le mélange est constitué pour une absorption de
gquatre prises/jour.

On utilise obiigatoirement la masss céréalidre formée de brisure,
sons, fruits secs, fruits, légumes maraichers, conservateur, antio-

xidant ou antibioctique.
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Ces produits devront £tre concentr¥és en farine ultra-pulvérisde mi-
cronisée, mélangés & sec.

Selen la déficience €t le pouvoir d'ingérence actuel du sujet, un
peurcentage de liquides 3 valeur de 1C cl de produite maraichers,
sera ajouté au mélange total.

11 est important, pour garder les propriédtés intéressantes de chaque
produit, de las rdlanger, sans aucune dtape de chauvffage et sans su-
bir aucune preéssurisation iscbar.

A partir de 10 g par produit et selon 1'dge, on utilise de 1 g par
produit ou dl de produit & l'état pur.

Exemple de Préparation n® 9 :
La Préparation renferme : blé, mals, orge, avoine, riz en farine
ultra-pulvérisée, contenant 50 ¢ de chague céréales précitées, 100

g
de lait en peudre et 50 g de sucre, ceux-cl sont mélangés puis dilués
avec le l'eau minédrale, soit 400 cl d'eau.

Exemple de Préparation n® 10 :

on fait un dosage de cérdales, blé, mals, crge, avoine, riz en farins
ultra-pulvérisde, ainsi gue des fruits secs en farine : soit noix,
noisette, amande; noix de cadjou, chataigne. Ces produits entreront

en dosage de 50 g unitaire, ainsi qu'un ajout complémentaire de jus
de fruit, de 30 g par fruits désignés ici ; abricot, orange. citron,
poire, pamplemousse, mangue, soit au total fruits 200 g, fruits
seos 250 g, céréales 250 g, le tout étant diluer dans 100 ¢l dfeau
mindrale..-

3

Exemple de Préparation n® 11 :

Des cérdales et des jus de légumes sont pris au dosage suivant ;
cérdéales, blé, mais, orge, avoine, riz, soit 50.g par produit i
Ainsi pour les jus de légumes : concombre, navet, radis noir, carot-
te, oignon, tomate, betterave, au taux de 20 ¢l chacun. On utilise
pour les légumes 140 c¢l de liguide ; 230 ¢l pour les cérdales et on
ajoute de l'eau minérale & raison de 100 cl sans chauffe, ni préssu-~

risation isebar.

Exemple de Préparation n® 12 3

Caractérisée en ce gu'elle renferme ;

- Blé 10 g, mais 10 g, orge 10 g, aveine 10 g, riz 10 g

— Fruits secs : noix, noisatte, amande, chataigne, noix de cajou,
a2 raison de 10 g chacun |

- Son de blé et riz 10 g, fruits sous forme de Jus de pomme, poire,
mangue, orange, citron, namplemousse, 20 ¢l c¢hacun.

- Légumes maraichers : concombre, navet, radis noiy, carotte, oignon,
betterave, tomate, réduits en jus, soit 20 cl de chaque.

Ces produits seront additionnés d'eau mindrale soit 100 cl, sans cha.

fage ni préssurisation isobar.

Exemple de Préparation n® 13 :

A base de produits eéréaliers et fruitiers, légumes, blé, mals, avoi-
ne riz, noix, noisette, amande, chataigne, son de riz, son de blé,
orange, citron. pamplemousse, abricot, pomme, poire, mangue, concom-
bre, navet, radis noir, carotte, cignon, tomate. Ces produits entre-
ront en portieons de l'ordre de 10 g par produits précités, et seront
réduites soit & 1'état de farine, soit en jus, soit rapés ou régduits

au micron.
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La préparation de cat exemple peuf en outre &tre appliquée directement
sur la peav en cosmétBlogie. Les produits la composant une fois mala-
xés, mélangés entre eux, seront apliqués soit sur le visage, soit sur
tout le corps.

Sous la méme présentation, ces produits peuvent également Btre utili-
sés en cas de brulures chimigues, brulures occasicnnées par le feu,
brulures radicactives et mis sur le corps indirectement & l'aide d'un
feuille de ouate de celliulose formant séparation et sans chauffage.

—_— ——— -

0

Exemple de Préparation n® 14 :
Fruits secs ¢ noix, noisette, amande douce, chataigne, noix de cajou,

de 1'ordre de 20 & 25 g par fruit se¢ et avec un ajout de lait de va-
che entier, de l'ordre de 100 cl et de 50 g de sucxe roux de canne,
sans chauffage ni préssurisation isobar.

Exemple de Préparation n® 15 :

On part dfun dosage de son de riz et de blé, ultra pulvérisés de 55 g
de chagque et l'homogéneité de son d'avoine.

L'homogénéité du produit de cette composition permet des traitements
épidermiclogigues, virales ou retro virales, de déficience cellulaire
par leurs propriétés inhibitrices au niveau stomacal.

Exemple de Préparatiocn n° 16 :

40 ¢ de jaune d'veuf de poule,

35 g d& sucre roux de canne,

50 g de neix en farine ultra-pulvérisée,

50 g de noisettes en farine wltra-pulvérisée,
50 ¢ d'amande douce en farine ultra-pulvérisée,
100 g d'orge en farine ultra-pulvérisde,

100 el de jus de carctte.

L'homogénéité du produit atteint, cette composition permet une absor-
tion intestinale moyenne en cas de rupture vitaminique excessive et
organique humaine sans tenir compte de l1'4ge du sujet.

-

Exemple de Préparation n® 17 : A
Son intéret est diététigue, sur les problémes humains, soit de trans{k|
intestinal, diverticulaire, assimilation cellulaire, cardio-vasculai-
re ou hypocholestérolémiante. o |
La composition présente un dosage de l'ordre de : :
20 g de barbe 3 mals ultra-pulvérisde,

50 g de son d'avoine,

100 g d'oxge en farine ultra-pulvérisée,

10 g de farine de riz ultra-pulvérisée, !
20 ¢l de jus de citron,

50 ¢l de jus d'orange, ;
65 el de jus de pamplemousse; :
Cette composition alimentaire est utile lors de la perte massive de
vitamines de 1'appauvrissement nutritionnel spontané organigue, sans
subir de chauffage ni pression isobar.

Les compositions objet de la présente invention, sont modulées en
fonction de leurs applicaticns & 1'fre humain ou aux animaux.
Dans ce dernier cas, il s'agit d'animaux divers, marins et de faunes

forestidres.
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En fonchicon du but deatteindre vis 4 vis des animaux de cheptels,
en nourrissage des oisons, marscins, alvins, chicts, aquaculturss,
piscicultures, monicultures, volailles, galinacés, crustacés, pec~
tinides, crevettes, thomidés, cétacés, valvisultures, salmenidés,
gibiers d'eau, poissons plats, carangidés, truites, ceris, biches,
faunes ferestidres, sauvages et semi-sauvages, élevés en batterie,
carnassiers.

Cette alimentation animalidre serait préparee en interconnection
des produits soit seule ou mélangde & lTernsemble en fonction de
1'&ge du cheptel ; Soit en granulés de lmm & 1 cm dlépaisseur,
longueur de 1 & 10 cm en mouture % faible humidité, ou & forte hu-
midité, avec soit un degré de salinité de lipedan de la mer ou du
Continent, ceci évite la désagrégation du granulé, ou fait & l'eau
douce pour 1‘'aguaculture, ¥ compris des mélanges de cellulose de ric:
Fibres végétales, entrant dans un baréme compris de 1 % a 100 % de
13 masse initiale des produits ou la division du 100 &% ou alors la
composition s'appligue é¢galement : plancton, zooplancton. piscicul-
ture, animaux warins d'élevages.

En fomction de la rentabilité recherchée de la maturation, le produiz
sera employs en granulés de 1 mm, longueur 1 a4 2 em ; En emploi seul
de chaque cérdale, dans 1tinterconnection de 1 & 5 cérédales, multi-
ples, couplées ou triplées ; ¥ compris des brisures de riz, de cellu-
1ose, de farine de poissons, sang de boeuf, sang de vache, prévus
dans un baréme de 10 % 3 190 %, soit d'une division du 100 % ou du
divisé par quatre éu 100 %, l'uniteé de base &tant le kg ou sa gdivi-
sion par deux ou quatre.

Pour la maturation sexuelle des salmenidés, 1tavoine entrera en par:t
évidente, sur une augmentation du son de blé et de riz, en fonction
de l'&qge des alvins. Cetie alimentation devra comperter ¢ans son me-
lange alimentaire du mouture micronisde, un apport cbligatoire d'an-
ribiotigque, en fonction de 1'dge des naissains ou des alvins, en
pourcentage de la préconisation des laboratoires vétdrinaires. On év:
te ainsi la diffusion d'antibiectique dans les piscines d'aguaculture:
ce gui permet un mailleur impact organigue. L'apport complef des -
réales, seul ou interconnectd & deux cu trols composants selon le but
recherché,pourra renfermer un conservateur de type antioxygkne, genrs

E300Q ou E211.

Les compositicns pour les animaux de ferme et d'élevage comportsaront
obligateirement, un taux massif de son de blé ou de riz, s'établis-
sant de l'ordre de 75 & 80 %, les autres produits céréaliers, finiron
la marge restante des 100 %, ou ferant une variation meindre, selon
1a climatique. Les antibiotiques devont Btre mis obligatoirement dans
1tajimentation, en fonction des cheptels, Du chlorure de magnésium
sera nécessaire. Pour l'absorption d'eau sexra mise & part, dans le
but &'une fixation des produits chez 1'animal. Quant aux animaux de
ferme, ces preduits pourront gtre emplovés dans ung forme de granu-
lametrie, selon l'&ge des petits, seit en farine, ayant un taux d'hu-
midification, leur permettant une déglutition normale, augmentant de
ce fait 1'ingérence stomacal donnant au produit une capacité dringé-
rance organigue évidente, avec un accroissement de plus de 10 % d'ur
nourrissage normal. On fait une introducticon d'issues de bianchiment
a raison du kg pour les bovins, oving, porcing, galinacés, jeunes
apimaux. Ces produits seroni employes 3 l'état de farine humidifiée
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pu presgue liguide dahs le cas A'animaux & gaver et en pré-gavage
pour les sisons, oies, canards et ce, avant ls temps des 90 jours

de gavage, supprinmant de ce fait, le gavage initial, pouy ces ani-
maux ¢e cheptel. En particulier, les farines de mals seront de l'cr-
dre de départ de 50 % et arriveront au maximum de 75 & 85 % de fari-
ne de male, avec des rajouts cellulosiques de paddy st des sons de
riz et des issues de blanchiment avec des variantes mineures ou plus
importante, selon le Pays. Le paddy devra tenter dlécre réduit a
11écat de farine, avec des moyens miécanigues.

Dans le cac d'allaitement artificiel, peur les bovins, ovins, por-
cins, on ajoute au lait écrémé, un mélange comportant 25 % de bri-
sures moulues de riz & raison de 55 g par litre. Une formule & base
de brisure de riz donne dl'excellsnt résultat pour les trules en ges-
tarion ou en nourrice, Pour les porcelets elle devient aussi vn anti-
diarrhéique.
Yolailles : Les brisures sont particulitrement apprécidées dans l'a-
limentation des volailles en ferme ou en batterie, leur valeur ali~-
mentaire et leur teneur en hydrate de carbone, ne seront relevées
gue mieux et, elle augmentent leur valeur protidique, lipidique,
glucidigue. En faisant un accroissement de ces valeurs par un appors
obligatoire soit d'aveine, qui augmentent les pontes d'ceufs; ainsi
que de llorge gui est un régulatesur intestinal, valable pour tous
animaux de ferme, élevages en batterie, etc...
. X
neur las richesses en phosphere, lipides, lysines, acides nucléiques
les proteines salino-solubles, subdivisdes en albumines et globuline
les proteines solubles ou protamindes désignées le plus souvent par
le terme de Zeine, et les proteines résiduelles ou glutélines. Parmi
les mindraux appertés, il faut citer en particulier, le calcium,
llacide acorbique, les vitamines du groupe B et le caroténe présent
dans les parties colorées, vertes, jaunes, rouges, qui n'est pas &
négliger.

Les cérédales ayant un facreur limitant la lysine, sent cholisis parm:
les légumineuses. Les acides aminés, le soufre, le tryptophane sont
limitant pour le mais, les racines et tubercules gui sont pauvras el
protéines et ont un facteur limitant, pouvant étre la lysine; les
balles, glumes de paddy et paille. Une telle compesition constitue
souvant une source d'alimentation du bérail ea saison sache. Au poin
de vne de l'alimentation du bétail, la paille de riz représente deux
&ldments essentiels, les matidres azotdes et la cellulose, et ce, en
fonction des animaux faisant un réglage de 20 & 3¢ % de la ration
journaliére, en fonctieon toujocurs de l'apport d'issue de blanchiment
soit pour faire des graisses males, avantages trds particuiier pour
les Pays Asiatigues, lesguels recherchent des graisses seni-fluides:
et ce, en fonction des demandes et des pénuries alimentaires dans c¢=
régions de climatalogie incertaine; et de la démographie incontrola-
ble. Le nourrisage das animaux du point de vue gualité pretidique de
farines de blanchiment doit varié, tenant compte dtun appert de fari-
nes de céréales, tel l'avoine, au vu de son caractere physico=-chimi-
gque, des fractions preteigues, soit en semoule ultra-pulvérisée ou
en granulométrie différentielle en emploi intercalaire fournalier,
en tenant compte Gu tableau du diagramme, de la variation, 501t en

farine ultra-pulvérisée en mouture., granulés ayant une variation de
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gde 1 micron & 10 cm de grosseur.

305 En outre, la possibilitd mécanigue pourra permettre une alliance
d2 ces produits, les glumes de paddy et pailles, réduits pourront
8tre empleyés avec l'association des sons de riz et de bléd, rdédui-
sant les colts de nourrissage des animaux de ferme, agwaculture,
pisciculture, mariculture, augmentation de la faune marine, agua-

310 piancton, zooplanceton, plytaplancten, macroplancton, dfune utkili-
sation & des pourcentages de variations entrant en part de 10 %
pour les animaux & poils.

En nourrissages pour les jeunes animaux, petits cheptels, oisons,

le pourcentage exprimé devra &tre compris de la fagen suivante de
315 1 & 100 %, s'établi de 1 g de produit & 1000 g ou kg de produits

différentiels énoncds et dictés dans les autres pages.

Exemple de Préparation n® 18 :. - )

Elle renferme un apport de maiIs blanc ou Jaune, de son de riz, de
son de bié, de cellulose végétale, brisure de riz, balle et glume
de paddy, lalt de vache en poudre, dérivés sanguins d'abattoirs,
poudre de farine de poissons et, apports mélangés de sulfamide.

Cup
[\
<

Ces preduits devront &8tre préparés de la fagon suivante, en partant
du kg pour les animaux de ferme, et toujours en association du kg,
et méme jusgu'ad la tonne, seit en mélangant artisanalement les pro-

328 duits, soit mécaniguement, sous toutes formes possibles, caractdéric-
en ce que chacun des produits additicnnels est ineclu dans la compo-—
sition & raison de 1000 g par produits, ne devant subir aucune étape
de chauffe ou préssurisation isobar.

Exemple de composition céréalidre et fruitidre : Fruits secs, son
330 de riz ou de blé, légumes variéds, racines de manioc, ainsi gue des

algues telles des Nori, comportant 10 g de chagues produits précits.

dans le tableau de diagramme, ainsi gue des produitz de synthése,

biosynthdse, de séparation isotopique, anti-oxydant, conservateur,

antibiotique, sulfamide, et de produits rdsultant & des taux . vari-
325 ables d'application homéopatigue, soit humaine ou animalidre.

Les compositions selen l'Invention pourrent &tre las plus préparées

formuléas et conditionndes dans les formes les plus diverses selon

le choix de leurs constituants, d'une part et, dlautre part, du do-

maine d'application. & titre d'exemple on citera : rations, portions
340 batonnets, poudre, plagueties, pdte, pain, ligquide,.
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REVENDICATIONS

1/Composition nutritionnelle & base de produits céréaliers a but humain
et/ou animalier, caractérisée en ce qu'elle renferme du blé tendre ou dur,
du mais blanc ou jaune, de l'avoine, de l'orge et du riz et, éventuelle-
ment, au moins un des produits additionnels suivants : fruits secs choisis
parmi noix, noisette, amande douce, chataigne, noix de cajou, cacahuete,
supplément de sons de riz et/ou de blé, jaune d'oeuf, chlorure de sodium,
huile d'olive, fruits et/ou légumes choisis parmi orange, citron, pample-
mousse, abricot, concombre, navet, radis noir, carotte, oignon, betterave,
tomate, substances provenant de mammiféres et/ou poissons choisis parmi
sang de bovin, viande de boeuf, farine de poissons, notamment saumon, la
composition s&che étant supplémentée par les eaux de séparation des pro-
duits maraichers et fruitiers soumis a liophilisation.

2/Composition selon la revendication 1, caractérisée en ce qu'elle renfer-—
me en outre, un antioxydant et/ou un conservateur.

3/Composition selon la revendication 1 ou2, caractérisée en ce qu'elle
renferme en outre un antibiotique ou un sulfamide.
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