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69 Vorrichtung zum Bereiten von Schokolade.

@ Zyr Behandlung eines Gemisches zur Bereitung von

Schokolade enthilt die Vorrichtung ein Mahlgefiss
(2) und ein Mischgefiss (1) mit je einem Antriebsmotor
fiir den Antrieb der Mahlorgane bzw. der Mischorgane.
An den Kreislauf sind die Zufuhrmittel (5) fiir das zu be-
handelnde Gemisch und Abfuhrmittel (6) fiir das fertige
Erzeugnis angeschlossen. Fiir die Zufuhr eines die Visko-
sitdt erniedrigenden Mittels in den Kreislauf ist eine Do-
sierpumpe (7) vorhanden, welche mit einem Vorratsge-
fiss (8) in Verbindung steht.
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PATENTANSPRUCHE ,

1. Vorrichtung zur Behandlung eines Gemisches zur Be-
reitung von Schokolade, welche Vorrichtung einen Kreislauf
eines Mahlgefisses (2) und eines Mischgefdsses (1) mit je ei-
nem Antriebsmotor fiir den Antrieb der Mahlorgane bzw.
der Mischorgane und an den Kreislauf angeschlossene Mit-
tel fiir die Zufuhr (5) des zu behandelnden Gemisches und
Mittel (6) fiir die Abfuhr des fertigen Erzeugnisses enthélt,
gekennzeichnet durch Mittel (7, 8) fiir die Zufuhr eines die
Viskositit des Gemisches erniedrigenden Mittels an den
Kreislauf.

2. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeich-
net, dass die Mittel fiir die Zufuhr des die Viskositdt des Ge-
misches erniedrigenden Mittels aus einer an ein Vorratsge-
fiss angeschlossenen Dosiervorrichtung bestehen.

3. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeich-
net, dass die Dosiervorrichtung durch ein die Viskositét des
Gemisches iiberwachendes Organ gesteuert wird.

4, Vorrichtung nach Anspruch 3, dadurch gekennzeich-
net, dass das Organ durch den Antriebsmotor des Mischge-
fisses oder des Mahlgefésses gebildet wird.

5. Vorrichtung nach den Anspriichen 2 und 4, dadurch
gekennzeichnet, dass die Dosiervorrichtung durch ein den
den Antriebsmotor durchfliessenden Strom messendes Or-
gan gesteuert wird. ‘

6. Vorrichtung nach Anspruch 5, dadurch gekennzeich-
net, dass zwischen dem den Motorstrom messenden Organ
und der Dosiervorrichtung ein einsteltbarer Widerstand an-
gebracht ist.

7. Vorrichtung nach Anspruch 6, dadurch gekennzeich-
net, dass die Dosiervorrichtung durch eine Pumpe gebildet
wird.

8. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeich-
net, dass das Mittel Lezithin ist. .

Die Erfindung betrifft eine Vorrichtung zur Behandlung
eines Gemisches zur Bereitung von Schokolade, welche Vor-
richtung einen Kreislauf eines Mahlgeféisses und eines
Mischgefdsses mit je einem Antriebsmotor zum Antreiben
der Mahlorgane bzw. der Mischorgane und an den Kreislauf
angeschlossene Mittel fiir die Zufuhr des zu behandelnden
Gemisches und Mittel fiir die Abfuhr des fertigen Erzeug-
nisses enthilt. Eine solche Vorrichtung ist aus der niederlén-
dischen Patentanmeldung 6 901 227 bekannt. Bei diesem so-
genannten «Wiener»-Vorgang wird das zu behandelnde Ge-
misch in einem geschlossenen Kreislauf dauernd herumge-
fithrt und Mahl- und Mischvorgingen unterworfen.

Der Verhiltnisse zwischen den Bestandteilen ungeachtet,
besteht Schokolade stets aus Zucker, Milchpulver, Kakao-
pulver und Kakaobutter. In Abhéngigkeit von der er-
wiinschten Art von Schokolade werden Stoffe zugesetzt wie
z.B. Glukose, Vanille, Geschmackstoffe, getrocknete Friich-
te und Sukkade. Unter diesen Stoffen ist die Kakaobutter in
wesentlichem Masse fiir den Geschmack massgebend. Diese
ist jedoch auch der teuerste der Bestandteile. Der Hersteller
ist daher bestrebt, mdglichst wenig Kakaobutter zu verwen-
den. Ein beschrinkender Faktor ist dabei die Geschmacks-
anforderung. Ein weiterer beschrankender Faktor ist die
Verarbeitbarkeit. Wenn die Menge Kakaobutter verhdltnis-
missig gering ist, wird das Gemisch zdh und I4sst sich
schwer riihren. Das Verhiltnis zwischen den Ingredienzen
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des Gemisches gehort zu den Herstellergeheimnissen. Es ist

jedoch durchaus mdglich, zum Erzielen eines von einem Her-

steller erwiinschten Geschmacks mit einer bestimmten Men-

ge Kakaobutter auszukommen, die jedoch die Verarbeitbar-
s keit des Gemisches unmdglich macht.

Die Erfindung bezweckt, fiir diese Aufgabe eine Losung
zu schaffen. Bei der Vorrichtung nach der Erfindung wird
dies durch Mittel bewerkstelligt, die ein die Viskositét des
Gemisches erniedrigendes Mittel dem Kreislauf zufiihren. Es
ist in dieser Weise moglich, gewiinschtenfalls eine bestimmte
Menge die Viskositit des Gemisches verringernden Mittels
zuzusetzen, um die Rithrbarkeit zu verbessern, wéihrend den-
noch die Menge teurer Kakaobutter beschrinkt bleiben
kann. Die Mittel fiir die Zufuhr des die Viskositit verrin-

1’ gernden Mittels kdnnen durch eine an ein Vorratsgeféss an-

geschlossene Dosiervorrichtung gebildet werden. Die Do-
siervorrichtung kann wirksam gemacht werden, wenn mit-
tels eines Beobachtungsorgans festgestellt wird, dass die Vis-
kositit unterhalb eines bestimmten, fiir die Verarbeitbarkeit
unerwiinschten Pegels herabsinkt. Das die Viskositét iiber-
wachende Organ kann der Antriebsmotor des Mischgefdsses
oder des Mahlgefisses sein. Wenn die Zahigkeit des Gemi-
sches stark zunimmt, verringert sich die Drehzahl des An-
triebsmotors, der dann einen hoheren Strom aufnimmt. Es
ist somit moglich, die Dosiervorrichtung durch ein den
Strom durch den Antriebsmotor messendes Organ zu

* steuern. Da die Rezeptur fiir die Schokolade das Geheimnis
des Herstellers ist, soll die Zahigkeit des Gemisches, bei der
das die Viskositit verringernde Mittel zugesetzt wird, wihl-
bar sein. Dies wird dadurch erméglicht, dass zwischen dem
den Motorstrom messenden Organ und der Dosiervorrich-
tung ein einstellbarer Widerstand angebracht wird. Dies er-
moglicht einem Hersteller, bei einer bestimmten Z&higkeit
des Gemisches und somit bei einem bestimmten Verhltnis
zwischen Kakaobutter den weiteren Ingredienzen eine be-
stimmte Menge die Viskositét erniedrigenden Mittels zuzu-
fithren, und einem anderen Hersteller, dazu einen anderen
Wert der Zihigkeit zu wihlen.

a0 Die Dosiervorrichtung kann durch eine Pumpe gebildet
werden. Das die Viskositét verringernde Mittel kann Lezi-
thin sein.
Die Erfindung wird an Hand der Zeichnung erldutert. Es
zeigen:
4s  Fig. 1schematisch die Vorrichtung nach der Erfindung
und
Fig. 2 eine Schaltungsanordnung, die bei der Vorrich-
tung nach Fig. 1 verwendbar ist.
Die Vorrichtung nach der Erfindung wird durch ein
so Mischgefiss 1, ein Mahlgeféss 2, Verbindungsleitungen zwi-
schen diesen Geféssen, eine positive Verdringerpumpe 3 zur
Forderung des Materials von dem Mischgeféss 1 zum Mahl-
gefiss 2 und eine positive Verdrangerpumpe 4 zur For-
derung des Materials vom Mahlgeféss 2 zum Mischgeféiss 1
ss gebildet. Ferner sind Mittel 5 fiir die Zufuhr des zu verar-
beitenden Gemisches und Mittel 6 fiir die Abfuhr des fer-
tigen Erzeugnisses vorgesehen.
Gemiiss der Erfindung ist im Kreislauf eine Dosierpum-
pe 7 angeschlossen, die das die Viskosit4t erniedrigende Mit-
60 tel von einem Vorratsgefiss 8 dem Kreislauf zufiihren kann.
Fig. 2 zeigt schematisch eine mogliche Ausfiihrungsform
zum Steuern der Dosierpumpe 7. Im Stromkreis des Motors
9 ist ein verinderlicher Widerstand 10 angebracht. Uber dem
verinderlichen Teil des Widerstands 10 wird eine Spannung
65 erzeugt, deren Wert vom Motorstrom abhéngig ist. Diese
Spannung wird auf den monostabilen Multivibrator 11
iibertragen. Wenn ein einstellbarer Schwellenwert iiber-
-schritten wird, wird der monostabile Multivibrator geschal-
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tet und bleibt darauf wihrend einer bestimmten Zeitspanne die Viskositit erniedrigenden Mittels aus dem Vorratsgefiss

im eingeschalteten Zustand, z.B. wihrend 10 Sekunden. 8 dem Kreislauf zugesetzt. Der Inhalt des Vorratsgefésses 8
Wihrend dieser Zeit fiihrt der monostabile Multivibrator 11~ wird derart gewahlt, dass die darin vorhandene Menge des
dem Erregerkreis 12 der Dosierpumpe 7 ein Signal zu, das die Viskositdt verringernden Mittels im Vergleich zum Inhalt

diese Pumpe wirksam macht. Nach Beendigung der durch s des Mahlgefésses 2 niemals den von der Behorde festgesetz-
den monostabilen Multivibrator 11 bestimmten Zeitspanne ten Grenzwert iiberschreiten kann. Fiir Lezithin betrigt die-
wird die Pumpe unwirksam. Es wird somit eine festgesetzte, ser Grenzwert 0,4 Gewichtsprozent.

durch die Férdermenge der Pumpe 7 bestimmte Menge des
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