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【 公 報 種 別 】 特 許 法 第 １ ７ 条 の ２ の 規 定 に よ る 補 正 の 掲 載
【 部 門 区 分 】 第 １ 部 門 第 １ 区 分
【 発 行 日 】 令 和 6 年 7 月 2 9 日 ( 2 0 2 4 . 7 . 2 9 )
　
【 公 開 番 号 】 特 開 2 0 2 3 - 1 8 7 7 6 ( P 2 0 2 3 - 1 8 7 7 6 A )
【 公 開 日 】 令 和 5 年 2 月 9 日 ( 2 0 2 3 . 2 . 9 )
【 年 通 号 数 】 公 開 公 報 ( 特 許 ) 2 0 2 3 - 0 2 6
【 出 願 番 号 】 特 願 2 0 2 1 - 1 2 3 0 3 5 ( P 2 0 2 1 - 1 2 3 0 3 5 )
【 国 際 特 許 分 類 】
   Ａ ２ ３ Ｌ 7 / 1 0 9 ( 2 0 1 6 . 0 1 )
【 Ｆ Ｉ 】
　 Ａ ２ ３ Ｌ 7 / 1 0 9 　 　 　 Ａ 　 　 　
　 Ａ ２ ３ Ｌ 7 / 1 0 9 　 　 　 Ｄ 　 　 　
　 Ａ ２ ３ Ｌ 7 / 1 0 9 　 　 　 Ｂ 　 　 　
　
【 手 続 補 正 書 】
【 提 出 日 】 令 和 6 年 6 月 2 8 日 ( 2 0 2 4 . 6 . 2 8 )
【 手 続 補 正 １ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 特 許 請 求 の 範 囲
【 補 正 対 象 項 目 名 】 全 文
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
  原 料 と し て ト マ ト ピ ュ ー レ を 用 い る 麺 類 及 び 餃 子 類 の 皮 の 製 造 方 法 で あ っ て 、
　 前 記 ト マ ト ピ ュ ー レ が B r i x １ ０ ～ ２ ８ で あ る こ と を 特 徴 と す る 、 麺 類 及 び 餃 子 類 の 皮  
の 製 造 方 法 。
【 請 求 項 ２ 】
　 前 記 ト マ ト ピ ュ ー レ を ４ ～ １ ５ 質 量 ％ 用 い る こ と を 特 徴 と す る 、 請 求 項 １ に 記 載 の 麺 類  
及 び 餃 子 類 の 皮 の 製 造 方 法 。
【 請 求 項 ３ 】
　 請 求 項 １ 又 は ２ に 記 載 の 製 造 方 法 に よ り 得 ら れ る 麺 類 及 び 餃 子 類 の 皮 。
【 手 続 補 正 ２ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 ０ ０ ０ ３
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 ０ ０ ０ ３ 】
　 　 従 来 よ り 、 野 菜 ・ 果 物 を 含 有 す る 麺 類 は 市 場 に 出 て い る が 、 特 に ト マ ト を 用 い た 麺 類
は 極 め て 少 な い 。 ト マ ト を 含 む 野 菜 ・ 果 物 を 含 有 す る 麺 類 は 、 小 麦 粉 に 適 量 の 野 菜 ・ 果 物  
の 乾 燥 粉 末 や 冷 凍 品 の 解 凍 品 を 適 量 配 合 し て 、 常 法 に よ り 生 麺 、 乾 麺 、 即 席 麺 を 製 造 し て  
い る 。 外 観 は 野 菜 ・ 果 物 の 色 調 が 反 映 さ れ て い る が 、 風 味 は 反 映 さ れ て い な い 。 例 え ば 引  
用 文 献 １ に は 、 ト マ ト 乾 燥 物 の 粉 末 を 使 用 し て の 手 延 べ 乾 燥 麺 の 製 造 方 法 が 開 示 さ れ て い  
る 。 し か し な が ら 、 ト マ ト 乾 燥 粉 末 と 乾 燥 麺 の た め 、 風 味 の 劣 化 は 免 れ な い 。
【 手 続 補 正 ３ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 ０ ０ ０ ７
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 ０ ０ ０ ７ 】
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　 　 上 記 課 題 を 解 決 す る た め に 研 究 を 重 ね た 結 果 、 麺 類 及 び 餃 子 類 の 皮 の 製 造 に お い て 、  
小 麦 粉 に ト マ ト ピ ュ ー レ を 用 い 、 常 法 に 従 っ て 製 造 す る こ と で 、 ト マ ト の 色 調 と 風 味 及 び  
優 れ た 機 械 耐 性 を 有 す る こ と を 見 出 し 、 本 発 明 を 完 成 す る に 至 っ た 。
　 す な わ ち 、 本 願 の 第 １ の 発 明 は 、 原 料 と し て ト マ ト ピ ュ ー レ を 用 い る 麺 類 及 び 餃 子 類 の  
皮 の 製 造 方 法 で あ っ て 、
  前 記 ト マ ト ピ ュ ー レ が B r i x １ ０ ～ ２ ８ で あ る こ と を 特 徴 と す る 、 麺 類 及 び 餃 子 類 の 皮  
の 製 造 方 法 で あ る 。
【 手 続 補 正 ４ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 ０ ０ ０ ８
【 補 正 方 法 】 削 除
【 補 正 の 内 容 】
【 手 続 補 正 ５ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 ０ ０ ０ ９
【 補 正 方 法 】 削 除
【 補 正 の 内 容 】
【 手 続 補 正 ６ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 ０ ０ １ ０
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 ０ ０ １ ０ 】
　 　 第 ２ の 発 明 は 、 第 １ の 発 明 に お い て 、 ト マ ト ピ ュ ー レ を ４ ～ １ ５ 質 量 ％ 用 い る こ と を  
特 徴 と す る 、 麺 類 及 び 餃 子 類 の 皮 の 製 造 方 法 で あ る 。
【 手 続 補 正 ７ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 ０ ０ １ １
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 ０ ０ １ １ 】
　 　 第 ３ の 発 明 は 、 第 １ 又 は 第 ２ の 発 明 を 使 用 す る こ と に よ り 得 ら れ る 麺 類 及 び 餃 子 類 の  
皮 で あ る 。
【 手 続 補 正 ８ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 ０ ０ ２ １
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 ０ ０ ２ １ 】
実 施 例 ２ ～ ４ 、 比 較 例 １ ～ ４
　 　 原 料 が 、 表 １ に 示 す 割 合 で あ る こ と 以 外 は 、 実 施 例 １ に 準 じ て 製 造 し て 製 品 を 得 、 評  
価 を 実 施 し た 。 実 施 例 １ も 含 め た 評 価 結 果 の 平 均 点 は 表 ３ に 示 す 。
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