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@ Dispositif contre les projections de friture hors des poéles.

@ Dispositif pour empécher les projections de friture hors
es poéles pendant la cuisson des aliments.

Linvention concerne un dispositif en forme de tube, qui
placé verticalement dans la poéle retient les projections.

Il est constitué par deux demi-troncs de cdne, dont les
cbtés munis de glissidres permettent la fixation des deux
parties. .

Une variante sera constituée par deux demi-cylindres en
matériau semi-rigide, dont les bases munies de glissiéres per-
mettent la fixation des deux parties. :
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La présente invention concerne un dispositif dont le but est de pPré-
venir les projections de friture hors deé podles pendaht la cuisson des
aliments, '

La friture d'aliments est traditionnellemént faite dans une pb&le
contenant de 1'huile ou de la graisse trés chaude,qui,au contact des ali-
ments,éclabousse et salit autour de la poéle,

Le dispositif selon l'invention permet de remédier &4 cet inconvé-
nient,

I1 consiste essentiellement,en un tube posé verticalement dans la
podle,qui empéche les projections d'huile hors de la poéle.

Le dispositif selon l'invention,ést caractérisé en ce Qne le tube
est composé de deux demi tubes,afin d'en rendre le rangement plus aisé.

Selon une forme de réalisation,le tube peut &ire formé par deux
demi tubes en forme de tronc de cdne d'égales dimensions.On obtiens ain-
si deux bases de diamdtres différents qui servent 3 deux poéles de dia-
mdtres différents., ' g

La réunion des deux moitiés de tubes tronooniques'pourra &tre réa-
lisée notamment par glissiéres male gur les cotés d'un demi tube,et fe-
melle sur l1l'autre demi-tube.Le fixation étant obtenue par glissement lon-
gitudinal, ' '

Sélom une variante,le tuhe pourra &tre formé de deux demi tubes de
forme cylindrique d'égales dimensions en matiére semi rigide,dont une
moitié aura les bases formant glissiéres femelles,dans lesquelles 1l'au-
tre demi tube aux bases male s'emboitera lateralement,et en augmentant
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la pénétration diminuera le diamétre,servant ainsi 4 plusieurs poéles.
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I) Dispositif pour empécher les projections d'huile ou de graisse de
friture pendant la cuisson des aliments,caractérisé en ce qu'il est con-
stitué d'un tube partagé en deux parties égales pourvues de ﬁoyens de
fixation, , ' .

2) Dispogitif gelon la revendication I caractérisé en ce que le tube
est en forme de tronc de c8ne partagé en deux parties égales.rr

3) Dispositif selon la revendication 2 caractérisant les moyens de
fixation qui sont notamment congtitués par des glissidres male disposées
sur les cotés d'une des deux rarties,témelle sur l'autre partie.

4) Dispositif selon la revendication I caractérisé en ce que le tube
est en forme cylindrique partagé en deux parties égaies.

5) Dispositif selon la,revendicafioni4 caractérisant les moyens de
fixation qui sont notamment constitués par des glissidres femelle dis-
posées sur les bases d'une des deux parties ef male sur l'autre partie,
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