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1
Inventia se referd la industria alimentara, si

2
Procedeul de obfinere a concentratului

anume la concentrate pentru biuturi nealco- 5  pentru bauturd nealcoolici, conform inventiei,
olice si la un procedeu de obtinere a lor. include obtinerea infuziei din pdrti aeriene
Concentratul pentru bauturd nealcoolicd uscate de echinacee sau melisd prin infuzarea
confine un amestec concentrat, obfinut prin in api la temperatura de 88..90°C timp de
amestecarea infuziei din parti aeriene de echi- 20...30 min in raport de 1:15 respectiv, cu
nacee sau melisd si sucului de fructe si/sau 10 filtrarea ulterioard, addugarea la infuzia obti-
pomusoare in urmditorul raport al compo- nutd a sucului de fructe si/sau pomusoare si
nentelor, in % mas.: infuzie din partile aeriene concentrarea amestecului obtinut pand la atin-
de echinacee sau melisa 20...36 si suc de fructe gerea continutului substantelor uscate de
si/sau pomusoare 64...80, si concentrarea ulte- 55...80%.
rioard pand la confinutul substantelor uscate 15 Revendicari: 6

de 55...80%.



(549) Concentrate for nonalcoholic drink (variants) and process for preparation

thereof

(57) Abstract:
1

The invention relates to the food industry,
namely to concentrates for nonalcoholic drinks
and a process for their preparation.

The concentrate for nonalcoholic drink
contains a concentrated mixture, obtained by
mixing the infusion from aboveground parts of
echinacea or melissa and fruit and/or berry
juice in the following component ratio, in mass
%: infusion from aboveground parts of
echinacea or melissa 20...36 and fruit and/or
berry juice 64...80, and subsequent
concentration to the content of dry substances
of 55...80%.

10

15

2

The process for preparation of the
concentrate for nonalcoholic drink, according
to the invention, includes the preparation of an
infusion from dried aboveground parts of
echinacea and melissa by infusion in water at a
temperature of 88...90°C for 20...30 min in a
ratio of 1:15, respectively, followed by
filtration, addition to the resulting infusion of
fruit and/or berry juice and concentration of
the obtained mixture until the attainment of the
dry substance content of 55...80%.

Claims: 6

(54) KoHueHTpaT AJis1 0€32JIKOr0JIbHOT0 HANMTKA (BAPHAHTHI) U CNOCO0 ero

MOy 4YeHHUs

(57) Pegepar:
1

H300peTeHne OTHOCHTCS K MHIICBOH IPO-
MBIIICHHOCTH, 4 WMCHHO K KOHICHTPATaM
JUIs OC3aIKOTOTBHBIX HAMATKOB M K CIIOCO0Y
HX TOTYICHHUA.

KonueHTpar 18 0C3aJIKOTONBHOTO Ha-
TMATKA COACPKUT KOHICHTPHPOBAHHYE) CMECH,
TMOMYYCHHYK) TYTCM CMCIOMBAHHUA HACTOS
HAJ3EMHBIX YACTCH YXWHAICH M MCITHCCHI H
TI0I0BOTO W/HJIH SATOJHOTO COKA TPH CICAYIO-
IMEM COOTHOIICHHH KOMITOHCHTOB, Macc. %:
HACTOM M3 HAA3CMHBIX YACTCH SXWHALICH HITH
Meaucchl 20...36 ¥ IUTONOBBIA H/WUIH ATOIHBIH
cok 64...80, U TMOCIEOYIOMEr0 KOHLCHTPU-
pOBaHHA [0 COACPKAHHA CYXHX BCIHICCTB
55...80%.
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2

Cnoco0 momydeHHs KOHICHTpaTa I
0€3aIKOTOTFHOTO HANIHTKA, COTJIACHO H300pe-
TCHHUIO, BKJIFOUACT MOTYUCHHUE HACTOS U3 CYXHX
HAA3CMHBIX JacTeH OXHHAICH HIH MCIIHCCHI
IIyTEM HACTAMBAHHA B BOJE IIPH TEMIIEPATypE
88...90° C B Teuenue 20...30 MHH B COOTHO-
meHud  1:15, COOTBETCTBEHHO, € TIOCIE-
OVIOIeH (UIbTpamuci, J00ABICHAC K TOIY-
YCHHOMY HACTOK IUIOAOBOTO H/HITH SITOTHOTO
COKA M KOHICHTPALHIO TOJYYCHHON CMECH 10
JOCTIDKCHHUSI COJNCPXKAHUS CYXHX BCIICCTB
55...80%.

1. popmymeL: 6
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Descriere:

Inventia se referd la industria alimentard, si anume la concentrate pentru bduturi §i la un
procedeu de obtinere a acestora.

Este cunoscut concentratul vegetal, care contine substanfe extractive si uscate in urméitorul
raport, g/100 g: substante extractive din fructe de zmeura 0,380...0,435; iarba de parul-porcului de
camp 0,120...0,160; flori de romanitd 0,160...0,195; radicini si radicele de iarba-mare
0,058...0,062; conuri de hamei 0,60...0,090; suc de mere concentrat 0,600...1,500; concentrat de
must pentru cvas 2,000...2,850; extract de echinaceea 0,030...0,070; supliment biologic activ
HHomomap” 0,080...0,150 si tincturd de propolis 0,160...0,200; substante uscate de zahdr tos
75,000...80,000; sare de bucdtdrie 0,300...0,400; ale complexului de vitamine si minerale
0,318...0,148; acidului citric 0,7000...1,200 si restul — apa [1].

Neajunsul concentratului prezentat constd in compozitia complexd a extractelor de plante:
fructe de zmeurd, iarbd de parul-porcului de camp, flori de romanitd, radacini de inula, conuri de
hamei, cat si addugarea suplimentului biologic activ ,,JJomomap”, complexului de vitamine si
minerale si a tincturii de propolis. Concentratul dat are destinatie speciald — manifestd actiune
curativa asupra pancreasului, ficatului, stomacului, creierului si sferei psihoemotionale.

Este cunoscut, de asemenea, concentratul de bauturd nealcoolicd, care contine in % de masa:
zahdr 62,0...80,0; glucoza 15,0..25,0; acid ascorbic 0,4...2,5; acid citric 0,7...1,5; colorant
alimentar 0,005...0,07 si aromatizator 0,005...2,0. Concentratul mai include extracte din plante
medicinale. In calitate de extracte din plante medicinale, conform uneia din variante, concentratul
contine in % de masa: extract de zmeurd 0,5...1,5; extract de melisa 1,0...3,0 si extract de menti
1,0...3,0. Dupa varianta a doua: extract de zmeurd 0,6...2,5; extract de mentd 0,6...2,5; extract de
hamei 0,2...0,7; extract de odolean 0,4...1,5 si extract de coada-leului 0,4...1,5. Dupa varianta a
treia: extract de mices 0.4...1,5; extract de echinaceea 0,6...2,5; extract de sovarv 0,6...2,5; extract
de urzici 0,2...0,7 si extract de sunitoare. Cu toate acestea, conform variantei a treia concentratul
contine suplimentar, in % de masa: vitamina A 0,001...0,003; vitamina E 0,009...0,03; vitamina D
0,000009...0,00003; vitamina B1 0,001...0,007; vitamina B2 0,001...0,005; vitamina B6
0,001...0,007; vitamina PP 0,001...0,006; D-pantotenat de calciu 0,007...0,03; vitamina B12
0,000003...0,000012; biotina 0,0001...0,0007 si acid folic 0,001...0,004. Conform variantei a patra,
concentratul confine suplimentar, in % de masa: extract de Rhodiola rosea 0,5...1,5 extract de
Hedysarum sibiricum Poir. 1,5...4,5 si extract de leuzeae 0,5...1,5 [2].

Concentratul cunoscut pentru bauturd nealcoolicd cu destinatie profilacticid poseda valoare
biologicd sporitd si indici organoleptici imbunitititi, insd el are o compozitie complexd a
extractelor de plante medicinale, totodatd este utilizat un complex de vitamine chimic compus.

Este cunoscut procedeul de fabricare a bauturii cu destinatie curativo-profilacticd. Acest
procedeu prevede pregitirea cupajului prin amestecarea substantei care contine zahdr cu apa
naturald minerald de masd preventiv fortificatd cu gradul de mineralizare de 290 mg/1 si duritatea
generald de 3 mg-echiv.,, cu macro- §i microclemente si vitamine pe bazd naturald prin
introducerea concentratului policomponent pe baza extractului din pulpa de fructe de limaie sau
din mere uscate. In cupaj la fel se introduc biosuplimentele: ,,Jomromap” si ,,Taypur~ sau
,JlarToremarorexn”, ,,Jlap Anras”, sare de bucitdrie, tincturd de scortisoard, acid citric, extracte
din plante medicinale si benzoat de sodiu. In calitate de substanti care contine zahir se poate
utiliza zahar invertit lichid sau melasid de amidon de maltoza, iar in calitate de extract din plante
medicinale se foloseste extractul de echinaceea si cimbru sau din radicini de Rhodiola rosea [3].

Neajunsul acestui procedeu este pregaitirea cupajului prin amestecarea biosuplimentelor finite,
cum sunt ,,Jomomap” si ,,Taypur~ sau ,,[laHToremaroren”, ,,Jlap Anras”, care au compozitie
complexa, totodatd interactiunea componentelor lor este necunoscuta.

Problema pe care o solutioneazd inventia propusd este elaborarea unui concentrat pentru
obtinerea bduturilor cu destinatie profilacticd, cu valoare biologicd sporitd si caracter natural al
componentelor.

Problema se rezolva prin aceea cd concentratul pentru bauturd nealcoolicd (varianta 1) confine
un amestec concentrat, obtinut prin amestecarea infuziei din par{i aeriene de echinacee si sucului
de fructe si/sau pomusoare in urmétorul raport al componentelor, in % mas.:

infuzie din parti acriene de echinacee 20...36

suc de fructe si/sau pomusoare 64...80,
si concentrarea ulterioard pand la continutul substantelor uscate de 55...80%.
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Concentratul pentru biuturd nealcoolicd (varianta 2) contine un amestec concentrat, obfinut
prin amestecarea infuziei din parti acriene de melisa si suc de fructe si/sau pomusoare in urmatorul
raport al componentelor, in % mas.:

infuzie din parti aeriene de melisd 20...36

suc de fructe si/sau pomusoare 64...80,
si concentrarea ulterioarad pani la confinutul substantelor uscate de 55...80%.

Concentratul pentru bauturd nealcoolica contine suplimentar 0,04...0,005 % mas. acid ascorbic.
Concentratul mentionat confine suplimentar, in % mas.: acid ascorbic 0,04...0,005 si zahar 10...12.
Concentratul in calitate de suc de fructe si/sau pomusoare contine suc de mere si/sau suc de
coacdza neagrd, si/sau suc de catind alba.

Procedeul de obtinere a concentratului pentru bautura nealcoolicd include obtinerea infuziei din
parti aeriene uscate de echinacee sau melisa prin infuzarea in apd la temperatura de 88...90°C timp
de 20...30 min in raport de 1:15 respectiv, cu filtrarea ulterioard, addugarea la infuzia obtinutd a
sucului de fructe si/sau pomusoare §i concentrarea amestecului obtinut pand la atingerea con-
finutului substantelor uscate de 55...80%.

Rezultatul inventiei constd in obfinerea unui concentrat natural de larg consum, cu continut
sporit de substante biologic active, precum si in extinderea sortimentului unor astfel de con-
centrate.

In concentratul declarat se folosesc ingrediente-extracte naturale din plante medicinale —
echinaceea sau melisd, precum si sucuri de fructe si pomusoare — de mere sau de coacdza neagra,
sau de cdtind alba.

Extractele de echinaceea si melisd manifestd actiune antioxidantd datoritd prezentei sub-
stantelor biologic active, precum sunt compusii fenolici, carotinoidele, acizii fenol-carbonici,
substantele tanante s.a. A fost cercetatd compatibilitatea extractelor de echinaceea si melisa cu
sucuri de fructe si pomusoare. S-a determinat activitatea antioxidantd a compozitiei si s-a comparat
cu valorile calculate. Datele obtinute demonstreaza lipsa atat a efectului antagonist, cit si a celui
sinergic. Totusi, la addugarea acidului ascorbic apare efectul sinergic — datele experimentale
depisesc cele obtinute prin calcul cu 7...12%.

Utilizarea sucurilor naturale in compozitia concentratului permite, de asemenea, de a imbogati
concentratul cu vitamine naturale si substante minerale.

Cercetarile privind schimbdrile substantelor biologic active (SBA) pe parcursul pastririi au
demonstrat ci cu cit concentratia substantelor uscate este mai mare, cu atit integritatea SBA este
mai inalta.

Comporzitia de ingrediente in conformitate cu raportul declarat a fost concentrati la
temperatura de 55...60°C, ceea ce contribuic la pistrarea integrititii vitaminelor i a acidului
ascorbic. Compozitia initiald si concentratul au fost pastrate la temperatura de 5...10°C.

Concentratul obtinut se utilizeazd la fabricarea bauturilor prin diluarea cu apd pand la fractia
masicd de substante uscate solubile de 10...12%. Astfel, 200 mg de bauturd fabricatd satisfac
necesitatea diurnd in vitamina C la 40...50%, precum si in antioxidanti la 15...20%.

Procedeul de fabricare a concentratului conform inventiei se ilustreazd prin urmatoarele
exemple.

Exemplul 1

Pentru obtinerea extractului de echinaceea pe planta uscati se toarnd apa clocotindd, in raportul
planti de echinaceea:apa de 1:15, se mentine la temperatura de 90°C timp de 20 min, dupi ce se
riceste pand la 25°C, se separi fazele si se filtreazi. 200g de extract obtinut se amestecid cu 800 g
suc de mere, se adaugd 0,5 g de acid ascorbic si se concentreazd in aparate de fierbere sub vid la
temperatura de 55°C pani la fractia masicd de substante uscate solubile de 56%. Concentratul
obtinut se ambaleaza, se astupd ermetic §i se pasteurizeaza.

Exemplul 2

Pentru obtinerea extractului de echinaceea pe planta uscatd se toarnd apa clocotindd, in raportul
planti de echinaceea:apa de 1:15, se mentine la temperatura de 88°C timp de 30 min, dupi ce se
riceste pand la 25°C, se separd fazele si se filtreaza. 200 g de extract obtinut se amestecd cu 800 g
de suc de coacdzi neagri si se concentreazi in aparate de fierbere sub vid la temperatura de 60°C
pani la fractia masici de substanfe uscate solubile de 60%. Concentratul se ambaleaza, se astupa
ermetic §i se pasteurizeaza.

Exemplul 3

Pentru obtinerea extractului de echinaceea pe planta uscatd se toarnd apa clocotinda, in raportul
plantd de echinaceea:apa de 1:15, s mentine la temperatura de 88°C timp de 30 min, dupi ce se
riceste pand la 25°C, se separa fazele si se filtreaza. 300 g de extract obtinut se amesteci cu 700 g
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suc de mere si coacdza neagrd, se adaugi 0.4 g de acid ascorbic, se concentreazd in aparate de
fierbere sub vid la temperatura de 58°C pana la fractia masica de substante uscate solubile de 70%.
Concentratul se ambaleaza, se astupa ermetic Si se pasteurizeaza.

Exemplul 4

Pentru obtinerea extractului de echinaceea pe planta uscati se toarnd apa clocotindd, in raportul
planti de echinaceea:api de 1:15, se mentine la temperatura de 90°C timp de 20 min dupi ce se
riceste pand la 25°C, se separi fazele si se filtreaza. 360 g de extract obtinut se amestecd cu 640 g
suc de catind alba, se adauga 100 g de zahdr, 0,53 g de acid ascorbic si se concentreaza in aparate
de fierbere sub vid la temperatura de 60°C pani la fractia masici de substante uscate solubile de
80%. Concentratul se ambaleaza si se astupd ermetic.

(56) Referinte bibliografice citate in descriere:
1. RU 2265384 C2 2005.12.10
2. RU 2267280 C2 2006.01.10
3. RU 2246881 C2 2005.02.27

(57) Revendicari:

1. Concentrat pentru bduturd nealcoolicd, care contine un amestec concentrat, obtinut
prin amestecarea infuziei din parti aeriene de echinacee si sucului de fructe si/sau pomusoare in
urmatorul raport al componentelor, in % mas.:

infuzie din parti aeriene de echinacee 20...36

suc de fructe si/sau pomusoare 64...80,
si concentrarea ulterioard pand la confinutul substantelor uscate de 55...80%.

2. Concentrat pentru bautura nealcoolicd, care confine un amestec concentrat, obtinut prin
amestecarea infuziei din parti aeriene de melisd si suc de fructe si/sau pomusoare in urmatorul
raport al componentelor, in % mas.:

infuzie din parti aeriene de melisd 20...36

suc de fructe si/sau pomusoare 64...80,
si concentrarea ulterioard pAnd la continutul substantelor uscate de 55...80%.

3. Concentrat pentru biuturd nealcoolici, conform revendicarilor 1, 2, care contine supli-
mentar 0,04...0,005 % mas. acid ascorbic.

4. Concentrat pentru bauturd nealcoolicd, conform revendicarilor 1, 2, care contine supli-
mentar, in % mas.: acid ascorbic 0,04...0,005 si zahér 10...12.

5. Concentrat pentru bauturd nealcoolicd, conform revendicarilor 1, 2, care in calitate de
suc de fructe si/sau pomusoare contine suc de mere si/sau suc de coacdzi neagrd, si/sau suc de
catina alba.

6. Procedeu de obtinere a concentratului pentru bduturd nealcoolic, definit in revendi-
carile 1 si 2, care include obtinerea infuziei din pérti aeriene uscate de echinacee sau melisa prin
infuzarea in api la temperatura de 88...90°C timp de 20...30 min in raport de 1:15 respectiv, cu
filtrarea ulterioard, addugarea la infuzia obtinutd a sucului de fructe si/sau pomusoare si
concentrarea amestecului obfinut pand la atingerea continutului substantelor uscate de 55...80%.

Sef Sectie: COLESNIC Inesa
Examinator: BANTAS Valentina
Redactor: LOZOVANU Maria
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