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智能家用酿酒发酵机：包括上盖、壳体、底

座、微电脑控制器、搅拌电机、搅拌桨叶、粮食托

盘、水冷、风冷系统以及温控系统。微电脑控制器

是整个系统的核心。他通过温度传感器，加热盘、

湿度传感器和换气风扇进行水位、温度、湿度进

行调节。通过微处理器菜单的设置来调节搅拌执

行器工作。发酵在酿酒的过程中，人为参与成分，

对于温度、湿度控制不能正确及时，粮食发酵的

差异不能及时把控。直接影响到发酵的效率、质

量。对酒的追求提高，渴望酿造出符合个性的、特

色的美酒的需求。有鉴于上述的酿酒发酵过程中

缺陷和人们的需求，本设计人，积极分析、研究试

验、创新，研制了一种智能家用酿酒发酵机。
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1.智能家用酿酒发酵机的特征在于：包括壳体(1)、上盖(2)、底座(3)微电脑控制器

(4)、搅拌电机(5)、搅拌桨叶(6)、粮食托盘(7)、水冷系统、风冷系统以及温控系统。

水冷系统由进水电磁阀(9)出水电磁阀(10)壳体底部容器、水位开关(8)以及控制电脑

(4)构成。

风冷系统由换气风扇(13)、温度传感器(11)呼吸阀(10)以及控制电脑(4)构成。

温控系统由加热盘(14)、温度传感器(11)、搅拌桨叶(6)配合以及控制电脑(4)构成。

2.如权利要求1所述的壳体(1)，其特征是：壳体采用保温双层结构，内设有温度传感器

(11)、粮食托盘(7)水位开关(8)、加热盘(14)和搅拌桨叶(6)。

3.如权利要求1所述的上盖(2)，其特征是：上盖采用保温双层结构，内设有呼吸阀

(12)、换气风扇(13)、搅拌电机(5)以及链接机构。

4.如权利要求1所述的底座(3)，其特征是：底座采用塑料材料制成，内设有控制电脑

(4)、水冷控制电磁阀(9)(10)以及泄漏检测器(15)及其管路。
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智能家用酿酒发酵机

技术领域

[0001] 本发明涉及酿酒发酵技术领域，具体涉及一种酿酒发酵器皿。

背景技术

[0002] 酒是一种传统的消费品，随着人们生活水平的不断提高和工业化生产，人们对酒

的品质、质量及饮酒安全的渴望不断提高，发酵工作作为酿酒工业非常重要的组成部分，而

发酵器皿作为制酒过程中一个重要的设备，其发酵的效率以及发酵的质量都对成酒产生很

大的影响。发酵在酿酒的过程中，具有较多的人为参与成分，对于温度的高低、湿度的大小

控制不能正确及时，粮食发酵的微环境的变化、多种粮食发酵时的差异不能及时把控。直接

影响到发酵的效率以及发酵的质量。

[0003] 人们对于酒的品质，口感，特色的追求也不断提高，渴望自己酿造出符合自己个性

的、特色的美酒的需求。

[0004] 有鉴于上述的酿酒发酵过程中缺陷和人们的需求，本设计人，积极分析、研究试

验、创新，研制了一种智能家用酿酒发酵机。

发明内容

[0005] 为了解决酿酒发酵过程中缺陷和人们的需求，本发明采用一体化设计理念，结构

简捷，采用微电脑控制，解决了在发酵过程中人为参与、以及温度、湿度的自动管理。完全不

用人为参与，实现了不同种粮食在发酵中的差异管理。实现了液态发酵、固态发酵共用一

皿。从而，达到了无技能，无专业的条件下同样可以酿造出品质上乘的美酒。

[0006] 本发明采用的技术方案是：

[0007] 智能家用酿酒发酵机：包括上盖(2)、壳体(1)、底座(3)、微电脑控制器(4)、搅拌电

机(5)、搅拌桨叶(6)、粮食托盘(7)、水冷系统、风冷系统以及温控系统。

[0008] 水冷系统：由来自外部的冷水通过进水电磁阀(10)进入壳体底部，补充壳体(1)底

部的缺水。当水位高于水位开关的位置，通过出水电磁阀(10)及其外部的管路将多余的水

放出，形成循环回路。

[0009] 风冷系统：由呼吸阀和换气风扇构成气体呼吸回路，当壳体内温度、湿度达到规定

的数值时，呼吸阀打开，调节壳体内温度、湿度。当温度或湿度过高时，通过微电脑控制器来

打开换气风扇(13)进行调节。

[0010] 搅拌执行器由搅拌电机(5)和搅拌桨叶(6)及其链接机构组成。搅拌执行器的设置

是为了适应不同的酿制方式。当采用湿式酿制方式(也称水酿法)时，可以不用此装置。但采

用于湿发酵法，就必须使用搅拌执行器。

[0011] 温控系统：是由发热盘(4)及其温度传感器(11)组成。为了适应不同的环境，当环

境温度低时，通过加热盘(14)加热结合壳体(1)的保温结构进行保温，从而提高工作效率。

[0012] 微电脑控制器是整个系统的核心。他通过温度传感器(11)、水位开关(8)湿度传感

器来感知壳体(1)内的环境变化，进行水位高低控制。通过温度传感器(11)、加热盘(14)进

说　明　书 1/3 页

3

CN 109810823 A

3



行温度调节。通过湿度传感器和换气风扇，调节壳体内的湿度。通过微处理器菜单的设置来

调节搅拌执行器工作。

[0013] 有益的效果：通过本使用新型的智能家用酿酒发酵机，可以实现在无专业、无技术

的情况下，进行多种粮食，不同种发酵方式，无需认为参与下进行全自动智能的发酵粮食、

果类、薯类作物。实现全自动智能化，无人参与下酿制适合自己，具有独特口感的美酒创造

条件。同时还有进一步开发的潜能。

附图说明

[0014] 图1是本发明的主要结构示意图；

[0015] 图中：1-保温壳体、2-保温上盖、3-底座、4-微电脑控制器、5-搅拌电机、6-搅拌桨

叶、7-粮食托盘、8-水位开关、9-进水电磁阀、10-出水电磁阀、11-温度传感器(3个)、12-呼

吸阀、13-换气风扇、14-加热盘、15-泄漏传感器。

具体实施方式

[0016] 请参见图1本发明的主要结构示意图进一步描述智能家用酿酒发酵机的具体实施

方式：

[0017] 参见图1本发明智能家用酿酒发酵机是一种比较不错的酿酒发酵设备。其主要特

征包括：保温上盖(2)、保温壳体(1)、底座(3)、微电脑控制器(4)、搅拌电机(5)、搅拌桨叶

(6)、粮食托盘(7)、水冷系统、风冷系统以及温控系统。

[0018] 水冷系统：由来自外部的冷水通过进水电磁阀(10)进入壳体底部，补充壳体(1)底

部的缺水。当水位高于水位开关的位置，通过出水电磁阀(10)及其外部的管路将多余的水

放出，形成循环回路。

[0019] 风冷系统：由呼吸阀和换气风扇构成气体呼吸回路，当壳体内温度、湿度达到规定

的数值时，呼吸阀打开，调节壳体内温度、湿度。当温度或湿度过高时，通过微电脑控制器来

打开换气风扇(13)进行调节。

[0020] 搅拌执行器由搅拌电机(5)和搅拌桨叶(6)及其链接机构组成。搅拌执行器的设置

是为了适应不同的酿制方式。当采用湿式酿制方式(也称水酿法)时，可以不用此装置。但采

用干湿发酵法，就必须使用搅拌执行器。

[0021] 温控系统：是由发热盘(4)及其温度传感器(11)组成。为了适应不同的环境，当环

境温度低时，通过加热盘(14)加热结合壳体(1)的保温结构进行保温，从而提高工作效率。

[0022] 微电脑控制器是整个系统的核心。他通过温度传感器(11)、水位开关(8)湿度传感

器来感知壳体(1)内的环境变化，进行水位高低控制。通过温度传感器(11)、加热盘(14)进

行温度调节。通过湿度传感器和换气风扇，调节壳体内的湿度。通过微处理器菜单的设置来

调节搅拌执行器工作。

[0023] 参见图1本发明智能家用酿酒发酵机的工作原理如下：

[0024] 以下采用湿式发酵方式：将微电脑控制器调节到湿式发酵方式模式，将带发酵粮

食或果类加入酒曲放入壳体(1)内部，盖上保温上盖(2)即可。此时，智能家用酿酒发酵机进

入工作状态。

[0025] 1、通过温度传感器检测温度，将温度信号出入微电脑控制器进行数据分析。当发
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酵温度低于27.5度时，发出指令驱动加热盘(14)进行加温。当温度到达27.5度停止加温，进

入保温状态。如温度高于28度时，微电脑控制器发出指令，驱动换气风扇(13)进行风冷降

温。使其温度降至28度以下，进行保温。

[0026] 2、通过微电脑控制器，控制使粮食始终保持最佳的发酵状态。成分快速的完成发

酵过程继而达到高效。

[0027] 当采用干湿固态发酵方式：将微电脑控制器调节到干湿固态发酵方式模式，将粮

食托盘(7)放入壳体(1)中，将带发酵粮食或果类加入酒曲放入壳体(1)内部，安装上搅拌执

行器(5)(6)，盖上保温上盖(2)即可。此时，智能家用酿酒发酵机进入工作状态。

[0028] 1、水位开关(8)的检测信号，进入微电脑控制器经过分析。当感知壳体底部水位低

于水位开关位置，微电脑控制器发出指令，驱动进水电磁阀(9)进行补水。

[0029] 2、微电脑控制器通过对温度传感器(11)信号的分析，当发酵温度低于27.5度时，

发出指令驱动加热盘(14)进行加温。当温度到达27.5度停止加温，进入保温状态。如温度高

于28度时，微电脑控制器发出指令，驱动换气风扇(13)进行风冷降温。使其温度降至28度以

下，进行保温。

[0030] 3、微电脑控制器发出指令，驱动搅拌电机(5)带动搅拌桨叶(6)进行对粮食进行搅

拌。其桨叶采用双层长短桨叶结构，使粮食内层外层同时搅拌提高搅拌效率。

[0031] 4、由于干湿固态发酵，需同外界环境联系保持相对湿度，此时呼吸阀(12)就派上

用场，用以调节壳体(1)内的湿度。

[0032] 5、微电脑控制器将在3日后，发出指令，驱动出水电磁阀(10)通过连接管路将壳体

(1)加热的废水排出后，再次关闭出水电磁阀(10)。自此以后，加热的液体由粮食发酵析出

的酒精来维持。

[0033] 6、此智能家用酿酒发酵机底部设有泄漏传感器(15)，实时监测壳体(1)底部有无

泄漏事故发生，一旦发现，微电脑控制器将发出报警检修信号。

[0034] 本发明具有以下优点：

[0035] (1)本发明智能家用酿酒发酵机设置有温度控制系统，通过微电脑控制器改变发

酵罐内部的温度；

[0036] (2)本发明智能家用酿酒发酵机壳体、上盖采用保温结构，能够保证发酵罐内部的

温度不受外部环境影响；

[0037] (3)本发明智能家用酿酒发酵机壳体内部设置搅拌机构对发酵粮食进行搅拌，提

高了发酵的效率。

[0038] (4)本发明智能家用酿酒发酵机微电脑控制器设置有多种发酵模式，对于多种粮

食、果类、薯类均有良好的控制功能，实现了智能化。

[0039] 以上所述仅是本发明的优选实施方式，并不用于限制本发明，应当指出，对于本技

术领域的普通技术人员来说，在不脱离本发明技术原理的前提下，还可以做出若干改进和

变型，这些改进和变型也应视为本发明的保护范围。
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图1
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