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64 Anordnung zum Beeinflussen der Gar- bzw. Kochzeit bei einem Kochgeféss.

@ Die Erfindung betrifft eine Anordnung zum Beeinflus-

sen der Gar- bzw. Kochzeit bei einem mittels einer
elektrischen Kochplatte mit Steuerschaltung aufheizbaren
Kochgefass, bei der die Temperatur im bzw. am Kochge-
fass erfasst und Uber die Steuerschaltung zur Regelung der
Heizleistung der Kochplatte ausgenitzt wird, bei der die
Gar- bzw. Kochzeit mittels eines einstellbaren Zeitgliedes
(2) vorgebbar ist, bei der die Kochplatte eine Zeitspanne
(At1, At2, At3) vor Ablauf der vorgegebenen Gar- bzw.
Kochzeit (tg) abschaltbar ist, die um so grdsser ist, je gros-
ser die aus Daten der Aufheizphase ermittelte Wéarme-
menge und damit die Abkihlzeit des sich daraus ergeben-
den AbkUhivorganges nach dem Abschalten (ts) der Koch-
platte ist. Bei einem Heissstart mit Temperaturen knapp
unterhalb der Siedetemperatur (Ts) des Wassers lasst sich
die Abkihlphase dadurch zur vorzeitigen Abschaltung (ts,
ts’, ts") der Kochplatte und Einhaltung der vorgegebenen
Gar- bzw. Kochzeit (tg) ausniitzen, dass bei einem Heiss-
start mit einer Starttemperatur (T) zwischen der fiir die Ein-
leitung einer wesentlichen Dampfbildung erforderlichen
Temperatur (Td) und der Siedetemperatur (Ts) des Was-
sers die Zeitdauer (11, t2, t3, ts) vom Erreichen der Siede-
temperatur (Ts) bis zum Erreichen einer vorgegebenen,
knapp Uber der Siedetemperatur (Ts) liegenden Messtem-
peratur (Tm) gemessen wird, und dass die ermittelte Zeit-
dauer (1, t2, 3, ts) zur Ermittlung der Zeitspanne (At1, At2,

At3) fiir die vorzeitige Abschaltung (ts, ts’, ts”) der Koch-
platte um einen Betrag (As) reduziert wird, der um so grds-
ser ist, je hoher die Starttemperatur (T) bei der Einschal-
tung der Kochplatte war.
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Beschreibung

Die Erfindung betrifft eine Anordnung zum Beein-
flussen der Gar- bzw. Kochzeit bei einem mittels ei-
ner elekirischen Kochplatte mit Steuerschaltung
aufheizbaren KochgefaB, bei der die Temperatur im
bzw. am KochgefaB erfaBt -und Uber die Steuer-
schaltung zur Regelung der Heizleistung der Koch-
platte ausgeniitzt wird, bei der die Gar- bzw. Koch-
zeit mittels eines einstellbaren Zeitgliedes vorgeb-
bar ist, bei der die Kochplaite eine Zeitspanne vor
Ablauf der vorgegebenen Gar- bzw. Kochzeit ab-
schaltbar ist, die um so groBer ist, je groBer die aus
Daten der Aufheizphase ermittelte Warmemenge
und damit die Abkihizeit des sich daraus ergeben-
den Abkilhlvorganges nach dem Abschalten der
Kochplatte ist.

Aus der DE-OS 3 314 398 ist eine derartige An-
ordnung bekannt, bei der aus dem Anstieg der Tem-
peratur in der Aufheizphase eine Information dar-
{iber gewonnen wird, welche Menge an vorzugswei-
se fliissigem Kochgut im KochgefaB enthalten ist
und wie demzufolge der Abkihlvorgang nach dem
Abschalten der Kochplatte vor sich geht. Auf diese
Weise kann der Abkithivorgang zur Verldngerung
der Gar- bzw. Kochzeit ausgenuitzt werden. Dabei
ist zu beriicksichtigen, daB sich die Garwirkung auf
die Speisen etwa je 10°C Temperaturabnahme hal-
biert. Es ist deshalb sinnvoll, das Nachgaren nach
dem Abschalten der Kochplatte nur bis zum Abfall
auf etwa die Siedetemperatur des Wassers zu be-
riicksichtigen, d.h. bei einem Dampfdruckkochtopf
bis zum drucklosen Zustand. Der Energieaufwand
fiir den Gar- bzw. Kochvorgang wird dadurch auf
das MindestmaB reduziert und eine unerwiinschte
Verléngerung des Gar- bzw. Kochvorganges durch
den Abkiihlvorgang wird vermieden. Der durch die
Gar- bzw. Kochzeit vorgegebene Gar- bzw. Koch-
vorgang wird daher unter Beriicksichtigung der
Menge des Kochgutes im KochgefaB und des je-
weils aufiretenden Abkiihlvorganges eingehalten.

Die DE-OS 3 316 799 zeigt eine Anordnung fiir ei-
nen Dampfdruckkochtopf, bei der die Zeitdauer
vom Erreichen der zur Einleitung einer wesentli-
chen Dampibildung erforderlichen Temperatur bis
zum Erreichen der Siedetemperatur des Wassers
ausgenditzt wird, um eine Information dariiber zu er-
langen, wie groB die Menge an vorzugsweise fe-
stem Kochgut (iber dem Wasserbad ist. Bei zuneh-
mender Menge des Kochgutes nimmt diese Zeit-
dauer entsprechend zu und die im Kochgut
gespeicherte Warmemenge steigt entsprechend an,
so daB die Kochplaite entsprechend vorzeitig abge-
schaltet werden kann. Die vorgegebene Gar- bzw.
Kochzeit wird durch die Abkihiphase entsprechend
verlangert und daher eingehalten. Mit steigender
Zeitdauer kann die Abschaltung der Kochplatte ent-
sprechend frither eingeleitet werden.

Es ist auch bekannt, sowoh! den Anstieg der Tem-
peratur in der Aufheizphase, als auch die Zeitdau-
er, die vom Erreichen der fur die Einleitung einer
wesentlichen Dampfbildung erforderlichen Tempe-
ratur, bis zum Erreichen der Siedetemperatur des
Wassers verstreicht, in einer Anordnung zur vor-
zeitigen Abschaltung der Kochplaite auszuniitzen,
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wie die DE-OS 3 323 399 zeigt. Dabei wird die Zeit-
spanne fiir die Verkirzung der Einschaltzeit der
Kochplatte aus beiden Informationen abgeleitet. Bei
einem vorgegebenen maximalen Anstieg der Tempe-
ratur in der Aufheizphase wird dabei nur noch die
erfaBte Zeitdauer fiir die Ableitung der Zeitspanne
ausgeniitzt.

Es hat sich gezeigt, daB gerade bei der Erfas-
sung des Anstieges der Temperatur in der Autheiz-
phase falsche MeBergebnisse erhalien werden,
wenn beim Einschalten der Kochplatte die Starttem-
peratur des Kochgutes Uber der Raumtemperatur
liegt. Der Anstieg der Temperatur im Temperatur-
meBbereich &ndert sich bei gleicher Menge an
Kochgut in Abhangigkeit von der Starttemperatur.
Bei steigender Starttemperatur wird der Anstieg
der Temperatur im TemperaturmeBbereich langsa-
mer. Es wird also eine groBere Menge an Kochgut
vorgetduscht und damit wird die abgeleitete Zeit-
spanne zu groB. Die Folge davon ist, daB der Ab-
kithlvorgang zu kurz ist und daB bei der vorzeitigen
Abschaltung der Kochplatte die Abklhlphase nicht
ausreicht, den Gar- bzw. Kochvorgang solange
aufrechtzuerhalten, bis eine der vorgegebenen
Gar- bzw. Kochzeit entsprechende Garung erreicht
ist. Die héheren Starttemperaturen sind aber haufig
gegeben. Es sei nur an ein vorausgehendes Anbra-
ten einer Speise im KochgefaB erinnert. Dabei wird
das KochgefaB gut durchgewarmt. Die Speise wird
danach z.B. mit einer heiBen Brithe abgel6scht. Da-
bei ist die Starittemperatur vielfach im Temperatur-
bereich zwischen der zur Einleitung einer wesentli-
chen Dampfbildung erforderlichen Temperatur und
der Siedetemperatur des Wassers. Bei diesen ho-
hen Starttemperaturen ist die Aufheizphase bis zur
Siedetemperatur nicht mehr geeignet, um Informatio-
nen {ber die zu erwartende Abkilhiphase zu erhal-
ten.

Es ist Aufgabe der Erfindung, eine Anordnung
der eingangs erwéhnten Art zu schaffen, bei der
selbst bei Starttemperaturen zwischen der zur Ein-
leitung einer wesentlichen Dampfbildung erforderli-
chen Temperatur und der Siedetemperatur des
Wassers eine Information ableitbar ist, die eine vor-
zeitige Abschaltung der Kochplatte ermdglicht, um
die Abkilhlphase zur Einhaltung der vorgegebenen
Gar- bzw. Kochzeit ausniitzen zu kénnen.

Diese Aufgabe wird nach der Erfindung dadurch
gelost, daB bei einem HeiBstart mit einer Staritempe-
ratur zwischen der fiir die Einleitung einer wesentli-
chen Dampfbildung erforderlichen Temperatur und
der Siedetemperatur des Wassers die Zeitdauer
vom Erreichen der Siedetemperatur bis zum Errei-
chen einer vorgegebenen, knapp (ber der Siede-
temperatur liegenden MeBtemperatur gemessen
wird, und daB die ermittelte Zeitdauer zur Ermittlung
der Zeitspanne fiir die vorzeitige Abschaltung der
Kochplatte um einen Betrag reduziert wird, der um
so groBer ist, je hoher die Starttemperatur bei der
Einschaltung der Kochplatte war.

Es hat sich gezeigt, daB die Zeitdauer, die vom
Erreichen der Siedetemperatur des Wassers bis
zum Erreichen der vorgegebenen MeBtemperatur
verstreicht, zur Ermitflung der Zeitspanne fiir die
vorzeitige Abschaltung der Kochplatte ausgenitzt
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werden kann, wenn die erfaBte Zeitdauer einer Kor-
rektur unterzogen wird, die abhéngig ist von der
Starttemperatur beim Einschalten der Kochplatte.
Mit hther werdender Starttemperatur nimmt die zum
Erreichen der Siedetemperatur des Wassers erfor-
derliche Warmemenge um so mehr ab, je kleiner der
Abstand zur Siedetemperatur ist. Die -daraus-resul-
tierende Verlangerung der ermittelten Zeitdauer
wird dadurch kompensiert, daB diese Zeitdauer um
so mehr reduziert wird, je héher die Starttemperatur
war. Starttemperaturen héher als die Siedetempera-
tur sind aus physikalischen Griinden nicht méglich.

Es hat sich dabei als ausreichend erwiesen, daB
die ermittelte Zeitdauer um einen Betrag reduziert
wird, der proportional mit der Zunahme der Starttem-
peratur zunimmt und bei einer Starttemperatur, die
der zur Einleitung einer wesentlichen Dampfbildung
erforderlichen Temperatur entspricht, Null ist. Dies
bedeutet, daB die Korrekiur der erfaBten Zeitdauer
nur erforderlich ist, wenn die Starttemperatur zwi-
schen der zur Einleitung einer wesentlichen Dampf-
bildung erforderlichen Temperatur und der Siede-
temperatur des Wassers liegt.

Nach einer Ausgestaltung ist vorgesehen, daf8
die Zeitdauer direkt zur Ermittlung der Zeitspanne
verwendet wird, wobei bei Starttemperaturen gré-
Ber als die zur Einleitung der Dampfbildung erfor-
derlichen Temperatur ein Betrag abgezogen wird,
der mit der Temperaturzunahme Gber der Tempera-
tur proportional zunimmt und bei der Temperatur
Null ist. Bei der Ableitung der Zeitspanne und Redu-
zierung der im Zeitglied vorgegebenen Gar- bzw.
Kochzeit ist zu beriicksichtigen, daB in der Abkihi-
phase die Garwirkung abnimmt. Die Zeitspanne wird
daher nur entsprechend gewichtet von der vorge-
gebenen Gar- bzw. Kochzeit abgezogen. Der Gar-
bzw. Kachvorgang bis zum Erreichen der Siedetem-
peratur in der Abschaliphase dauert daher lénger
als durch die Gar- bzw. Kochzeit im Zeitglied vorge-
geben ist, entspricht in der Garwirkung aber der
vorgegebenen Gar- bzw. Kochzeit.

Liegt die Starttemperatur unterhalb der zur Einlei-
tung einer wesentlichen Dampibildung erforderli-
chen Temperatur, dann ist die Ausgestaltung in be-
kannter Weise so, daB der Temperaturanstieg in
der Aufheizphase und/oder die Zeitdauer vom Er-
reichen der zur Einleitung einer wesentlichen
Damptbitdung erforderlichen Temperatur bis zum
Erreichen der Siedetemperatur des Wassers zur
Ermitllung der Zeitspanne fiir die vorzeitige Ab-
schaltung der Kochplatte ausgentitzt werden. Dabei
sind die Abhangigkeiten so, daB die Zeitspanne um
so groBer ist, je kleiner der Temperaturanstieg in
der Aufheizphase und um so groBer ist, je groBer
die Zeitdauer fir den Durchlauf von der zur Einlei-
tung einer wesentlichen Dampfbildung erforderli-
chen Temperatur bis zur Siedetemperatur des Was-
sers in der Aufheizphase ist.

Die Erfindung wird anhand eines in den Zeichnun-
gen dargestellten Ausfihrungsbeispiels néher er-
lautert. Es zeigt:

Fig. 1 den Temperatur-Zeit-Verlauf eines Gar-
bzw. Kochvorganges,
Fig. 2 ein Blockschaltbild der Anordnung und
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Fig. 3 die Abhangigkeit der erfaBten Zeitdauer
von der Starttemperatur und der Kochgutmenge.

Die Fig. 1 zeigt, wie sich die Temperatur T in °C
beim Gar- bzw. Kochvorgang mit der Zeit t in Minu-
ten andert. Die ausgezogene Kurve T = f(t) beginnt
zum Zeitpunkt t = O mit der Raumtemperatur Tr und
steigt dann etwa linear an bis zu einer Temperatur
Td =~ 90° bis 92°C, bei der die Dampfbildung ein-
setzt. Der Ubergang von der Temperatur Td bis zur
Siedetemperatur Ts =~ 98° bis 100°C volizieht sich
allmahlich und héngt wie der Temperaturanstieg da-
vor von dem Inhalt im KochgefaB und von der
Starttemperatur ab. Wird im Zeitpunkt ts die Koch-
platte abgeschaltet, dann sinkt die Temperatur ent-
sprechend der Abkihiphase und der errechneten
Abkiihlzeit.

Wird die Gar- bzw. Kochtemperatur Tg in der
Autheizphase erreicht, dann wird mit der Abmes-
sung der vorgegebenen Gar- bzw. Kochzeit ig be-
gonnen. Der Gar- bzw. Kochvorgang soll im Aus-
fuhrungsbeispiel beendet sein, wenn nach vorzeiti-
ger Abschaltung der Kochplatte in der Abkiihlphase
wieder die Siedetemperatur Tg erreicht wird. Dies
ist dann der Fall, wenn die Kochplatte um die Zeit-
spanne At1 friher abgeschaltet wird.

Diese Zeitspanne Ati kann im normalen, bei der
Raumtemperatur Tr beginnenden Gar- bzw. Koch-
vorgang aus dem Temperaturanstieg im Anstiegsast
der Kurve T = f(t) und/oder aus der Durchlaufzeit
von der Temperatur Td bis zur Temperatur Ts nach
dem Stand der Technik ermittelt werden.

Wie die gestrichelten und strichpunktiert einge-
zeichneten Anstiegsdste der Kurven T'=f(f) und
T~= f(t) zeigen, eignen sich diese Kennwerte des
Temperatur-Zeit-Verlaufes nicht mehr zur Ablei-
tung der Zeitspanne At1, wenn die Starttemperatur
in dem Temperaturbereich zwischen der Temperatur
Td und der Siedetemperatur Ts liegt. Liegt die
Starttemperatur in diesem Temperaturbereich, dann
andert sich bei gleichem KochgefaB und Kochgut
der Anstieg von der Siedetemperatur Ts bis zur
vorgegebenen Gar- bzw. Kochtemperatur Tg, wie
die gestrichelt und strichpunktiert eingezeichneten
Ubergange zeigen. Dabei ist der Anstieg, d.h. die
Zeitdauer t2, t3 usw. um so groBer, je hdher die
Starttemperatur war. Wird diese Zeitdauer t1, 12, 13
usw. fiir die Ableitung der Zeitspanne At zur vor-
zeitigen Abschaltung der Kochplatte verwendet,
dann kann dies nicht ohne Korrektur geschehen.
Wie die Abkihlphasen anzeigen, wiirde eine groBe-
re Zeitdauer t2 bzw. t3 auch einer groBeren Zeit-
spanne At2 bzw. at3 entsprechen, die um die Be-
trage vi bzw. v2 die Zeitspanne At1 Ubersteigen
wiirde, obwoh! die Abkiihlphase nach der ausgezo-
genen Kurve verlauft, d.h. unabhangig von der
Starttemperatur ist. Die Ubernahme der erfaBten
Zeitdauern i1, 12, 13 ... zur direkten Ableitung der
Zeitspanne At wirde zu den Zeitspannen Atl, At2
und At3 fiihren. Die Abschaltung der Kochplatte
wirde daher schon zu den Zeitpunkten ts, ts’ und
ts” vorgenommen werden. Die Abschaliung wiirde
daher um so frither vorgenommen werden, je héher
die Starttemperatur im Temperaturbereich von Td
bis Ts war. Die Betrage v1 und v2 geben diese zu-



5 CH 675 658 A5 6

sitzlichen Erhéhungen der Zeitspanne At an. Da
die Abkiihlphasen vom Zeitpunkt der Abschaltung
ts, s’ bzw. ts” der Kochplatte aber stets gleich Ati
ist, wirde der vorgegebene Gar- bzw. Kochvor-
gang {iber die Zeit ig’ um den Betrag v1 bzw. v2 ver-
kiirzt. Die Zeit tg’ ist groBer als die vorgegebene
Gar- bzw. Kochzeit 1g, da die Zeiten der Abkuhlpha-
se nur gerichtet fir den Garprozess angesetzt wer-
den kénnen. Daher wird die Zeitspanne Atl auch
nur entsprechend reduziert von der vorgegebenen
Gar- bzw. Kochzeit tg abgezogen.

Um diese Verkiirzung der vorgegebenen Gar-
bzw. Kochzeit tg zu vermeiden, ist eine Korrekiur
der erfaBten Zeitdauern t1, 12, 13 ... ts erforderlich.
Betrachtet man Fig. 3, dann zeigt sich, daB die Zeit-
dauer t bis zur Temperatur Td 92°C- praktisch kon-
stant ist, wenn sich nicht die Menge des Kochgutes
K1, K2, K3, K4 im KochgefaB &ndert. Dabei ist er-
kennbar, daB die Zeitdauer t etwa proportional mit
der Menge an Kochgut andert. Liegt die Starttempe-
ratur Uber der Temperatur Td, dann tritt bei kon-
stanter Kochgutmenge ein Anstieg der Zeitdauer t
ein, der mit der Starttemperatur T proportional zu-
nimmt und dies fiir alle Kochgutmengen in gleicher
Art. Die ermittelte Zeitdauer ts muB also um den Be-
frag As reduziert werden, um die der vorliegenden
Kochgutmenge entsprechende Zeitdauer to zu er-
halten, die fiir die Ableitung der Zeitspanne At1 ver-
wendet werden kann, wie sie der enisprechenden
Abkiihiphase eigen ist. Wie Fig. 3 weiter erkennen
|&Bt, ist der Betrag As unabhéngig von der Kochgut-
menge und nur abhéngig von der Starttemperatur T,
wenn man die Kurven nach Fig. 3 als Annaherungen
an den tatsachlichen Verlauf betrachtet.

Diese Korrektur ist erforderlich, um die in dem
aus Kochplatte und KochgefaB bestehenden Heiz-
system gespeicherte Warmemenge zu beriicksichti-
gen. Die gespeicherte Warmemenge ist klein, wenn
die Starttemperatur sehr hoch ist, d.h. knapp Uber
der Siedetemperatur liegt.

Fig. 2 zeigt im Blockschaltbild die Anordnung mit
dem Temperaturfuhler TF im bzw. am Kochgefas.
Der Temperaturfithler TF Ubertragt tber die Uber-
tragungsstrecke Ue das der anstehenden Tempera-
tur entsprechende Signal an den Temperaturemp-
fanger TE, der die Temperaturwerte T z.B. in digita-
ler Form den TemperaturmeBkreisen TM1 und TM2
zufiihrt. Der TemperaturmeBkreis TM1 ermittelt die
Starttemperatur in dem Temperaturbereich von Td
bis Ts und gibt dem Korrekturkreis K ein entspre-
chendes Signal. Im TemperaturmeBkreis TM2 wer-
den Ausgangssignale beim Erreichen der Tempera-
tur Ts und beim Erreichen der MeBtemperatur Tm
abgegeben und dem ZeitmeBkreis tM zugefiihrt, der
daraus die Zeitdauer t1, 12, 3 ... ts ermittelt und dem
Korrekturkreis K zufithrt. Der Korrekturkreis K er-
mittelt aus der zugefiihrten Staritemperatur im Tem-
peraturbereich Td bis Ts und der zugefithrten Zeit-
dauer t1, 12, 13 ... ts die Zeitspanne At1 zur vorzeiti-
gen Abschaltung der Kochplatte, die der in Fig. 1
ausgezogenen Kurve entspricht und der tatséchli-
chen Abkiihiphase entspricht. Dem einstellbaren
Zeitglied Z ist Uber die Vorwahlschaliung VW die
gewiinschie Gar- bzw. Kochzeit tg eingegeben. Die
Zeitspanne At wird jedoch nicht voll von der vorge-
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gebenen Gar- bzw. Kochzeit tg abgezogen, da in
der Abkiihiphase mit sinken der Temperatur die Gar-
wirkung abnimmt. Die Zeit tg’ des Gar- bzw. Koch-
vorganges ist daher groBer als die vorgegebene
Gar- bzw. Kochzeit tg. Die Kochplatie wird aber
schon zum Zeitpunkt ts abgeschaltet, der sich aus
der Differenz tg™-at1 ergibt.

Die Zeitspanne At1 wird von der vorgegebenen
Gar- bzw. Kochzeit tg also entsprechend gerichtet
(reduziert) abgezogen und ist diese reduzierte Zeit
abgelaufen, dann wird zum Zeitpunkt ts Ober die
Steuerschaltung ST das Heizelement HE abgeschal-
tet, das mit dem Schalter S eingeschaltet wurde.
Der so korrigierte Zeitpunkt ts ist dann abhéngig
von der Starttemperatur so festgelegt, daB mit der
normalen Abkiihlphase ein der vorgegebenen Gar-
bzw. Kochzeit tg entsprechender Gar- bzw. Koch-
vorgang beendet wird. Die Zeitdauer 11, 12, 13 ... 1s
wird vom Erreichen der Siedetemperatur Ts bis zum
Erreichen der MeBtemperatur Tm von etwa 104°C
ermittelt.

Patentanspriiche

1. Anordnung zum Beeinflussen der Gar- bzw.
Kochzeit bei einem mittels einer elekirischen Koch-
plate mit Steuerschaltung aufheizbaren Kochge-
4B, bei der die Temperatur im bzw. am Kochgefal
erfaBt und iiber die Steuerschaltung zur Regelung
der Heizleistung der Kochplaite ausgeniitzt wird,
bei der die Gar- bzw. Kochzeit mittels eines einstell-
baren Zeitgliedes vorgebbar ist, bei der die Koch-
platte eine Zeitspanne vor Ablauf der vorgegebe-
nen Gar- bzw. Kochzeit abschaltbar ist, die um so
groBer ist, je gréBer die aus Daten der Aufheizpha-
se ermittelte Warmemenge und damit die Abkiihlzeit
des sich daraus ergebenden Abkihlvorganges
nach dem Abschalten der Kochplatte ist, dadurch
gekennzeichnet, daB bei einem HeiBstart mit einer
Starttemperatur (T) zwischen der fir die Einleitung
einer wesentlichen Dampfbildung erforderlichen
Temperatur (Td) und der Siedetemperatur (Ts) des
Wassers die Zeitdauer (t1, 12, 13, ts) vom Erreichen
der Siedetemperatur (Ts) bis zum Erreichen einer
vorgegebenen, knapp Uber der Siedetemperatur
(Ts) liegenden MeBtemperatur (Tm) gemessen wird,
und daB die ermittelte Zeitdauer (i1, 12, 13, ts) zur Er-
mittiung der Zeitspanne (at1) fir die vorzeitige Ab-
schaltung (ts) der Kochplatte um einen Betrag (as)
reduziert wird, der um so groBer ist, je héher die
Starttemperatur (T) bei der Einschaltung der Koch-
platte war. .

2. Anordnung nach Anspruch 1, dadurch gekenn-
zeichnet, daB die Zeitdauer (t1, t2, 13, ts) direkt zur
Ermittlung der Zeitspanne (At1) verwendet wird, wo-
bei bei Starttemperaturen (T) groBer als die zur Ein-
leitung einer wesentlichen Dampibildung erforderli-
chen Temperatur (Td) ein Betrag (As) abgezogen
wird, der mit der Temperaturzunahme Uber der Tem-
peratur (Td) proportional zunimmt und bei der Tem-
peratur (Td) Null ist. :

3. Anordnung nach Anspruch 1 oder 2, dadurch
gekennzeichnet, daB die vorgegebenen Gar- bzw.
Kochzeit (tg) vom Erreichen der Gar- bzw.
Kochtemperatur (Tg) in der Aufheizphase bis zum
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Erreichen der Siedetemperatur (Ts) in der Abkihl-
phase angesetzt wird und daB der Abschaltzeit-
punkt der Kochplatte so gewahlt wird, daB beim Er-
reichen der Siedetemperatur (Ts) in der Abkihipha-
se ein Gar- bzw. Kochvorgang entsprechend der 5
vorgegebenen Gar- bzw. Kochzeit (ig) beendet ist.

4. Anordnung nach einem der Anspriiche 1 bis 3,
dadurch gekennzeichnet, daB bei einer Starttempe-
ratur (T), die kieiner als die zur Einleitung einer we-
sentlichen Dampfbildung erforderliche Temperaiur 10
(Td) ist, der Temperaturanstieg in der Aufheizphase
und/oder die Zeitdauer vom Erreichen der zur Ein-
leitung einer wesentlichen Dampfbildung erforderli-
chen Temperatur (Td) bis zum Erreichen der Siede-
temperatur (Ts) des Wassers zur Ermittlung der 15
Zeitspanne (at) fur die vorzeitige Abschaliung der :
Kochplatte ausgeniitzt werden.

5. Anordnung nach Anspruch 4, dadurch ge-
kennzeichnet, daB die Zeitspanne (At) um so grdBer
ist, je kleiner der Temperaturanstieg in der Aufheiz- 20
phase und um so groBer ist, je groBer die Zeitdauer
fir den Durchlauf von der zur Einleitung einer we-
sentlichen Dampfbildung erforderlichen Temperatur
(Td) bis zur Siedetemperatur (Ts) des Wassers in
der Aufheizphase ist. 25
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