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DESCRIZIONE
di un brevetto per modello di utilita avente per
titolo:
PIANO DI COTTURA IN VETROCERAMICA A GAS CON COMANDI
'POSTI SUL PIANO STESSO.
della FILIP ELETTRODOMESTICI snc di G. & S. FILIPPI con
sede in ARSEGO (Padova), via Piovego 55 e rappresentata

dall‘ing. Maurizio Benettin, Padova, via Sorioc 1186.

RIASSUNTO:

Si tratta di un pianc di cottura a gas in vetroceramica
avente la centralina di comando e i regolatori del gas
contenuti nello stesso monoblocco del pianoc. Inoltre |l
sistema di regolazione <(tasti e manopole) del gas ¢
posto sul piano stesso affianco ai fuochi.

La presente invenzione si riferisce al campo dei piani

di cottura a gas ed in particolare ai plani di cottura
in vetroceramica,

Scno noti nella tecnica plani di cottura a gas con
piano vetroceramico con sottostanti bruciatori dotati
cgnuno di una termoccoppia e di wuna candela di

accensicne.
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Questi piani sono combinati con il sottostante forno e
hanno 11 sistema dl  regolazlons del gas posto
frontalimente assieme agli altri comandi del forno.

Il trovato consiste In un nuove plano di cottura a gas
con piano in vetroceramica realizzato in un unico
blocco avente una centralina di comando e di controlle
Posta dentro | pianc stesso e con i regolatori esterni
di flusso de! gas posti affianco alle zone di cottura.
11 nuovo piano di cottura ¢ indipendente da un
eventuale forno e Puc’ essere quindi posto sia sopra
qualsiasi forno sia inserito SU un piano cucina
indipendentemente dal forno.

Il trovato e costituito nelle sye parti essenziaii da
un fondello, che sostiene un piano vetroceramico, con-
tenente tutty j componentl de! piano dj cottura che
Viene prodotto in wuno sSpessore complessivo molto
contenuto. Una centralina posta al suo interno provvede
al controllo di tutte le funzioni del piano dij
cottura. Questa centralina provoca la chiusura delle
elettrovalvole attraverso Je quali i] gas giunge ai
bruciatori. Sempre alla centralina provengono i segnali
delle termocoppie poste sul bruciatori e quelli delle
manopolie di regolazione de! flusso poste sul piano.

Il gas raggiunge il bruciatore attraverso un condeotto

conico passando Per un iniettore che e collegato ad una



elettrovalvela comandata dalla centralina.

Attraverso del regolatori esterni si provoca 17apertura
o la chiusura delle elettrovalvole che permettono
1“immissione di gas agli iniettori nella quantita
violuta.

All“accensione di un fornelleo il gas arriva ai brucia-
tori e la candela di accensione scocca la scintilla che
provoca l7accensione del gas.

Acceso 11 gas, la fiamma va a riscaldare la termocoppia
che permette il continuo fluire del gas.

Nel caso il gas non venga acceso ¢ sl spenga la
termocoppia non viene piu’ surriscaldata e provoca
l“interruzione del flusso del gas.

Per alimentare le flamme viene immessa a forza aria
all“interno della camera di combustione; 17aria in
uscita passa attraverso una camera di raffreddamento
per avere una diminuzione della temperatura prima della
fuoriuscita.

Un setto isolante divide 17intorno dei fuochi e 1la

canalizzazione dei fumi dal resto del piano di cottura,

in modo che la rimanente parte del piano in
vetroceramico non sia surriécaldata.

La canalizzazlione dei fumi, nella parte posteriore al
bruciatori, & opportunamente sagomata in modo da creare

altre zone riscaldate dai fuochl principali che
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pernettono 11 riscaldamento di altri alimenti postl
sulla lastra di vetroceramica.

Quando 1 fornelii vengono spenti 11 plano rimane ancora
caldo per qualche minuto € guindi, per una magglor
sicurezza, all’interno del pilano sl accende una Spila
luminosa che avverte 17utente dell’elevata temperatura
del piano vetroceramico; gquesta spla ©Si spegne nel
momento in cul il pilano vetroceramico ragglunge una
temperatura non jegiva per 1 uomo.

11 piano in vetroceramica puo’ essere sol levato per
ogni eventuale riparazione delle partl interne che
diventano pertanto facilmente accessibili e
sostituibili.

A titolo di esemplo non limitativo si lllustra una
pretica realizzazione del trovato.

In fig.l si mostra un piano di  cottura a gas visto
dall’alto dove sl mestrano due fuochi principali (A) e
due zone secondarie (B) indirettamente riscaldate dal
calore dei fuochi principali (A); si indica con (C> il
piano vetroceramico che in dquesto caso rlicopre
completamente 17area del piano compresa guella dove
sono Inseriti 1 regoliatori esterni del gas (D> e la
griglia di uscita dei fumi (X».

In fig.2 si mostra Il piano di cottura visto dajl’alto

seanza 11 piano vetroceramico, dove si puo’ vedere il
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setto isclante (N) che divide 1“intorno dei fuochi
principali (A) dal resto della plastra vetroceramica e
crea una canallzzazione dei fumi sagomata in modo da
realizzare altre due =zone (B> che, indirettamente
riscaldate dal calore proveniente dai due fuochl princi
pali (A), permettono la cottura di altri alimenti.

1 fuochl principall (AY, tramite i condotti (H), sono
collegati agli iniettori (I>; con (M) si indica la
centralina che regola il flusso del gas; con (P) 1la
ventola che immette aria all’interno; attraverso la
condotta (R} 1 fumi passano attraverso la camera di
raifreddamento ¢(S) prima di wusclire nell’atmosfera
attraverso la grigila (X).

In fig.3 si mostra una sezione del plano dove si indica
con (E) un bruciatore di uno del fuochi principali (A)
co’ legato attraverso Il condotto (H)> all’injettore (ID);
con (F) la termocoppia; con (G) la candela di
accensione.

I-iniettore (I) & collegato ad una elettrovalvola (@
posta all’interno della centralina (M), il tutto posto
sotto 11 vetroceramico (C> e contenuto entro il
fondello (0). Sopra al vetroceramico (C) c¢i sono i
regolatori esterni del gas (D) che possono essere
manopole o tastl.

Queste sono le modalitd schematiche sufficienti alla
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Fersona esperta per realizzare i1 trovato, di
conseguenza, In concreta applicaziocne, potranno esservi
celle varianti senza pregiudizio ailla sostanza del
concetto innovativo.
Pertanto con rlferimeqto alla descrizione che precede e
alle tavole accluse si| esprimono le seguenti
RIVENDICAZIONI
1> Plano di cottura a gas in vetroceramica caratteriz-
zato dal fatto che | regolatori esterni del gas sono
posti affianco al piano stesso.
2) Plano di cottura a gas in vetroceramica caratteriz-—
zato dal fatto di essere realizzato in un unico
fondello contenente | bruciatori, ognuno del quali e
dotato di una termocoppia e di una candela per
1”accensione, che sone  collegati attraverso una
condotta conica ad un iniettore ed a una elettro-
vélvola, che a sua volta & collegata ad una centralina
che ne regola il flusso del gas attraverso i regolatori
esterni.
3) Piano di cottura a gas in vetroceramica caratteriz-
zato dal fatto di avere una ventola, azionata da un
motore elettrico, che muove 1-7arla all”interno di una
condotta in modo da fornire aria nuova alla camera di
combustione per allimentare la filamma ed egpellere i

fumi .
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4> Piano di cottura a gas 1In vetroceramica come da
rivendicazioni 1, 2, 3, caratterizzato dal fatto che la
lastra in vetroceramica & fissata al fondello a mezzo
di elementi di bloccagglo e dove detta lastra puo’
essere facilmente sbloccata e sollevata per poter
accedere facliimente a tutte ie apparecchiature,
contenute entro il fondello, che sonc quindi facilmente
riparabili es/o sostituibili,

5) Piano di cottura a gas in vetroceramica come da
tutte 1le rivendicazioni che precedonc caratterizzato
dal fatto che la sua produzione, la sua commercializ-
zazione si intendono protetti dal presente brevetto per
modello di wutilita, il tutte ccome descritteo ed
illustrato.

Padova, 30 maggio 1990

Ing. MAURIZIO BENETTIN

FILIPP, Elettrodomestici s.n.c. Albo Consulenti Propr. Ind.
n. 477

per lncarico,
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