
(19)中华人民共和国国家知识产权局

(12)实用新型专利

(10)授权公告号 

(45)授权公告日 

(21)申请号 201721887695.5

(22)申请日 2017.12.27

(73)专利权人 罗定市恒兆蒸笼有限公司

地址 527245 广东省云浮市罗定市泗纶镇

广海东路45号

(72)发明人 李均泉　

(74)专利代理机构 芜湖思诚知识产权代理有限

公司 34138

代理人 崔金

(51)Int.Cl.

A47J 27/05(2006.01)

A47J 36/04(2006.01)

 

(54)实用新型名称

一种智能多层独立式电蒸笼

(57)摘要

本实用新型公开了一种智能多层独立式电

蒸笼，涉及厨房用具领域，包括蒸汽发生装置、蒸

汽罩、蒸笼屉和蒸笼盖，所述蒸汽罩包括圆柱形

的内罩体和外罩体，内罩体位于外罩体的内侧并

形成一蒸汽腔，内罩体的侧面设有若干层排气口

组，每层排气口组由至少三个排气口构成且该三

个排气口呈周向排列，蒸笼屉的侧面设有与排气

口配合的进气口，相邻的蒸笼屉之间由立柱连

接，立柱的底部连接有基座，基座的底部设有放

置槽，内罩体上设有与放置槽配合的定位台，本

实用新型改变了传统的蒸笼结构形式，采用本方

案特殊的蒸汽罩，使得蒸笼内的食物能够均匀受

热，一起蒸熟，同时，由于减少了每层蒸笼屉带来

的热阻，也缩短了蒸煮的时间。
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1.一种智能多层独立式电蒸笼，其特征在于，包括蒸汽发生装置、蒸汽罩(2)、蒸笼屉

(12)和蒸笼盖(3)，所述蒸汽罩(2)包括圆柱形的内罩体(21)和外罩体(22)，内罩体(21)位

于外罩体(22)的内侧并形成一蒸汽腔(4)，内罩体(21)的底部封闭，外罩体(22)的内侧面设

有内螺纹并与蒸汽发生器(1)连接，内罩体(21)的侧面设有若干层排气口组(5)，每层排气

口组(5)由至少三个排气口(51)构成且该排气口(51)呈周向排列，排气口(51)处设有密封

圈(6)，蒸笼屉(12)的侧面设有与排气口(51)配合的进气口(7)，蒸笼屉(12)的数量与排气

口组(5)的数量相同，且相邻的蒸笼屉(12)之间由立柱(8)连接，立柱(8)的底部连接有基座

(9)，基座(9)的底部设有放置槽(10)，内罩体(21)上设有与放置槽(10)配合的定位台(11)。

2.根据权利要求1所述的一种智能多层独立式电蒸笼，其特征在于：所述蒸汽发生器

(1)包括机体(101)、储液室(102)、电加热器(103)和通气孔(104)，所述储液室(102)设于机

体(101)内，所述电加热器(103)设于储液室(102)内，所述通气孔(104)设于储液室(102)的

顶部，所述外罩体(22)螺纹连接在机体(101)的顶部。

3.根据权利要求2所述的一种智能多层独立式电蒸笼，其特征在于：所述蒸汽罩(2)由

透明材料制成。

4.根据权利要求3所述的一种智能多层独立式电蒸笼，其特征在于：所述放置槽(10)的

平面形状为正多边形。

5.根据权利要求4所述的一种智能多层独立式电蒸笼，其特征在于：所述蒸汽罩(2)具

体由食品级塑料或玻璃制成。
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一种智能多层独立式电蒸笼

技术领域

[0001] 本实用新型涉及厨房用具领域，具体涉及一种智能多层独立式电蒸笼。

背景技术

[0002] 以往，用于对饺子、包子等食物进行蒸制的蒸笼，都是采用煤气或木材燃烧后产生

的热能对蒸笼内的食物进行烹饪，使用起来很不方便，而且煤气或木材燃烧后会产生大量

的有害气体，对人体和环境带来危害。

[0003] 随着科学技术的发展，目前出现了电蒸笼，目前市场上，电蒸笼所配备的都是两层

或两层以上的整体式的蒸笼，使用时，把蒸笼竖直放在隔水盘上，食物再放在蒸笼内，通过

蒸气对食物进行蒸煮。但是蒸气一般都是从底部先进入，再慢慢进入到上层的蒸笼屉中，中

间经历了多个蒸笼屉，此种方式导致蒸气温度随着高度的上升而出现较为明显的下降，导

致最底层的食物先熟，最上层的食物后熟，整体加热不够均匀。

实用新型内容

[0004] 本实用新型的目的在于提供一种智能多层独立式电蒸笼，以解决现有技术中导致

的上述缺陷。

[0005] 一种智能多层独立式电蒸笼，包括蒸汽发生装置、蒸汽罩、蒸笼屉和蒸笼盖，所述

蒸汽罩包括圆柱形的内罩体和外罩体，内罩体位于外罩体的内侧并形成一蒸汽腔，内罩体

的底部封闭，外罩体的内侧面设有内螺纹并与蒸汽发生器连接，内罩体的侧面设有若干层

排气口组，每层排气口组由至少三个排气口构成且该排气口呈周向排列，排气口处设有密

封圈，蒸笼屉的侧面设有与排气口配合的进气口，蒸笼屉的数量与排气口组的数量相同，且

相邻的蒸笼屉之间由立柱连接，立柱的底部连接有基座，基座的底部设有放置槽，内罩体上

设有与放置槽配合的定位台。

[0006] 优选的，所述蒸汽发生器包括机体、储液室、电加热器和通气孔，所述储液室设于

机体内，所述电加热器设于储液室内，所述通气孔设于储液室的顶部，所述外罩体螺纹连接

在机体的顶部。

[0007] 优选的，所述蒸汽罩由透明材料制成。

[0008] 优选的，所述放置槽的平面形状为正多边形。

[0009] 优选的，蒸汽罩具体由食品级塑料或玻璃制成。

[0010] 本实用新型的优点在于：改变了传统的蒸笼结构形式，采用本方案特殊的蒸汽罩

对蒸汽进行分流，再通过排气口均匀分散至各层蒸笼屉内，使得蒸笼内的食物能够均匀受

热，一起蒸熟，同时，由于减少了每层蒸笼屉带来的热阻，也缩短了蒸煮的时间。

附图说明

[0011] 图1为本实用新型的主视图。

[0012] 图2为本实用新型的截面剖视图。
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[0013] 图3为图2中沿A-A方向的剖视图。

[0014] 图4为图2中B处的局部放大图。

[0015] 图5为本实用新型中立柱的仰视图。

[0016] 其中，1-蒸汽发生器，101-机体，102-储液室，103-电加热器，104-通气孔，  2-蒸汽

罩，21-内罩体，22-外罩体，3-蒸笼盖，4-蒸汽腔，5-排气口组，51-排气口，6-密封圈，7-进气

口，8-立柱，9-基座，10-放置槽，11-定位台，12-蒸笼屉。

具体实施方式

[0017] 为使本实用新型实现的技术手段、创作特征、达成目的与功效易于明白了解，下面

结合具体实施方式，进一步阐述本实用新型。

[0018] 如图1至图5所示，一种智能多层独立式电蒸笼，包括蒸汽发生装置、蒸汽罩2、蒸笼

屉12和蒸笼盖3，所述蒸汽罩2包括圆柱形的内罩体21和外罩体  22，内罩体21位于外罩体22

的内侧并形成一蒸汽腔4，内罩体21的底部封闭，外罩体22的内侧面设有内螺纹并与蒸汽发

生器1连接，内罩体21的侧面设有若干层排气口组5，每层排气口组5由至少三个排气口51构

成且该排气口51呈周向排列，排气口51处设有密封圈6，蒸笼屉12的侧面设有与排气口51配

合的进气口7，蒸笼屉12的数量与排气口组5的数量相同，且相邻的蒸笼屉12之间由立柱8连

接，立柱8的底部连接有基座9，基座9的底部设有放置槽10，内罩体21上设有与放置槽10配

合的定位台11。

[0019] 在本实施例中，所述蒸汽发生器1包括机体101、储液室102、电加热器103  和通气

孔104，所述储液室102设于机体101内，所述电加热器103设于储液室  102内，所述通气孔

104设于储液室102的顶部，所述外罩体22螺纹连接在机体101的顶部。

[0020] 在本实施例中，所述蒸汽罩2由透明材料制成。

[0021] 在本实施例中，所述放置槽10的平面形状为正多边形。

[0022] 此外，蒸汽罩2具体由食品级塑料或玻璃制成。

[0023] 工作过程及原理：首先，将蒸笼屉12内放入好待蒸煮的食物，接着将蒸笼屉12穿过

立柱8并依次叠放在立柱8上，蒸笼屉12的几何中心处设置有通孔，用于与立柱8配合，立柱8

断面形状为多边形，避免蒸笼屉12发生旋转，然后，将安装好的蒸笼屉12及立柱8放置在定

位台11上，由于放置槽10的形状为多边形，故定位台11也可对立柱8进行限位，放下蒸笼屉

12后，蒸笼屉12侧面的进气口7正好对准排气口51，由于密封圈6具有一定的弹性，其微微凸

出在内罩体21的内侧，可以与进气口7紧密接触，进而起到一定的密封作用，最后，打开蒸汽

发生器1，即可进行蒸煮操作，蒸汽首先进入到蒸汽罩2内，再通过各个排气口51进行分流，

实现均匀加热。

[0024] 由技术常识可知，本实用新型可以通过其它的不脱离其精神实质或必要特征的实

施方案来实现。因此，上述公开的实施方案，就各方面而言，都只是举例说明，并不是仅有

的。所有在本实用新型范围内或在等同于本实用新型的范围内的改变均被本实用新型包

含。
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图1
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图2
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图3
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图4

图5

说　明　书　附　图 4/4 页

8

CN 208988477 U

8


	BIB
	BIB00001

	CLA
	CLA00002

	DES
	DES00003
	DES00004

	DRA
	DRA00005
	DRA00006
	DRA00007
	DRA00008


