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Sacharidickd krmiva konzervovand
anaerobnim kvaSenim se inokuluji mikroorga-
nismy produkujicimi kyselinu propionovou,
jako jsou mikroorganismy rodu Propiobacte-
rium, Micrococcus lactilytus a Clostridium
propionicum. Krmivo obsahuje kyselinu pro-
pionovou a mi sniZeny cobsah kyseliny octové.
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Vyndlez se tykd zplsobu konzervace sacharidickych krmiv anaerobnim kvaSenim epitif-
ni mikroflorou a inokulaci vybranymi kmeny mikroorganismi.

Sacharidickd krmiva, napfiklad kukufice, drt Fepnych bulev, vyslazené Ffepné fizky a
brambory se konzervuji sildZovdnim nebo sendZovdnim. Prdb&h konzervaénich procest je pfiz
nivé ovliviiovdn pfidavkem probiotik, kterd upfednostfiuji vznik mlé&ného kvaSeni v rostlin
né hmoté. Vysledkem takovych procest je konzervavané krmive se smési t8kavych mastnych
kyselin, jejichZ sloZku s vysokym energetickym obsahem tvofi kyselina mlécénd. Vysoky kon-
zervaéni Géinek i vysoky energeticky obsah vykazuje i kyselina propionovd, jejiZ tvorba
je vSak vlivem rozvijejici se mikroflory potlacovdna, takZe ve vysledné smési jeji kon-

centrace jen vyjimeéné pfesahuje 0,1 % hmot.

Tento nedostatek odstraiiuje zplsob konzervace sacharidickych krmiv anaerobnim kvaSe-
nim epitifni mikrofldrou a inokulaci vybranymi kmeny mikroorganismd podle vyndlezu, jehoZ
podstatou je, e se krmivo inokuluje mikroorganismy produkujfcimi kyselinu propionovou.
Inckulace se miZe provddét mikroorganisny rodu Propiobacterium nebo druhu Micrococcus lac-
tylicus nebo druhu Clostridium propienicum.

Mikroorganisy rodu Propiobacterium maji obvykle formu krdtkych tyéinek. Podle toho,
které druhy cukrd fermentuji se obvykle d&li do &ty skupin. Prvni skupipa, do které pat-
i napfiklad Propiobacterium Freudenreichii, fermetuje pouze monosacharidy. Propiobac-
terium druhé skupiny fermentuji Skrob, sacharosu a dextrosu, napfiklad propiobacterium
Zeae, popfipadé 1 laktosu, jako Propiobacterium arabinosum, respektive rafinosu, jako
Propiobacterium technicum. Propiobacterium tfeti skupiny nefermentuji Skrob, ale rafinosuy,
xylosu a arabinosu, jako Propiobacterium pentosaceum, rafinosu jako Propiobacterium raf-
finosaceum, které pfi tom tvo¥i Zluty pigment, nebo Propiobacterium, které pfi tom tveifi
tervenohnédy pigment. Tafinosu, salicin, manit a amygdalin fermentuje Prapicbacterium
Petersonii. Probiobacterium &tvrté skupiny nefermentuji rafinosu, ale fermentuji manit,
jako Propiobacterium Jensenii nebo sorbit jako Propiobacterium Thonii.

Podle teploty, pFi které se mikroorganismy nejlépe pomnoZuji, nebo produkuji kyse-
linu propienovou, lze je délit na termofilni, u nichZ optimdlni teploty jsou od 40 0 4o
50 DC, jako je naptiklad Propiobacterium Frendereichii, a mezofilni, u nihcZz je optimdl-
ni teplota od 25 do 38 0C, jako je napfiklad Propiobacterium Jensenii nebo technicum.

Kyselina propionovd a jeji soli sodiku a védpniku, které se rozpousté&ji ve vodg, se
pouZivaji ke konservaci potravin.

Bakteridlni Gcinek jako u jinych organickych kyselin zdvisi od pH prostfedi a bloku-
je ldtkavou vyménu mikroorganismd. Aplikuje se v koncetracich od 0,1 do é % hmot. Bakte-

v

rie coli, Microcossus pyogenes potfebuji relativné nejvy3si ddvky.

V organismu €lovEka se skoro beze zbytku odbourdvd. PEi oxidatni destrukci dédvéd py-
rohroznovou kyselinu. Je také zndmo, Ze blokuje aktivitu kataldzy.

Mezindrodni unii proti rakoviné je jako konzervaéni ldtka zatazena do kategorie I.
Proto je konzervace sacharidickych krmiv inckulaci organismy produkujicimi kyselinu

propionovou Zddouci eventualitou k dosud pouZivané inokulaci mikroorganismy produkujici-
mi kyselinu mléénou.
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Vys§1 obsah kyseliny propionové v kanzervovaném krmivu zabezpe&uje dokonalou konzer-
vaci krmiva. Pii zplsobu konzervace podle vyndlezu je konzervavand smés inokulovédna mikro-
organismy propionového kvaSeni, napiiklad Propiobacterium freudenreichii, Propicbacterium
Jensenii, a podobn&. Otkovéni bakteriemi propionového kvaeni je provédino v pribéhu na-
skladiiovdni konzervované hmoty, naptiklad dispergovanou lyofylizovanou kulturou, kapalnym
médiem, ve kterém byly mikroorganismymkultivovény, stejnym médiem Feddnym vodou, tuhou f&
zi, kterou tvoti bud naskladfiovany materidl, nebo materisl tomuto materidlu blizky, se
kterym byl proveden piedfermentatni proces tak, Ze zde doslo k pomnoZeni bakterif propio-
nového kvaseni. B

PEi navrhovaném zptsobu Jjsou pro inokulaci pouzity vybrané kultury propionovych bak-
terif termofilnich pro pfipad, Ze konzervovani hmota, napffklad vyslazeng fepné fizky,

md teplotu pfesahujici 40 a% 45 OC, nebo takové kmeny, které se pamnoZuji pfi tepletéch
spadajicich do mesofilni oblasti. '

Pady pro péstovéni mikroorganismd propionového kvaseni, jako Whittierova - Shermano-
va, Van Nielova, obsahuji cukry jako laktosu a glukosu a sudend droZdi, uhliéitan vdpena-
ty nebo jiné soli.

Vyhodou inokulace mikroorganismy propionového kvaseni je takeé skute€nost, Ze tyto
mikroorganismy produkuji pfi anaerobnim kvadeni vitamin 512 a tak zvySuji nutriéni hodno-
tu krmiva.

Vyndlez asvetl{ nésledujici priklady.

Pfiklad 1

Ori bulev krmné Iepy s promérnou velikosti &dstic 10 mm se homogenizovala s 1 % hmot
suspenze kultury mikroorganismu Propiobacterium freudereichii. Suspenze byla ziskéna 7
denni kultivaci za normalni teploty mikroorganismu na Van Nielové pidé. Po 75 dnech skla-
dovdni takového krmiva za anaerobnich podminek se zvy$il obsah kyseliny propionové proti
kontrole 3,5 ndsobn&, zatimco obsah dieteticky zdvadné kyseliny octové se v tak skladova-
ném kemivu sni?il proti kontrole na 1/5.

PEiklad 2

Vyslazené cukrovarnicks fepné fizky o obsahu suSiny 16 % hmot. byly smichdny s 0,1 %
hmot. lyofilizované kultury Clostridium propionicum. Po 75 dnech skladovéni za anaerob-
nich podminek bylo krmivo dieteticky nezdvadné a obsahovalo 0,5 % hmot. kyseliny propio-

nové. Kontrolni krmive, uloZené bez inokulace a pfiddni suché hmoty bylo zdvadné a nemoh-
lo byt zkrmoviéno.

PEfiklad 3

Rezand nat trav z viceletych porostd byla kropena 0,5 % hmot. suspenze mikroorganis-
mu Mikrococcus lactylicus, zfskané 10 denni kultivaci mikroorganismu na pads Whittieravé
- Shermanové. Po 3 mésicich skladovéni obsahovalc krmivo 1 % hmot. kyseliny propionové a
vykdzalo pFiznivé chufové viastnosti.
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"PREDMET VYNALEZU

Zptsob konzervace sacharidickych krmiv anaerobnim kvaSenim epifitni mikroflorou a ono-
kulaci kmeny mikroorganismi, vyznadujici tim, Ze se krmivo inokuluje mikroorganismy pm-
dukujicimi kyselinu propionavou.

Zptsob konzervace podle bodu 1, vyznacujici se tim, Ze se inokulace provddi mikroorga-
nismy rodu Propiobacterium.

Zplsob konzervace podle bodu 1, vyznadujici se tim, Ze se inokulace provddi mikroorga-
nismem Micrococcus lactilyticus.

Iptscb kozervace podle bodu 1, vyznatujici se tim, Ze se inokulace provddi mikroorganis-
mem Clostridium propionicum.
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