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Novy druh piva s vybranymi vlastnosfami svetlého
a tmavého piva a spdsob jeho vyroby

(57) OZelom riedenia je vyroba nového

druhu piva s vybranymi vlastnosfami svet=-
lého a tmavého piva - polotmavého piva. Po=
lotmavé pivo je charakterizovené farbou

v rozmedzi 1,1 a% 3,0 ml O,IN jédu na 100 ml
vody, obsahom extraktu v povodnej mladine

8% a% l4%, skutoinym stupifom prekvasenis
minimdlne 48%, pH 4,1 a% 4,8; obsahom CO
minimdlne 0,35% hmotnostnych, horkosfou

u 8% aZz 11% piv 15 aZ 25 jednotiek a u 11l%
aZz 14% piv 20 aZ 35 jednotiek horkosti.
Dalej je charakterizované eladovou chutou
g miernou karamelovou prichufou a mierne
az stredne silnou horkosfou, prifom charak-
ter horkosti je jemny a% stredne dreny.

Na dosiahnutie uvedenej charekterigtiky sa
pouziva slad &eského typu, slad bavorského
typu, slad karamelovy, sacharbéza, cukorny
kulér, chmel a chmelové preparéry. Pri vy=
robe nového druhu piva je moZné pouzif
ktorykolvek zndmy technologicky postup.
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Vynélez se tyke nového druhu piva s vybranymi vlastnosfani svetlého a tmavého pi~
va @8 apo.obu jeho vyrobys.

"8G znéme dva hlavné typy piv, & to pivo svetlé a pivo tmavé v mnohych trinych dru=
hoch. Svetlé pivéd sa vyrdbaju zo sladu &eského typu, vynimolne sa mb%e pouif do 2% sla-
du bavorského alebo svetlého sladu karamelového, Farba svetlych piy neprekratuje hodno-
tu 1,1 ) O,1N jédu na 100 ml vody, vyznatuju sa Eistou sladovou chufou bez karamelove)
prichute, miernou aZ vyrazne silnou horkostou. TmaVvé pivé sa vyrébaji zo sladu bavorské-
ho typu a zo $pecidlnych pivoverekych sladov e prisadou sladu leského typu. Farba tychto
piv je vysdia ako 3,0 al 0,1IN jédu ns 100 ml vody, vyznaluju sa nasladlou, vyraznou ke-
ramelovou chufou a slabou chmelovou horkostou, Medzi popisanymi typmi piva sa nenachdd=
za pivo s kombinovanyai vlastnosfami svetlého a tmavého piva.

Uvedeny nedostatek odetraffuje novy druh piva podfa vyndlezu, vyznséujéci ss tyms Ze
obgsh extraktu pbvodnej mladiny je 8% aX l4% skutony stuped prekvasenia je minimélne 48%,
farba piva je v rozmedzi 14l aZ 3,0 ml O, 1IN jédu na 100: ml vody, pH je 44l ai 4,8, horkost
u 8% a% 11% piv sa pohybuje v rozmedzi-1l6 e% 25 jednotiek horkoetiy u 11% a2 14% piv v
rozmedzi 20 a% 35 jednotiek horkosti, prifom vysledné pivo mé sladovy chuf s miernou kara-
melovou prichutou, miernu af stredne eilnd horkosf a jemny aZ stredne drany charakter hor-
kosti. Podetatne sa lisi od oboch doposisl vyrdbanych druhov piv, avdak vliastni niektoré
vybrané vlastnosti spominanych druhov piv a spéja ich v harmonicky ele jedinefny celok.

Novy druh pive je po analytickej stranke charakterizovany tym, %e jeho stupfovitost

je 8% a% 14%, obsah alkoholu je 2,0 a% 3,8% hmotnbstnych, farba je v rozmedzi 1, 1 a2
3,0 a1l 0,1IN j6du na 100 ml vody, obsah GO Je | lini-élno 0,35% hnotng!tnych. skutoday
stupell prekvasenia je minimélne 48% »a 8%"!"11% pivo -é ‘15 a 26 Jganotiok horkosti,

11% a2 14% pivo mé 25 a%X 35 jednotiek horkosti,

Podetata vyndlezu Jalej epolive v tom, fe na zéklade analyticky stanovenej farby
sladu Zeského typu, sledu bavorského typu a eladu karamelového, farbivosti cukorného
kuléru a obsehu horkych ldtok chmelu sa ktorymkolvek znémym technologickym postupom vy
robi pivo uvedenych charakteristik, pritom zloZenie surovin Je'10 % 90% sladu Zeského
typu, O 8% 90% sladu bavorského typuy 5 a% 30% sladu keramelového, O a 30% sacharézys
0 8% 0,5% cukorného kuléru, 100 aZ 400 g chmelu na 100 litrov horicej mladinyy prilom
sa chmel mdZe nahradif chmelovymi prepardtmi,

Novy druh piva e vybrenymi vlastnosfami svetlého e tmavého pive je prinogom s kva=-
litetivne novym vyrobkom vzhladom na nasledovné origindlne vlastnosti’s
1, Jeho farba leZi wmedzi farbou svetlych a tmavych piv, to jeat v rozmedzi 1,1 a¥ 3,0 ml

0,1N jédu na 100 ml vody a spadé do. .intervalu, ktory v CSN 56 66 36 Pivo nie je vy=-
hradeny Ziadnemu doposial vyrébanému druhu pive. Mé navyde evo] charakteristicky
odtiefy ktory spolu s iskrivou &irosfou vytvdra jedinedny & origindlny vzhlad, ty-
picky len pre tento druh piva.

2, Chuf nového druhu piva je Uplne novéd a zatial sa nevyskytujice u Ziadneho doposiel
vyrdbaného pivae. Na rozdiel od svetlych piv, ktoré podla normy CSN mueia maf Zisty
sladovi chuf a mierne aZ vyrazne silni horkosf, s na rozdiel od tmavych piv, ktoré
nmaju met vyraznd, zvE&ss nasladlu karamelovi chuf a miernu ai slabu chmelovu horkos€,
mé novy druh piva Specidlnu chuf.ktord je sladovéd s miernou, prijemnou, nie sladkou
karamelovou prichufou a stredne-cilnd&ﬁzFEBaf chmelovi, &im vznikéd po napiti origindl=
ny chufovy vnem, charaskteristicky a typicky len pre tento druh piva,.

3. U nového druhu piva sa dosashuje zvySend tvorba peny a atdlos€ peny, ako aj zvydend
chufovéd stabilita, &o zabezpeluje zvydeny obsah koloidnych ldtok, prospéinych pre
tvorbu peny a redukujicich ldtok chréniacich pivo pred nepriaznivym oxidadnym G&in=-

kom kyslika v pive, ktoré si do nového druhu piva vnéSané vhodne zvolenym pomerom
gpecidlnych sladov,
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Priklad 13

_ Mladins o obsahu extraktu v pdvode 12% hmotnostnych sa ziska dekok&nym postupom
z 50% eladu Zeského typu o farbe 0,18 aZ 0,20 ml 0,1N 36du/100 ml vody, 30% sladu ba=
vorského typu o farbe 0,80 aZ 1,0 ml O,IN j6du/100 ml vody, 15% sladu karamelového o
farbe 18° podla Lintnera & 5% sachardzy. Na chmelenie sa pouiije 30% lisoveného chue=~
Iu o konduktometrickej hodnote 3,23 30% granulovaného chmelu o konduktometrickej hodnote
2,9 a 40% chmelového extraktu o vydatnosti 146, v celkovej davke 340 g/hl hordcej mladie
nye. Mladina se schladi na 6 %9¢, zakvasi sa ddvkou 500 ml kvasnic o sudine 12%. Hlavné
kvesenie prebehne klasickym spdsobom s maximélnou teplotou 9 °c, Dokvasovanie prebieha
60 dni pri teplote O aZz 2 %c. Pivo sa sfiltruje, atoli do fliad a spasterizuje. Hotové
pivo mé nasledovné charakteristiky:

Farba . 2,0=2,2 ml O,IN 32 /100 ml vody

Extrakt pdvodnej mladiny 11,98 % hm.
Obsah elkoholu 3,45 % hme
Obsah cO2 0,43 % has
skutoény stupei prekvasenia 55,90 &
Horkoet 30,50 JH

pH 4,35

chuf sladovd 8 misrnou, prijemnou karamelovou
prichufou, stredne silnd horkost, Jemny charakter
horkostd

Senzorické hodnoteniet

Priklad 23 )
Mladina o obsahu extraktu v pSvode 10% hmotnostnych ss ziska dekok&nya postupom
z 40% sladu Zeekého typu o farbe 0,20 aZ 0,22 ml O,1N jédu/loo ml vody, 20% sladu karame-
lového o farbe 40 ° podla Lintnera, 40% sladu bavorskéha typu o farbe 0,65«0,75 al O,IN
36du/100 =l vody a 0,02% cukorného kuléru o farbivosti 2000. Na chmelenie sa pouZije 50%
lisovaného chmelu o KH 3,8 a 50% chmelového extraktu o vydatnosti 1:7, celkovo 200 g/hl
horucej msladiny. Ualsia vyroba prebehne postupom jednofdzového kvasenia v cylindro=ké-
nickych tankoch. Vyrobny cyklus trvd 12 dni, Hotové pivo mé nasledovneé charskteristiky:
Farba 1,8-2,0 =81 0,1N 32 /100 al vody

Extrakt pdvodnej mladiny 9,95 & hm,

Obeah alkoholu 3,36 % hae

Obgah CO2 0,50 ¥ ha,

Skutolny stupefl prekvasenia 66410 %

Horkos € 19,50 JH

pH 442 -

Senzorické hodnotenies chuf sladovd s miernou, prijemnou karamelovou prie
chufou, mierne silnd horkos€, stredne drsny cha=

rakter horkosti

Prikled 33
Anelytické parametre 12 ¥ piv
Pivo . svetlé polotmavé taavé
podla vyndlezu

Extrakt v pdvodnej mledine /¥ hm,/ 12,0 12,0 12,0
Alkohol /% hae/ . 3,8 3,6 3,1
Skutodny extrakt / % hme/ 4,6 5,0 6,0
Py /ekutolny stupefl prekvasenia/ /%/ 61,70 58,30 $0,00
e, /zdénlivy stuped prekvasenia/ /%/ - 77,10 72,80 62,50
Farba /ml O,/IN jédu na 100 ml vody/ 0,50 - 0,60 2,2 - 2,4 7.0 - 8,0
pH 4,4 4,3 4,3

Obsah CO, /% has/ 0,48 0,48 0,46
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pokratovéni tabulky

Pivo svetlé
Jednotky horkosti 36,2
Chut istéd sladovéd

silné
mierne dreny

Intenzits horkosti
Charakter horkosti

PREDMET

polotmavé
podle vynélezu

32,3

sladovd s miernou
karesmelovou prichue
fou, nie sladké

stredne eilnd
Jomny

VYNALEZU

tmavé

17,5

vyrazne karae-
melovd, na=
sladlé

slabd
jenny

1, Novy druh pives s vybranymi vlastnosfami svetlého s tmavého piva vyznalujlici sa tym,
%o obsah extraktu p8vodnej mladiny je 8% e% 14%, skuto&ny stupei prekvasenis je mi-
nimélne 48%, farba pive je v rozmedzi 1,1 a% 3,0 ml O,1N jédu na 100 ml vody, pH
Jo 4,1 a2 4,8, horkosf ea u 8% 8% 11% piva pohybuje v rozmedzi 15 aZ 25 jednotiek
horkosti, u 11% a% 14% piva v rozmedzi 20 e% 35 jednotiek horkosti, pritom vysledné
pivo mé gledovi chut e miernou karamelovou prichufou, miernu aZ stredne silnd
horkost a jemny aZ stredne drsny charakter horkosti.

2. Spdsob vyroby nového druhu piva podla bodu 1/ vyznadujlci se tym, Ze na zédkladd ana=
lyticky stanovenej farby sladu Zeského typu, sladu bavorského typu a sladu karamelo=-
vého,y farbivosti cukorného kuléru a obsahu horkych lédtok chmelu sa ktorymkolvek znée
mya technologickym postupom vyrobi pivo uvedenych charakteristik,prilom zloZenie su-
rovin je 10 az 90% sladu &eského typu, O aZ 90% sledu bevorského typu, 5 a% 30% sla-
du karamelového, O a% 30% sacharézy, O 8% 0,5% cukornédho kuléru, 100 a% 400 g chmelu
na 100 litrov horucej mladiny, prilom ss chmel md%e nshradit chmelovymi preparétmi,
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