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Zpusob stabilizace enzymatickych slofek
v tekutych a pastovitych detergentech .

(57) Resenf se tyk& zpusobu stabilizace enzy-
matickych sloZek v tekutych a pastovitych
pracich prostredcich.Podstatou dobré stabill-
ty pfi skladovéni je pouziti stabiliza&nf
ptisady tvofené 0,1 a% 5 % hmot. sodné soli
monoalkylamidu kyseliny ethylendiamintetra-
octové nebo B aZ 20 % sacharozy nebo smési
tdchto létek. Hlavni vyhody fedeni spotiva-
31 v zaji§tdni dostatedné vysoké enzymatic-
ké d8innosti tekutych a pastovitych deter-
gentd po dlouhé dobé skladovdni pFi ekono-
mickém ddvkovédni ndkladného enzymu,
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Vyndlez se Lyké zpdsobu stabllizace enzymd v tekutych a pastovitych pracich prostted-
cih a Tedf zabezpefeni jejich vysoké GSinnosti bdhem doby sklodovéni,

Zat{mco obsah alkalickych protéz, poptipadé amyldz, v préskovych pracich prosttedcich
se stal v technicky vysp&lych stdtech jevem zcela b&inym, tekuté a pastovité na trhu Uspés-
né biologicky aktivni detergenty jsou zdle?itosi{ posledniho obdobi{. Jejich sloZity vyvo)
vydstil tém&f soub&in& u prednich svétovych firem v fadu obdobnych vyrobkd., Prdvé aplika-
ce enzymd p¥ibl{Zila d&innost tekuté formy detergentd tradiénim prdskovym prostfedkam,
pted kterymi mé jasné vyhody v nizké energetické ndrodnosti pii vyrobd a ve vy831 objemo-
vé hmotnosti. .

PE{&inou pomérné pozdniho uplatnéni tekutych enzymatickych detergentd byly problémy
spojené s dosaZenim dostate&né stability pri skladovdni. ZkuZenosti z vyroby préskovych
enzymatickych vyrobkd nesly plng uplatnit, protofe situaci u tekuté a pastovité formy kom-
plikuje vyrazné vy$s{ obsah vody. Zejména vybdr komplexotvornych pffsad je z konsisten&nich
a stabilizaZnich divodd silnd omezen a prakticky se uplatﬁuji pouze nizkd mnoZstvi alkyl-
fosfonovych slougenin. Také alkalita tekutych detergentd je niz&{, neZ u préskovych vyrob-
k. Tim je tekutd forma zna&n& znevyhodnéna a Je G&innd jen na typy za3pin&ni, které enzy-
my rozrusujil, Negativn{ vliv surovin a vody na stabilitu enzymu je zeslabovdn pellivym
vyb&rem surovin a zejména aplikaci specidlnich stabilizédtort, jako chlorid vépenaty, mra-
ventan sodny a vépenaty, fosf4ty, borax a dal3f. NiZ3I alkalita pfispivd také ke zvydeni
stability, na druhé siran& vSak neumoZnuje plné uplatnéni enzymatické aktivity, kterd je
u obchodrich druhi protedz pro detergenty posunuta do oblasti pH 9 a¥ 10. Presto je skla-
dovaci doba tekutych a pastovitych enzymatickych vyrobkd omezend, vyznamnd kratsi proti
prdskovym formdm detergentd.

Stabilnéjs{ typ vyrobku lze zajidlit zptsobem stabilizace enzymatickych sloZek v te-
kutych a pastovitych detergentech, vyznadujici se tim, Ze jako stabilizédtor se pouZije
0,1 az 5 % hmot. sodné soli mono-oktyl- aZ oktadecylamidu kyseliny ethylendiamintetraoctové
nebo 3 a% 20 % hmot. sacharozy nebo 3,1 nebo 25 % hmot. smési téchto 1dtek.

Hlavn{ vyhody vyndlezu spoZivajl v zaji§téni dostatetns vysoké enzymatickd Udinnosti
tekutych a pastovityeh detergentl po dlouhé dobd skladovan{ pfi ekonomickém dédvkovani nd-
kladného enzymu, v rozffené paletd surovin, zejména komplexotvornych pfisad, pouZitelnych
pro recepturu. ’

Priginou pfiznivého G&inku jsou emulgadni schopnosti sachar&zy a ochranné vlastnosti
micel alkylamidd,

Pf{klady proveden{

Pfiklad 1

B&Znym zplsobem pfipravy tekutych detergentd se priprav{ vyrobek o sloZeni{(hmot. %)
: 34 % vody, 15 % monoetanolaminu, 10 % kyseliny nitrilotrioctové, 5 % kumensulfonanu sod-
ného, 5 % kyseliny dodecylbenzensulfonavé, 15 % kyseliny kokosové, 3 % ethoxylovaného mast-
ného alkoholu, 6 % sachardzy, 1 % trojsodné soli monododecylamidu kyseliny ethylendiamin-
tetraoctové, 5 % propylenglykolu, 0,2 %lopticky zjashujicich ldtek, 0,2 % parfému, 0,005 %
barviva a 0,595 % alkalické protedzy o sktivitd 400 tisic Dy/g.

Z{ské se tekuty enzymaticky prostredek s vysokou stabilitou pfi skladovéni.

Pifklad 2

Technologickym zplsobem vyroby pastovitych prostfedkd se pfipravi enzymaticky pasto-
vity detergent o sloeni (v % hmot) : 10 % dodecylbenzensulfonanu sodného, 7 % draselného
mydla, 20 % trifosfore&nanu sodného, 5 % oxyethylovaného mastného alkoholu, 2 % monooktyl-
amidu kyseliny ethylendiamintetraoctové - trojsodné soli, 20 % hlinitokfemiditanu, 0,2 %
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parfému, 0,15 % opticky zjasnujfciho prostfedku, 0,6 % amyldzy a 0,6 % protedzy o aktivits
330 tis Dj/g a 34,45 % vody.

Ziské se pastovity detergent s vysokou detergenéni déinnostf a se zvySenou stabilitou
enzymu.

Pfiklad 3

Do kotle opatfeného michadlem se pfedlozi (v % hmot.) : 8 % propylenglykolu, 26,8 %
vody, 6 % diethanolaminu, 7 % triethanolaminu a za michéni se postupng pfidd 5 % kyseliny
nitrilotrioctové, 25 % kyseliny kokosové, 6 % oxyethylovaného mastného alkocholu, 15 % sa-
charozy, 0,2 % parfému, 0,2 % opticky zjashujicich prostiedkd, 0,8 % protedzy o aktivits
400 tisic Dj/g. '

Ziskd se tekuty praci prostfedek se stabilni vysokou enzymatickou G&innosti.

Ptiklad 4

Pfipravi se pdstovity detergent o sloZeni (v % hmot.) : 6 % dodecylsulfonanu sodného,
5 % monoethanolaminového mydla, 30 % zeolitu, 5 % polyakryldtu sodného, 0,2 % parfému,
0,25 % opticky zjasnujicich prostiedkd, 0,5 % protedzy o aktivit& 400 tisic Dj/g, 5 % oxy-
ethylenovaného mastného alkoholu, 0,1 % hmot. trojsodné sole mono-hexadecylamidu kyseliny -
ethylendiamintetraoctové, 20 % hmot. sachardzy, 1,45 % karboxymetylcelulozy a 26,5 % vody.

Ziskany vyrobek disponuje vysokou enzymatickou stabilitou.

Uginek vyndlezu doklddd nédsledujfci tabulka, kde je podle metody Stdtni zkuSebny
€. 240 porovndvdna proteolytickd stabilita pfi skladovéni:

a) §piékovych zahranicénich komerénich detergentt

b) detergentt podle vynilezu

c) detergentt podle vyndlezu bez chranénych stabilizadnich ldtek pFi aplikaci bé&Znych
stabilizdtorad.

Skladovaci podminky: sklenény obal, teplota 20 oC, bez piistupu svétla

Tabulka
Proteolyticksd stabilita pii skladovédni
(%)

Doba skladovéni (més.) 1 5 t9 12
Tekuty zahraniéni detergent
(NSR) . 95 89 75 55
Pastovity zahraniéni detergent
(SSSR) 90 78 " 60 20
Detergent podle pfikladu 1 95 i 90 83 68
Detergent podle piikladu 2 92 85 74 55
Detergent podle pfikladu 3 24 91 80 65
Detergent podle pfikladu 4 96 93 87 71
Detergent podle prikladu 1
-bez sachardzy a alkylamidu,
s 10 % boraxu 7 94 86 77 52
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Tabulk.a - pokracovédni
Proteolytickd stabilita pfi skladovén{
(%)
Doba skladovéni (més.) 1 5 9 12
Detergent podle pfikladu 2
- bez sacharozy, s 2 % CaCl, 92 75 55 21
Detergent podle prikladu 3
- bez sacharozy, s 2 % mra-
venéanu sodného 91 85 71 53
Detergent podle pfikladu 4
-~ bez stabilizdtord, s ali-
kvotné zvy3enym obsahem
jednotlivych slozek 89 75 48 35

PREDMET VYNALEZU

Zplsob stabilizace enzymatickych sloZek v tekutych a pastovitych detergentech, vyzna-
¢ujici se tim, Ze jako stabilizdtor se pouzije 0,1 a¥ 5 % hmot. sodné soli mono-oktyl- az
oktadecylamidu kyseliny ethylendiamintetraoctové nebo 3 az 20 % hmot. sacharozy nebo 3,1
az 25 % hmot. smési téchto létek.
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