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Apparecchio per friggere patate e altri generi alimentari.

@ L’apparecchio permette di economizzare notevol-

mente P'olio e di limitarne 1’assorbimento da parte
delle patate e degli altri generi alimentari,

Comprende un recipiente (1) termicamente isolato
(2) nel quale & disposto un tamburo (3) contenente le
patate o gli altri generi alimentari. Il tamburo & disposto
al disopra di una vaschetta concava (4) contenente I’olio
ed & dotato, tramite un motore (6) con riduttore di velo-
citd (7) di un moto rotatorio relativo rispetto alla vas-
chetta e ad un agitatore interno coassiale (8). Resistenze
elettriche (9) sono disposte all’interno del recipiente e
sul coperchio ribaltabile (10) in modo che quest’ultimo
aperto, possa servire anche da griglia.
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RIVENDICAZIONE
Apparecchio per friggere patate e altri generi alimentari,
permettente di economizzare in modo notevole I’olio ¢ di limi-

tarne I’assorbimento da parte delle patate e degli altri generi ali-

mentari posti a friggere, caratterizzato da un recipiente (1) ter-
micamente isolato (2) nel quale ¢ disposto un tamburo (3) con-

tenente le patate o gli altri generi alimentari, tamburo situato al
disopra di una vaschetta concava (4) contenente ’olio (5) e do-

tato, tramite un motore (6) con riduttore di velocita (7), di un
moto rotatorio relativo rispetto alla vaschetta (4) e di un agita-

tore interno (8) coassiale; resistenze elettriche (9) essendo dispo-

ste all’interno del recipiente (1) e sul coperchio ribaltabile (10);
la resistenza del coperchio essendo sagomata a griglia.

La presente invenzione ha per oggetto un apparecchio per
friggere patate e altri generi alimentari, permettente di econo-
mizzare in modo notevole ’olio e di limitarne I’assorbimento
da parte delle patate e degli altri generi alimentari posti a frig-
gere.

Esso & caratterizzato: da un recipiente termicamente isolato
nel quale & disposto un tamburo contenente le patate o gli altri
generi alimentari, tamburo situato al disopra di una vaschetta
concava contenente 1’olio e dotato, tramite un motore con ri-
duttore di velocita, di un moto rotatorio relativo rispetto alla
vaschetta e di un agitatore interno coassiale; resistenze elettri-

che essendo disposte all’interno del recipiente e sul coperchio ri-

baltabile; la resistenza del coperchio essendo sagomata a gri-
glia.
I disegni allegati rappresentano:

in fig. 1 la sezione assiale longitudinale dell’apparecchio,

in fig. 2 la sezione trasversale fatta secondo il piano perpen-
dicolare all’asse passante per A-A della figura 1.

L’apparecchio comprende il recipiente 1 termicamente isola-

s to mediante I’isolazione 2, nel quale ¢ disposto un tamburo 3 in
rete metallica preferibilmente di acciaio inossidabile, disposto al
disopra della vaschetta concava 4, pure in acciaio inossidabile e
contenente P’olio 5 fino al livello 5°.

11 tamburo 3 & dotato di un movimento rotatorio tramite il

10 motore elettrico 6 con riduttore di velocita 7 e presenta uno
sportello 3’ per consentire 'introduzione delle patate o degli al-
tri generi alimentari da friggere.

Coassialmente al tamburo 3 & disposto 1’agitatore 8 che pud
restare fermo se il tamburo ruota o ruotare, se al limite il tam-

1s buro 3 & fermo o ruota con una velocita angolare diversa da
quella dell’agitatore 8.

Con 11 ¢ indicato un termostato.

L’apparecchio permette di economizzare in modo veramente
notevole ’olio, ad esempio riducendone il quantitativo, per un
20 apparecchio di tipo normale, a !/, di litro, ed evita che le patate
o gli altri generi alimentari ne assorbano una quantita eccessi-
va, dato che pescano nell’olio solo per breve tempo e vengono

spruzzati intermittentemente dall’olio che cade dalla rete metal-
lica che costituisce le pareti del tamburo.

25 Esse risultano pertanto molto pil digeribili.

Anche la possibilita di usare il coperchio 10, una volta ribal-
tato, come griglia, sfruttando la sua resistenza 9 che concorre
anche al riscaldamento dell’interno del recipiente 1, costituisce
una variante di notevole interesse pratico.

30 La forma delle varie parti potra variare, senza uscire dal-
I’ambito di protezione del brevetto.

1 foglio disegni
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