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Wynalazek niniejszy dotyczy otrzymy-
wania cukru krysztalowego z cukréw suro-
wych lub melasy; sposéb ten jest mnader
prosty, dogodny i pozwala osiagnaé znacz-
na, oszczedno$é w kosztach urzadzern do
wyrobu normalnego krysztalu z cukréw su-
rowych lub melasy. Normalny ten cukier
krysztalowy mozna wytwarzaé bezposred-
nio na plantacjach, gdzie si¢ otrzymuje cu-
kier surowy. Pozwala to zaoszczedzi¢ ko-
szty pakowania i wysylania cukréw suro-
wych i zapewnia osiagniecie wigkszych ilo-
§ci cukru wysokiego gatunku, anizeli to by-
Yo mozliwe zapomoca wegla kostnego lub
tym podobnych sposobéw.

Cukry surowe, wytworzone np. bezpo-
érednio na plantacjach, przemywa sie np.
w wiréwkach' i otrzymuje w ten sposéb cu-
kier o czystosci okoto 99%, oraz ,tug” o

czysstosci wynoszacej okolo 78 do 80%, za-
wierajacy w przewaznej czeSci zanieczy-
szczenia oraz znaczng ilo$¢ barwnikéw cu-
kréw surowych, '

Przemyte w ten spcséb cukry surowe to-
pi si¢ nastepnie lub rozpuszcza, najwlasci-
wiej bez uprzedniej defekaciji lub filtrowa-
nia i obrabia je wysoko aktywowanym we-
glem roslinnym, najwlasciwiej wytworzonym
w drodze zweglania pozostatosci drzewnika,
a znanym w handlu pod nazwa ,Suchar”.
Defekacja zapomoca, np. kwasnego fosfora-
nu wapnia powoduje znaczne straty wyni-
kajace z inwersji cukru oraz czynnosci me-
chanicznych. Ponadto przedwstepne filtro-
wania zapomoca zwyklych czynnikéw fil-
trujacych, np. przez mase papierowa, filtry
komorowe (ziemi okrzemkowej), trocin we-
gla drzewnego lub innych materjaléw sto-



sowanych w tym celu, wywoluje znaczne
straty manipulacyjne, poczem czynnik fil-
trujady, naogé! ‘dregi, nalezy wyrzucié, al-
bowiem mozna go uzyé raz tylko jeden.
Spos6b mniniejszy pozwala jednak usunaé
defekacije lub filtrowanie przedwstepne me-
lasy cukru surowego, co samo tylko umoz-
liwia juz osiagniecie znacznych oszczed-
nosci, J

Do melasy otrzymanej w sposéb powyz-
szy dodaje si¢ ,Sucharu’ lub réwnowazne-
go roélinnego wegla 'odbarwiajacego, otrzy-
manego najwlasciwiej ze zweglonych po-
zostalosci drzewnika, w ilosci réwnej jed-
nemu procentowi wagi cukru stalego zawar-
tego tw melasie, ,,Suchar”, dzieki swej nie-
zwyklej porowatosci i silnej zdolnosci ab-
sorboyjnej, pochlania szybko wiekszosé zy-
wic, pektyn i innych ciat koloidalnych, oraz
wszelkie inne zanieczyszczenia melasy, Po-
chlania on jednoczeénie bardzo duza czesé
cial mineralnych, zawieszonych. lub roz-
puszczonych w melasie, Nie opdznia to
jednak szybkosci przeplywu filtratu przez
mase wegla, ktéry posiada réwniez bardzo
pozadana wlasno$é szybkiego wytwarzania
jednostajnego osadu na workach filtruja-
cych. W gruncie rzeczy, kompletne pochto-
nigcie przez ,Suchar” zanieczyszczen zawie-
szomych i rozpuszczonych w melasie stuzy
jedynie do zwigkszenia szybkosci przepty-
wu filtratu przez osad weglowy.

Aczkolwiek ,,Suchar” dodaje si¢ do me-
lasy w stanie $wiezego, nieuzywanego we-
gla, to jednakze korzystniej jest zastosowaé
go do obr6bki melasy, potraktowanej juz u-
przednio nim samym, Iub réwnowaznym
weglem, czeéciowo ‘juz zuzytym. Innemi
stowy, lepiej jest przerabia¢ kolejno porcje
melasy wedlug zasady przeciwpradowe;.
Nalezy przytem zauwaszyé, ze =zamiast
$wiezego ,,Sucharu’ mozna z réwnem {po-
wodzeniem uzyé ,Suchar” regenerowany w
spos6b podany szczegélowo ponizej. Za-
miast za$ stosowaé zasade przeciwpradu do
przerabiania jedynie dwéch porcyj melasy,

mozZna ja, zastosowaé do przerabiania dwéch,
trzech, czterech lub wickszej ilosci takich
porcyj, przyczem najczystsza porcjg melasy
traktuje sie ,Sucharem’ majwyzej aktywo-
wanym, a porcje¢ najmniej czysta—,Sucha-
rem" prawie zuzytym. Porcje melasy lub
ostatnia taka porcje poddana dzialaniu
,Oucharu” najbardziej aktywnego wprowa-
dza si¢ do filtrow, gdzie wegiel w niej za-
wieszony tworzy jednostajny osad odzna-
czajacy si¢ jednolita porowatoscia, otrzy-
mujac przytem filtrat o wielkiej czysto-
$ci, Otrzymana wéwczas melasa daje, po
wprowadzeniu jej do panwi, niemniej niz
cztery a nacgél przynajmniej pieé, rzutéw
krysztalu, Znakomity ten wynik otrzymuje
si¢ w przeciggu mniej wigcej czterech go-
dzin, Cukier otrzymany w powyzszy spo-
sOb jest czysty, bialty i btyszczacy. Jedne-
cze$nie z tem, wydajno$é cukru znacznie
wzrasta, dzieki malym stratom wynikaja-
cym z inwersji i manipulacyj mechanicz-
nych, co jest pozadanym rezultatem szyb-
kosci omawianego procesu.

Lug, otrzymany przez przemywanie cu-
kru surowego, traktuje si¢ réwniez oddziel-
nie ,Sucharem” lub jego réwnowaznikiem,
dodajac do nich, najkorzystniej bez obrébki
przedwstepnej, jak np. defekacji lub prze-
saczania, wieksza ilo§é ,Sucharu” albo je-
go réwnowaznikéw od 4 do 10%, a naogét
okioto 10% wagi surowego cukru stalego za-
wartego w tugu, Lugi zawierajace zawiesi-
ne ,Sucharu” wprowadza sie do - filtréw,
poczem, jak si¢ przekonamo, mozna juz z
nich odwirowaé cukier krysztatowy. 'Jest to
bardzo wazne, gdyz stanowi dalsza zalete
omawianego sposobu, zapewniajaca dodat-
kowa oszczednosé i zwiekszajaca, ilosé o-
trzymanego krysztalu, Poniewaz cukier o-
trzymany z lugéw jest zlekka zéltawy,
mozna go przeto zmieszaé z bardzo biatym
cukrem otrzymanym z melasy w spos6b
wskazany poprzednio w takich mianowicie
proporcjach, aby otrzymaé krysztal nor-
malnego gatunku, :



. nawpél grafitu, co

Wegiel zuzyty do obrébki melasy i lu-
géw mozna nastepnie regenerowaé z latwo-
§cia, przepuszczajac go mp. przez piec naj-
wlasciwiej elektryczny, zaopatrzony w
przyrzady do miarkiowania pradu plynacego
przez zuzyty wegiel, Zuzyty wegiel ogrze-
wa si¢ w tym piecu od 350 do 450°C naj-
wlasciwiej z zastosowaniem przeplywu po-
wietrza, pary wodnej lub obu tych czymni-
kéw. Ogrzewanie to trwa od 15 do 60 mi-
nut, a naogél okoto 30 minut, az do chwili
zweglenia zanieczyszczen organicznych, po-
chionietych przez dany wegiel podczas je-
go pracy, przyczem wegiel z tych zanie-
czyszczen ulega spaleniu, bez lub z niew’el-
kiem spaleniem samego wegla odbarwiaja-
cego. Pomys$lny ten wynik zawdziecza sie
tej okolicznosei, iz rzeczone zanieczyszcze-
nia wegla spalaja si¢ w stosunkowo miskiej
temperaturze, a mianowicie od 194,5°C do
250°C, gdy tymczasem wegiel odbarwiaja-
cy ,Suchar” zaczyna sie¢ pali¢ dopiero w
temperaturze od 333°C do 417°C. Zjawisko
to pochodzi prawdopodobnie stad, iz we-
giel odbarwiajacy ,Suchar” posiada stan
jest prawdopodobnie
wynikiem sposobu jego wyrobu. Ozywiony
w ten sposob wegiel ,Suchar” mozna po-
nownie wprowadzi¢ do procesu, poniewaz
odzyskal on cala swa poczatkowa zdolno§é
~odbarwiania, tracac jedynie mieco ma wa-
dze wskutek spalania podczas regeneraci.
Mozna go teraz uzyé do obrébki dalszych
iloéci melasy lub dalszych ilosci tugéw,
poczem mozZna go regenerowaé ponownie i
powtarzaé to az do chwili catkowitego zu-
Zycia wegla, ‘

Zalety nowego sposobu sa liczne i po-
siadaja donioste znaczenie praktyczne, Po-
niewaZ proces wymaga niewielkich tylko
ilosci wody, mozna wiec zapomoca tego
sposobu rafinowaé cukier na plantacjach
nawet w miejscowos$ciach nieobfitujacych
w wode. Jest on bez poréwmnania tanszy od
zwyklych sposobéw otrzymywania kry-
sztatu droga uzycia wegla kostnego, w wie-

' lu bowiem wypadkach koszt budowy insta-

lacji, potrzebnej do przeprowadzania ni-
niefjszego sposobu, jest pig¢ razy mniejszy
‘od kiosztu budowy instalacji o te} samej
produkeji do przeprowadzania sposobu do-
*tychczasowego, przyczem fcaly kapital row-
na sie tylko trzeciej czeséci kapitalu wiozo-
nego w rafinerje o tej samej produkcid,
stosujaca wegiel kostny do [przerébki cu-
krow surowych na krysztal,

Cukier otrzymany zapomoca  omawia-
nego sposobu odznacza si¢ wielka czysto-.

 &cia i biatoscia, i jest blyszczacy tak, iz pod
tym wzgledem nie znajduje ma irynku kon-

kurencji. Dzigki za$ zmniejszeniu do mini-
mum strat spowodowanych inwersja i ma-
nipulacjami, otrzymuje sie znacznie wiegk-
sze iloéci tego bardzo czystego cukru.
Wskutek wielkiej porowatosci ,Sucharu”,
nawet wowczas, gdy jest on nasycony nie-
czystosciami pochlcnietemi z melasy lub
lugéw, filtrowanie moze odbywaé si¢ bar-
dzo szybko, co przysépiesza przebieg proce-
su, dzieki czemu przerébka cukru trwa tyl-
ko lokioto 4 godzin, zamiast 30 do 40 godiin,
potrzebnych do otrzymywania krysztalu
zapomoca, wegla kostnego.

Zastrzezenia patentowe.

1, Sposéb obrébki cukréw surowtych,
znamienny tem, ze melase <cbrabia si¢ od-
powiednia, iloscia wysocko aktywowanego
wegla roélinnego celem bezpos$redniego u-
zyskania biatego krysztalu normalnego po
uprzedniej defekacji lub przefiltrowaniu
rzeczonej melasy albo bez stosowania
tych czynnosci.

2. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamienny
tem, ze ilo§é uzytego wegla roélinnego i
stopieri jego aktywnoéci dobiera si¢ w ten
spos6b, aby mozna bylo otrzymaé bezpo-
$rednio z przerabianej melasy przynajmniej
cztery rzuty normalnego bialego krysztatu.

3. Sposob wedlug zastrz, 1 i 2, znamien-
ny tem, ze uzyty wysoko-aktywowany we-



giel rodlinny otrzymuje si¢ ze zweglonych
pozostato$ci drzewnikowych.,

4, Sppsob wedtug zastrz, 3, znamienny
tem, ze aktywowany wegiel roslinny, otrzy-
many ze zweglonych pozostatosci drzewni-
kowych, stasuje si¢ w ilosci od 1 do 2%
wagi cukru istatego zawartego w melaste,

" 5, Spos6b wedlug zastrz, 1—4, z amien-

ny tem, ze wegiel zuzyty do obrébki rege-
neruje si¢ lub ozywia do jpierwotnego mniej
wiecej stopnia aktywnosci, poczem stosuje
si¢ go dio przerébki nastepnych ilosci me-
lasy.

6. Spos6b wedlug zastrz, 1—5, znamien-
ny tem, Ze cukier surowy przemywa i¢
przed obrébka, a lotrzymame przez to lu-
gi przerabia cdpowiednia ilo$cig wysoko-ak-
tywowanego wegla roslinnego, otrzymane-
go ze zweglonych pozostatosci drzewniko-
wych, w celu uzyskania bezposrednio z rze-
czonych lugéw normalnego biatego kry-
sztalu,

7. Sposéb wedlug zastrz. 6, znamienny
tem, ze lugi przerabia sie zapomoca wegla
roslinnego w iloSci od 4 do 10% wagi cu-
kru statego, zawartego w rzeczonych lu-
gach,

8. Spos6éb wedtug zastrz, 1—7, znamien-
ny tem, ze kolejne porcje syropu przera-
bia sig¢ zapomoca aktywnego wegla roslin-
nego, otrzymanego ze zweglonych pozo-
stalo$ci drzewnikowych, tak mianowicie, by
kolejne porcje syropu o coraz wigkszej
czystoéci byly obrabiane porcjami wegla o
stopniowo wzrastajacej sile aktywnosci, a
porcje syropu o coraz mniejszej czystosci,
porcjami wegla o stopniowo malejacej sile
aktywnosci, ’

John Jay Naugle.
Zastepca: M, Skrzypkowski,
rzecznik patentowy.

Druk L. Boguslawskiego, Warszawa.
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