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(54) Spdsob vyroby farbiaceho preparétu z plodov &iemych ribezli

RieSenie sa tyk& vyroby farbiaceho
prepardtu s vgraznou ovocnou vodiiou a moZ-
nostou jeho vyufitia pri dprave farebnosti
jednak nealkoholickych ndpojov ale aj
dezertnych perlivgch a Sumivych vin. Podsta-
ta riefenia spodfva v tom, %e sa odzrnia
a meld plody éiernych ribezl{ a zmes ziska-
ného muitu a vodného extraktu z v§liskov
v hmotnostnom pomere maximdlne 1:il sa
fermentuje &istou kultdrou prepardtu
aktivnych suchych vinnych kvasinek
VIAKVAS 76 D pri teplote 28 aZ 30 °C polas
48 a%¥ 72 hodin a dalej upravuje, prifom
vodn§y extrakt z vyliskov sa ziska vyluho-
vanim vodou o teplote 80 aZ 90 °C, aby
vyslednd teplota rmutu neprekrodila 55 ©C.
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Vyndlez sa tyka spdsobu vyroby farbiaceho prepardtu z plodov &iernych ribezli pre tpravu
farebnosti kvapalnych potravindrskych vyrobkov.

% BO &. 225 529 je zn&my spbsob pripravy farbiaceho prepardtu z &lernej repy. Surovina
sa drvi, lisuje a ferventuje &istou kultdrou vinnych kvasinek Saccharomyces oviformus, pri&om
inokulum sa priprav{ kultivdciou kvasiniek na riedenom hroznovom mufte. Podla A0 &. 225 530
spbdsob pripravy farbiaceho prepardtu z plodov bazy &iernej spo&iva v tom, Ze surovina sa
zmraz{ na teplotu ~18 aZ -20 Oc, nésledne sa nechd rozmrazovat pri maximédlnej teplote
80 °C, lisuje sa, $tava sa odstred{ a fermentuje &istou kultdrou vinnych kvasiniek pri teplote
26 a% 30 °c podas 24 aZz 30 hodin, Ziskand Stava sa koncentruje a pasterizuje pri teplote
90 a% 95 °c.

Doteraz je zndme spracovanie &iernych ribezlf na kompdt, ovocné %tavy, ndpoje a ovocné
vina. Nedostatkem priameho vyuZivania uvedenej Stavy je jej typické vOlia a znadnd de3trukcia
farbiv po&as vlastnej technolégie.

Uvedené nedostatky sd odstranené spdgobom vyroby farbiaceho prepardtu z plodov &ierngch
ribezlf, ktorého podstatou je, %e plody &iernych ribezlf sa odzrnia a meld a zmes z{skaného
mustu a vodného extraktu z vyliskov v hmotnostnom pomere maximélne 1l:1 sa fermentuje &istou
kultirou prepardtu aktivnych suchych vinnych kvasiniek VIAKVAS 76 D pri teplote 28 a% 30 °c
pofas 48 aZ 72 hodin.,K Vodny extrakt z vyliskov sa ziska vyluhovanim vodou 6 teplote 80 a%

30 °c tak, aby vyslednd teplota rmutu neprekrodila 55 ©c. stabilita farbiaceho preparédtu
sa zvy8i, ak sa k nemu prid4d etanol a% do 40 % obj., alebo sa vysu3{ do podoby instantného
v¢robku.

Vyhodou farbiaceho prepar&tu vyrobeného spdsobom podla vyndlezu je, Ze nemd typickd
vdhiu Ciernych ribezli, ale vyraznd ovocnd v8iiu, &o roz¥iruje moZnosti jeho vyuZitia. MoZno
ho vyuZit na dpravu farebnosti alkoholickych népojov, ako s dezertné perlivé a Sumivé vina
aj nealkoholick§ch nédpojov, ako aj kvapalnych mliednych v§robkov a mliedne fermentovangch
vyrobkov.

V sdlade s uvedenou podstatou vyndlezu si spracované nasledujice priklady.
Priklagad 1

Cierne ribezle sa ihned po zbere spracujd na mlynkoodzrnovadi, na ktorom sa zbavia
strapin. Ziskany rmut sa kontinudlne odlisuje na hydraulickom lise, Stava sa odstredf. Za
d&elom zvySenia vytaZnosti farbiv zo suroviny sa vylisky zalejd hordcou vodou tak, aby v§sled-
nd teplota pripraveného diela nebola vy33ia ako 55 ©c. Mno¥stvo pridanej vody n neprekrodilo
mnoZstvo vylisovenej ¥tavy zo suroviny. V¢sledkom pridavku horicej vody je taktieZ inaktivédcia
apikulédtnej kvasni&nej biomasy a priprava podmienok pre aplikdciu pektolitickych enzgmov.

Pri uvedenej teplote sa zmes vyliskov a vody oSetrf pridavkom prepardtu pektolytickych
enzymov v ddvke 15 g na 100 kg. Po dvoch a% troch hodindch sa postupne pri spracovdni rovnako
ako pri &erstvej surovine. Ziskané podiely $tavy a extraktu sa zmiedajd a zakvasia prepardtom
&istej kultdry aktivnych suchych vinnych kvasiniek v mnoZstve 17 g.hl'l.

Prepardt aktivnych suchgch vinnych kvasinek VIAKVAS 76 D, kmefla Saccharomyces ovoformus.
Potas 48 h fermentédcie pri teplote 28 9¢ klesol obsah redukujicich cukrov v priemere na
3,4 g.l-l pri pdvodnom obsahu cukrov vo vyrobenom médiu 97,5 g.l-l. Fermentovand Ztdva obsahuje
5,1 objemovych percent etanolu. Po ukon&eni fermentdcie sa ¥tdva za Gdelom odstrénenie kvasni&-
nej biomasy a kalov odstredi, filtruje a nésledne koncentruje za vdkua pri teplote 47 c.
Ziskany koncentrdt farbiv s rozpustnou sudinou 37 % hmot. je dobre skladovatelny pri teplotédch
okolo 0 °c podas 3 mesiacov. OdrZnost prepardtu mo¥no zvy$it pridavkom etanolu ziskandho
pri koncentrovadni, &¢{fm sa vyrobf prepardt pre Specidlne Gfely vyroby dezertnych vin na hodnotu
aZ 40 % obj. Rovnako suSenim koncentrovaného preparétu v rozpraSovacej suSiarni sa ziska
farbiaci prepardt v présku,
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priklad 2

Pre predl¥enie sezdny spracovania &iernych ribezl{ na farbiaci preparit sa vyrobené
médium z odlisovanej &tavy a vodného extraktu docukri na 20 CNM. Fermentdcia sa vedie rovna-
kym spbsobom pri niZSej teplote 18 °c. Pred fermentdciou sa pridd bentonit, ktory sldZi
v prvej féze na zvidlSenie vnitorného kvasného povrchu a v druhej fdze ako &iridlo. Pridavok
suspenzie bentonitu v mnoZstve 0,2 g.l-lrnespbsobuje vyraznej$ie straty farbiv., DalSie spraco-
vanie je zhodné s predchddzajicim s tym, Ze prirodzend uchovatelnost do koncentrovania je
2 a¥ 3 mesiace bez vyraznej zmeny farbiv pri teplote skladovania 10 aZ 12 °c.

Prepardt farbiv ziskany spOsobom podla vynélezu je rubinovolervené farbivo vyraznej
ovocnej vbne, ktoré moZno pouZit na dpravu farebnosti dezertngch, perlivych a Sumivych ovoc-
nych vin, ako aj nealkoholickych népojov a kvapalnych mliednych vyrobkov i mlie&ne fermen-
tovanych.

PREDMET VYNALEZU

1. spdsob vyroby farbiaceho prepardtu z plodov &iernych ribezli pre upravu farebnosti
kvapalnych potravindrskych vyrobkoch vyzna&ujdci sa tym, Ze sa odzrnia a meld plody &iernych
rfbezl{ a zmes z{skaného mudtu a vodného extraktu z vyliskov v hmotnostnom pomere maxim&lne
1:1 sa fermentuje &istou kultdrou preparitu aktfvnych suchych vinnych kvasiniek VIAKVAS 76 D
pri teplote 28 a% 30 °¢ podas 48 aZ 72 hodin a upravuje, pridom vodny extrakt z vyliskov
sa ziska vyluhovanim vodou o teplote 80 aZ 90 oC, aby vyslednd teplota rmutu neprekroéila
55 °c.

2, Spbsob vyroby farbiaceho preparé&tu podla bodu 1 vyzna&ujdci sa tym, ¥e farbiaci
prepardt sa upravuje sulenim do podoby instantného vyrobku alebo pridavkom etanclu v mnoZstve
aZ do 40 3% obj.
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