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Nazev uZitného vzoru:

Pekaisky vyrobek - mrkvianky

Utad praimyslového vlastnictvi v zapisném Fizeni nezjistuje, zda pfedmét uZitného vzoru
spliiuje podminky zplisobilosti k ochrang podle § 1 zak. €. 478/1992 Sb.
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Pekarsky vyrobek — mrkvanky
Oblast techniky

Technické feSeni se tyka pekatfského vyrobku, zvaného mrkvanky. Je to drobné pecivo obsahujici
mrkev. Je vhodnou pfilohou ke kave, ¢aji a podobné.

Dosavadni stav techniky

Dosud znamé pekaiské vyrobky jsou jiného sloZeni, a tedy i jiné chuti. Na trhu chybi vyrobek dle
tohoto technického feseni.

Podstata technického feSeni

Uvedenou nevyhodu fesi pekafsky vyrobek — mrkvanky, podle tohoto technického feSeni. Jeho
podstata spo¢ivéa v tom, Ze je tvofen ndplni, ktera je obalena téstem, pfi€emz naplii obsahuje mi-
nimalné 5 % hmotnostnich povidel, nebo minimélné 5 % hmotnostnich méku, nebo minimalné
5 % hmotnostnich ofechd, nebo minimalné 5 % hmotnostnich hrusky, nebo minimélné 5 %
hmotnostnich jiného ovoce, nebo jejich smési v mnoZstvi minimalné 5 % hmotnostnich. Takto
vytvofena naplii je obalena téstem obsahujicim 3 az 70 %hmotnostnich fragmentované mrkve, 3
aZ 80 % hmotnostnich mouky a minimélné 5 % hmotnostnich tuku.

Déle je podstatné, Ze pekafsky vyrobek — mrkvanky je v podstaté ve tvaru valce. Podstatné je
rovné?, 7e napli je v podstaté ve tvaru valce. Konedné je podstatné, Ze naplil je obalena téstem
pouze na povrchu valcové plochy naplné.

Ptiklady uskute¢néni technického feseni

Je rozhodnuto zhotovit pekaisky vyrobek — mrkvanky. Proto je zhotovena napli, a to smisenim
90 % hmotnostnich méku s ovocnou marmeladou a cukrem. Nésledné je zhotoveno tésto, a to
smisenim 40 % hmotnostnich mrkve, ktera je najemno nastrouhand, 45 % hmotnostnich mouky
a 15 % hmotnostnich tuku.

Vypracované tésto se vyvali na ten¢i plat ve tvaru ¢tverce nebo obdélniku. Z vypracovaného tésta
se znimym zplsobem tvaruji vyrobky stejné velikosti, které se plni zhotovenou makovou néaplni.
Nasledné se pekaisky vyrobek pece, chladi, vazi a bali.

V jiném prikladném provedent je situace obdobna, pouze napli je tvofena smési 40 % hmotnost-
nich maku a 40 % hmotnostnich marmelady, pfi€emZ zbytek tvoii tuk a cukr.

Prumyslové vyuZitelnost

Technické feseni je mozné vyuzit k vyrobé pekaiského vyrobku oznaCovaného mrkvanky, ktery
je vhodny jako piiloha ke kavé, €aji nebo jako samostatné konzumovana pochutina.

NAROKY NA OCHRANU

1.  Pekaisky vyrobek — mrkvanky, vyznadujici se tim, Ze je tvofen naplni, ktera je
obalena t&stem, pfi¢emZ: naplii obsahuje minimalné 5 % hmotnostnich povidel, nebo minimalné
5 % hmotnostnich maku, nebo minimalné 5 % hmotnostnich ofechil, nebo minimélné 5 % hmot-
nostnich hrusky, nebo minimaln& 5 % hmotnostnich jiného ovoce, nebo jejich smési v mnozstvi
minimalng 5 % hmotnostnich, a tésto, obalujici naplii, obsahuje 3 az 70 % hmotnostnich frag-
mentované mrkve, 3 aZ 80 % hmotnostnich mouky a minimalné 5 % hmotnostnich tuku.

2. Pekaisky vyrobek — mrkvanky podle néroku 1, vyznac€ujici se tim, Zeje v pod-
staté ve tvaru valce.
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3. Pekafsky vyrobek — mrkvénky podle ndroku 1, vyznaéujici se tim, Ze napli je
v podstaté ve tvaru valce.

4. Pekafsky vyrobek — mrkvanky podle nékterého z pfedchozich naroki, vyznadujici
se tim, Ze ndpli je obalena téstem pouze na povrchu valcové plochy naplné.
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