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Vynélez se tyka zplisobu enzymatické pre-
meny glukézy na fruktézu, zvlasté enzyma-
tické premény d&asti glukézy v roztoku na
fruktozu.

Pro pFfeménu glukdzy na fruktézu nebo
pro vyrobu roztoku s obsahem fruktézy, je
zndma celd fada zpisobd. Tyto zpisoby je
moZno rozdélit do tfi Sirokych kategorii. V
prvni kategorii se sachardza mé&ni na gluké-
zu a fruktézu piscbenim kyseliny nebo in-
vertazy.

V druhé kategorii se glukéza méni na fruk-
tézu plsobenim alkalickych katalyzatord.
Existuje celd Fada publikaci a patentovych
spisfi, které se tykaji rdznych alkalickych
katalyzatord a jejich pouZiti k prfemé&né glu-
kozy na fruktozu. Prikladem téchto postupili
mohou byt metody, uvedené nap¥iklad v pa-
tentovych spisech USA €. 2 487 121, 2 746 889,
2 354 665, 3285245, 3285776, 3383245 a
3 305 395. Izomerace za alkalickych podmi-
nek je v8ak spojena s Ffadou nevyhod. Jde
napriklad o to, Ze zplisob neni selektivni a z
toho db@vedu vznikd celd Fada neZadoucich
vedlejSich produktti, napi¥iklad velkd mnoZ-
stvi rizné zabarvengych sloudenin a latky ky-
selé povahy. Je tedy nutno produkty tohoto
Gpusobu (istit k odstrangni (8chto nezddou-
cich vedlejSich produktdi, pfifemZ tyto meto-
dy jsou sloZité a velmi néakladné.
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Treti kategorii pro vyrobu roztokt s ob-
sahem frukt6zy je enzymatickd premeéna
glukozy, zvlasté potom roztoku glukézy, ja-
ko kukufitného sirupu, na fruktézu. K tomu
uCelu je moZno uZit celé fady zndmych mik-
roorganismi, které produkujl izomerédzu glu-
kozy. Napfiklad v Casopise Science, sv. 125,
str. 648 aZ 649 (1957) je uvedeno, Ze enzym,
produkovany mikroorganismem Pseudomo-
nas hydrophilla, zplisobuje isomeraci gluka-
zy na fruktézu. Britsky patentovy spis Cislo
1103 394 a japonsky patentovy spis &. 7428
(1966) Takasakiho uvadi, Ze mikroorganis-
my, pFislulejici k rodu Streptomyces, na-
pfiklad Streptomyces flavovirens, Strepto-
myces achromogenes, Streptomyces echina-
tus a Streptomyces albus produkuji isomera-
zu glukoézy. Existuje celd fada dal¥ich mik-
roorganismfi, které jsou rovn&Z schopny tu-
to isomerazu produkovat, napf¥iklad Aerobac-
ter cloacae, Bacillus megaterium, Acetobac-
ter suboxydans, Acetobacter melanogenus,
Acetobacter roseus, Acetobacter oxydans, Ba-
cillus fructose a Lacto-bacillus fermenti.

Aby byl zpiisob pFemény glukozy isome-
razou ekonomicky, je nutné uZit isomerazy
za takovych podminek, pii nichZ se dosdhne
maximalnich vyt€zkd fruktdzy pii pouZiti mi-
nimélniho mnoZstvi isomerdzy glukézy. Mi-
moto by mély byt podminky pro isomeraci
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takové, aby vznikalo co nejmen$i mnoZstvi
neZadoucich vedlej§ich produktd.

~ Isomeréza glukézy je.produkovéna svrchu
uvedenymi mlkroorgamsmy prevdZné intra-

celularné. To znamend, Ze hlavni podil této

isomerdzy se machdzi uvnit¥ a/nebo ve' stg-
né mikroorganismu. PFi béznych zplsobech,
p¥i nichZ jsou; tyto bunky uZity k isomeraci
glukozy na fruktézu, se isomerdza uvoliiuje
v pritb&hu isomerace nebo se z bunék extra-
huje. V obou t&chto p¥ipadech se v podstats
dostdvd do roztoku. Bylo by velmi drahé a
slozité ziskat isomerdzu z roztoku zpst, aby
ji bylo moZno uZit i pro dalii isomeradni
reakce

V ¢lanku ,,A Ctontmuous Glucose Isomeri-
Ziatlon Method by an Absorbed Enzyme Co-
lumn“ Tsumury aj., ktery byl publikovan v
Nippon Shokuhin Kogyo Gakkaishi, 14 (12)
(1967), byla isomerdza glukazy, pr‘odukov-a—

né. kmenem. Streptomyces. phaechromogenes...._.

vazdna na DEAE-Sephadex. Takto vézany

enzym byl uZit ve form& sloupce, kterym
kontinudlng protékal roztok glukdzy. P¥i pri--

toku sloupcem se glukozra dost4vala do- sty-
ku s vdzanym enzymem, ¢imZ dochézelo ke
kontinuélni produk01 frutozy. PrestoZe zpl-

'

sob, uvedeny’ v této publikaci, zFejmé zna--

mend Céstefnd vyreSeni problému jak zno-

vu .uZit isomerédzy glukdzy,.byl proveden v....

tak malém mé&fitku, Ze ziskané hodnoty ne-
lze pFevést do obchodni praxe. Bylo by pro-
to obtiZné, ne-li nemoZné, prosté prevést ten-
to postup do primyslovych rozmdri a vy-
robit tak roztok s obsahem glukézy a fruk-

tozy pFi zachovéani Z&dané kvality.
Z tohoto dGvodu stdle jeSté trvd potFeba
lwntmualmtm zplisobu . enzymatické premsé-
T ¥ a fruktozu v prumyslovem me-

: € vynalezu ie zpuslob pro- enzy-
a ckoau .preménu ‘glukozy na.fruktézu, pri

se Toztok glukézy - o viskozit&. 5 az
‘PH 6 a¥ 9, s ‘obsahem 5. az 80

e’ 20-az.80 °C, pr1cemz se nechd. prochézet

. omexrézy gluk()zy, vyznaéu]ml se
' oztfok procham vrstvou 1somerazy
glukozy vdzané na nosic, kterym je. derivéat
celulozy Jnebo amo'ntlomemcova pryskyrlce a
isomer4za, ma. ucinnost -3.a% 1000, s vyho-

dou. alespon 20 IGIU v cm? vrstvy.a stabilitu

50 aZ” 1200 hodin, s vyhodou alespon 300 a
zvlaste alespoil 400 hodin.

"Riizné vyrazy a ter\mmy, u¥ivané v pru-
behu pruhlasky jsou defm‘ovany takto:

Stab111ta

’Stabilita se- stanovi tak, Ze se dostatetné
mnoZstvi vazané isomerédzy glukézy uloi do
sloupce ‘tak, aby sloupec obsahoval 1000 aZ
4000 IGIU, Slaupcem se nechéa prochédzet 3 M
roztok gluk6zy o pH 6,5, pFitem# tento roz-
tok jeit® . déle obsahu]e 0,001 M CoClz a
0,005 M MgSO0s, pii rychlosti 10 aZ 200 ml/
/hOd. Teplota sloupce se udrZuje na 60 °C.

nich % glukozy, udruje na teplo-

4

Po 4 hodinach se uréi podil glukozy, ktery
se méni na fruktézu, aby bylo prok4zéno,
Ze vrstva vdzané 1some\rézy je v rovnovaze.
Index GcCinnosti vdzané isomerdzy glukoézy
se vypolitd timto zplisobem: UGfinnost =
= (R/E) log [0,504/(0,504 —1)], kde I je
frakce glukozy prem&ndnd na fruktézu, R je
rychlost pritoku v ml za hodinu a E je po- .

- Cet IGIU, plivodn& piitomnych ve sloupci.

Index- ‘aknvaty se stanovi periodicky a do-
ba, po které index ufinnosti klesne na po-
l'ovmu plivodni hodnoty, je stabilita v hodi-
néach.

Barevné jedunowtky

Barva byla stanovena spektrofotometricky
meéfenim absorbce pf 450 nm a 600 nm v
prisiudné zFedéné kapaling v kyvetdch o §ii-
ce 1 cm a ziskand hodnota byla srovndvéna
s.hodnotou ziskanou pro vodu. Jake spektro-
fotometrie byl uZit piistroj Beckman DK-2A,
vyrobeny firmou Beckman Instrument Com-

- pany. Zabarveni bylo vypo&itdno podle né&-
“-sledujictho vzorce:

(109) [A450—As00)
C

. Barevné jednotky =

-Au50-=-absorbcee pfi 450 mm-

Agoo = absorbce pii 600 nm
C = koncentrace v g/100 ml.

Obsah fruktozy v r-'oztoku po isomeraci

Obsah fruktozy v roztoku po isomeraci se
stanovi zménou specifické rotace, k niz v di-
sledku isomerace dochazi. Specifickd rotace
byla méfena piistrojem Bendix Corporation
NPL Model 969 Automatic Polarimeter. Ro-
tace byla stanovena pii koncentraci 2,5 g/
/100 ml ve sklendné kyvets, pii termostatlc-
ky udrZevané teploté 25 °C. Draha"kyvety
byla ‘50 mm. Specifické rotace byla stdnove-
na na poc¢dtku isomerace po sliti- viech slo-
Yek roztoku. Zm&na obsahu fruktézy byla
stanovena ‘druhym m#fenim specifické rota-
ce po isomeraci. Zména obsahu fruktézy by-

la vyp@eiténa pod}e nasledupclho vzorce:

. 100 B
Pmcenia fruktozy MI—A—O]

—138,9
Ar= specificka rotace‘mzt-o'ku ‘po isome- -
: raci,
Ao = specificka rotace roztoku glukézy pi‘ed
.. isomeraci.

Ve vzo«rci znamend faktor --138,9 zménu
specifické rotace, k niZ by do§lo pii uplné
pfem&ng gluk6zy na fruktézu. .

IGIU

IGIU je zkratka pro International Glucose
Isomerace Unit, to jest takové mno¥stvi en-
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Zymu, které pfeméni -1 mmol glukdézy na
fruktér. v roztoku, ktery. obsahuje v 1 litru 2
maoly glukozy; 0,02 molu siranu hofetnatého
a 0,001 molt’¢chloridu’ kobaltnatého, p¥i pH
6,84 aZ 6,85 (0,2 M maleatu sodného) pri tep-
lot& 60 °C. B P

Zptisob podle vynalezu ma radu zFetelnych
vyhod. Jde o zplisob, ktery je moZho shadro
a hospodadrn® provadét v primyslovém ‘mé-
Fitku. Mimoto je tento postup velmi G¢inny,
pokud jde o vyuZiti glukdzo isomerdzy na
vyrobu roztoku's obsahem glukézy a frukto-
zy pfi minimédlnim zabarveni, malém obsahu
popelovin a psikézy. Mimoto je moZno tento
postup; provadét kontinudlng, coZ: znamend
velkou vyhodu. .

-~ Vlastnosti roztoku, ktery. obsahuje  gluko-
zu jsou pomérng dlleZité pro stanoveni pires-
nych podminek pro isomeraci. Pro vyrobu
roztok® s obsahem glukozy je zndma cela Fa-
da 'metod. Jde napiiklad o zplsoby, které se
primyslové b&Zné uZivaji a p¥i nichZ se ku-
kufi€ny Skrob rozkldadd na glukodzu. Tyto me-
tody je moZno rozdéglit do tFi skupin. Prvni
skupina obsahuje zpiisoby, p¥i nichZ se hyd-
rolyzuje Skrob ma glukézu zfed&nym rozto-
kem kyseliny. Ve druhé skupiné jsou zpiso-
by enzymatické, které se provadi za kyselé
reakce, ¢im#Z dochédzi k prfeméné Skrobu na
gluk6zu. Ve treti skuping se uZivd po sobé
dvou enzymf, pfifemZ prvni enzym zkapal-
Huje Skrob a druhy enzym méni kapalny
$krob na glukodzu. PFi provédéni zplsobu po-
dle vyndlezu je vyhodné uZit roztoku glu-
koézy, vyrobenych podle poslednich dvou
zplisobll, protoZe tyto roztoky obvykle obsa-
huji v&t81 mnoZstvi dextrézy v susinég, malé
mnoZstvi kyseliny, méné intenzivni zabarve-
ni a niZ81 mnoZstvi oligosacharidfi. Roztok s
obsahem glukdzy je moZno Cistit, je-li to Za-
douci, a to obvyklymi zplisoby pfed jeho po-
uZitim k provédéni zplsobu podle vynélezu.

Viskozita roztoku glukozy se mé pohybo-
vat v rozmezi 0,0005 aZ 0,1 Pa, s vyhodou
0,002 az 0,2 Pa. V pripadé, Ze viskozita rozto-
ku je pfili§ vysoka4, je tlak, ktery vykondva
roztok na vrstvu vdzané isomeréazy, pFili§ vy-
soky. SniZeni tlaku mé za ndésledek i sniZe-
ni pritokové rychlosti, takZe doba pobytu
roztoku ve vrstveé isomerdzy miZe byt prilis
dlouhd, vzhledem k efektivnimu vyuZiti en-
zymu. ProtoZe doba, po kterou je roztok udr-
Zovén v podminkdch isomerace miiZe byt
prili§ dlouhd, vznik4 potom piili§ syté zabar-
veni a dochazi k vyrobé psikézy.

Koncentrace glukézy v roztoku se méa po-
hybovat v rozmezi 5 aZ 80 hmotnostnich %,
s vyhodou 40 aZ 60 hmotnostnich 9.

Roztok glukézy mé& mit pH v rozmezi 6
aZz 9, s vyhodou 6,5 aZ 8, zejména 7 aZ 7,5. Je
diileZité udrZet pH roztoku glukézy v tomto
rozmezi v prib&hu isomerace, jinak dochdazi
k rychlé inaktivaci isomerdzy a/nebo k tvor-
bé& velkych mnoZstvi neZadoucich vedlej§ich
produktdl, jako barviv a psikézy. Roztok glu-
koézy miZe obsah rtizné kovové ionty jako
aktivatory a/nebo stabilizalni 14tky pro iso-

8

merazu, napfiklad rozpustné soli kobaltu,

horéiku apod.

Vliastnosti vrstvy vdzané isomerdazy gluko-
zy ‘jsou velmi diéileZité pro kvalitu budouci:
ho roztoku fruktézy a glukozy, ktery md byt
vyroben, a pro komeréni vyuZiti zpiisobu po-
dle vyndlezu, Vrstva md obsahovat alespoii
3 IGIU isomerazy na cm?, s vyhodou alespoii
20-1GIU.v cm?. V piipadg, Ze vrstva obsahuje
méné neZ 3. tyto jednotky na cm?, je nutno
uZit piili§ velké vrstvy k dosaZeni isomerace
ekvivalentniho mnoZstvi dextrézy.” To muaZe
vést ke vzaiku dalSich problémf, napriklad
moZnosti. vy83iho- tlaku, nutnosti delSi ‘doby
pobytu roztoku ve vrstvé, a. tim i vysSich né-
klad@, priotoZe je nutno uZit zarizeni mno-
hem vét§ich rozmérd. Mimoto s v&tsi hloub-
kou vrstvy dochazi také k vétsi tendenci ke
spékéani v disledku vyssiho tlaku, kterého je
nutno pouZit k zaj'$téni prichodu roztoku
vrstvou. Pomérné nizka vrstva nemd moZnost
se do v&t§i miry spékat, zatimco hiuboké
vrstvy maji daleko vy3sSi tendenci ke spéka-
ni. Jakmile ke spékéani dojde, dojde i k v&t3i-
mu poklesu tlaku pFi prichodu vrstvou, a to
tak, Ze je potom nutno uZit vyjime&né vyso-
kych tlaki k dosaZeni priichodu glukozy,
takZe k uloZeni vrstvy jiZ neni vzhledem k
vysokému tlaku moZno uZit zarizeni béZné
konstrukce.

Stabilita vdzané isomerazy glukdézy mé mit
hodnotu alespeni 50 hodin, s vyhodou alespoii
300 hodin, zejména alespoti 400 hodin.

Vrstvu isomerdzy glukdézy je moZno vyro-
bit jakymkoli b&Znym zplsobem, lze napri-
klad vazat isomerdzu na inertni nosice, jako
diethylaminoethylcelul6zu nebo podebné ma-
teridly s velmi dobrymi vysledky. Ma-li byt
dosaZeno vazby isomerédzy, je nutno isome-
rédzu uvvolnit z bunék produkéniho mikroor-
ganismu a v priib&hu vazby nesmi byt pfi-
tomny Z4dné interferujici l4atky. Vazbu je
moZno provadét ve vodném prostredi nebo v
cukrovém roztoku, napfiklad v kukufi¢ném
sirupu. Isomerdzu je tedy moZno vazat na
inertni nosite bud spolu s bunéfnym mate-
ridlem, nebo v pomérné Cistém stavu. K to-
muto GcCelu je moZno uZit rlznych polymer-
nich 14atek, tyto materidly vSak musi mit ta-
kovou poréznost, aby glukéza se mohla do-
stavat do styku s isomerazou.

V pfipad8, Ze isomerdza je vdzédna na jem-
né rozptyleny mnosi¢ jako je DEAE-celuléza,
je vyhodné, aby roztok glukdzy “prochédzel
pomérné nizkou vrstvou tohoto materidlu.
TlouStka vrstvy vazané isomerdzy se tedy
pohybuje napfriklad v rozmezi 2,5 aZ 13 cm.
Prifez vrstvou vSak v tomto piipadé bude
veliky. Je vyhodné, aby pomér hloubky vrst-
vy k SiFce vrstvy byl v rozmezi 0,01 aZ 0,1, s
vyhodou 0,02 aZ 0,05. To mé vyhodu, Ze po-
kles tlaku pfi priichodu vrstvou je maly a
spékéani vrstvy je minimdalni. ProtoZe v$ak
vrstva je pomé&rné mélka, je vétsi tendence k
tvorb& kanalkfi. Dojde-li ke tvorbé& kandlkg,
je isomerédza glukdzy mdlo vyuZita. V pfipa-
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dé, Ze jsou zaFazeny dvé vrstvy za sebou, s
vyhodou 6 vrstev ‘za sebou, pfifem& roztoky
ziskané pri priichodu jednou vrstvou se smi-
sf pied prichodem dalsi vrstvou, nebude mit
tvorba kandlk® prili§ nepiiznivy vliv na -
¢innost zplisobu podle vynélezu.

Pfistrojem, kterého je moZno uZit k to-
muto Gfelu je zndmy vrstveny filtr pro po-
uziti tlaku. Tento filtr sestdvd ze soustavy
plochych filtraénich elementli, které se ne-
chézeji vertikdln& nebo horizontdlns ve vél-
cové nadobs. SloZky filtru mohou mit kru-
hovy nebo pravoiihly tvar a filtratni povrch
se nachazi na obou strandch. Valcovy tank
miiZe mit podélnou osu uloZenou horizont4l-
né nebo vertikdlnd. Jedna filtradni vrstva
miZe sestdvat ze Zldbkované desticky, pies
ni je pritaZeno vlastni filtra¢ni prostiedi, ja-
ko tkanina nebo jemnd draténd sitka. Iso-

meraza glukoézy, vdzand na inertni nosi¢, mi-
Ze byt uvedena v suspenzi v roztoku gluké-
zy a tato suspenze se potom prohéni svrchu
uvedenym filtrem, tak¥e kaZd4 slo¥ka fil-
tru je stejnom&rné potaZena vdzanym en-
zymem. Aplikovany tlak roztoku wudrZi v
prFipadé vertikdlntho proudsni vézanou iso-
merazu na sloZkéch filtru. Glukézovy roztok
je potom moZno prohdnét filtrem kontinuél-
ng, pri¢emZ dojde k isomeraci gluk6zy, Mnoz-
stvi frukt6zy zédvisi na tasovém obdobi, po .
které je roztok glukézy ve styku s vdzanym
enzymem. ) :

Presné sloZeni roztoku glukézy se bude
ménit podle podminek provéadéni zpflisobu
podle vynalezu. V mésledujici tabulce I jsou
uvedeny podstatné vlastnosti roztoku gluké-
Zy po isomeralci. '
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Vynédlez bude osvétlen nésiedujicimi pFi-
klady, které v8ak v Zaddném smyslu nemaji
vést k jeho omezen.

Priklad 1

Tento piiklad osvétluje pouZiti isomerédzy
glukodzy, vdzané na DEAE-celulézu ke kon-
tinualni pfeméné& glukozy ma fruktézu.

Kmen Streptomyces ATCC 21175 se péstu-
je v submerzni aerobni kultuFe a potom se
oddgli filtraci od Zivného prostFedi. 1 kg
filtratniho koldte se uvede v suspenzi v 5
litrech deionizované vody, k niZ se piida 50
mililitrd 0,1 M CoClg, a 8 g detergenéniho &i-
nidla kationtové povahy (Arquad 18—50, Ar-
mour Industrial Chemical Co.). Teplota sus-
penze se udrZuje na 60 °C, pH na hodnot& 6,7
aZ 6,8. Smés se michéd 3,75 hodin, potom se
suspenze zfiltruje ve vakuu p¥es filtratni pa-
pir Whatman ¢&. 1. Filtrdt se koncentruje od-
pafenim ve vakuu na 30 IGIU/ml.

500 ml] koncentrovaného filtrdtu se ziedi
na 1500 ml deionizovanou vodou. K filtrdtu
se plidd 5 g DEAE celulozy (Cellex-D vyro-
beno Bio-Rad Laboratories), smés se- micha
Y4 hodiny a znovu se zfiltruje pfes What-
man ¢. 1 ve vakuu, Filtraéni kola¢ se promy-
je vodou na filtru a promyvaci voda se p¥i-
da k filtratu. Filtratni kol4® nyni obsahuje
tém&f pouze balastni materidl. Cidtény fil-
trat obsahuje 9,2 IGIU/ml.

30 g DEAE celulézy se uvede v suspenzi v
1500 ml vody, energicky se michéd a suspen-
ze se nechd usadit 30 aZ 45 minut. Horni &4st
tekutiny se slije, ¢imZ se odstrani prili¥ jem-
né castice DEAE-celul6zy. To se opakuje &ty-
Fikrat, naCeZ se suspenze zfiltruje za ods4vé-
ni. 20 g filtraniho koldte DEAE-celulézy se
piida k CiSténému filtrdtu s obsahem 9,2
IGIU/ml a sm&s se michd %4 hodiny p¥i tep-
loté mistnosti. Suspenze se zfiltruje a vlhky
filtratni kold€ s obsahem DEAE-celulézy s
adsorbovanou isomerézou se izoluje. Filtrac-
ni kola¢ obsahuje 215 1G1U/g. 6,25 g tohoto
kolace se uvede v suspenzi v 50 ml vodného
roztoku s obsahem 0,001 molé CoClz v litru,
0,005 M MgS03 a 0,1 M NaCl v litru. Tato
suspenze se nanese na vrchol sloupce o pri-
méru 1 cm a nechd se usadit. Spodni ¢ést
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sloupce obsahuje mé&lkou vrstvu sklen&né
vaty k udrZeni DEAE-celul6zy., Spodn{ vystup
ze sloupce byl otevien a vyska vrstvy DEAE-
-celulézy byla 25 cm. Potom “'*se na sloupec
nanese 350 ml vodného roztoku, ktery obsa-
huje v 1 litru 0,001 M CoCly, 6,005 M MgSOs
a 0,1 M NaCl, ¢im% dojde k odstran&ni zbar-
venych materidld a dal§ich negistot z DEAE-
-celulézy.

Potom se nechd projit sloupcem rychlosti
0,2 ml za minutu roztok glukézy o pH 8,5,
ktery obsahuje v 1 litru 3 moly glukézy,
0,001 molu CoClz a 0,005 .molu MgSOs. Tep-
lota sloupce se udrZuje na 60 °C. PFemdna
glukoézy na fruktézu po 6 hodindch byla 49,6
procent a po 186 hodindch 45,0 %. Stabilita
byla 198 %. : '

*

Piiklad 2 ,

Tento pfiklad zndzoriluje uZiti isomerazy
glukozy, kterd je vdzdna na porézni synte-
tickou aniontomeéhitovou pryskyrici ke kon-
tinudlni premé&ns glukozy na fruktozu.

Isomerdza glukézy byla ziskdna stejné ja-
ko v pfikladu 1. :

100 g pryskyrice Amberlite IRA-938 (Rohm
a Haas) bylo uloZeno do sloupce o primé&ru
2,6 cm. Vy3ka vrstva prysky¥ice byla 37 cm,
teplota sloupce byla udrZovdna na 60 °C.
Sloupcem se nechd postupn& projit 500 ml
1,5 N NaOH, 1000 ml deionizované vody,
1000 ml 2M HCI a 1000 ml deionizované vody.
K 1480 ml &4stedné d&istdného roztoku iso-
merdzy glukézy z piikladu 1 se p¥i teplotd
50 °C ptridd 100 g pryskytice Amberlite IRA-
-938. Roztok se michd 2 hodiny, zfiltruje se a
filtrdt se nechd prochédzet vrstvou pryskyfi-
ce rychlosti 3 mil/minuta. Vrstva se promyje
100 ml deionizované vody, obsahuje pak 3430
IGIU,

Potom se nechd vrstvou pryskyfice pro-
chézet roztok glukézy o pH 6,5, ktery obsa-
huje v 1 litru 3 moly glukézy, 0,001 molu
CoClz a 0,005 molu MgS0s3 rychlosti 3,6 ml/
/min., prifemZ teplota sloupce udrZuje na
60 °C. Stupeii pfemény glukézy na fruktdézu
byl po 41 hodindch 21,9 % a po 210 hodindch
19,5 %. Stabilita byla 600 hodin.
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PREDMET VYNALEZU

1. Zphsob enzymatické premény glukozy
na fruktézu, p¥i némZ se roztok glukoézy o
viskozitd 5 a% 1000 Pas, o pH 6 aZ 9 s ohsa-
hem 5 aZ 80 hmotostnich % glukézy udrZuje
na teploté 20 aZ 80 °C, priemZ se necha
prochéazet vrstvou isomerdzy glukoézy, vyzna-
¢ujici se tim, Ze roztok prochazi vrstvou i-
somerdzy glukbzy, vdzané na nosi¢, kterym
je derivdat celulézy nebo aniontoméniCovd
pryskyfice 4 izomerdza, ma ucinnost 3 aZ
1000, s vyhodou alespoii 20 IGIU v cm? vrst-
vy a stabilitu 50 aZ 1200 hodin, s vyhodou
alespoti 300 a zvladté alespoii 400 hodin.

2. Zplisob podle hodu 1, vyznacujici se tim,

Ze isomerédza gluké6zy je vdzdna na diethyl-
aminoethylcelul6zu.

3. Zplsob podle bodu 2, vyznaCujici se
tim, Ze pomér hloubky k Sifce vrstvy celu-
lozového nosice je 0,01 aZz 0,1, s vyhodou
0,02 az 0,05.

4. Zptsob podle bodu 3, vyznacujici se
tim, Ze roztok s obsahem gluk6zy prochdzi
dvEma aZ dvangcti vrstvami isomerazy glu-
kozy, vazané na celulgzovy nosic.

5. Zplsob podle bodu 1, vyznadujici se
tim, Ze isomeréza glukozy je vdzdna na syn-
tetickou aniontoménitovou prysky¥ici, ulo-
Zenou do sloupce. '

Severografia, n. p., zdvod 7, Most
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