7 “;5’ GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG L-3432

Brevet No 8 §f...4...3
dy 9 avril 1990

~pe O
Titre déliveé ... 2. & Jiik. 1350

Monsieur le Ministre

de I’Economie et des Classes Moyennes
Service de la Propriété Intellectuelle
LUXEMBOURG

Demande de Brevet'd’Invention

(D
I. Requéte
Townsend-Engineering.-Company.,2425..Hubbell..Avenue,.. (2)
Des..Moines,..Iowa..50137,. USA,. représentée par. Mon31eur Jean
Waxweiler 55 rue. des Bruyéres, Howald, agissant en
qualité de mandataire (3)
epmqn ce cing..avril.mil.neuf..cent. quatre=-vingt-dix ... (4

2 .15.00. . heures, au Ministére de I’Economie et des Classes Moyennes, & Luxembourg:

1 la présente requéte pour l'obtention d’un brevet d’invention concernant:
Une méthode et un dispositif pour envelopper les produits (5

de boucherie

2. la description en langue e E L BRUGRTG @ de I'invention en trois exemplaires;
3. 3 planches de dessin, en trois exemplaires;

4. la quittance des taxes versées au Bureau de I'Enregistrement 2 Luxembourg, le 05:04.1 990 ;
5. la délégation de pouvoir, datée de Des Moines le .20.01.1990

6. le document d’ayant cause (autorisation);
déclare(nt) en assumant la responsabilité de cette declaranon que I’(es) inventeur(s) est (sont): (6)
-Ray..Theodore..Townsend

3131 Fleur Drive
Des Moines, Iowa 50321

USA
revendique(nt) pour la susdite demande de brevet la priorité d’une (des) demande(s) de (7
brevet . déposée(s) en (8) Etats..Unis..d Amérique.......

le(9) .17..avril..1989
sous le No (10) .338.,.858
aunom de (11) Ray. . Theodore Townsend

élit(élisent) domicile pour lui (elle) et, si désigné, pour son mandataire, & Luxembourg

~55-.rue-des--Bruyeres., -Howald (12)

sollicite(nt) la délivrance d’un brevet d’invention pour 'objet décrit et représenté dans les annexes susmentionnées,

avec ajournement de cette délivrance 4 }«\ T 4l [ mois. (13)
2 ire: OANMAA

Le @imﬁa&/ mandataire: w =) (14)

IL. Procés-verbal de Dépét
La susdite demande de brevet d’invention a été déposée au Ministere de ’Economie et des Classes Moyennes,
Service de la Propriété Intellectuelle 2 Luxembourg, en date du: 05,04.1990

Pr. le Ministre de 'Gigfnomie et des Classes Moyennes,

p. d.
Le chef du serpfide de/la propriété intellectuelle,

a 15'00 heures

Gouvern e;nen
PN
e, &
o <

/’

A 68007

EXPLICATIONS RELATIVES AU FY AIRE DE DEPOTEN
(1) s'il y a lieu "Demande de certificat dl %«bbrevet ﬁg fa demande de brevet principaiNo . £ ... /... du. ..ol = (2) inscrire les nom, prénom, profession,
adresse du demandeur, lorsque celui-ci cst utrgarticdfiet du z,pommdnon saciale, forme juridique, adreySe d it esocml lorsque le demandeur estune personne morale - (3) inscrire
les nom, prénom. adresse du mandataire agréé, -.Tmsen.l.m.pmpﬂ'eté industrielle, muni d’un pouvoir spéciuf, s'il ya {eu: "représente DAl yuvereiens agissant en qualue de mandataire”
- (4) date de dépat en toutes lettres ~ (5) titre de I'invention - (6) inscrire les noms, prénoms, adresses des inveqtedrs ou indication "(voir) déslgnauon séparee (suivra)”, lorsque la dési-
gnation se fait ou se fera dans un document séparé, ou encore 'indication "ne pas , lors ue i igne ou signera un d na omdre:xunc désignation
séparée présente ou future~(7) brevet ct.m 1cn!d 'lddmon modéled u!llné brevet curapéen (CB ) protecti lmemauomle (PCT)-(8) Emt dans lequetle [Jremlerdépétaélé effectué
ou, [e cas échéant, Etats désif s [a d ale prioritaire ~ (9) date du premir dépdt - (10) numéro du premier dépot complété, fe cas échéant, par I'in-
dication de l'office récepteur CBEIPC’I‘-(II) nom du mul rire du premn.r dépdt - (12) adresse du domicile effectif ou élu au Grand-Duché de Luxemr)ourg (13)2,6. [20u 18 mois - (14)
signature du demandeur ou du mandataire agrés,




g GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG L-3432
Brevet N° 54,

J 4qu 5 avril 1990

Monsieur le Ministre

de I’Economie et des Classes Moyennes
Service de la Propriété Intellectuelle
LUXEMBOURG

Titre dBLIVIE ...ooeemesssenn

Demande de Brevet d’Invention

(1

I. Requéte

-Townsend-Engineering-Company,2425.-Hubbell. Avenue,.
Des..Moines,..Iowa.50137,.USA,. représentée par
Waxzxweiler,.55.rue des Bruyéres, Howald, agissant en

qualité de mandataire ( 3)
dépose(nt) ce cing..avril.mil.neuf..cent..quatre-vingt=dix ... (4)

3 .15..00... heures, au Ministére de ’Economie et des Classes Moyennes, 4 Luxembourg:

L. la présente requéte pour l'obtention d’un brevet d’invention concernant: .
Une méthode et un dispositif pour envelopper les produits (3)

de boucherie

2. la description en langue ... frang alse de I'invention en trois exemplaires;

3 3 planches de dessin, en trois exemplaires;

4. la quittance des taxes versées au Bureau de I'Enregistrement & Luxembourg, le 05.04.1990 ;
5. la délégation de pouvoir, datée de ... Des Moines le ..20.01.1990 ;
6. le document d’ayant cause (autorisation); )

déclare(nt) en assumant la responsabilité de cette déclaration, que I’(es) inventeur(s) est (sont): ( 6)

Ray. Theodore. . Townsend

23131 _Fleur Drive
Des Moines, Iowa 50321

USA
revendique(nt) pour la susdite demande de brevet la priorité d’une (des) demande(s) de (7
brevet déposée(s) en (8) Etats.-Unis..d'Amérique

LT VOU

le (9 .17..avril..1989

sous le N° (10) .338,.858

aunom de (11) Ray. Theodore Townsend

élit(élisent) domicile pour lui (elle) et, si désigné, pour son mandataire, 2 Luxembourg
-55..xue--des-Bruyéres., -Howald (12)

sollicite(nt) la délivrance d’un brevet d’invention pour I'objet décrit et représenté dans les annexes susmentionnées,

avec ajournement de cette délivrance a mois. (13)

A A
Le dépasapy,/ mandataire: PULGIVEESS (14)

IL. Proces-verbal de Dépot
La susdite demande de brevet d’invention a été déposée au Ministére de I’Economie et des Classes Moyennes,
Service de la Propriété Intellectuelle 2 Luxembourg, en date du: 05.04.1990

i,

Pr. le Ministre de I'Bigfnomie et des Classes Moyennes,
p.d.
Le chef du serpfide de/la propriété intellectuelle,
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o8 EXPLICATIONS RELATIVES AU I%WLAIRE DE DEPOREN ]
e (1) s'il y a lieu “Demande de certificat d'2ddi (bbrevet ﬁg &la demande de brevet principal No. Sfy ... /.. du. ... ... "~ {2) inscrire les nom, prénom, profession.
adresse du demandeur, lorsque celui-ci est uirpgrticdfiet fu épomination sociale, forme juridique, adreySe dy siéfe social, lorsque le demandeur est une personne morale - (3) inscrire
les nom, prénom, adresse du mandataire agréé, Ctwsed sp-praprfété industrielle, muni d’un pouvoir spéciad, s'il a Jeu: “représentépar. . .......... agissant en qualité de mandataire”

- (4) date de dépot en toutes lettres - (5) titre de Uinvention — (6) inscrire les noms, prénoms, adresses des inverftefrs ou I'indication ”(voir) désignation separée (suivra)”, lorsque la dési-
gnation se fait ou se fera dans un document séparé, ou encore l'indication “ne pas mentionner™, lors%ue I'inventepgfigne ou signera un document de non-mention 2 joindre 1 une désignation
séparée présente ou future - (7) brevet, cernficat d'addition, modgle d'utilité, brevet européen (CBE), protectigtinternationale (PCT) - (8) Etat dans lequel le premier dépdt a été effectug -
ou, le cas échéant, Etats désignés dans la demande curopéenne ou internationale prioritaire - (9) date du prem#r dépot - (10) numéro du‘premidr dégb( complété, le cas échdant, par I'in-
dicaton de l'office récepteur CBE/PCT - (11) nom du tituluire du premier dépot — (12) adresse du domicile effectif ou élu au Grand-Duché de Luxembourg - (13) 2, 6. [2 ou 18 mois - (14)
signature du demandeur ou du mandatiure agred,



REVENDICATION DE PRIORITE

Dépdt de la demande de brevet
aux Etats-Unis d'Amérique

du 17 avril 1989 sous le numéro 338,858

MEMOIRE DESCRIPTTIF
DEPOSE A L'APPUI D'UNE DEMANDE
DE BREVET D'INVENTION

AU GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG

par: Townsend Engineering Company
2425 Hubbel Avenue
Des Moines, Iowa 50317
USA

pour: Une méthode et un dispositif pour envelopper
les produits de boucherie

L-3432



ELEMENTS DE BASE DE L'INVENTION

Malgré les progres significatifs qui ont été réalisés dans le
domaine de l'enveloppement des émulsions de viande dans des
enveloppes tubulaires, de petites bulles d'air existent dans la viande
et dans les plis qui se forment dans I'enveloppe. Ces. bulles d'air
diminuent la durée de vie de la viande.

Certaines des grosses machines de traitement de la viande
(mixeurs, hachoirs, etc.) utilisent un systtme sous vide afin d'essayer
d'extraire l'air de la viande qui est traitée dans celles-ci. Cependant,
lorsque I'émulsion de viande traitée dans de telles machines est
mélangée pour faciliter le procédé d'extraction de l'air, la viande est
abimée.

Par conséquent, un objectif principal de cette invention consiste
3 fournir une méthode et un dispositif pour envelopper les produits
de boucherie, grice auxquels les bulles d'air dans la viande et dans
l'enveloppe sont effectivement éliminées, de maniére & ce que le
produit enveloppé fini ne comporte pratiquement aucune bulle d'air,
que ce soit dans la viande ou dans I'enveloppe.

Ces objectifs, ainsi que d'autres, seront apparents pour CEux qui
possédent une compétence dans ce domaine.

RESUME DE L'INVENTION

La méthode de cette invention consiste & envelopper un
produit de boucherie et & extraire les particules d'air présentes dans
celui-ci en forcant une émulsion plastique de viande dans une corne

de bourrage possédant une extrémité de sortie munie d'une
enveloppe allongée coulissante montée a faible distance de la corne, |
de maniére 2 ce que I'émulsion de viande sortant de lextrémité de
sortie de la corne remplisse l'enveloppe allongée adjacente a
l'extrémité de sortie. L'espace entre la corne et I'enveloppe est
soumis 2 une pression négative, si bien que tout air se trouvant dans
l'espace entre l'enveloppe et I'émulsion de viande sortant de
I'extrémité de sortie est éliminé.

Le dispositif de cette invention consiste d'une machine pour
envelopper les produits de boucherie, comprenant un chéssis, un
dispositif de pompage monté sur le chéssis pour mettre 1'émulsion de
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viande sous pression, et un¢ corne de bourrage creuse et allongée
reliée au dispositif de pompage, de manidre 2 ce que l'émulsion de
viande sous pression puisse s'écouler dans la corne de bourrage. La
corne de bourrage posséde une extrémité de sortie, et est adaptée
pour -recevoir -une enveloppe allongée sur sa surface extérieure, -
l'enveloppe étant adaptée de maniére 3 étre remplie avec l'émulsion
de viande provenant de l'extrémité de sortic de la corne de bourrage.
Un tuyau 2 vide traverse la corne de bourrage, et est adapté de
manidre i étre en communication avec la surface extérieure de la
corne de bourrage. Le tuyau 2 vide élimine l'air compris entre
l'extrémité de sortie de la corne et l'enveloppe, et élimine l'air de
'émulsion de viande passant de l'extrémité de sortic de la corne
l'enveloppe. '

DESCRIPTION SOMMAIRE DES DESSINS .

La figure 1 est une vue en perspective de la machine a
envelopper la viande qui fait l'objet de cette invention.

La figure 2 est une vue en plan schématique des composants

principaux d'enveloppement de la viande, représentés a une échelle
agrandie. ‘

La figure 3 est une vue en coupe 2 une échelle agrandie,
suivant la ligne 3-3 de la figure 2. '

La figure 4 est une vue en coupe 3 une échelle agrandie,
suivant la ligne 4-4 de la figure 2.

La figure 5 est une vue en coupe 3 une échelle agrandie,
suivant la ligne 5-5 de la figure 4. ,

La figure 6 est une vue en coupe, suivant la ligne 6-6 de la
figure 5.

La figure 7 est une vue en perspective partielle de l'extrémité
de sortiec de la corne de bourrage, représentée 2 une échelle agrandie.

La figure 8 est une vue en coupe similaire & celle de la figure 6,
mais représente une variante de l'invention en ce qui concerne le
tuyau a vide.



DESCRIPTION DU MONTAGE PREFERE

La machine 2 envelopper la viande 10, a l'exception des
composants particuliers qui font I'objet de cette invention et qui sont
décrits ci-apres, est décrite dans le brevet américain n° 3115668. La
. machine 10 comprend -quatre pattes de support 12, une pompe pour
I'émulsion de viande 14 reliée 2 une source d'émulsion de viande
(pas représentée). Une corne de bourrage montée dans un bloc
conventionnel 16 est attachée & la pompe 14, et la corne de bourrage
18 coulisse au travers du bloc 16. La corne de bourrage 18 posséde
une extrémité de .sort'ie avant 20 et une extrémité arriere 22.

Un mandrin 21 conventionnel est monté sur la machine 10 dans
un logement de mandrin conventionnel 24. Un mécanisme
d'enchainement conventionnel 26 est monté sur la machine 10 en
avant du mandrin 21. Un tapis roulant conventionnel 28 est relié a
la machine 10 en aval de la corne de sortie 30. Une tige de guidage
coulissante conventionnelle 32 est reliée a la machine 10 et est

s

adaptée, comme il est décrit ci-apres, de maniére a faire coulisser
une enveloppe froncée 34 vers l'avant sur la corne de bourrage 18.
L'enveloppe 34 posséde une extrémité avant 36 et une. extrémité
arriére 38.

La structure décrite ci-dessus est entirement conventionnelle
sur les machines antérieures dans ce domaine, et la structure décrite
ne comprend pas, en elle-méme, la présente invention.

Les machines 3 envelopper la viande conventionnelles
permettent le retrait de la comne de bourrage 18 vers l'arrigre, au
travers du bloc 16, pour permettre a l'extrémité de sortie 20 de la
corne de bourrage de se dégager vers l'arriere du mandrin 21.
L'enveloppe froncée 34 peut alors étre montée de fagon téléscopique
sur la corne 18, l'extrémité avant 36 de l'enveloppe étant tirée au
travers du mandrin 21. Conventionnellement, la viande sous
pression est propulsée hors de I'extrémité de sortie de la corne dans
l'enveloppe, et l'enveloppe est progressivement tirée au travers du
mandrin 2 mesure que les maillons remplis 54 sont créés. Le
mandrin 21 fait tourner I'enveloppe, et les maillons séparés sont
créés par le mécanisme d'enchainement 26, de fagcon conventionnelle.



Conventionnellement, I'émulsion de viande 46 sort a une pression
comprise entre 100 et 600 psi.

Un tuyau 2 vide 40A reli¢ a la pompe 2 vide (pas représentée)
péndtre dans le bloc 16 de la corne de bourrage, o il pénétre dans
I'extrémité arrire de la corne de bourrage 18. -Le tuyau 40A est -
relié au tuyau 40B qui se prolonge longitudinalement vers l'avant
jusqu'a l'extrémité de sortie de la corne. La soudure 41 relie les
tuyaux 40B et 40C. Comme le représente la figure 5, l'extrémité du
tuyau 40C est adjacente au point 42 qui relie le tuyau 40 avec une
rainure circulaire 44 située sur l'extérieur de l'extrémité de sortie
avant de la corne 18. Les tuyaux 40B et 40C doivent de préférence
porter contre la paroi intérieure de la corne 18.

En référence a la figure 5, lorsque I'émulsion de viande 46
progresse dans la corne 18 et lorsque le vide est réalisé dans les
tuyaux 40A, 40B et 40C, la pression négative autour de la rainure 44
a tendance 1 tirer le segment 48 de l'enveloppe 34. de manitre 2
l'engager fermement sur la surface extérieure de la corne 18, au
nivean de la rainure 44 et en arridére de celle-ci. Cependant, la
pression de l'émulsion de viande provenant de la corne 18 force le
segment 50 de l'enveloppe 34 vers l'extérieur de la surface de la
corne 18 (vers l'avant par rapport & la rainure 44) qui expose
I'émulsion de viande dans la zone 52 i une pression négative. En
conséquance, les bulles d'air dans la zone 52, que ce soit dans
'émulsion de viande comprise dans la zome 52 ou ailleurs dans la
zone 52 (si la zone n'est pas complétement remplie), seront €liminées
par le vide dans le tuyau & vide 40C. ’

Le tuyau a vide 40C' de la figure 8 est composé d'une fente
allongée 54 dans la corne de bourrage 18, dans laquelle un tuyau 2
vide 56 est inséré et soudé en place. Le tuyau 40C' peut se terminer
au point 42 de la méme manidre que le tuyau 40C (figure 7), et il est
relié 3 son autre extrémité au tuyau 40B au niveau du joint 41
(figure 3). Ce montage du tuyau 40C" facilite le nettoyage de la corne
18. Aucune rainure circulaire 44 n'est utilisée avec le tuyau 40C'.

Cette élimination ou réduction significative de I'air dans la
partie avant de l'enveloppe, et dans I'émulsion de viande qui sort,
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améliore considérablement le produit de boucherie fini, y compris sa

durée de vie.
par conséquent, il est apparent

minimum tous les objectifs fixés.

que cette invention atteint au



Je revendique:

1.

La méthode pour envelopper un produit de boucherie et

¢liminer l'air de celui-ci; - - D

en forgant une émulsion plastique au travers d'unc corne de
bourrage possédant une extrémité de sortie sur laquelle est
monté une enveloppe allongée, 2 faible distance, de maniére a
ce que la dite émulsion sortant de la dite extrémité de sortie
remplisse la dite enveloppe allongée adjacente a la dite
extrémité de sortie;

en soumettant l'espace entre l'extrémité de sortie de 1a dite come et
la dite enveloppe i une pression négative, de manitre a ce que
l'air compris entre la dite corne et la dite enveloppe, ainsi que
l'air compris dans la dite émulsion sortant de la dite_ extrémité
de sortie, soit éliminé, permettarit 4 la dite enveloppe remplie
de ne contenir pratiquement aucune particule d'air.

2.

La méthode de la revendication 1, dans laquelle la dite
enveloppe allongée est froncée sur la dite corne, posséde une
extrémité avant adjacente 2 la dite extrémité de sortie et une
extrémité arriere, et suivant laquelle 'espace compris entre la dite
corne et I'extrémité avant de la dite enveloppe est soumis & une
pression négative.

3.

La méthode pour envelopper une émulsion de produit
consistant 2 propulser une émulsion de produit dans une enveloppe
allongée au travers de I'extrémité de sortie d'une corne de bourrage,
en soumettant simultanément I'émulsion de produit & une pression
négative 3 mesure qu'elle pénétre dans la dite enveloppe, de maniere
A &liminer les particules d'air de la dite émulsion de produit.
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La méthode de la revendication 3, dans laquelle la dite
enveloppe est montée de maniére 3 coulisser a faible distance de la
dite corne, et ledit espace compris entre l'extrémité de sortie de la
dite corne et la _dite enveloppe est.soumis 2 la dite pression négative
pour éliminer l'air compris entre la dite enveloppe et la dite corne.

5.

La méthode de la revendication 4, dans laquelle la dite pression
négative est créée en ‘réalisant le vide au moyen d'un tuyau 2 vide
situé 1 lintérieur de la dite comne de bourrage, celui-ci étant en
communication avec un orifice situé sur la surface extérieure de la
dite corne de bourrage, adjacent a I'extrémité de sortie de celle-ci,
entrainant la dite enveloppe 2 adhérer fermement 4 la surface de la
dite corne de bourrage du cdté du dit orifice voisin de i’e};trémité de
sortie de la dite corné de bourrage, afin de limiter la dite pression
négative a l'intérieur de la dite enveloppe 2 la zone voisine de
l'extrémité de sortie de la dite corne de bourrage.

6.

Une machine pour envelopper les émulsions de produit,

comprenant: |

un chissis;

un dispositif de pompage sur ledit chéssis, pour mettre 1'émulsion
sous pression;

une corne de bourrage allongée et creuse reliée au dit dispositif de
pompage, afin que cette émulsion sous pression puisse s'écouler
dans la dite corne de bourrage, la dite corne de bourrage

. possédant une extrémité de sortie et une extrémité arriére;

la dite corne de bourrage étant adaptée pour recevoir une enveloppe
allongée sur sa surface extérieure; la dite enveloppe €tant
adaptée de manitre a étre remplie par la dite émulsion
provenant de la dite extrémité de sortie de la dite corne de
bourrage;

et un dispositif 2 vide adapté de manigre a étre relié a I'espace
compris entre la dite enveloppe et la surface extérieure de la
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dite corne de bourrage, au voisinage de l'extrémité de sortie de
celle-ci, afin d'éliminer l'air compris entre l'extrémité de sortie
de la dite corne et la dite enveloppe, et afin d'éliminer l'air de

'émulsion de viande passant de la dite extrémité de sortie dans
- la dite enveloppe.

7.
La machine de la revendication 1, dans laquelle ledit dispositif
3 vide est relié 2 un tuyau a vide allongé traversant
Jongitudinalement la dite corne de bourrage.

8.

La machine de la revendication 7, dans laquelle la dite corne de
bourrage posséde une rainure circulaire, située sur la surface
extérieure de celle-ci, adjacente & son extrémité de sortie, la dite
rainure circulaire étant en communication avec ledit tuyau a vide.

9.

La machine de la revendication 7, dans laquelle ledit tuyau 2
vide a un diamétre sensiblement inférieur au diametre de la dite
corne de bourrage, et dans laquelle ledit tuyau 2 vide est situé au
voisinage de la surface intérieure de la dite corne de bourrage.

10.
La machine de la revendication 1, dans laquelle ledit dispositif
de pompage est relié a un tuyau a3 vide allongé situé
longitudinalement le long de la dite corne de pompage.

11.
La machine de la revendication 10, dans laquelle ledit tuyau a
vide est un tuyau allongé situé dans une fente allongée, et fixé dans
celle-ci, située dans la dite corne de bourrage.



1/3




2/3

ﬁ \J\ ~N <

1
30

50
P4

/-2

(O
A
k‘5

G
&

FES)
40C

18




3/3




	BIBLIOGRAPHY
	DESCRIPTION
	CLAIMS
	DRAWINGS

