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Veroffentlicht:
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dffentlichen nach Erhalt des Berichts

(57) Zusammenfassung: Die Erfindung bezieht sich auf ein Verfahren zur Reduzierung des Energiebedarfs bei Anlagen zum Pas-
teurisieren von mit einem fliissigen Fiillgut gefiillten und verschlossenen Flaschen oder dergleichen Behélter, wobei die Behélter
vor dem Fiillen in einer Rinsermaschine mit Wasser behandelt und wihrend des Pasteurisierens erhitzt und anschlieBend abgekiihlt

werden.
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Verfahren zur Reduzierung des Energiebedarfs bei Pasteurisieranlagen sowie

Fillanlage

Die Erfindung bezieht sich auf ein Verfahren gemafy Oberbegriff Patentanspruch 1
sowie auf eine Flllanlage gemal Oberbegriff Patentanspruch 12.

U. a. in der Getrankeindustrie ist es speziell bei leicht verderblichen Produkten ublich,
diese in sogenannten Pasteurisiéranlagen zu pasteurisieren. Bei bekannten Anlagen
dieser Art werden die mit dem jeweiligen Produkt bzw. Fulligut gefullten und
verschlossenen Behalter mit Hilfe eines geeigneten Transportsystems durch
Behandlungsabschnitte bzw. durch diese Abschnitte bildende Behandlungszonen
bewegt und hierbei aufgeheizt, bis das jeweilige Produkt die erforderlichen
Pasteurisierungseinheiten aufgenommen hat, d.h. der erforderliche
Pasteurisierungsgrad erreicht ist. Im Anschluss daran, wird jeder Behalter und damit
das in diesem enthaltene Produkt zur Beendigung des Pasteurisierungsvorgangs
abgekuhlt.

Eine far diesen Zweck als Pasteurisierungstunnel ausgebildete
Pasteurisierungsanlage besteht demzufolge in der Regel aus wenigstens drei
Abschnitten, namlich aus einem Aufheizabschnitt, aus einem Uberhitzungs- oder
Pasteurisierungsabschnitt und aus einem anschlieRenden Kihlabschnitt, durch die
die Behalter in einer Transportrichtung hindurch bewegt werden. Um u.a. ein
behalterschonendes allmahliches Aufheizen und Abkiihlen zu erreichen und damit
die Gefahr einer Zerstérung der Behalter durch abrupte Temperaturédnderungen zu
vermeiden, sind zumindest der Aufheizabschnitt und der Abkuhlabschnitt in der
Regel von mehreren in  Transportrichtung aneinander anschlielenden
Behandlungszonen gebildet, in denen ein stufenweises Aufheizen bzw. Abklhlen
erreicht wird. Um hierbei eine optimale Temperaturabstufung zu erzielen, weist der
Aufheizbereich beispielsweise drei bis vier Behandlungszonen mit stufenférmig
ansteigender Temperatur und der Abkuhlbereich ebenfalls drei bis vier
Behandlungszonen mit stufenférmig abnehmender Temperatur auf. Auch der
Uberhitzungs- bzw. Sterilisationsabschnitt ist beispielsweise in mehrere Zonen
unterteilt, z.B. ebenfalls in drei bis vier Zonen.

Das Erwarmen der Behalter und damit des in diesen enthaltenen Produktes erfolgt
im Aufheizabschnitt sowie im Uberhitzungs- oder Sterilisationsabschnitt bzw. in den
einzelnen Zonen dieser Abschnitte bei bekannten Pasteurisieranlagen jeweils durch
Bespruhen der Behalter mit einer erhitzten Spruhflussigkeit, die in der Regel Wasser
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ist und eine der jeweiligen Behandlungszone entsprechende Temperatur
(nachstehend auch als ,Sprihtemperatur® bezeichnet) aufweist. Das Abkuhlen der
Behalter und damit des Produktes nach dem Pasteurisieren erfolgt durch
Beaufschlagung der Behalter mit einem Kuhimedium, d.h. ublicherweise durch
Besprilhen der Behalter mit einer Spruhflissigkeit, die wiederum in der Regel
Wasser ist und in jeder Behandlungszone des Abkuhlabschnittes eine der
Temperatur dieser Zone entsprechende Sprihtemperatur aufweist.

Durch eine entsprechende Prozesssteuerung kann der Energieverbrauch einer
Pasteurisieranlage minimiert werden, und zwar insbesondere auch dadurch, dass die
in den Behandlungszonen des Abkuhlabschnittes anfallende und Warmeenergie der
abgekihlten Behalter beinhaltende Sprihflissigkeit z.B. nach zusétzlicher
Erwarmung an den Aufheizbereich zurtickgefuhrt und dort zum Aufheizen der
Behilter verwendet wird. Bevorzugt erfolgt dies derart, dass die in einer
Behandlungszone des Abkuhlbereichs anfallende Sprihflissigkeit jeweils in einer
Behandlungszone des Aufheizbereichs verwendet wird, die (Behandlungszone des
Aufheizbereichs) die geringste Temperaturdifferenz  zu der betreffenden
Behandlungszone des Abkuhlbereichs aufweist. Jeder Behandlungszone des
Abkiihlbereichs ist dann wenigstens eine Behandlungszone des Aufheizbereichs
oder umgekehrt zugeordnet. Das zusatzliche Aufheizen erfolgt dabei beispielsweise
~ durch Zumischen von heier Sprihflissigkeit aus einer Behandlungszone mit jeweils
héherer Sprithtemperatur.

Produktions- oder Abfillanlagen zum Abfillen von Produkten, insbesondere auch
von Getranken, in Behalter verfigen haufig zusatzlich zu der Pasteurisieranlage oder
-vorrichtung und einer Full- und VerschlieBmaschine auch Uber einen der
Behalterfullmaschine vorausgehenden Rinser, in welchem die Behalter unmittelbar
vor ihrem Eintritt in die Full- und VerschlieBmaschine nochmals mit Frischwasser
gespult bzw. gereinigt werden. Die Verwendung derartiger Rinser ist beispielsweise
in  Abfillanlagen  fur  Getranke insbesondere  bei  Verwendung von
Einwegverpackungen oder —behaltern Ublich. Bisher wird das bei dieser Reinigung
anfallende, aus den gereinigten Behaltern laufende Spulwasser als Abwasser
verworfen, obwohl es sich hierbei um hochwertiges Wasser mit einer Temperatur
zwischen 10°C und 15°C handelt. Hinsichtlich Temperatur und Qualitat entspricht
das Abwasser des Rinsers im Wesentlichen dem, einer Pasteurisationsanlage
zugefihrtem Frischwasser, bzw. den an dieses Frischwasser gestellten

Qualitatsanforderungen.

Aufgabe der Erfindung ist es, ein Verfahren aufzuzeigen, mit dem der Energie- und
Wasserverbrauch bei einer Abfullanlage mit einem der Fill- und VerschlieBmaschine
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vorausgehenden Rinser und einer nachfolgenden Pasteurisieranlage wesentlich
reduziert werden kann. Zur Losung dieser Aufgabe ist ein Verfahren entsprechend
dem Patentanspruch 1 ausgebildet. Eine Fullanlage zum Durchfihren dieses
Verfahrens ist Gegenstand des Patentanspruchs 10.

Mit dem erfindungsgeméaRen Verfahren wird die vergleichsweise geringe innere
Energie (Enthalpie) des gesamten oder aber auch eines Teils am Rinser anfallenden
Abwassers in der Pasteurisieranlage genutzt, und zwar beispielsweise als
Kiuhlmedium in wenigstens einer Behandlungszone der Pasteurisationsanlage,
beispielsweise innerhalb des Abkihlbereichs. Hierfur wird das am Rinser
aufgefangene Abwasser zumindest zum Teil direkt als Sprihwasser zum Behandeln
der Behalter, inshesondere zur Abkuhlung der Behélter verwendet und hierflr
beispielsweise in eine ohnehin vorhandene Sammelkammer der Pasteurisieranlage
geleitet bzw. einer dort vorhandenen Spruhflussigkeit kontinuierlich oder gesteuert
zugegeben. Weiterhin besteht auch die Mdoglichkeit, das am Rinser anfallende
Abwasser an einen beispielsweise in der Pasteurisieranlagen vorgesehenen oder in
der Nahe der Pasteurisieranlage vorgesehenen Pufferspeicher zu leiten, in dem
dieses Abwasser als Kihlmedium zur Kidhlung beispielsweise der letzten
Behandlungszone des Abkihlabschnittes zur Verfugung steht und aus dem es
vorzugsweise gesteuert der Spruhflissigkeit der betreffenden Behandlungszone

beigemischt wird.

Weiterhin besteht auch die Méglichkeit, dass das Abwasser aus dem Pufferspeicher
direkt, d.h. ohne ein Beimischen als Sprihflissigkeit in der betreffenden
Behandlungszone verwendet wird. Speziell bei dieser Ausfihrungsform ist auch eine
erhebliche Verklirzung des Abkihlabschnittes der Pasteurisieranlage mdéglich, zumal
das Abwasser des Rinsers in der Regel eine sehr niedrige Temperatur, d.h. eine
Temperatur unterhalb der Sprihtemperatur der letzten Behandlungszone des
Abklhlabschnittes aufweist. Durch die Verkirzung des Abkithlabschnittes ergibt sich
dann auch eine wesentliche Verringerung der GréRe der Pasteurisieranlage.

Grundsatzlich besteht weiterhin die Mdoglichkeit, die innere Energie des am Rinser
anfallenden Abwassers beispielsweise zur Kuhlung einer Behandlungszone der
Pasteurisieranlage bzw. des dieser Behandlungszone zugefihrten Spriuhflussigkeit
unter Verwendung eines Warmetauschers zu nutzen, der von dieser Sprihflissigkeit
sowie auch von dem Abwasser des Rinsers durchstromt, beispielsweise gesteuert
durchstromt wird. Auch bei dieser Ausfiihrungsform ist es méglich, das Abwasser des
Rinsers zunachst einem Pufferspeicher zuzufuhren, aus dem dann die Abgabe an

den Warmetauscher erfolgt.
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Zusatzlich besteht weiterhin die Mdoglichkeit, das Abwasser des Rinsers zum
Aufwarmen der zu pasteurisierenden Behalter zu verwenden. Bei bestimmten
Anwendungsfallen, z.B. bei der Abfullung von Bier weisen die Behalter beim
Erreichen der Pasteurisationsanlage eine Temperatur von 5 bis 9°C auf. Da die
Temperatur des Rinserabwassers ca. 10- 15 °C betragt, kann dieses in geeigneter
Weise den Aufwarmzonen der Pasteurisationsanlage zugefuhrt werden

Weiterbildungen der Erfindung sind Gegenstand der Unteranspriche. Die Erfindung
wird im Folgenden anhand der Figuren an Ausfiihrungsbeispielen naher erlautert. Es

zeigen:

Fig. 1 in schematischer Funktionsdarstellung eine Pasteurisiervorrichtung oder
-anlage zum Pasteurisieren von in Flaschen oder dergl. Behalter
abgeflllten Produkten;

Fig. 2 eine schematische Funktionsdarstellung einer Fiilanlage zum Fullen von
Behaltern mit einem flissigen Fillgut oder Produkt und zum Pasteurisieren
der gefuliten und verschlossenen Behalter,

Fig. 3 eine Darstellung wie Figur 2, jedoch bei einer weiteren Ausfihrungsform
der Erfindung.

Die in der Figur 1 allgemein mit 1 bezeichnete Pasteurisieranlage dient zur
Hitzebehandlung, d.h. zum Pasteurisieren eines in Flaschen 2 abgefillten flissigen
Produktes. Die Flaschen 2 werden nach dem Fullen und Verschlieen lber einen
Transporteur 3 aufrecht stehend dem Behéltereinlass 1.1 der als Tunnelpasteur
ausgebildeten Pasteurisieranlage 1 zugefuhrt und auf einem vorrichtungsinternen
Transporteur 4  weiterhin  aufrecht stehend durch die verschiedenen
Behandlungszonen dieser Anlage an deren Auslass 1.2 bewegt (Pfeil A), von dem
die pasteurisierten Flaschen 2 dann Uber einen externen Transporteur 5 einer
weiteren Verwendung, beispielsweise einer Etikettiermaschine zugefuhrt werden.

Die Pasteurisieranlage 1 umfasst bei der dargestellten Ausfuhrungsform drei
Behandlungsabschnitte, und zwar einen Aufheizabschnitt 6, einen Uberhitzungs- und
Pasteurisierabschnitt 7 und einen Abkuhlabschnitt 8, die dieser Reihenfolge in der
Transportrichtung A des Transporteurs 4 aneinander anschliefen. Jeder
Behandlungsabschnitt 6 — 8 ist bei der dargesteliten Ausflihrungsform seinerseits in
drei in Transportrichtung A aneinander anschlieBende Behandlungszonen unterteilt,
und zwar der Aufheizabschnitt 6 in die Behandlungszonen 6.1, 6.2 und 6.3, der
Uberhitzungsabschnitt 7 in die Behandlungszonen 7.1, 7.2 und 7.3 und der
Behandlungsabschnitt 8 in die Behandlungszonen 8.1, 8.2, 8.3, wobei diese

-4 -



WO 2008/095576 PCT/EP2008/000158

Behandlungszonen wiederum mit steigender Bezugsziffer in Transportrichtung A
aneinander anschlie3en.

Konstruktiv sind die einzelnen Behandlungszonen in sofern identisch aufgebaut, als
die Warmeubertragung auf die Flaschen 2 und damit auf das in diesen enthaltende
Produkt oder Fullgut durch Besprihen mit einem flissigen, warmetransportierenden
Medium, d.h. mit einer Sprihflussigkeit, beispielsweise mit Wasser erfolgt, welches
jeweils oberhalb des Transporteurs 4 aus einer Sprithanordnung ausgebracht und
unterhalb des Transporteurs 4 in einer Auffangwanne oder in einem Sammelraum
der jeweiligen Behandlungszone gesammelt wird.

Die Sammelraume der Behandlungszonen 6.1 und 6.2 sind Uber einen Uberlauf
miteinander sowie Uber einen weiteren Uberlauf auch mit dem Sammelraum der
Behandlungszone 6.3 verbunden. In analoger Weise sind die Sammelrdume 8.1 und
8.2 uiber einen Uberlauf miteinander sowie Uber einen weiteren Uberlauf mit dem
Sammelraum der Behandlungszone 8.3 verbunden.

Die Behandlungszonen 7.1 — 7.3 sind bei der dargestellten Ausfihrungsform jeweils
mit einer eigenen Pumpe 16 ausgebildet, die wahrend des Betriebes der
Pasteurisieranlage 1 als Umwalzpumpe das heifle Wasser aus dem Sammelraum
der jeweiligen Behandlungszone an die Sprihrichtung fordert.

Durch die verschiedenen Behandiungsabschnitte 6, 7 und 8 sowie insbesondere
auch durch die Unterteilung dieser Abschnitte in die Behandlungszonen ist ein
allmahliches Aufheizen der Flaschen 2 von einer Umgebungstemperatur auf die
Uberhitzung- bzw. Pasteurisiertemperatur unterhalb 100°C und ein anschlielendes
allmahliches Abkuhlen auf die Umgebungstemperatur méglich, sodass insbesondere
auch eine Zerstorung der Flaschen 2 durch zu abrupte Temperaturdnderungen oder
—spriinge vermieden ist.

Die Pasteurisieranlage 1 weist weiterhin Sammelbehalter 9, 10 und 11 auf, von
denen der Sammelbehalter 11 in zwei Kammern 11.1 und 11.2 unterteilt ist und der
Sammelbehalter 9 mit einem Uberlauf 9 in der Sammelkammer der
Behandlungszone 6.3, mit einem Uberlauf 13 im Sammelbehalter 10 sowie mit einem
Uberlauf 14 in der Kammer 11.2 des Sammelbehalters 11 verbunden ist.

Unter Verwendung eines eine Vielzahl von Steuerventilen 15 und Pumpen 16 sowie
unter Verwendung eines eine dem Sammelbehadlter 11  zugeordnete
Aufheizeinrichtung 17 aufweisenden und die einzelnen Behandlungszonen bzw.
deren Spriheinrichtungen und Sammelrdume mit einander sowie auch mit den
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Sammelbehaltern 9, 10, 11 verbindenden Leitungssystems wird die
Pasteurisieranlage 1 nach einem Betriebsprogramm gesteuert, welches fur optimale
Bedingungen hinsichtlich des Pasteurisierungsergebnisses sowie auch hinsichtlich
der Warmebilanz ausgelegt ist. Um dies zu erreichen erfolgt das Bespriihen der
Flaschen 2 in den Behandlungszonen 6.1, 6.2 und 6.3 jeweils mit einer
Behandlungs- und Sprihflussigkeit, die aus einer jeweils zugeordneten
Behandlungszone 8.1 — 8.3 des Abkuhlabschnittes 8 stammt. Die Spruhtemperatur,
d.h. die Temperatur der Spruhflissigkeit der Behandlungszonen 6.1 — 6.3 liegt
jeweils etwas hoher als die Spruhtemperatur der zugeordneten Behandiungszone 8.1
— 8.3, wobei diese Temperaturdifferenz allerdings gering ist und nur wenige Grad
betragt und durch Zugabe von Behandlungsflissigkeit aus dem Sammelbehalter 9
ausgeglichen wird. Im Detail sind der Behandlungszone 6.1 die Behandlungszone
8.3, der Behandlungszone 6.2 die Behandlungszone 8.2 und der Behandlungszone
6.3 die Behandlungszone 8.1 zugeordnet.

Die Behandlungs- oder Sprihflussigkeit in dem Sammelbehéalter 9 besitzt eine fur
diesen Temperaturausgleich ausreichend hohe Temperatur, da der Sammelbehalter
9 u.a. Uber den Uberlauf 12 mit dem Sammelraum der Behandlungszone 6.3 sowie
uber den Uberlauf 14 mit der Kammer 11.2 des Sammelbehalters 11 in Verbindung
steht, die (Kammer 11.2) ihrerseits mit Uberléufen. 18, 19 und 20 in den
Sammelraumen der Behandlungszonen 7.1 — 7.3 verbunden ist.

Die Sprihtemperatur der Behandlungszone 6.1 betrégt beispielsweise 18°C und
zwar bei einer Spruhungstemperatur von etwa 17°C in der Behandlungszone 8.3. Die
Spriuhungstemperatur der anschlieRenden Behandlungszone 6.2 liegt dann z.B.
geringfliigig oberhalb von 24°C, und zwar bei einer Sprihungstemperatur der
zugeordneten Behandlungszone 8.2 von etwa 23°C. Die Sprihungstemperatur der
anschlielenden Behandlungszone 6.3 liegt deutlich hoher, beispielsweise bei
wenigstens 30 — 35°C, und zwar bei einer Sprihungstemperatur der zugeordneten
Behandlungszone 8.3 geringflgig unterhalb dieser Temperatur.

Im Anschluss an das Aufwarmen der Flaschen 2 im Aufwarmabschnitt 6 erfolgt das
Behandeln bzw. Besprithen der Flaschen 2 im Uberhitzungs- oder
Pasteurisierungsabschnitt 7 bzw. in dessen Behandlungszonen 7.1 — 7.3 mit einer
Spruhungstemperatur, die deutlich Uber der Temperatur der Behandlungszone 6.3
liegt und mit der unter Berlcksichtigung der Verweildauer der Flaschen 2 im
Uberhitzungs- oder Pasteurisierungsabschnitt 7 der erforderlichen
Pasteurisierungsgrad erreicht wird. Hierfur werden die Behandlungszonen 7.1 — 7.3
Uber die Aufheizeinrichtung 17 aus der Kammer 11.1 mit Wasser versorgt, das u.a.
durch diese Aufheizeinrichtung 17 auf der fur das Pasteurisieren notwendigen
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Temperatur deutlich Uber der Temperatur des Sammelbehalters 9 gehalten wird. Das
von den Behandlungszonen 7.1 — 7.3 rlckgefuhrte heile Wasser wird in der
Behandlungszone 11.2 gesammelt und mit dem heiRen Wasser der Kammer 11.1

vermischt.

Beim Auftreten einer Stérung, beispielsweise verursacht durch einen
Behalterriickstau in der Pasteurisieranlage 1 oder in einer diese Pasteurisieranlage
aufweisenden Anlage wird durch eine nicht dargestelite Steuereinrichtung eine
sofortige, gezielte Ansteuerung bestimmter Steuerventile 15 veranlasst, sodass
beispielsweise das Wasser geringerer Temperatur aus dem Behélter 9 den
Behandlungszonen 7.1 — 7.3 bzw. deren Sammelrdaumen zugefuhrt wird. Auch den
tbrigen Behandlungszonen 6.1 — 6.3 und/oder 8.1 — 8.3 kann dann Wasser
geringerer Temperatur beispielsweise aus dem Sammelbehalter 10 durch
Ansteuerung weiterer Steuerventile 15 zugegeben werden.

Die Figur 2 zeigt schematisch eine Fullanlage zum Fillen, VerschlieBen und
Pasteurisieren der Flaschen2. Die Anlage umfasst zusatzlich zu der
Pasteurisieranlage 1, die in der vorbeschriecbenen Weise ausgebildet ist, eine
Behalter- oder Flaschenreinigungsmaschine in  Form eines Rinsers 21
(Rinsermaschine), dem eine Full- oder VerschlieBmaschine 22 nachgeschaltet ist.
Der Rinser 21 sowie die Full- und VerschlieBmaschine 22 weisen beispielsweise die
dem Fachmann bekannte Ausbildung auf. Die Full- und VerschlieBmaschine 22
besteht dabei z.B. aus zwei zu einem Block zusammengefassten Maschinen oder
aber aus zwei Einzelmaschinen. Weiterhin kénnen der Rinser 21 und die Full- und
VerschlieBmaschine 22 ebenfalls zu einem Block oder einer kombinierten Maschine

zusammengefasst sein.

Die noch leeren Flaschen 2 werden dem Rinser 21 an einem Behaltereinlauf 21.1
zugefuhrt und nach der Reinigung bzw. nach dem Spilen mit Frischwasser und dem
Abtropfen von Restwasser am Behéalterauslauf 21.2 an die Full- und
VerschlieBmaschine 22 weitergeleitet, in der die gereinigten Flaschen 2 beflllt und
anschlieend verschlossen werden, bevor sie dem Behaltereinlauf 1.1 der
Pasteurisieranlage 1 zugefuhrt werden.

Die Besonderheit der in der Figur 2 dargestellten Anlage besteht nun darin, dass das
Abwasser des Rinsers 21, welches praktisch Frischwasser ist, der
Pasteurisationsanlage zugefuhrt wird, wo es beispielsweise in geeigneter Weise zur
Kuhlung oder zur zusatzlichen Kuhlung des Pasteurisierungsprozesses verwendet
wird und hierfir Uber eine eine Pumpe 23 und ein Steuerventil 24 aufweisende
Verbindung oder Leitung 25 beispielsweise einem Sammelbehalter oder -raum
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zugefuhrt wird, aus welchem beispielsweise die Behandlungszone 8.3 oder deren
Spruheinrichtung mit Sprihwasser versorgt werden. Dabei ist ebenfalls zu beachten,
dass dieses der Pasteurisationsanlage zugefiihrte Rinserabwasser innerhalb der
Pasteurisationsanlage auch unabhangig von dessen Temperatur bzw. Enthalpie
lediglich als Frischwasserersatz dienen kann. Auch wahrend des normalen,
stérungsfreien Betriebes weisen Pasteurisationsanlagen einen permanenten Bedarf
an Fischwasser auf, da ein Teil des innerhalb der Pasteurisationsanlage
vorhandenen Prozesswassers durch die behandelten Behalter verschleppt wird.

Bei der im Zusammenhang mit der Figur 1 beschriebenen Pasteurisieranlage 1 ist
dieser Sammelraum z.B. der Sammelraum der Behandlungszone 6.1 oder aber ein
zuséatzlicher, z.B. mit der Spruheinrichtung der Behandiungszone 8.3 verbundener
oder verbindbarer Sammelbehalter.

Die Figur 3 zeigt eine Anlage, die sich von der Anlage der Figur 2 im Wesentlichen
nur dadurch unterscheidet, dass das Abwasser des Rinsers 21 zundchst
beispielsweise unter Ausnutzung des hydrostatischen Druckes einem Pufferspeicher
26 zufliet und dort gespeichert wird. Der Pufferspeicher 26 ist dann z.B. Bestandteil
der Pasteurisieranlage 1, wie die in der Fig. angedeutet ist. Aus dem Pufferspeicher
25 wird das Wasser gesteuert durch eine nicht dargestellte Steuereinrichtung zur
Kihlung einer von der Temperatur her passenden Behandlungszone 8.1 — 8.3 der
Pasteurisieranlage 1 eingesetzt, beispielsweise der Behandlungszone 8.3. Es
besteht hierbei auch die Moglichkeit, dass das Spriihwasser der Behandlungszone
ausschlieBlich von dem Wasser aus dem Pufferspeicher 26 gebildet ist, die
entsprechende Behandlungszone, beispielsweise die Behandlungszone 8.3 also
ausschlieBlich aus dem Pufferspeicher 26 gespeist wird.

Uberschissiges Wasser, insbesondere solches, welches aus der Zuleitung des
Abwassers des Rinsers 21 herrithit und mengenmalig die Pufferkapazitat der
Pasteurisieranlage 1 und/oder des Pufferspeichers 26 Ubersteigt, kann dann die
Pasteurisieranlage 1 je nach Bedarf an unterschiedlichen Bereichen auch mit
entsprechend erhdhtem Temperaturniveau wieder verlassen.

Wie in der Figur 1 mit 27 angedeutet, besteht auch die Méglichkeit, das Abwasser
des Rinsers 21 einem Warmetauscher der Pasteurisieranlage 1 zuzufiihren, in
welchem das beispielsweise der Behandlungszone 8.3 zugeflUhrte Spritzwasser

zusatzlich gekuhlt wird.

Die Erfindung wurde voranstehend an Ausfuhrungsbeispielen beschrieben. Es
versteht sich, dass zahlreiche Anderungen sowie Abwandlungen méglich sind, ohne
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dass dadurch der der Erfindung zugrunde liegende Erfindungsgedanke verlassen
wird.

Insbesondere fallen auch Verfahren und Vorrichtungen in den Umfang der
vorliegenden Erfindung, bei welchem zwischengespeichertes Rinserabwasser bei
bestimmten Betriebssituationen der Pasteurisationsanlage vorzugsweise geregelt

oder gesteuert zugefihrt wird.

Da die im Inneren der Pasteurisationsanlage befindliche Sprihflussigkeit mit
Chemikalien, beispielsweise Saure, versetzt wurde, ist es Ublich, die bereits
pasteurisierten Behalter abschlieRend mit Frischwasser abzuspllen, um eventuell an
den Behaltern anhaftende Chemikalien sicher entfernen zu kénnen.
Erfindungsgemall  wird vorgeschlagen, die zum Abspulen erforderliche
Frischwassermenge zumindest teilweise durch Rinserabwasser zu ersetzen.

Auch im normalen Betriebsablauf einer Pasteurisationsanlage kann es je nach der
Storungsanfalligkeit der nachgeschalteten Maschinen oder Anlagen mehr oder
weniger haufig zu kurzzeitigen Stoppphasen kommen. Wahrend dieser Stoppphasen
ist es zwingend erforderlich, die im Inneren der Pasteurisationsanlage befindlichen,
auf Pasteurisationstemperatur erwarmten Behéltnisse zu kithlen, um ein Verkochen
des Produktes =zu vermeiden. Der Frischwasserbedarf in einer solchen
Betriebssituation betrdgt beispielsweise 2-3 m3  Erfindungsgemafl  wird
vorgeschlagen, diese Frischwassermenge  zumindest  teilweise  durch
Rinserabwasser zu ersetzen.

Einen besonderer Betriebszustand stellt das Leerfahren einer Pasteurisationsanlage
dar, da in diesem Betriebszustand die zur Abkiihlung der pasteurisierten Behalter
erforderliche Warmebedarf bzw. die Kuhllast der aufzuwarmenden, noch zu
pasteurisierenden Behalter fehlt. Bei ausgefihrten Anlagen entsteht durch das
Leerfahren ein Frischwasserbedarf von etwa 20 - 30m? wodurch eine nicht
unerhebliche Kostenbelastung entsteht. Erfindungsgemall wird vorgeschlagen, die
fur das Leerfahren erforderliche Frischwassermenge zumindest teilweise durch

Rinserabwasser zu ersetzen.
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Bezugszeichenliste

1 Pasteurisieranlage oder —vorrichtung
1.1 Behaltereinlauf

1.2 Behalterauslauf

2 Flasche oder Behalter

3,4,5 Transporteur

6 Aufheizabschnitt

6.1,6.2,6.3 Aufheiz- oder Behandlungszone
7 Pasteurisierabschnitt

71,72, 73 Pasteurisier- oder Behandlungszone
8 Abkuhlabschnitt

8.1,82, 83 AbkUhl- oder Behandlungszone
9, 10, 11 Sammelbehalter

11.1, 11.2 Kammern

12,13, 14 Uberlauf

15 Steuerventil

16 Pumpe

17 Aufheizeinrichtung

18, 19, 20 Uberlauf

21 Rinser

21.1 Behaltereinlauf

21.2 Behalterauslauf

22 Full- und VerschlieBmaschine
23 Pumpe

24 Steuerventil

25 Leitung

26 Pufferspeicher

27 Warmetauscher

A Transportrichtung
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Patentanspriiche

1.

Verfahren zur Reduzierung des Energie- und/oder Frischwasserbedarfs bei
Pasteurisieranlagen (1) zum Pasteurisieren von mit einem flissigen Fullgut
gefillten und verschlossenen Flaschen oder dergleichen Behalter (2), wobei die
Behalter (2) vor dem Fillen in einer Reinigungs- und/oder Spulmaschine,
beispielsweise Rinser (21), zumindest mit Wasser behandelt und wahrend des
Pasteurisierens erhitzt und anschliellend abgekihlt werden, dadurch
gekennzeichnet, dass an einem Auslass der Reinigungs- und/oder
Spllmaschine anfallendes Abwasser der Pasteurisieranlage (1) zur Nutzung der
inneren Energie dieses Abwassers und/oder des Abwassers selbst zugefuhrt

wird.

Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass das Abwasser der
Reinigungs- und/oder Spiimaschine zum Kihlen oder zuséatzlichen Kuhlen der
Behalter (2) am Ende des Pasteurisierens oder aber zum Erwarmen der
Behalter (2) am Anfang des Pasteurisierens verwendet wird.

Verfahren nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dass die
Pasteurisieranlage (1) einen Kihlabschnitt mit wenigstens einer Abkiihlzone (8.1,
8.2, 8.3) aufweist, und dass das Abwasser der Reinigungs- und/oder
SplUlmaschine zum Kihlen oder zusatzlichen Kuhlen des auf die Behalter
ausgebrachten Spritzwassers dieser Zone verwendet wird.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriche, dadurch gekennzeichnet,
dass das Abwasser der Reinigungs- und/oder Spulmaschine Frischwasser oder
im Wesentlichen Frischwasser ist.

Verfahren nach Anspruch 4, dadurch gekennzeichnet, das Abwasser der
Reinigungs- und/oder Sollmaschine zumindest teilweise als Sprihwasser zur
Kuhlung auf die Behalter (2) aufgebracht wird.

Verfahren nach Anspruch 4, dadurch gekennzeichnet, dass zumindest in einer
Behandlungszone (8.1, 8.2, 8.3) der Pasteurisieranlage (1), beispielsweise in
wenigstens einer Kuhlzone, das Abwasser der Reinigungs- und/oder
Spilmaschine einem dort verwendeten Spritzwasser beigemischt wird.

Verfahren nach Anspruch 4. dadurch gekennzeichnet, dass zumindest in einer
Behandlungszone (8.1, 8.2, 8.3) der Pasteurisieranlage (1), beispielsweise in
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10.

11.

12.

wenigstens einer Kihlzone, ausschlieflich das Abwasser der Reinigungs-
und/oder Spilmaschine als Spritzwasser verwendet wird.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriche, dadurch gekennzeichnet,
dass das Abwasser der Reinigungs- und/oder Spulmaschine in einem
Pufferspeicher  (26), vorzugsweise in  einem Pufferspeicher  der
Pasteurisierungsvorrichtung (1) gespeichert und aus diesem Pufferspeicher (26)
fur die Kihlung oder zuséatzliche Kuhlung des Pasteurisierungsprozesses

verwendet wird.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriuche, dadurch gekennzeichnet,
dass das Abwasser der Reinigungs- und/oder Spilmaschine und/oder aus dem
Pufferspeicher (26) kontinuierlich oder aber gesteuert der Pasteurisiervorrichtung
als Kuhlmedium zugefihrt wird.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,
dass das, der Pasteurisationsvorrichtung (1)  wahrend einer Stoppphase
zugefliihrte Kihlwasser zumindest teilweise aus Abwasser der Reinigungs-
und/oder Spulmaschine besteht.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,
dass das, der Pasteurisationsvorrichtung (1) wahrend des Leerfahrens
zugefiuihrte Kihlwasser zumindest teilweise aus Abwasser der Reinigungs-
und/oder Splilmaschine besteht.

Fullanlage zum Fuilen von Flaschen oder dergleichen Behalter (2) mit einem
flussigen Fullgut und zum anschlieBenden Pasteurisieren der gefillten und
verschlossenen Behalter (2), wobei die Behalter (2) vor dem Fillen in einer
Reinigungs- und/oder Spulmaschine, beispielsweise Rinser (21), zumindest mit
Wasser behandelt und in einer Pasteurisieranlage (1) wahrend des
Pasteurisierens erhitzt und anschlieend abgekuhit werden, gekennzeichnet
durch Mittel (23, 24, 25, 26) zum Sammeln und Weiterleiten von Abwasser der
Reinigungs- und/oder Spulmaschine an die Pasteurisieranlage (1) zur Nutzung
der inneren Energie dieses Abwassers und/oder des Abwassers selbst in der

Pasteurisieranlage (1).
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13.Fullanlage nach Anspruch 12, dadurch gekennzeichnet, dass das Abwasser der
Reinigungs- und/oder Spulmaschine der Pasteurisieranlage (1) zur Kiuhlung oder
zusatzlichen Kiuhlung zugefuhrt wird.

14.Fullanlage nach Anspruch 12 oder 13, dadurch gekennzeichnet, dass ein
Abwasserauslauf der Reinigungs- und/oder Spillmaschine Uber eine
vorzugsweise gesteuerte Verbindung (25) mit einem Sammelraum oder einer
Sammelkammer (26) verbunden ist, aus der wenigstens eine Behandlungszone
der Pasteurisieranlage (1), beispielsweise eine Behandlungszone eines
Abkuhlabschnittes (8) gespeist wird.

15.Flllanlage nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,
dass ein Abwasserauslauf der Reinigungs- und/oder Spilmaschine mit einem
Pufferspeicher (26) verbunden ist, der Uber eine gesteuerte Verbindung an die
Pasteurisieranlage (1) oder wenigstens einen Sammelraum oder eine
Sammelkammer angeschlossen ist, aus der wenigstens eine Behandlungszone
(8.1, 8.2, 8.3) beispielsweise des Abkuhlabschnittes der Pasteurisieraniage (1)
versorgt wird.

16.Fullanlage nach einem der vorhergehenden Anspriche, dadurch gekennzeichnet,
dass ein Abwasserauslauf der Reinigungs- und/oder Spilmaschine mit einem
Pufferspeicher (26) verbunden ist, aus dem wenigstens eine Behandlungszone
(8.1, 8.2, 8.3) beispielsweise des Abklihlabschnittes der Pasteurisieraniage (1)
versorgt wird.

17.Fullanlage nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,
dass ein Abwasserauslauf der Reinigungs- und/oder Spuimaschine mit einem
Warmetauscher der Pasteurisieranlage (1) verbunden ist.
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