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’ RULLEDE, FORTRINNSVIS KJEGLEFORMEDE HULVAFLER.

(57) Sammendrag

Ved fremstilling av et rullet vaffelhus av et av sukker-
holdig vaffeldeig bakt vaffelflak blir det bakte vaffel-
flak i bakemyk og formbar tilstand fritt rullet til et
beger eller hus i en vikleform, hvoretter det tillates

&4 stivne. For & oppnd jevne og neyaktig like vaffelbegre
eller- hus blir de fritt rullede vaffelgjenstander i
viklefermen (3) for stivningen avkortet til en bestemt
lengde, idet den rullede vaffelgjenstand i vikleformen
(3) utelukkende plastisk deformeres ved sin ene ende

eller utelukkende ved begge ender.

For gjennomfering av fremgangsmiten foreslds det vikle-
innretninger som er plassert pd et dreiestativ (6). Hver
slik vikleinnretning har en inn i vikleformen (3) bring-
bar konisk vikledor (8) som sitter pd enden til en i for-
hold til dreiestativet forskyvbar vikleaksel (7). Hver
vikleinnretning er forsynt med minst en til begerkanten
tilordnet kalibreringsinnretning (9) som oppviser i det
minste en mellom vikleform (3) og vikledor (8) innferbar
trykkfinger (12).

(56) Anferte publikasjoner Ingen.
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Den foreliggende oppfinnelse vedrgrer en fremgangsmate til
fremstilling av rullede, fortrinnsvis kjegleformede vaffelhus
av separate og sarlig av sukkerholdig deig bekte vaffelflak,
hvor vaffelflakene fgrst 1 bakemyk, formbar tilstand rulles

t11l en bestemt vaffelhusform og deretter bringes til a stivne
i denne form.

Oppfinnelsen vedrgrer ogsa en innretning for gjennomfering av
fremgangsméten,. hvor det for rulling av vaffelflakene er
anordnet vikleinnretninger p2a et drelestativ, idet hver
vikleinnretning innbefatter en pa enden av en 1 forhold til
drelestativet forskyvbar vikleaksel festet, inn 1 en pa
dreiestativet anbragt vikleform bringbar vikledor og ved
dreliing av dreiestativet kan beveges fra en opptaksstasjon
for vaffelflakene via en formestasjon for de stivnede
vaffelhus til en utleveringsstasj]on for de ferdige vaffelhus.

Slike rullede hulvafler forefinnes som vaffelhus, kremmerhus
og vaffelruller og‘kan ha kjegleformet eller sylindrisk form,
frembragt ved sammenrulling av et bakt vaffelblad eller
vaffelflak. Slike vaffelprodukter utgjgr en del av fra
nerings- 0og nytelsesmiddelindustrien kjente, maskinelt
fremstile vaffelprodukter, som forefinnes 1 handelen i fylt
eller ufylt tilstand. I tillegg til de allerede nevnte
vaffelhus, kremmerhus og vaffelruller skal ogsa nevnes andre
vaffelprodukter, sasom stepte vaffelhus, vaffelbegre,
vaffeltallerkner, flate vaffelskiver, lave hulvafler,
isbegre, fylte vafler, 1svafler, sma fylte vaffelstenger,
vaffelsnitter og lignende.

Ved disse vaffelprodukter dreier det seg om produkter som er
fremstilt av vaffeldeig og som har en spre og frisk og lett
brytbar konsistens. Produktene bakes s3i tgrre som mulig og
har et meget lavt fuktighetsinnhold. Den anvendte vaffeldeilg
kan ha et relativt hgyt sukkerinnhold nar det dreier seg om
sgte vaffelprodukter. Slike vaffeldeiger gir vaffelprodukter
som er formbare 1 den bakevarme tilstand. Denne egenskap'
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2
utnyttes ved fremstilling av kremmerhus, sukkervaffelruller,
krumkaker og 1lignende, 1det man forst baker de enkelte
vaffelblad eller et endelgst vaffelband og sa former
produktet, mens vaffelbladet eller -bandet ennd er 1 den
bakemyke tilstand.

Andre vaffelprodukter bakes 1 sin sluttform. Eksempler her
er eksempelvis stgpte vaffelhus, vaffelbegre, vaffelplater,
lave hulvafler og lignende.

Alt ettersom hva slags vaffelprodukter det dreier seg om, kan
disse forsynes med ulike belegg, eksempelvis av sukker eller
sjokolade, og de kan ha ulike fyllinger, eksempelvis spiseis,
ulike typer kremer, sjokolade og lignende.

Fra de ovenfor nevnte vaffelprodukter md man klart skille de
vafler som vanligvis fremstilles av en husmor under utnytt-
else av sakalte vaffeljern. Dette sistnevnte produkt er et
mykt, pannekakelignende produkt, og disse vafler har med
hensyn til konsistens og anvendbarhet ingen 1likhet med de
foran beskrevne vaffelprodukter som leveres fra vaffelin-
dustrien.

Ved fremstilling av sammenrullede hulvafler er det kjent a
vikle vaffelflak om en vikledor, for derved a fa frem
sluttfdrmen, eksempelvis et kjegleformet hus. Vaffelflaket
kommer fra en vaffelbake-automat og bakes av en vaffeldeig
med hgyt sukkerinnhold. Herunder blir den fra vaffelbake-
ovnen kommende, for det meste med en menstring forsynte
vaffel, enten tatt direkte fra vaffelbakeplatene, fgrt til
vikleformen og rullet opp ved hjelp av en dreiing av
vikledoren, eller tas fra bakeplaten ved hjelp av en egen
avtagningsinnretning og tilfgres vikleformen for opprulliﬁg.
Etter rullingen blir vikledoren fortrinnsvis staende, eller

" den dreier seg videre med en liten hastighet. Dejn opprull-

ede. vaffel blir etter en viss avkjelingstid, 1 1legp=st av




20

25

30

35

163721

3

hvilken den far en mer stabil konsistens, fjernet fra
vikleformen, fortrinnsvis ved hjelp av vikledoren.

Da formen til pa denne maten fremstilte hulvafler vil vare
avhengig av hvordan den respektive vaffel rulles, henholdsvis
hvor Jevnt pa hverandre vaffellagene rulles, vil slike
hulvafler ha et varlasjonsomradde med hensyn til formngyaktig-
het, s=rlig med hensyn pa lengde, diameter og 1lignende.
Dette skyldes at nar vaffelen tas fra bakeplaten og nar
vaffelen fegres inn 1 vikleformen, vil selv smd forskjeller i
vaffelformen, henholdsvis ste@rrelse, kunne fgre til en lett
dreiing av vaffelen under inntrekkingen 1 vikleformen,
hvorved hgyden til det rullede legeme vil bli forskjellig,
og man ogsa vil kunne fa en trinnforkyvning i viklelegemets
evre kant. Ved til kjegleform sammenrullede vafler (kremmer-
hus), som rulles av til kjegleformen tilpassede vaffelflak,
vil disse, ogsa ved en meget ngyaktig rulling, uunngiaelige
variasjoner fere til hus med varierende apningsdiametre og
varierende heyde. Som fglge herav vil man ogsa fa forskj]el-
lige stablemal og opptaksvolum for 1is og 1lignende. Disse
forskjeller 1 former medfgrer store problemer under den
videre maskinelle bearbeidelse, sasom konfeksjonering,
fylling og lignende.

For at de skal kunne viderebearbeides i1 hgykapasitetsmaskiner
blir husene eller begerne stukket 1 hverandre 1 1lange
stabler. Stablemalet, dvs. den lengde av begeret som rager
ut over det utenpaliggende beger, skal helst ligge innenfor
relativt trange toleranser. De ovenfor nevnte varlasjoner
med hensyn til beger- eller husformen, medfgrer at stablema-
let ogsa varierer 1 stefk grad. Dette gir problemer nar
begerne skal tas ut fra stabelen under wutnyttelse av
uttrekks- og holdeorganer, og det vil derfor forekomme at det
trekkes ut to begre piA en gang. Det kan ogsa forekomme at
begeret som trekkes ut, gdelegges. I tillegg til de rullede
vaffellegemer har man ogsa benyttet stgpte vaffelbegre. Ved
fremstilling av slike vaffelbegre anvendes det en stepeform
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som er utformet med de gnskede mal far vaffelbegeret og med
den gnskede overflatestruktur for yttersiden av begeret. I
denre stgpeform fylles flytende vaffeldeig som sa bakes til
ferdige begre som tas ut fra stepeformen. Den herunder
anvendte vaffeldeig vil ved fremstilling av begeret ha intet,
eller bare et meget lite sukkerinnhold (max 5%) for derved &
muliggjere en skadefri fjerning av begeret fra stepeformen.
Det fremstilles riktignok stepte vaffelbegre med et sukker-
innhold pa opptil 30%, men slik fremstilling krever spesielle
tiltak, sasom spesielle tilsetninger til deigen, s=zrbehand-
ling av stepeformer osv., for ved bakingen & hindre at
begerne fester seg til stepeformene, og for a sikre at
begerne kan tas ut uten a weodelegges. Vaffelbegre av
vaffeldeig med hgyt sukkerinnhold, sukkerinnhold over 35%,
sukkerkremmerhus, blir 1 praksis fremstilt som rullede
kremmerhus. Det har riktignok vart foreslatt & benytte
vaffeldeig med heyt sukkerinnhold for grovfremstilling av
begeret under uthyttelse av glattveggede stgpeformer og sa ta
det grovt tilformede beger ut av stepeformen og bringe det
inn 1 en med neyaktige dimens)Joner og med den onskede
ovefflatestruktur (mgnstring) forsynte sluttform, hvor den
gnskede ferdige begerform tilveiebringes. Herunder reduseres
veggtykkelsen til grovbegeret sterkt, og grovbegeret omformes
til ferdig begerform. 1 praksis er en slik fremgangsmate for
fremstilling av et stgpt beger ikke gjennomfgrbar i1 industri-
ell malestokk, fordi det ikke er mulig & gjennomfgre en rask
uttaging av det meget 1gse og til stgpeformen, som fglge av
det store sukkerinnhold, heftende grovbeger uten & skade
dette. De ved uttaket av formene opptredende, hittil ulastg
problemer umuliggjer et heyt takttall ved fremstilling av
slike begre. Hensikten med oppfinnelsen er a eliminere de
foran nevnte ulemper ved rullede begre og a muliggjere en
fremstilling av rullede vaffelbegre med stor formngyaktighet.

Ifglge oppfinnelsen foreslas det derfor en fremgangsmate ved
at hvert vaffelflak fgrst rulles fritt til den bestemte
vaffelhusform, at det ferdigrullede vaffelhus ved plastisk
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deformering av Lkantomrader kalibreres til en Dbestenmt
lengdeutstrekning og deretter det kalibrerete vaffelhus
bringes til a stivne.

Med den nye fremgangsmate blir vaffelflaket helt fritt rullet
til et beger, hvoretter det 1 en enna deformerbar tilstand
avkortes til en bestemt lengde og bringes til & stivne. Ved
avkortingen blir det fritt rullede vaffelflak bare deformert
plastisk ved en ende eller ved begge ender av vikleformen.
Uregelmessigheter 1 kantomrader, fremkommet under rullingen,
utlignes derved, og vaffelbegeret gis en definert lengde.

()

Herunder blir Apningskanten plastisk deformert, slik at den

danner en ngyaktig loddrett pa vinkelaksen anordnet sirkel.
Vaffelbegerets spisse ende tilformes 1 en ngyaktig definert
avstand fra apningskanten, hvilken avstand vil vazre helt
uvavhengig av hvordan vaffelflaket har oppfert seg under
rullingen.

Ifglge oppfinnelsen kan det ferdigrullede vaffelhus dreies
videre under den plastiske deformering av den respektive
ende.

Alternativt kan den respektive ende underkastes en plastisk
deformering mens det ferdigrullede vaffelhus star stille.

Videre foreslds det 1fglge oppfinnelsen en innretning som
nevnt innledningsvis for gjennomfgring av fremgangsmaten, og
innretningen kjennetegnes ved at hver vikleinnretning er
forsynt med minst én til en ende av vikleformen tilordnet
kalilbereringsinnrening som innbefatter 1 det minste &n 1
vikleformen, fortrinnsvis mellom vikleformen og vikledoren,
innbringbar kalibreringsfinger.

Ytterligere +trekk ved oppfinnelsen vil g& frem av .de
uselvstendige krav.
Ytterligere fordeler og egenskaper ved oppfinnelsen vil ga
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frem av den etterfglgende beskrivelse av pai tegningene viste

™o

6

utfgrelseseksempler av den nye innretning.

P4 tegningene viser:

fig. 1 rent skjematisk en vaffelbakeovn med et
tilsluttet rulleverk med koniske vikleinnret-
ninger,

fig. 2 viser et lengdesnitt gjennom den nedre del av en
konisk vikleinnretning i arbeidsstilling,

fig. 3 viser et lengdesnitt gjennom en annen utfgrel-
sesform av en konisk vikleinnretning,

fig. 4 viser et 1lengdesnitt gjennom en ytterligere
utferelsesform av vikleinnretningen, og

fig. 5 viser et tverrsnitt tatt etter linjen 4-4 1 fig.
4.

I en vaffelbakeovn 1 med omlgpende bakejJern bakes det
vaffelflak av deig med heyt sukkerinnhold. Vaffelflakene gar
ved en utleveringsstasjon over til et rulleverk 2. Der er
det anordnet vikleformer 3 som enkeltvis tar de myke
vaffelflakene fra de apnede bakeJern, ruller vaffelflakene
til ensket hus- eller begerform og avleverer dem som stivnede
vaffeliegemer.

Ifelge oppfinnelsen blir hvert vaffelflak 1 en bakemyk og
formbar tilstand rullet fritt til en begerform. Under denne
rullingen kan vaffelflakets kanter bevege seg uten hindring-
er. Etter -rullingen blir vaffelbegerne avkortet til en
bestemt lengde. Dette skjer ved at vaffelbegernes kantom-
rader, ved den apne enden og eventuelt ogsd ved den spisse
enden, underkastes en plastisk deformering, hvorved uregel-
messigheter som matte ha oppstidtt under rullingen, utlignes,
og vaffelbegret far en ngyaktig definert 1lengde. Deretter
tillates hulvaffelen & stivne.
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Ved avkortingen av vaffelbegeret blir den apne ende plastisk
deformert slik at den danner en 1loddrett pa vikleaksen
anordnet sirkel.

Ved den pa tegningene viste Iinnretning dreier det seg om et
med koniske vikleformer 3 forsynt rulleverk 2. Rulleverket
har et om en loddrett akse 4 dreibart stativ pad hvis omkrets
vikleinnretningene 5 er anordnet langs en sirkelbane. Nar
stativet dreies, blir vikleinnretningene 5 etter hverandre
fert fra opptaksstasjonen for vaffelflakene til en formesta-
sjon og videre til en utleveringsstasjon for de ferdige
hulvafler. Opptaksstasjonen ligger rett overfor vaffelbake-
ovnens leveringsstasjon.

Stativaksen 4 bazrer en nedre, sirkelformet plate 6 pa hvis
omkretsomriade vikleilnnretningenes vikleformer 3 er festet.
Hver vikleinnretning har en p2 enden av en 1 forhold til
dreiestativet forskyvbar vikleaksel 7 festet vikledor 8 som
kan fgres inn 1 en pa dreiestativet anbragt vikleform 3. P3A
vikleakselen 7 er det forskyvbart anordnet en kalibrerings-
innretning 9. —_—

Kalibreringsinnretningen 9 er opplagret pa vikleakselen 7 og
styres ved hjelp av en med vikleakselen 7 parallell sgyle 10.
Kalibreringsinnretningen 9 bestar av en pa vikleakselen 7
opplagret og med en eller flere trykkfingre 12 forsynt bazrer
18, samt av en pd vikleakselen 7 opplagret stgtteskive 14 som
kan bringes til inngrep med vikleformen 3 og som har spalter
15 for gjennomfgring av trykkfingrene 12, Bzreren 13 er
forskyvbar langs vikleakselen 7 ved hjelp av en pa bareren
anordnet med stasjonazre feringer (ikke vist) samvirkende

rulle 16. Stotteskiven 14 har en mot vikleformen 3 vendt
konisk sentreringsflate 17 som samvirker med en Kkonisk
sentreringsflate 18 pa vikleformen 3. Nar vikledoren 8 er

fgrt inn 1 vikleformen 38 og kalibreringsinnretningen 9 er
satt pa vikleformen, vil kalibreringsinnretningen 9 ved hjelp
av de to sentreringsflater 17,18, vare sentrert relativ
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vikleformen 3. Dessuten vil kalibreringsanordningen 9 gi en

ekstra opplagring for vikleakselen 7 direkte over vikleformen
3.

Ved det i fig. 2 viste utfeorelseseksempel er de pa bzreren 13
festede trykkfingre 12, forskyvbare langs en kjJegleflate som
svarer til vikledorens 8 kjegleform. For plastisk deformer-
ing av. begerkanten, forskyves bazreren 13 pa vikleakselen 7 1
retning mot vikleformen 3, mot kraften til en returfj=r 19.
Trykkfingrene 12 gar da inn i den for rullingen av vaffel-
flaket beregnede spalte mellom vikleformen 3 og vikledoren 8
og til en av bazrerens 13 bevegelse bestemt endestilling.
Trykkfingrenes nedre ender 20- har skraflater som skraner
nedover 1 vikleakselens 7 dreleretning.

Ved det 1 fig. 3 viste utferelseseksempel er den koniske
vikledor 8 forsynt med et sylindrisk avsnitt 8’ som slutter
seg til vikledorens kjegleformede vikleavsnitt. Den
tilordnede kalibreringsinnretning 9 adskiller seg fra den i
fig. 2 bare derved at trykkfingrene 12 er anordnet pa en 1
forhold til vikleakselen 7 Lkoaksial sylinderflate og
forskyves langs denne frem til begynnelsen av vikledorens 8
kjegleavsnitt.

Trykkfingrene 12 kan med sine ender 20 danne en lukket sirkel
nar den plastiske deformering av begerkanten skal skje mens
vikledoren 8 star stille. Skal Dbegerkanten deformeres
plastisk mens vikledoren dreier seg, sa behgver trykkfinger-
endene ikke danne noen lukket sirkel.

I flg. 4 og 5 er det vist en vikleinnretning som 1 fig. 2,
hvor kalibreringsinnretningen 9 har tre mellom vikleform 3 og
vikledor 8 innfegrbare trykkfingre 12. En av trykkfingrene 12
er forskyvbart anordnet 1 et spor 30 pa innersiden av
vikleformen 3. Dette spor 30 strekker seg 1 vikleformen helt
ned til under begerkanten. Trykkfingeren 12 er bredere enn
begerets veggtykkelse, slik at ved den plastiske deformering
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av begerkanten ved hjelp av denne trykkfinger 12, ‘oppnas en
ngyaktig tilforming av begerkantens overside.

Ved det 1 fig. 2 viste utfegrelseseksempel er det anordnet.en
andre kalibreringsinnretning 21 beregnet for pévirkning av
den spisse ende til begeret. Denne kalibreringsinnretning er
festet til dreiestativet og er forsynt med en langs styresegy-
ler 22, 22’ forskyvbar trykkfingerbzrer 23 som ved en ende
bzrer en trykkfinger 24 og ved den andre ende bzrer en rulle
24°. Vikleformens 3 spisse ende er forsynt med en i forhold
t11 vikleakselen 7 koaksial boring 25 hvoril trykkfingeren 24
er forskyvbart anordnet.

For forskyvning av +trykkfingeren 24 samvirker den '~ pa
trykkfingerbzreren 23 anordnede rulle 24’ med stasjonzre
feringer (ikke vist).

21
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Patentkrayv

1.

Fremgangsmate til fremstilling av rullede, fortrinnsvis
kjegleformede vaffelhus av separate og szrlig av sukkerholdig
deig bakte vaffelflak, hvor vaffelflakene fgrst 1 bakemyk,
formbar tilstand rulles til en Dbestemt vaffelhusform og
deretter bringes til & stivne 1 denne form, k a r a k-
terisert ved at hvert vaffelflak ferst rulles
fritt til den bestemte vaffelhusform, at det ferdigrullede
vaffelhus ved plastisk deformering av kantomrader kalibreres
t1l en bestemt lengdeutstrekning og deretter det kalibrerte

vaffelhus bringes til a stivne.

2.

Fremgangsmate ifglge krav 1, karakterisert
ved at det ferdigrullede vaffelhus dreies videre under
kalibreringen.

3.

Fremgangsmate 1fglge krav 1, karakterisert
ved at det ferdigrullede vaffelhus kalibreres 1 stille-
stdende tilstand.

4,
Fremgangsmate ifglge et av kravene 1-3, karakter i-
sert ved at det ferdigrullede vaffelhus ©bare

kalibreres 1 kantomradet ved en av sine ender.

5.

Innretning for gjennomfering av fremgangsmaten ifelge et av
kravene 1-4, hvor det for rulling av vaffelflakene er
anordnet vikleinnretninger (5) P2 et dreiestativ, idet hver
vikleinnretning innbefatter en vikledor (8), som er festet
P2 enden av en 1 forhold til dreiestativet forskyvbar vikle-
aksel (7) og kan bringes inn i en pid dreiestativet anbragt
vikleform (3), slik at hver vikleinnretning ved dreiing av
dreiestativet kan beveges fra en opptaksstasjon
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for vaffelflakene via en formestasjon for de stivnede
vaffelhus til en utleveringsstasjon for de ferdige vaffelhus,
karakterisert ved at hver viklelnnretning
(5) er forsynt med minst &n til en ende av vikleformen (83)
tilordnet kalibreringsinnretning (9,21) som innbefatter i det
minste &n 1 vikleformen (3), fortrinnsvis mellom vikleformen
(3) og vikledoren (8), 1innbringbar Kkalibreringsfinger
(12,24).

6.
Innretning ifelge krav 5, karakterisert
ved at kalibreringsinnretningen (9) er forskyvbart

anordnet pa vikleakselen (7).

7.
Innretning ifelge krav 6, karakterisert
ved at kalibreringsinnretningen (9) innbefatter en pa

vikleakselen (7) lagret bzrer (13) for kalibreringsfingeren
(12) og en med vikleformen (3) 1 inngrep bringbar, pa
vikleakselen (7) lagret stetteskive (14), hvilken stotteskive
er forsynt med spalter (15) for gjennomfgring av kalibrer-
ingsfingerne (12), 1idet ©bazreren (13) kan forskyves mot
stgtteskiven (14) langs vikleakselen (7) ved hj]elp av en pa
bzreren anordnet, med stasjonzre fgringer samvirkende rulle
(16).

8.

Innretning ifelge krav 7, karakterisert

ved at stgtteskiven (14) har en mot vikleformen (8) vendt
konisk sentreringsflate (17) som kan settes mot en konisk
sentreringsflate (18) pa vikleformen (3).

9.
Innretning ifelge et av kravene 5-8, og med kjegleformede
vikleinnretninger, karakterisert ved at

den pa vikleakselen (7) forskyvbart anordnede kalibrerings-
innretning (9) har mellom vikleformen (3) og vikledoren (8)

2

1
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innferbare kalibreringsfingre (12) som kan forskyves langs en
kjegleflate.

10.

Innretning 1ifglge et av Kkravene 5-9,  karakteri-
sert ved at den pa vikleakselen (7) forskyvbart
anordnede kalibreringsinnretning (9) har mellom vikleformen
(3) og vikledoren (8) innfgrbare og 1langs en relativ
vikleakselen (3) konsentrisk sylinderflate forskyvbare
kalibreringsfingre (12).

11.

Innretning i1felge krav 9 eller 10, szrlig for gjennomfgring
av fremgangsmidten 1ifglge krav 3, karakterisert

ved at de Inn 1 spalten mellom vikleform (38) og vikledor
(8) innfegrbare kalibreringsfingre (12), 1 det minste i
kalibreringsstillingen, vil danne en lukket sirkel med sine
ender (20).

12.

Innretning ifelge et av kravene 5-9, sarlig for gjennomfering

av fremgangsmaten 1fglge krav.2, Kkarakterilsert

ved at 1 det minste den inn 1 spalten mellom vikleform

(3) og vikledor (8) innfgrbare ende (20) av en kalibrerings-

finger (12), har en 1 vikleakselens (7) dreieretning hellende
" skraflate. '

13.
Innretning ifglge . Kkrav 5, karakterisert
ved at kalibreringsinnretningen (9) er festet pa

dreiestativet og har minst &n parallelt med vikleakselen (7)
forskyvbar, inn i vikleformen (3) ragende kalibreringsfinger
(24).

14,
Innretning ifelge Kkrav 183, karakterisert
ved at ved kjegleformet utfgrt vikleinnretning (3) har
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vikleformens (8) spisse ende en med vikleakselen (7) koaksial
boring (26), hvori kalibreringsfingeren (24) 1 kalibrerings-
innretningen (21) er forskyvbart anordnet.

15.

Innretning 1ifeglge krav 13- eller 14, karakter i-
sert ved at kallbreringsinnretningen (21) for
forskyvning av kalibreringsfingerne (24) har en pa kalibrer-
ingsfingerbazreren (23) anordnet og med stasjonzre foringer
samvirkende rulle (25).
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