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(54) KETTENBEUTEL

(57) Ein Tiefkiihigericht, das zwei oder mehr in einem

Beutel abgepackte  Lebensmittelkomponenten
umfasst, ist in einem aus zusammenhadngenden
Abteilen (12, 14, 16) fir jeweils unterschiedliche
Komponenten gebildeten Kettenbeutel (10) enthal-
ten. So sind etwa Gemiise, Fleisch, Kohlehydratbei-
lagen und Saucen getrennt in einem flexiblen Kunst-
stoff- oder Kunststoffverbund verpackt.
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Die Erfindung betrifft ein TiefkUhlgericht, umfassend zwei oder mehrere in einem Kunststoffbeu-
tel abgepackte Lebensmittelkomponenten.

Derartige Tiefkihigerichte sind im Handel in den unterschiedlichsten Ausfiihrungsformen be-
kannt. Sie weisen die unterschiedlichsten Lebensmittelkomponenten auf, die in Form einer
gekihlten oder gefrosteten Mischung abgepackt, welche auch als solche zubereitet wird. Es
durfte einleuchten, daR die Zubereitungszeit der einzelnen Lebensmittelkomponenten nicht
gesteuert werden kann. Ebenfalls kann aus einem derart verpackten Tiefkihlgericht kein be-
sonders angeordnetes Menli erzielt werden, da die einzelnen Komponenten mehr oder weniger
ahnlich miteinander vermischt sind. Einige Hersteller von Tiefkiihlgerichten haben aufgrund der
Unansehnlichkeit schon darauf verzichtet, Saucensuspensionen mit abzupacken und es dem
Konsumenten somit (iberlassen, die Sauce von einem anderen Hersteller aus der Flasche oder
sonstigen Behaltnissen selbst nachzudosieren.

Der vorliegenden Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, das eingangs genannte Tiefkuhigericht
derart zu verbessern, daf} eine individuelle Zubereitungszeit fir die einzelnen Lebensmittel-
komponenten ermdglicht wird und gleichzeitig auch ein volistdndiges Menu besonders ange-
ordnet werden kann, so dal® z.B. nur das Fleisch oder Gemiise bzw. Sattigungsbeilage Sauce
aufweist, wahrend die Kohlenhydratspeise und das Gemiise oder Fleisch hiervon getrennt auf
dem Teller angeordnet werden.

Diese Aufgabe wird durch das im Anspruch 1 gekennzeichnete Tiefkiihlgericht gelost.

Es wird also die Sauce erfindungsgemal in einem separaten Abteil verpackt, genauso wie die
kohlenhydrathaltige Beilage und/oder Gemiise einerseits und Gemuise und/oder Fleisch ande-
rerseits.

Die einzelnen Abteile hangen jedoch zusammen und bilden somit erfindungsgeman den "Ket-
tenbeutel" aus, der das vollstéandige Gericht beinhaltet.

Weitere Vorteile und Merkmale gehen aus den vorstehenden Unteranspriichen hervor, die auch
gemeinsam mit dem Hauptanspruch von erfinderischer Bedeutung sein kdnnen.

Im folgenden wird ein bevorzugtes Ausfiihrungsbeispiel zum besseren Verstandnis der Erfin-
dung anhand der Zeichnung néaher erlautert.

Es zeigt:

eine schematische Darstellung des erfindungsgeméaien Tiefkiihigerichts, welches in einem
mehrere Abteile aufweisenden Kettenbeutel verpackt ist.

Der erfindungsgemal eingesetzte Kettenbeutel ist allgemein mit 10 bezeichnet. Dieser Beutel
besteht aus Kunststoff und ist flexibel und durchsichtig, so dal das kaufende Publikum das
Produkt hinsichtlich seiner einzelnen Komponenten a-d identifizieren kann. Er kann auch ganz
oder teilweise bedruckt sein. Der obere Bereich wird durch das kleinste Abteil 12 gebildet, das
luftdicht mit einer geeigneten Sauce d als Suspension oder in Form kleiner Kiigelchen gefiillt ist.
Unmittelbar darunter schlie3t sich das Abteil 14 an, das Kohlenhydrate wie Nudeln und/oder
Kartoffeln und/oder Reis oder Pasta ¢ enthalt. Unmittelbar angrenzend an die untere Kante des
Abteils 14 schlieft sich das groRere Abteil 16 an, das Gemiise a und Fleisch b enthalt. Es ist
jedoch auch denkbar, daR das Gemiise a vom Fleisch b getrennt in einem weiteren Abteil un-
tergebracht wird. Die GréRe und auch die Anzahl und Anordnung der Abteile 12 bis 16 kann
vom Fachmann beliebig festgelegt werden. Vorteilhaft haben sich jedoch zumindest zwei bis
fnf Abteile herausgestellt, die vertikal untereinander angeordnet sind und durch Schweilindhte
18 und 20 voneinander getrennt bzw. dadurch miteinander verbunden sind. Eine Thermover-
schweillung von Kunststoffolien ist im Stand der Technik bekannt. Die Abfiillung der Beutel 10
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mit den einzelnen Lebensmittelkomponenten a-d wird wie folgt durchgefiihrt:

In verfahrensgemaRer Hinsicht lauft die Abflllung wie folgt ab:

1.
2.

Auf einer vertikalen Schlauchbeutelmaschine wird zuerst das untere Abteil 16 abgezogen
und die untere Seite verschlossen.

Mittels gravimetrischer Dosierung werden die Komponenten, z.B. a+b des Abteils 16 verwo-
gen und in das Abteil 16 dosiert.

Das Abteil 16 wird um seinen Rapport transportiert und dann gleichzeitig die Oberseite des
Abteils 16 und die Unterseite des Abteils 14 an der Naht 20 verschlossen (verschweisst oder
versiegelt) und eine Perforation angebracht.

Das Abteil 14 wird mit der Komponente z.B. c befilllt.

Das Abteil 14 wird um seinen Rapport transportiert, wonach gleichzeitig die Oberseite des
Abteil 14 und die Unterseite des Abteil 12 an der Naht 18 verschlossen, und eine Perforation
angebracht wird.

Das Abteil 12 wird nun mit einer Komponente z.B. d entsprechend 2 und 4 befiillt.
SchlieBlich wird das Abteil 12 um seinen Rapport transportiert und gleichzeitig wird die
Oberseite des Abteils 12 und die Unterseite des Abteils 16 (des folgenden Beutels) ver-
schlossen und die Naht 10 getrennt.

Anspriche:

1.

TiefkUhlgericht, umfassend zwei oder mehrere in einem Beutel abgepackte Lebensmittel-
komponenten, dadurch gekennzeichnet, dall ein Teil oder samtliche unterschiedlichen
Komponenten getrennt voneinander in einem Kettenbeutel mit mehreren zusammenhan-
genden Abteilen verpackt sind.

Tiefkuhlgericht nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dal drei oder vier Komponen- -
ten a bis d, namlich

a. Gemdise und/oder

b. Fleisch,

c. Kohlenhydrate in Form von Nudeln, Reis und/oder Kartoffeln, sowie
d. Sauce in getrennten Abteilen separat verpackt sind.

Tiefkhlgericht nach Anspruch 1 und 2, gekennzeichnet durch einen flexiblen Kunststoff
oder Kunststoffverbund fiir den Kettenbeutel.

Tiefkuhlgericht nach Anspruch 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, daft die Abteile an einer
oder mehreren Seitenkanten miteinander verschweifdt sind.

Tiefkuhlgericht nach Anspruch 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, da® ein oder mehrere
Abteile des Kettenbeutels durchsichtig und/oder teilweise/ganz bedruckt sind.

Tiefkuhlgericht nach Anspruch 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet, dal¥ die Abteile mittels
Perforationslinien manuell voneinander trennbar sind.

Tiefklihlgericht nach Anspruch 1 bis 6, dadurch gekennzeichnet, daft ein mit einer Kompo-
nente gefiilites Abteil in einer Verkaufseinheit lose dem Kettenbeutel beigefiigt ist.

Hiezu 1 Blatt Zeichnungen
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Klassifikation des Anmeldungsgegenstands gemaf IPC:
B 65D 75/42, B65 D 75/52, B 65 D 30/22, A23 L 1/48
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Recherchierter Priifstoff (Klassifikation):

B65D,B65B,A23L

Konsultierte Online-Datenbank:

EPODOC, PAJ, WPI

Dieser Recherchenbericht wurde zu den am 11.02.2005 eingereichten Anspriichen erstellt.

Die in der Gebrauchsmusterschrift verdffentlichten Anspriiche kdnnten im Verfahren geandert worden sein (§ 19 Abs. 4 GMG), sodass

die Angaben im Recherchenbericht, wie Bezugnahme auf bestimmte Anspriiche, Angabe von Kategorien (X, Y, A), nicht mehr zutreffend
sein missen. In die dem Recherchenbericht zugrundeliegende Fassung der Anspriiche kann beim Osterreichischen Patentamt wéhrend
der Amtsstunden Einsicht genommen werden.

gegenstand kann allein aufgrund dieser Druckschrift nicht als neu bzw.

aut erfinderischer Tatigkeit beruhend betrachtet werden. E  Dokument, aus dem ein &iteres Recht hervorgehen kénnte (friiheres
Anmeldedatum, jedoch nachverdffentlicht, Schutz in Osterreich méglich,
wurde Neuheit in Frage stellen).

Verdffentlichung, die Mitglied derselben Patentfamilie ist.

Verbffentlichung von Bedeutung: der Anmeldungsgegenstand kann
nicht als auf erfinderischer Tatigkeit beruhend betrachtet werden, wenn
die Verdffentlichung mit einer oder mehreren weiteren Veréffentlichungen
dieser Kategorie in Verbindung gebracht wird und diese Verbindung fiir
einen Fachmann naheliegend ist.

Kategorie” Bezeichnung der Veroffentlichung: Betreffend Anspruch
Landercode, Veréffentlichungsnummer, Dokumentart (Anmelder), Veréffentlichungs-
datum, Textstelle oder Figur soweit erforderlich
X FR 2 399 363 A1 (BUFFLE MARCEL), 1-4
2. Méarz 1979 (02.03.1979)
gesamtes Dokument
Y 5-6
X US 2 920 968 A (GRANDY ROBERT), 1,3
12. Janner 1960 (12.01.1960)
Fig. 1, Anspruch 1, Spalte 3, Zeilen 14-21
A 2,4-5
X WO 2001/68 473 A1 (GEORGIEV ENCHO ET AL), 1,3
20. September 2001 (20.09.2001)
Fig. 1-20, Zusammenfassung, Anspriche 4-5
A 2,45
Y FR 2 422 562 A1 (PLANCHARD CHRISTIAN), - 5-6
9. November 1979 (09.11.1979)
Fig. 1-6, Anspriiche
0 Kategorien der angeflihrten Dokumente: A Veroffentlichung, die den allgemeinen Stand der Technik definiert.
X Verdffentlichung von besonderer Bedeutung: der Anmeldungs- P Dokument, das von besonderer Bedeutung ist (Kategorie X), jedoch

nach dem Prioritdtstag der Anmeldung verdffentlicht wurde.

Datum der Beendigung der Recherche:

20. Oktober 2005

Priifer(in):
0O Fortsetzung siehe Folgeblatt Mag. GORTLER

Recherchenbericht — Blatt 1
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Erlduterungen zum Recherchenbericht fiur den Anmelder V patentamt

Hinweis

Die Kategorien der angefiihrten Dokumente dienen in Anlehnung an die Kategorien der Entgegen-
haltungen bei EP- bzw. PCT-Recherchenberichten zur raschen Einordnung des ermittelten Stands
der Technik.

Bitte beachten Sie, dass nach der Zahlung der Veroffentlichungsgebiihr die Registrierung erfolgt
und die Gebrauchsmusterschrift veréffentlicht wird, auch wenn die Neuheit bzw. der erforderlich
erfinderische Schritt nicht gegeben ist. In diesen Féllen kdnnte ein allfalliger Antrag auf Nichtig-
erklarung (kann von jedermann gestellt werden) zur Léschung des Gebrauchsmusters fiihren.

Auf das Risiko allfalliger im Fall eines Nichtigkeitsantrags anfallender Prozesskosten (die geman

§§ 40 bis 55 Zivilprozessordnung zugesprochen werden) darf hingewiesen werden.

Landercodes von Patentschriften (Auswahl, weitere Codes siehe WIPO ST. 3.)

AT = Osterreich; AU = Australien; CA = Kanada; CH = Schweiz; DD = ehem. DDR; DE = Deutsch-
land; EP = Europaisches Patentamt; FR = Frankreich; GB = Vereinigtes Konigreich (UK);

JP = Japan; RU = Russische Foderation; SU = Ehem. Sowjetunion; US = Vereinigte Staaten von
Amerika (USA); WO = Veroffentlichung gem. PCT (WIPO/OMPI);

Die genannten Druckschriften kdnnen in der Bibliothek des Osterreichischen Patentamtes
wahrend der Offnungszeiten (Montag bis Freitag von 8 bis 12 Uhr 30, Dienstag von 8 bis 15 Uhr)
unentgeltlich eingesehen werden. Bei der von der Teilrechtsfihigkeit des Osterreichischen Patent-
amts betriebenen Kopierstelle kdnnen Kopien der ermittelten Veréffentlichungen bestellt werden.

Uber den Link http:/at.espacenet.com/ kénnen Patentveroffentlichungen am Internet kostenlos
eingesehen werden.

Auf Bestellung gibt die von der Teilrechtsfahigkeit des Osterreichischen Patentamts betriebene
Serviceabteilung gegen Entgelt zu den im Recherchenbericht genannten Patentdokumenten allfallige
ver6ffentlichte "Patentfamilien” (den selben Gegenstand betreffende Patentvertffentlichungen in
anderen Landern, die Uber eine gemeinsame Prioritdtsanmeldung zusammenhangen) bekannt.

Auskiinfte und Bestellmoglichkeit zu den Serviceleistungen erhalten Sie unter der Telefonnummer
+43 1534 24 - 738 bzw. 739
Schriftliche Bestellungen:

per FAX Nr. + 43 1 534 24 - 737 oder per E-Mail an Kopierstelle@patentamt.at
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