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Les boissons obtenues par passage d'un fluide sous
pression & travers une substance moulue, appelées ci-aprés
boissons express, telles que, var exemple, le café express,
sont trés populaires. Le procédé de fabrication du café
express est différent des procédés classiques de prépara-
tion du café du type & égouttage ou i percolation. Plus
précisément, le procédé express qui est probablement origi-
naire de Naples, consiste a forcer de 1l'eau chaude ou de la
vapeur sous pression a traverser une substance en particu-
les tassée. Bien que cette substance puisse étre composée
de café moulu traditionnel, il est beaucoup plus habituel
d'utiliser des moutures extra fines, provenant d'une graine
spéciale pour express qui a subi une triple torréfaction
et qui vposséde une coloration distincte, foncée ou brilée.
La substance peut également comprendre un mélange composé
de café moulu pour express et de canelle. Le café express
est une infusion foncée, trés forte et peut également étre
servi comme cappucino.

En raison des différents types de procédés de
préparation de boissons express, on a besoin de types
spéciaux d'appareils ou d'ustensiles destinés & chaque
fonction particuliére. Plus particuliérement, il faut un
réservoir pouvant étre mis sous pression et un dispositif
dans lequel on peut disposer la substance fortement com-
pactée. Par ajlleurs, les appareils & café express actuel-
lement utilisés ne sont pas adaptés pour travailler dans
un four a micro-ondes.

L'invention décrit un procédé de préparation d'une
boisson dans un four a micro-ondes qui comprend les phases
dans lesquelles on enferme un fluide a joint étanche dans
un récipient transparent'aux micro-ondes et pouvant etre
mis sous pression, on forme un trajet résistant & la pres-
sion qui part du récipient et traverse une substance en
particules et on chauffe le fluide avec de 1l'énergie a
micro-ondes pour élever la pression a 1l'intérieur du ré-
cipient. La substance en particules peut étre composée de-

café moulu pour exvress et le fluide peut étre de 1l'eau.
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Par ailleurs, le récipient veut étre constitué par un poly-

=

carbonate. Le trajet résistant & la pression peut opposer
une résistance a la pression de 1'intervalle allant d'en-
viron 0,4 & environ 3,5 kg/cmz. on entend par 1l'expression
trajet résistant a la pression,le fait qu'd la pression
atmosphérique pratiquement aucun fluide ne parcourt ce
trajet. Toutefois, & une pression particuliére supérieure
3 la pression atmosnhérigue, les fluides parcourent le
trajet en traversant la substance en particules. Le trajet
résistant 3 la pression peut faire partie de la garniture
d'étanchéité du récipient transparent aux micro-ondes et
pouvant &ire mis sous pression.

L'invention décrit également le procédé de orépa-
ration d'une boisson dans un four & micro-ondes qui com-
prend les phases dans lesquelles on introduit un fluide
dans un récipient transparent aux micro-ondes et résistant
3 la pression, i travers une ouverture ménagée dans ce ré-
cipient ; on forme un trajet fermé partant de l'ouverture
et traversant une matiére en narticules, et on chauffe le
fluide avec de 1'énergie & micro-cndes pour élever la
pression & 1l'intérieur du récipient. En d'autres termes,
1'invention peut étre mise en ceuvre par le procédé de
préparation 4'une boisson dans un four 3 micro-ondes qui
comprend les phases dans lesquelles on introduit un fluide
dans un récipient transparent aux micro-ondes et résistant
a la pression qui présente une ouverture, on forme un tra-
jet fermé résistant & la pressien qui part d'une ouverture
et traverse une substance en particules puis on chauffe le
fluide avec de 1'énergie a micro-ondes pour élever la pres—
sion & 1'intérieur Gu récipient de maniére & forcer le
fluide ou sa vapeur a traverser la substance en particules.
On entend par l'expression transparent aux micro-ondes le
fait que l'énergie des micro-cndes traverse la matiére
sans perte noitable. En d'autres termes, le récipient re
r&€1échit ni n'absorbe 1fénergie des micro-ondes dans une

D

{

masure notablea.
T invention peut Stre réalisée sous la forme d'un
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récipient transparent aux micro-ondes et re51stant a la
pression qui présente une ouverture et des moyens qui en-
tourent cette ouverture et sont reliés au récipient par
une liaison démontable vour former un trajet résistant a
la pression qui part de l'ouverture, lesdits moyens for-
mant un trajet résistant i la pression comprenant des
moyens destinés & contenir une substance en particules.

Le trajet résistant a la pression peut établir une résis-
tance a la pression comprise dans 1l'intervalle allant
d'environ 0,4 3 environ 3,5 kg/cm2 au-dessus de la pression
atmosphérique, pression au-dela de laquelle les fluides
peuvent parcourir ledit trajet. Les moyens contenant la
substance neuvent comprendre deux plaques métalliques per-
forées espacées 1l'une de 1' autre.

L'invention concerne également un récipient trans-
parent aux micro-ondes et pouvant étre mis sous pression
qui présente une ouverture, et des moyens reliés au réci-
pient par une liaison démontable pour fermer 1'ouverture
a joint étanche, 1les moyens d'étanchéité comprenant des
moyens destinés a contenir une substance en particules.

Le récipient transparent aux micro-ondes peut étre composé
d'un polycarbonate. En outre, les moyens contenant la sub-
stance peuvent comprendre deux plaques perforées espacées
l'une de 1'autre. Par ailleurs, ces mémes moyens veuvent
comprendre des moyens permettant de disposer une couche
de la substance en particules & peu prés parallélement 3
la section transversale de 1l'cuverture.

Suivant un autre aspect, l'invention a pour obJet
un récipient pouvant étre mis sous pression, transparent
aux micro-ondes, qui présente une ouverture et des moyens
permettant de former un trajet résistant & la pression qui
part de l'ouverture, ces moyens comprenant deux plaques
métalliques perforédes et espacées. Lesdits moyens peuvent
également comprendre une substance en particules telle que,
par exemple, du café express moulu.

L'invention concerne un ustensile destiné A la

préparation d'une boisson chaude dans un four a micro-ondes
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qui comprend une chambre 3 pression comprenant elle-méme
un récipient transparent aux micro-ondes a peu prés cylin-
drique, qui posséde une extrémité fermée et une extrémité
ouverte, la chambre comprenant en outre des moyens de
fermeture pour fermer 1'extrémité ouverte a joint étanche,
ces moyens de fermeture comprenant ure bague relide au
récipient par une liaison démontable et des moyens destinés
4 former une couche de substance en particules qui remplit
4 peu prés totalement la surface de la section de la bague,
lesdits movens de formation de la couche de substance en
particules comprenant une plaque perforée. Le récipient
peut €galement comprendre une soupape de sécurité.

Suivant un autre aspect, 1l'invention a pour objet
un ustensile pour la préparation de café express dans un
four & micro-ondes qui comprend un récipient 3 peu prés
cylindrique ayant une extrémité ouverte et 1'autre extré-
mité fermée, ce récipient étant transparent & 1'énergie
a micro-ondes, des moyens reliés au récipient par une
1iaison'démontable.pour former une bague fermée a joint
étanche autour de 1l'ouverture, des moyens positionnés de
facon démontable dans la bague pour former une couche de
substance en particules perpendiculaire a la longueur de
la bague, les moyens formant la couche comprenant une pla-
que métallique perforée, et un pot réfléchissant les micro-
ondes qui est couplé 3 la bague. Par ailleurs, l'ustensile
peut comprendre plusieurs canaux ménagés entre la bagque
et le pot pour éviter 1l'accumulation de pression dans le
pot.

D'autres caractéristiques et avantages de 1'inven-—
tion apparaitront au cours de la description qui va suivre.
Aux dessins annexés donnés uniquement & titre d'exemple,

- la figure 1 est un appareil 3 café express a
micro-ondes, suivant 1‘'invention, placé dans un four a
micro-ondes ; ]

- la figure 2 est une vue en élévation & plus
grande échelle et en partie en couve de 1l'appareil de la

figure 1 :



io

15

20

25

30

35

2500288

- la figure 3 est une vue avec arrachement partiel
du réservoir du panier, de la bague, du filtre et de la
garniture d'étanchéité de l'appareil de la figure 2 ;

- la figure 4 est une vue prise suivant la ligne
4-4 de la figure 3 ;

- la figure 5 est une vue prise suivant la ligne
5-5 de la figure 3.

Sur la figure 1, on a reorésente un aopareil 10 a
café express a micro-ondes suivant 1'invention. L'appnareil
10 est placé dans un four & micro-ondes classique 12. De
l'énergie a micro-ondes, d'une fréquence d'environ 2450
MHz, par exemple, est fournie par un magnétron 14 qui est
relié 3 un dispositif d'alimentation en énergie non repré-
santé et recoit de 1'énergie de cette source sous la forme
d'un courant continu. L'érergie & micro-ondes est couplée
4 la cavité 18 par un guide d'ondes 20 et un agitateur de
mode 22 ou de préférence, une antenne directive, non repré-
sentée. D'autres parties et caractéristiques classiques des
fours & micro-ondes telles que, par exemple, la garniture
d'étanchéité de la porte, ont été omises sur le dessin et
dans la description, du fait qu'elles sont bien connues
dans la technique.

Sur la figure 2, on a représenté une vue a plus
grande échelle et avec arrachements vartiels de 1'appareil
a café express 10. L'appareil 10 comprend un récipient
supérieur, un récipient inférieur et une partie centrale.
Le récipient supérieur 24 forme une chambre 3 pression
pour l'eau avant que le processus de préparation du café
ne commence. Le récipient infériecur ou pot 26 est celui
ol le café express est recueilli aprés le processus de
préparation du café. La partie centrale ou bague 28 con-
tient le café moulu et a encore pour fonction d'accoupler
le réservoir 24 et le pot 26. Plus précisément, on fixe
rigidement le réservoir 24 a la bague 28, dont il peut
étre séparé, en engageant des filets 30 formés sur la face
externe du réservoir 24 dans des fentes 32 de la bague 28

et en tournant le réservoir var rapport & la bague jusqu'a
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ce que les filets 30 s'appuient sans jeu contte des filets
correspondants 34 formés sur la face interne de la bague.
Par ailleurs, la bague form: une garniture d*étanchéité
pour l2 réservoir 24. En outre, le cylindre inférieur 36

de la bague présente une sdrie de nervures 28 gqui font
saillie sur sa surface externe. Le diamétre du cercle cir-
conscrit aux nervures 38 est légérement vlus pétit que le
diamétre intérieur du vot 26. De cette fagon, on peut glis-
ser le cylindre inférieur de la bague dans 1l'ouverture su-
périeure du pot, =n accouplani ainsi rigidement les deux
éléments vour s'opposer & tout déplacement horizontal indé-
pendant de ces €léments, ainsi gu'on le montre sur la fi-
gure 2.

Le réservoir 24 est réalisé en polycarbonate. On
pourrait également utiliser d'autres matiéres transparentes
aux micro-ondes, mais ces matiéres doivent également possé-
der la solidité et les prouriétés e résistance aux hautes
températures du polvcarbenate. L'eau contenue dans le ré-
servoir 24 atteint des temnératures de l'ordre de celle de
l'eau bouillante lorsqu'elle est exposée & l'énergie a
micro-ondes ; en conséquence, il est important que la ma-
tiére Gu réservoir 24 soit capable de résister 3 des tem-
pératures de 110°C par exemple. En outre, pour assurer un
succés commercial & l'appareil, il est préférable que la
matidre soit canable de résister & des forces telles que
des forces de choc et de pression. Le réservoir 24 est cy-
lindrique bien que i'on puisse également adopter d'autres
formes. Une extrémité du réservoir 24 est fermée et com-
perte une soupape de siireté 42 destinée & garantir que la
pression intérieure ne s'élévera pas au-dessus d'un niveau
prédéterminé. Ainsi qu'on le décrira plus bas, on remplit
le réservoir d'eau lorsqu'il se trouve dans une position
inverse de celle représentde sur la figure 2. L'extrémité
40 est donc creusde de maniére gu'on puisse poser le ré-
serveir sur son extrdmitéd 4C sane que la saillie 44 de la
cupave 412 ne scii un obstacie i sa stabilitd. Des nervures

&

assurent la Fscilits dz 1la orise du réservoir 24 lorsgque

PG ]
[13]
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on fait tourner ce dernier par rapport a la bague 28 pour
mettre ces deux éléments en vrise ou hors de prise entre
eux et elles donnent également au réservoir une plus
grande résistance & la pression que ce réservoir contient.
Préalablement & la préparation d'un café express
en utilisant un appareil 10, on sépare la bague 28 et le
réservoir 24 du pot 26 par un mouvement de glissement vers
le haut a partir de la position représentée sur la figure 2.
Ensuite, on dégage la prise entre la bague 28 et le réser—
voir 24 en les tournant dans le sens inverse de celui des
aiguilles d'une montre l'un par rapport a 1'autre, jusqu'a
Ce qu'on puisse extraire les filets 31 par les fentes 32.
On retourne le réservoir 24 pour le placer dans
la position représentée sur la figure 3 et on le pose sur
une surface plane 25 commode. L'extrémité 48 du réservoir
24 étant dirigée vers le haut comme représenté, on verse
de 1'eau 50 dans le réservoir. La quantité d'eau utilisée
peut etre fonction de la dimension de l'appareil & café
express ainsi que de la force et de la température qu'on
désire obtenir dans l'infusion de café. Par exemple, il
est habituel dans 1l'industrie de considérer gu'une tasse
de café express contient environ 70 g d'eau. Par consé-
quent, pour un appareil a café de deux tasses, on verserait
dans le réservoir environ 140 g d'eau. Pour un appareil 3
café de plus grande taille, qui demande une plus grande
quantité de café moulu, on ajouterait plus de 140 g d'eau.
Aprés avoir ajouté l'eau, on introduit le panier
52 3 café moulu dans le réservoir 24, jusqu'a ce que le
rebord 54 soit en contact avec la lévre 56 de réservoir
24. I1 peut étre préférable qu'il existe un jeu d'environ
0,25 mm entre la surface cylindrique externe du panier 52
et la surface cylindrique interne 58 du réservoir. Le pa-
nier 52 posseéde une série de perforations 60 ménagées dans
un disque 62 de sorte qu'en fonctionnement, de 1'eau sous
pression peut étre forcée de passer du réservoir dans le
volume intérieur du panier et a travers le café moulu. Un

agencement avantageux des perforations est celui qui com-
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prend dix cercles concentriques qui se succédent & partir
du centre du disque 62, les cercles successifs ayant res-
pectivement 1, 6, 12, 18, 24, 30, 36, 42, 48 et 54 perfo-
rations, chaque perforation ayant un diamétre d'environ
1 mm et les cercles concentrigques successifs ayant une
différence de rayon de 6,65 mm. La figure 4 montre cet
exemple. L'homme de l'art reconnaltra que 1l'on peut uti-
liser avec avantage suivant 1l'invention un grand nombre
d'agencements différents. Le panier est fabriqué en alu-
minium, bien que l'on puisse utiliser d'autres matiéres
métalliques ou qui réfléchissent les micro-ondes.

La phase suivante de la préparation de l'appareil
34 café pour l'utilisation consiste a placer du café express
moulu 63 dans le panier 52 jusqu'a un niveau qui déborde
légérement. Il est préférable que le café moulu soit com-
primé dans le panier pour former un joint étanche a la
pression par rapport 4 l'eau contenue dans le réservoir.
La compression peut étre de préférence obtenue en tassant
le café moulu au moyen d'un objet tel gue le dos d'une
cuillére et/ou la force de serrage de la bague, munie du
filtre 68, sur le réservoir. Pour mettre la bague 28 en
vrise avec le réservoir 24, on déplace les éléments 1l'un
par rapport & l'autre de maniére que les filets 30 s'enga-
gent a travers les fentes 32 et on tourne un élément dans
le sens des aiguilles d'une montre l'un par rapport &
1'autre. A l'intérieur de l'extrémité de la bague qui est
en prise avec le réservoir, se trouve une partie cylindri-
gue intérieure 64 ayant un plus grand diamétre que la par-
tie adjacente, en définissant ainsi une lévre 66. Un fil-
tre 68 est placé dans la partie 63 et vosséde un rebord
circulaire 70 qui est en contact avec la lévre 66. On peut
enlever le filtre en le faisant passer au-delad des filets
34 formés sur la face interne de la partie 64 pour le net-
toyer. Par ailleurs, une garniture d'étanchéité annulaire
72 est placée autour du périmétré du filtre 58. Cette gar-
niture peut Gtre de préférence faite de caoutchouc de si-

licone. Elle doit étre de la qualité alimentaire, capable
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de résister a des températures d'au moins 100°C et etre
transparente a l'énergie des micro-ondes. Lorsque la bague
est mise en prise avec le réservoir 24 vpar rotation, les
filets 30 et 32 se vissent l'un dans l'autre en attirant
le filtre 68 vers le panier de café moulu 62. Le café mou-
lu dont le panier 52 a été rempli avec un léger excés est
donc comprimé en une couche qui forme une fermeture étanche
sur 1l'ouverture du réservoir. Le réservoir et la bague ain-
si mis en prise peuvent maintenant étre retournés ou inver-
sés sans que l'eau ne s'échappe a l'extérieur ; la garni-
ture 72 ferme la section du réservoir situé a l'extérieur
du panier 52 et le café moulu comprimé forme un joint étan-
che empéchant l'eau de sortir & travers les perforations 60.
Le filtre 68 présente une série de perforations 74.
Un exemple d'agencement préféré est celui qui comprend 15
cercles concentriques qui comprennent respectivement 1, 6,
12, 18, 24, 30, 36, 42, 48, 54, 66, 72, 78, 84 et 90
perforations, chaque perforation ayant un diamétre de 0,6
mm et les cercles concentriques avant des différences de
rayon successives d'environ 4 mm. La figure 5 représente
cet exemple. Il est préférable que la surface totale des
perforations 60 du panier soit plus grande que la surface
totale des perforations 74 du filtre. De cette facon, la
pression intérieure du réservoir, a laquelle la vapeur et
l'eau sont forcées a traverser le café moulu est pratique-
ment maintenue sur toute l'épaisseur du café moulu, jusqu'au
filtre 68, qui représente le point de plus forte résistance
a la pression. Le filtre peut étre convexe par rapport au
panier de café moulu, comme représenté, pour assurer un
meilleur écoulement & travers le café moulu et fournir une
résistance appropriée pour comprimer le café moulu lorsqu'on
assemble la bague et le réservoir. Le filtre 68 est fait
d'aluminium bien qu'on puisse utiliser d'autres matiéres
métalliques ou capables de réfléchir les micro-ondes. Dans
la configuration fonctionnelle, le café moulu est enfermé
par la combinaison du panier 52 et du filtre 68. En consé-

quence, étant donné que les perforations du panier et du
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filtre sont suffisamment petites vour que 1'édnergie a mi-
cro-ondes ne les traverse pas, le café moulu est pratique-
ment abrité de 1l'énergie & micro-ondes. Des nervures 76
formées sur la surface extarne de la bague 28 donnent une
bonne prise pour faire tourner la bague par rapport au ré-
servoir afin de la mettre en prise cu hors de prise avec
ce dernier. Les nervures 58 formdes sur le coylindre 36 de
la bague qui s'engagent dans le poi 26 ont pour fonction
de former des canaux 80 entre 1la bague et le pot, de sorte
que la vapeur peut s'échapper du vot & travers ces canaux.
Les nervures 76¢ font saillie sur la surface 82 de sorte
que la bague est légérement surélevée au-dessus du pot
lorsqu'elle est accouplée & ce dernier, de sorte que les
canaux 30 communigquent avec l'sxtériecur de l'appareil 10.
La bague est de rréférence fabriquée en polvcarionate.

Le pot 26 est en aluminium et pceséde une capacité
supérieure 3 la quantiié d'eau placée dans le réservoir 24.
Pendant 1l'opération de préparation du café, lorsque du
café express est refoulé dans l2 pot en aluminium, celui-ci
assure au café une protection trés bonne vis-a-vis de 1'é-
nergie i micro-ondes. Etant donnd que le filtre 68 en
aluminium et le panier 52 emp2chent 1l'énergie de se propa-
ger directcement vers le bas et de pénétrer dans le pot, le
seul trajet par lequel 1l'énergie 4 micro-ondes peut péné-
trer dans le café est constitué par un trajet descendant
a travers la paroi latérale 84 de la partie centrale de
1a bague 23. En conséquence, seul un petit pourcentage du
champ 3 micro-ondes contenues dans la cavité pénétre &
1'intérieur du pot. On pourrait utiliser pour la fabrica-
ticn du pot des matiéres non métalliques ou transparentes
aux micro-ondes. Dans ce cas, en continuant 3 transmettre
de 1'énerqgie 2 micro-ondes rayonnée aprés le passage du
café, cette énergie serait absorbde par le café, ce qui

lui donnerait un goGt différenit. Toutefois, étant donné
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au moyen du bec 88 apreés sa préparation. La poignée 86

peut étre faite de polycarbonate et atre fixde a la paroi

90 du pot 26 par vissage de filets 92 formés sur cette poi-
gnée dans une douille filetée 94. Le polycarbonate peut

étre préférable parce qu'il est transparent aux micro-ondes
et qu'il constitue un bon isolant thermique et qu'il posseéde
une bonne résistance mécanique. Le pot 26 peut étre maintenu
surélevé au-dessus de la surface porteuse par une base sail-
lante 96 ou des pieds (non représentés). En fonctionnement,
lorsque 1l'appareil 10 a été assemblé comme décrit plus

haut, avec de l'eau contenue dans le réservoir et du café
moulu comprimé entre le panier et le filtre, on place 1'ap-
pareil dans un champ 3 micro-ondes pendant un temps prédé-
terminé, tel que, par exemple, 2 mn pour un appareil de la
taille 140 g. Etant donné que le réservoir 24 est transpa-
rent 3 l'énergie 3 micro-ondes, l'eau contenue dans ce ré-
servoir est rapidement portée a ébullition. Lorsque 1'eau

et 1'air enfermés dans le réservoir s'échauffent la pres-
sion intérieure du réservoir s'éléve. A une valeur parti-
culiére de la pression, qui peut étre fonction de la dimen-
sion et du nombre des perforations du panier 52 et du fil-
tre 68, ainsi que des caractéristiques et du degré de tas-
sement du café moulu, l'eau est refoulée & travers les
perforations 60, le café moulu et les perforations 74 et
s'écoule dans le pot 26. Le processus de refoulement de
1'eau chaude et de la vapeur sous pression a travers le

café moulu comprimé ou tassé en un temps qui est court

. comparativement a 1'égouttage du café, donne le café ex-

press. La pression créée dans le pot par la pénétration du
café et des vapeurs s'échapve par les canaux 80. Lorsque le
café express est fait, on retire du pot la bague et le ré-
servoir qui lui est fixé pour donner accés au pot et per-
mettre de verser le café par le bec 88. On a constaté que,
lorsqu'on remplissait le réservoir d'eau, il était préfé-
rable de le remplir jusqu'a un niveau de remplissage 98

qui se trouve a proximité du fond du panier lorsque ce

panier est logé dans ce réservoir. Si l'on ajoute moins
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d'eau, la température du café infusé est nettement réduite;
avec un plus grand rapport air/eau, la pression nécessaire
pour forcer l'eau a traverser le café moulu est atteinte

4 une température d'eau plus basse. Plus précisément, la
distance entre le niveau de remplissage et le fond du pa-
nier mis en place peut étre de 1,6 mm. Par exemple, lors-
gu'on remplit d'eau jusqu'a la ligne de remplissage, 1l'in-
fusion de café obtenue dans un pot en aluminiumé peut se
faire 3 une température d'environ 82°C. Lorsqu'on remplit
d'eau jusqu'a environ 13 mm au-dessous du niveau de rem-
plissage le café infusé est & une température de seule-
ment 66°C. La soupape de sireté 42 prévue dans l'extrémité
40 du réservoir 24 peut étre de préférence une soupape de
siireté de pression du type & bille chargée par un ressort.
Plus précisément, elle peut étre constituée par une soupape
classique qui reldache la pression du réservoir lorsqu'elle

2 au~-dessus de la

atteint un niveau d'environ 0,850 kg/cm
pression atmosphérique. Par ailleurs, on a constaté qu'il
est préférable que la pression décrite plus haut, a la-
quelle l'eau est refoulée & travers le café moulu soit
d'environ O, 55 kg/cm au-dessus de la pression atmosphéri-
que. En conséquence, si, pour une raison quelconque, la
pression créée 3 1l'intérieur du réservoir 24 n'est pas
rel3chée par passage a travers le café moulu, elle est

Y

relachée 3 travers la soupape 42 lorsqu'elle atteint un

2 au-dessus de la pression

niveau d'environ 0,85 kg/cm
atmosvhérique. L'appareil & café 10 décrit travaille donc
avec un haut degré de siireté. Par ailleurs, le café n'est
pas notablement altéré si le four a micro-ondes est laissé
allumé pendant un temps plus long qgu'il n'est nécessaire
pour refouler l'eau du réservoir dans le pot a travers le
café moulu. Plus précisément, ainsi qu'on 1l'a indiqué plus
haut, le café contehu dans le pot est pratiquement a l'abri
de l'énergie & micro-ondes, de sorte qu'il n'est pas porté
3 1'ébullition par suite d'un prolongement de l'exposition
a l'énergie a micro-ondes.

Pour lthomme de l'art, la lecture de cette des-
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cription suggérera de nombreuses modifications et altéra-
tions sans sortir du cadre de 1'invention. Par exemple, on
a décrit dans le présent mémoire un trajet résistant a la
pression qui traverse le panier, la substance en varticules
et le filtre, trajet qui empéche l'eau et la vapeur de s'é-
couler tant que la pression intérieure du réservoir ne s'é-
léve pas & environ 0,55 kg/cm2 au-dessus de la pression at-
mosvhérique. Toutefois, on peut augmenter fortement la
pression a laquelle l'eau et la vapeur parcoufent le trajet
en modifiant les paramétres de conception des éléments
constitutifs de ce trajet. Si 1'appareil doit commencer

a travailler a une pression plus élevée, la valeur a la-
quelle la soupape de siireté reldche la pression doit étre
également augmentée. En outre, le réservoir pourrait étre
placé en position inférieure et le pot au-dessus de ce ré-
servoir, comme cela a déja été fait dans le cas d'appareils
a3 café express de la technigue antérieure qui sont destinés

a étre utilisés avec des réchauds électriques ou a gaz.



10

15

20

25

30

(3]
(&)

2500288
14

REVENDICATIONS
1. Procédé de prépars

tion d'une boisson dans un

four & micro-ondes, caractériss en ce qu'on enferme un
fluide {50) dans un récipient {24) transparent aux micro-
ondes et pouvant étre mis sous pression ; on forme un tra-
jet résistant a la pression gui part de ce récipient (24)
et traverse une substance en pariticules (83) ; et on
chauffe le fluide avec de 1'énergie a micro-ondes pour éle-—
ver la pression & 1l'intérieur du récipient.

2. Procédé suivant la revendication 1, caractérisé
en ce que ladite substance en particules (53) est composée
de café moulu pour express.

3. Procédé suivant la revendication 1, caractérisé
en ce que ledit fluide {530} est de l'ean.

4. Procédd suivant la revendication 1, caractérisé
en ce que le récirient (24) esi en polycarbonate.

5. Procédd suivant lz revendication 1, caractérisé
en ce que le trajet résistant & la pression oppose une ré-
sistance situéde entre ¢,40 et 3,5'kg/cm2 environ.

6. Procédé de préparation d'une boisson dans un
four & micro-ondes, caractérisé en ce qu'on introduit un
fluide (50) dans un récipient (24) transparent aux micro-
ondes et pouvant étre mis sous pression, & travers une
ouverture de ce récipient, on forme un trajet fermé par-
tant de ladite ouverture et traversant une matiére en par-
ticules (63) pour la circulation du fluide sous pression ;
et on chauffe le fiuide avec de 1l'énergie a micro-ondes
pour élever la pression & 1l'intérieur du récipient (24).

7. Procédé suivant la revendication 6, caractériseé
en ce que ladite matiére en particules (63) est composée
de café moulu pour exprass.

8. Procédé suivant la revendication 6, caractérisé

en ce gue ledit £fluide (50) ezt de l'eau.
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four a micro-ondes, caractérisé en ce qu'on introduit un
fluide (50) dans un récivoient (24) nouvant &tre mis sous
pression, transparent aux micro-ondes et nrésentant une
ouverture ; on établit un trajet fermé résistant a la
pression partant de cette ouverture et traversant une
substance en particules (63) et on chauffe lé fluide avec
de 1'énergie a micro-ondes pour élever la pression a 1'in-
térieur dudit récipient (24).

11. Procédé suivant la revendication 10, caracté-
risé en ce que ladite matiére (63) est constituée par du
café moulu vour express.

12. Procédé suivant la revendication 10, caractérisé en ce
que le trajet résistant 3 la pression est capable de résister 3 une
pression d'environ 0,55 kg/cm2 par rapport & la pression atmosphérique.

13. Procédé suivant la revendication 10, caracté-
risé en ce que ledit fluide (50) est de 1'eau.

14. Procédé suivant la revendication 10, caracté-
risé en ce que ledit récivient (24) est un cylindre en po-
lycarbonate ayant une extrémité fermée.

15. Appareil caractérisé en ce qu'il comprend un
récivient (24) pouvant etre mis sous pression, transparent
aux micro-ondes et présentant une ouverture et des moyens
qui entourent ladite ouverture et sont reliés au récipient
(24) par des liaisons démontables pour former un trajet
résistant a la ovression en partant de ladite ouverture,
lesdits moyens comprenant des moyens de retenue capables
de contenir uné substance en varticules (63).

» . 16. Appareil suivant la revendication 15, caracté-
risé en ce que ledit trajet résistant a la pression opvose
une résistance a la pression d'environ 0,40 & environ 3,5
kg/cmz. ' .

17. Avopareil suivant la revendication 15, caracté-
risé en ce gue lesdits moyens de retenue comprennent deux
plaques métalliques (62, 68) perforées espacées l'une de
1'autre. '

18. Ensemble caractérisé en ce qu'il comprend un

récivient (24) nouvant etre mis sous pression, transparent
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aux micro-ondes et présentant une ouverture ; et des
moyens qui sont reliés & ce récipient (24) par des liai-
sons démontables pour fermer ladite ouverture, lesdits
moyens comprenant des moyens (62, 68) capables de contenir
une substance en particules (63).

19. Ensemble suivant la revendication 18, caracté-
risé en ce que ledit récipient (24) est en un polycarbonate.

20. Ensemble suivant la revendication 18, caracté-
risé en ce que lesdits moyvens de retenue comprennent deux
plaques perforées espacées (62, 68).

21. Ensemble suivant la revendication 18, caracté-
risé en ce que les moyens de retenue comprennent des
moyens (62, 68) vermettant de disvoser une couche de ladite
substance en particules (63) & peu prés parallélement a la
section transversale de ladite ouverture.

22. Ensemble caractérisé en ce qu'il comprend un
récipient (24) pouvant étre mis sous pression, transparent
aux micro-ondes et présentant une ouverture ; et des moyens
destinés a former un trajet résistant i la pression qui
prend origine & ladite ouverture ; ces moyens comprenant
deux plaques métalliques (62, 68) perforées et espacées
1'une de l'autre.-

23. Ensemble suivant la revendication 22, caracté-
risé en ce que ledit récipient (24) est en un polvcarbonate.

24. Ensemble suivant la revendication 22, caracté-
risé en ce que lesdits moyens comprennent en ocutre une
substance en particules (63).

25. Combinaison suivant la revendication 24, ca-
ractérisée en ce que la substance en particules (63) est
composée de café moulu pour express.

26. Ustensile pour la préparation d'une boisson
chaude dans un four a micro-ondes, caractérisé en ce qu'il
comprend une chambre & pression (24) comprenant un réci-
pient 3 peu prés cylindrique et transparent aux micro-
ondes, ayant une extrémité fermée et une extrémité ouverte,
ladite chambre comprenant en outre des moyens capables de

fermer cette extrémité ouverte ; lesdits moyens de ferme-
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ture de 1l'extrémité ouverte comprenant une bague (28) qui

est reliée au récipient par des liaisons démontables et

des moyens (62, 68) destinés a former une couche d'une sub-

stance en particules (63) qui remplit & peu prés totalement

la surface de section de la bague (28), lesdits moyens for-

mant cette couche comprenant une plaque perforée.

térisé

térisé

térisé

sureté

térisé

27.
en ce
28.
en ce
29.
en ce
(44).
30.

en ce

Ustensile suivant la revendication 26, carac-
que ledit récipient (24) est en polycarbonate.
Ustensile suivani la revendication 26, carac-
que la bague (28) est en polycarbonate.

Ustensile suivant la revendication 28, carac-

que le récipient (24) comprend une soupape de

Ustensile suivant la revendication 26, carac-

que ladite substance en particules (63) est

constituée par du café moulu pour express.

31.

Ustensile suivant la revendication 26, carac-

térisé en ce que ladite plaque perforée (62) est en meétal.

32.

Ustensile pour la préparation de café express

dans un four a micro-ondes, caractérisé en ce qu'il com-

prend un récipient (24) de forme & peu pres cylindrique,

ayant une extrémité (48) ouverte et l'autre extrémité (40)

fermée, ce récipient étant transparent & 1l'énergie a micro-

ondes ;

des moyens (28) reliés audit récipient par des

liaisons démontables et destinés & former une bague fermée

autour de ladite ouverture (48) ; des moyens (68) placés

dans la bague d'une fagon démontable pour former une cou-

che de substance en particules perpendiculaires a la lon-

gueur de la bague, lesdits moyens de formation de la cou-

che comprenant une plaque métallique perforée ; et un pot

(26) capable de réfléchir les micro-ondes et qui est ac-

couplé a la bague.

33.

Ustensile suivant la revendication 32, carac-

tdris3 en ce aue ledit récipient (24) est en polycarbonate.
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34. Ustensile suivant la revendication 32 carac-
térisé en ce que la bague {28 est en polycarbonate.

35. Ustensile suivant la revendication 32, carac-
térisé en ce que ledit récipient comprend une soupape de
sfireté (42).

36. Ustensile suivant la revendication 32, carac-
térisé en ce qu'il comprend en outre des canaux ménagés
entre la bague (28) et le pot {26) pour emp&cher la pres-
sion de s'accumuler dans le pot. '
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