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(54) Sposob vyroby koncentratov vSetkych mlieénych bielkovin

Predmetom vyndlezu je spdsob vyroby koncen-
tratov vSetkych mlieénych bielkovin, pri ktorom sa
uprava- aktivnej kyslosti mlieka na ich vyrobu
vykond na iontomeniCoch a na konecni dpravu
hodnoty pH sa pouZije len zniZeny pridavok
kyselin.

Pri doterajsich sposoboch vyroby koncentratov
vietkych mlieénych bielkovin sa tprava aktivnej
kyslosti mlieka na poZadované hodnoty vykondva
pridavkom kyselin, hlavne kyseliny sirovej a sol-
nej. Spotreba kyselin je vysoka a ich pridavok
znehodnocuje srvdtku. Pri pouZiti kyseliny solnej
vysoky obsah chloridov v srvitke zniZuje jej
vhodnost pre dalSie pouZitie v potravindrskom
priemysle a na kimne udely. Srvatka vzniknuté pri
doterajSej vyrobe koncentriatov vsetkych mliec-
nych bielkovin pouZitim kyseliny sirovej je pre
uvedené ticely nevhodna.

Uvedené nedostatky odstratinje sposob vyroby
podla vyndlezu, pri ktorom sa tprava aktivnej
kyslosti mlieka na poZadované hodnoty vykoné na
iontomenifoch a na konecnid tpravu aktivnej
kyslosti sa pouZije len zniZeny pridavok kyselin.

Vyhodou sposobu vyroby podla vynilezu je, Ze
umoziiuje Gpravu aktivnej kyslosti mlieka zniZe-
nym pridavkom kyselin. Stcasne sa pri tomto
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sposobe vyroby zniZuje obsah minerélii vo vzuik-
nutej srvatke, ktori je mozné bez pouZitia ndklad-
nych demineralizaénych postupov vyuZit aj pre
humannu vyzivu.

Priklad 1

Odstredené mlieko v mnoZstve 1000 kg sa ohre-
je na teplotu 30 °C a neché sa pretekat cez kolénu
naplneni meni¢om iontov Dowex 50, alebo inym
silne kyslym katexom. Po tprave aktivnej kyslosti
mlieka na hodnotu pH 5,6 sa prida 0,7 kg chloridu
vipenatého v prepotte na bezvody, zmes sa zahreje
na teplotu 90 °C a prida sa 4,5 kg roztoku kyseliny
solnej zriedenej v pomere 1:4. Koagulované
bielkoviny sa separuji a spracuji zauZivanym
spdsobom.

Priklad 2

Aktivna kyslost odstredeného mlieka vychlade-
ného nateplotu 5 °C sa na iontomenicoch upravina
hodnotu pH 5,0. Po pridavku bezvodého chloridu
vapenatého v mnoZstve 0,4 g/1 sa mlieko zahreje
na teplotu 85 °C a jeho aktivna kyslost sa upravina
hodnotu pH 4,6 pridavkom zriedenej kyseliny
sirovej v pomere 1 : 3. Koagulované bielkoviny sa
separuju a spracuji zauZivanymi sposobmi.
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Sposob vyroby koncentratov vietkychmlieénych  © 40 °C a2 99 °C sa pridavkom kyselin upravi aktivna .
bielkovin, vyznacujici sa tym, Ze aktivna kyslost kyslost zmesi na hodnoty pH 3,8 aZ 6,0 a koagulo-
mlieka sa upravi pomocou iontomeni¢ov na hod- - vané bielkoviny sa separuji a spracuji zauZivany-

" noty pH 5,0 aZ 6,3, pridd sa chlorid vdpenaty -~ mi spdsobmi.
i v mnoZstve 0,01 aZ 2,0 g/l mlieka a po zahriati na
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