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Rurka lodowa z wewnętrzną impregnacją polewą czekoladową 

Przedmiotem wzoru przemysłowego jest rurka lodowa od środka 

impregnowana polewą czekoladową wypełniona masą lodową napowietrzoną, 

którego nowa postać przejawia się w kształcie i budowie. 

Wzór przemysłowy będący przedmiotem ochrony przedstawiony jest na 

fig. 1, fig. 2, fig. 3 i fig. 4 załączonego rysunku, który obrazuje rurkę lodową 

w przekroju z nadzieniem z masy lodowej, przy czym rurka waflowa na 

wewnętrznej powierzchni jest impregnowana polewą czekoladową. 

Jak to uwidoczniono na fig. 1 rurkę lodową zgodnie z wzorem 

przemysłowym jako odmianę I stanowi rurka waflowa 1 od wewnątrz 

impregnowana warstwą 2 z polewy czekoladowej wypełniona masą lodową 3 

jednosmakową. 

Odmianę II wzoru przemysłowego przedstawioną na fig. 2 stanowi rurka 

lodowa zawierająca rurkę waflową l od wewnątrz impregnowana warstwą 2 

z polewy czekoladowej, jak w odmianie I, wypełniona z każdego końca 4 i 5 do 

połowy masami lodowymi 6 i 7 o różnych smakach. 

Odmianę III wzoru przemysłowego przedstawioną na fig. 3 stanowi rurka 

lodowa zawierająca rurkę waflową l od wewnątrz impregnowaną warstwą 2 

z polewy czekoladowej, jak w odmianie I, z umieszczonym wewnątrz rdzeniem 

8 owocowym i wypełniona jednosmakową masą lodową 7. 

Odmianę IV wzoru przemysłowego przedstawioną na fig. 4 stanowi rurka 

lodowa zawierająca rurkę waflową 1 od wewnątrz impregnowaną warstwą 2 

z polewy czekoladowej, jak w odmianie I, z umieszczonym wewnątrz rdzeniem 



8 owocowym jak w odmianie III i wypełniona z każdego końca 4 i 5 do połowy 

masami lodowymi 6 i 7 o różnych smakach. 

Odmianę V wzoru przemysłowego stanowi rurka lodowa zawierająca 

rurkę waflową I od wewnątrz impregnowaną warstwą 2 z polewy czekoladowej, 

wypełniona z każdego końca 4 i 5 masami lodowymi 6 i 7 o różnych smakach 

jak w odmianie IV i z umieszczonym wewnątrz rdzeniem 8 czekoladowym. 

Odmianę VI wzoru przemysłowego stanowi rurka lodowa zawierająca 

rurkę waflową I od wewnątrz impregnowaną warstwą 2 z polewy czekoladowej, 

z umieszczonym wewnątrz rdzeniem 8 czekoladowym jak w odmianie V 

wypełniona masą lodową jednosmakową 6. 

Odmianę VII wzoru przemysłowego stanowi rurka lodowa zawierająca 

rurkę waflową l od wewnątrz impregnowaną warstwą 2 z polewy czekoladowej, 

wypełniona z każdego końca 4 i 5 masami lodowymi 6 i 7 o różnych smakach 

jak w odmianie V i z umieszczonym wewnątrz rdzeniem 8 ajerkoniakowym. 

Odmianę VIII wzoru przemysłowego stanowi rurka lodowa zawierająca 

rurkę waflową I od wewnątrz impregnowaną warstwą 2 z polewy czekoladowej, 

wypełniona jednosmakową masą lodową 6 jak w odmianie VI i z umieszczonym 

wewnątrz rdzeniem 8 ajerkoniakowym. 

Odmianę IX wzoru przemysłowego stanowi rurka lodowa zawierająca 

rurkę waflową! od wewnątrz impregnowaną warstwą 2 z polewy czekoladowej, 

wypełniona jednosmakową masą lodową 6 jak w odmianie VIII i z umiesz-

czonym wewnątrz rdzeniem 8 orzechowym. 

Odmianę X wzoru przemysłowego stanowi rurka lodowa zawierająca 

rurkę waflową 1 od wewnątrz impregnowaną warstwą 2 z polewy czekoladowej, 

wypełniona z każdego końca 4 i 5 masami lodowymi 6 i 7 o różnych smakach 

jak w odmianie V i z umieszczonym wewnątrz rdzeniem 8 toffi. 

Cechy istotne wzoru przemysłowego. 

Rurka lodowa według chronionego wzoru przemysłowego charakteryzuje się 

tym, że: 

• rurka waflowa jest od środka impregnowana warstwą z polewy czekoladowej, 

_ o _ 



• wypełniona jest masą lodową, jedno- lub dwusmakową, 

• poza tym wewnątrz zawiera rdzeń owocowy lub czekoladowy lub 

ajerkoniakowy lub orzechowy lub toffi. 
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