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Dispositif de coupe de tranches de viandes et/ou de légumes
pour la réalisation de brochette comprenant un ensemble (E)
equipe de plusiers lames (1) disposees en correspondance et
en alignement avec des fentes (Bl) que présente un bac (B)
recevant en superposition les tranches de viande et/ou de
légumes, ledit ensemble (E) étant monté avec capacité de
déplacement en translation en direction du bac, caracterisé
en ce que l’ensemble (E) est assujettl a des moyens de
commandes aptes a soumettre successivement les lames (1) & un
mouvement de pénétration a l/inteérieur du bac, a un mouvement
de pivotement angulaire selon un arc de cercle limité pour
correspondre a la totalite de la hauteur du bac (B), et a un
mouvement de retrait, pour assurer, par la combinaison de ces
mouvements, le tranchage de la totalite des différentes
couches de viandes et/ou de légumes.
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Dispositif de coupe de tranches de nourriture

11 est connu d'employer, pour la fabrication de
brochettes de viande et/ou de légumes ou autres prodults,
alimentaires, des bacs destinés a é&tre garnis des
différentes couches du ou des produits concernés. Le bac
est susceptible de coopérer avec tout systéme conformé
pour assurer l'embrochage de broches ou pics en bois, au
travers des différentes couches disposées a l'intérieur.

En outre, d'une maniére connue, chacune des faces
du bac, présente une pluralité de fentes verticales
permettant le passage d'un moyen de coupe pour la
~éalisation des brochettes en tant que telles. Cette coupe
peut étre effectuée soit manuellement, soit

automatiquement.

‘Dans le cas d'une coupe manuelle, on introduit a la
partie  supérieure du bac, une lame de  couteau
successivement dans chacune des fentes, et on exerce sSur
le couteau un effort d'appui combiné avec un mouvement de
va et vient. Cette fagon de proceder s'effectue sur deux

faces perpendiculaires du bac. On congoit que ce mode de
d'une fabrication industrielle de brochettes.

Pour tenter de remédier a ces inconvénients, on a
proposé  des apparells ou dispositifs permettant
d'effectuer une coupe d'une maniere automatique. Quelle
que soit leur forme de réalisation, ces appareils
comprennent pour ]'essentiel une pluralité de lames
disposées en correspondance et en alignement avec les
fentes du bac. Cet état de la technique peut étre
illustré, par exemple, par 1'enseignement des brevets FR
8024482 et FR 8221153 qui proposent deux solutions
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différentes avec chacune, des avantages et des
inconvénients notamment au mniveau de la qualite de 1la
coupe et de la rapidité. De tels inconvénients résultent
essentiellement des moyens de mise en oeuvre et du

mouvement appliqué a chacune des lames.

L'invention s'est fixée pour but de remédier a ces

inconvénients d'une  maniere simple, efficace et

rationnelle.

Le probléme que se propose de résoudre l'invention
est d'assurer une qualité de coupe parfaite sans pour
autant diminuer la cadence de production, c'est-a-dire
pouvoir effectuer le tranchage de la totalité des couches
de viandes et/ou de légumes du bac, dans un laps de temps

\ ' d

tres reduit.

Un tel probléme est résolu en ce que 1l'ensemble
recevant les lames est assujetti a des moyens de commande

8

aptes 4 soumettre successivement les lames a un mouvement
de pénétration & 1l'intérieur du bac, a un mouvement de
pivotement angulaire selon un arc de cercle limité pour
correspondre a la totalité de la hauteur du bac , et a un
mouvement de retrait, pour assurer, par la combinaison de
ces mwmouvements, le tranchage de la totalité des

différentes couches de viandes et/ou de légumes.

Pour résoudre le probléme posé de faciliter la
coupe au moment de la pénétration des lames dans le bac,
les lames occupent une position angulaire délimitant par
rapport au plan horizontal, un angle aigu situeé du coté du

tranchant desdites lames.

Un autre probléme que se propose de résoudre
1'i ' im3i 1 f S 1
invention est de diminuer les forces exercees sur 1€

bac, tout en facilitant la coupe, compte-tenu du mouvement
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décrit par les lames. Un tel probléme est résolu en ce que

~

1'ensemble est équipé d'organes aptes a soumettre

\

alternativement chacune des lames a un mouvement de
vibration horizontal correspondant a une force de poussée
et de traction pour équilibrer les efforts exercés sur le

bac au moment de la coupe.

Avantageusement, eu égard au probléme  posé
d'assujettir les lames a un mouvement spécial combinant
plusieurs déplacements dans 1'espace, pour assurer le
tranchage, 1'ensemble comprend un bloc monté a libre
articulation sur une embase assujetti a des moyens de
commande pour &tre déplacée en translation en direction du
bac, ledit bloc auquel sont accouplées les lames, étant
assujetti a des moyens pour &tre pivoté angulairement

selon l'arc de cercle.

Le probléme posé de soumettre alternativement

~\

chacune des lames respectivement a un mouvement de poussee
et A un mouvement de traction est résolu en ce que le
bloc recoit les organes d'accouplement des lames sous
forme de deux modules indépendants montés avec capacité de

~

déplacement linéaire en translation limiteée a l'intérieur
dudit bloc, chacun desdits modules étant accouplé a un
moyen de commande pour &tre déplacé linéairement et
alternativement selon deux sens opposés, chaque module
recevant une série de lames.

Les modules sont disposés en superposition, les
parties d'extrémité d'accouplement des lames étant
conformées, pour qu'apres fixation dans 1les modules
correspondants, lesdites lames soient disposées dans un

méme plan horizontal.

Le probléme posé d'avoir la totalité des lames dans

A

un méme plan horizontal, est résolu en ce que les
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extrémités d'accouplement des lames présentent un talon
coopérant dans des rainures correspondantes des modules.

Avantageusement, eu égard a la position inclinée

5 des lames au moment de leur pénétration dans le bac,

l'articulation du bloc recevant les lames est disposeée

trés sensiblement & une égale distance des parties haute

et basse du bac.

10 Compte-tenu du probleme posé et des mouvements
spécifiques combinés des lames pour effectuer le
tranchage, le dispositif selon l'invention est asservi par

“

des moyens de commande aptes a assurer le cycle de

fonctionnement suivant, en combinaison avec des détecteurs

15 de position :

- déplacement en translation de 1l'ensemble en direction du

bac, les lames étant inclinees ;

20 - pénétration des lames, en position inclinée, dans les
différentes couches de viandes et/ou de légumes, au niveau

de la partie haute ou basse du bac ;

\

- lorsque l'extrémité 1libre au moins des lames a pénétrée
25 dans la totalité de la 1largeur du bac, pivotement

angulaire de 1'ensemble selon un arc de cercle décrivant

la totalité de la hauteur du bac ;

- déplacement en translation de 1l'ensemble en sens

30 jnverse, pour le retrait des lames.

Le dispositit trouve une application

“

particulieérement avantageuse a une machine pour la

fabrication automatique de brochettes de viandes et/ou de

35 légumes.



10

15

20

25

30

35

CA 02048135 2001-05-29

Le dispositif de coupe peut é&tre utilisé soit
séparemment directement en liaison avec un bac garnl de
différentes couches de viandes et/ou de légumes
préalablement embrochées, soit en combinaison avec un

embrochage automatique tel que celui décrit dans les
brevets FR N, 8221153 et 8517975.

~

L'invention est exposée ci-aprés plus en détail a

l'aide des dessins annexés, dans lesquels :

Les figures 1, 2, 3 et 4 sont des vues a caractere
schématique montrant le principe de fonctionnement du

dispositif de coupe selon l'invention.

La figure 5 est une vue en perspective du

dispositif de coupe selon l'invention,

~

La figure 6 est a une échelle plus importante, une
vue en coupe longitudinale montrant un exemple

d'accouplement des lames de couteaux dans le bloc support.

La figure 7 est une vue en coupe transversale

considérée selon la ligne 7-7 de la figure 6.

A

La figure 8 est une vue en plan et en coupe a

caractére schématique du dispositif.
La figure 9 est une vue partielle en perspective

montrant l'accouplement des lames de couteaux.

Le dispositif de coupe selon l'inveniton, comprend

un ensemble (E) équipé de plusieurs lames (1) disposées en
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correspondance et en alignement avec des fentes (B1) que
présente un bac (B). De maniére parfaitement connue, ce
bac (B) recoit différentes couches de viandes et/ou de
légumes. De méme, toujours de maniére connue, l'ensemble
(E) est monté avec capacité de déplacement en translation
en direction du bac (B).

N

Selon une caractéristique a4 la base de 1l'invention,

1'ensemble (E) est assujetti a des moyens aptes a
soumettre les lames (1) & plusieurs mouvements successifs,

a savoir :

Y

- un mouvement de pénétration a l'intérieur du bac

- un mouvement de pivotement angulaire selon un arc de

N\

cercle 1limité et déterminé pour correspondre a la totalité

de la hauteur du bac
- un mouvement de retrait.

La combinaison de ces mouvements assure le

tranchage de 1la totalité des différentes couches de

viandes et/ou de légumes contenues a l'intérieur du bac.
Avantageusement, au moment de la pénétration dauns

le bac, les lames (1) occupent une position angulaire (&)

qui délimite, par rapport au plan horizontal, un angle

aigu situé du c6té du tranchant (la) desdites lames.

Pour l'essentiel, 1l'ensemble (E) comprend un bloc

™

(2) monté a libre articulation sur une embase coulissante

“\

(3). L'embase est montée a libre coulissement sur des
tiges de guidage (4) et est accouplée a un organe de
commande (5) du type vérin pour étre déplacée linéairement
en translation en direction du bac (B).

Le bloc (2) est agencé pour recevoir les
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différentes lames (1). En outre, le bloc (2) est assujetti

~

4 des moyens de commande (6) pour étre pivoté
angulairement par rapport a son axe d'articulation (7)
pour faire varier de maniere concomitante, la position
angulaire des lames selon le mouvement en arc de cercle.
Par exemple, les moyens de commande (6) sont constitués
par deux vérins verticaux dont la tige (6a) est accouplée
4 une partie de 1'embase, tandis que le fiit (6b) est

accouplé, d'une maniére articulée, & une partie du bloc

(2).

Suivant une autre caractéristique, les lames (1)
sont accouplées au bloc (2) en combinaison avec des
organes (8) et (9) aptes a soumettre alternativement
chacune des lames a un mouvement de vibration horizontale,
respectivement selon un sens de poussée (P) et de traction
(T). Comme le montre notamment la figure 6, les organes
(8) et (9) sont constitués par deux modules indépendants
montés avec <capacité de déplacement linéaire en

\

translation a 1'intérieur du bloc (2).

Par exemple, chaque module est monté a libre
coulissement sur deux tiges paralléles de guidage (10-11)
et (12-13). Chacun des modules (8) et (9) est accouplé a
la tige (14a-15a) d'un vérin (14-15), pour assurer le
déplacement alternatif emn translation desdits modules. En
outre, comme indiqué, compte-tenu du probleme pose de
soumettre une lame sur deux a un effort de poussée (P) et
de traction (T), les vérins (14) et (15) sont commandés en
sens inverse, de sorte que lorsque le vérin (14) pousse le
module (8), 1le vérin (15) tire 1le module (9) et
inversement. Il apparait donc que les modules (8) et (9)
soumettent alternativement, une lame sur deux a un
mouvement de poussée et de traction, ce qui permet

d'équilibrer les forces exercées sur le bac au moment de

e Ay M el T A 0 PRV AP R P A S ML DD AR I 10 1 By} b Lrmn St 4 A4 F e BALTHHD © 3 AT e SNSRI ST A 5o ) P AR A e Al ira a t pE cmiade s e i et R et T el e T . : Teaet b r vt LR XM M AHAAMEAMIARK A GBI G LIS o v ML T
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la coupe comme il sera indiqué dans la suite de la
description.

On voit figure 6 et 7, que les deux modules (8) et
(9) sont disposés en superposition. La partie d'extrémité
d'accouplement (1b) des lames (1) est conformée pour
assurer le positionnement de l'ensemble des lames dans un
méme plan horizontal. Par exemple, les extrémites
d'accouplement (1b) présentent un talon coopérant dans des
rainures correspondantes (8a) (9a) des modules (8) et (9).
La fixation des lames dans leurs modules respectifs peut
par exemple s'effectuer au moyen de deux tiges filetées
(16) et (17) engagées dans les talons des lames et

coopérant chacune avec des écrous.

Dans une forme de réalisation préférée, 1l'axe
d'articulation (7) du bloc (2) recevant les lames est
disposé trés sensiblement a une égale distance des parties
haute et basse du bac (B). Il apparait donc que le
mouvement en arc de cercle décrit par l'ensemble des lames
et dont le centre de rotation est constitué par l'axe (7),
est symétrique par vrapport audit bac. On n'exclut
cependant pas une autre position de 1l'axe d'articulation
(7), a4 la seule condition que l'arc de cercle décrit lors
du pivotement angulaire des lames, et en fonction du
positionnement angulaire desdites lames, permette de

prendre en compte la totalité de la hauteur du bac.

Le dispositif selon l'invention utilise des lames
(1) de tous types connus et appropriés, notamment des
lames rectilignes avec des parties tranchantes (1c) et
(1d) respectivement formées a l'extrémité de la lame et
sur la totalité du bord inférieur de cette derniere. Cette
ou ces parties tranchantes pouvant par ailleurs, présenter
des empreintes en creux profilées pour faciliter le

~

dégagement des produits au fur et a mesure de la coupe.
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Dans la forme de réalisation illustrée, l'extrémité
de chacune des lames, du cb6té de 1la partie tranchante
(1c), présente une partie biseautée (le). En position
inclinée de 1'ensemble des lames (1) au moment de la
pénétration dans le bac, cette partie biseautée (le) est
disposée trés sensiblement d'une manieéere paralléle au bord
supérieur du bac (figures 1 et 2) . Il en est de méme en
ce qui concerne 1l'extrémité tranchante (1c), qui, apres
pivotement angulaire de 1l'ensemble des lames, selon l'arc
de cercle, est située trés sensiblement d'une manieéere

paralléle au fond dudit bac (figure 3 et 4).

Le dispositif de coupe selon 1l'invention, tel que
décrit et illustré, est asservi par une centrale de
commande en étant assujetti a différents capteurs de
position pour réaliser le cycle de fonctionnement sulvant,
tel qu'illustré schématiquement aux figures 1, 2, 3 et 4

des dessins.

En position repos, les lames (1) sont disposées
angulairement selon 1l'angle (o4 par rapport au plan
horizontal ou est disposé le bac (B) (figure 1).

L'ensemble (E) est déplacé en translation selon
flache (F) (figure 2), en direction du bac, au moyen du
vérin (5), provoquant la pénétration angulaire des lames
(1) dans les différentes couches de viandes et/ou de
légumes (V), au travers des fentes (B1l) du bac (B). A ce
stade, une partie des couches de viandes et/ou de légumes
(V1) est coupée (figure 2).

Lorsque les lames ont pénétrée sur au molns toute

la largeur du bac, 1les vérins (6) sont actionnés pour

provoquer d'une maniére concomitante, le basculement
angulaire du bloc (2) par rapport a son axe d'articulation
(7) ce qui a pour effet de déplacer les lames (1) selon un

arc de cercle (F1) (figure 3). Ce mouvement en arc de
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cercle des lames (1) a pour effet de réaliser la découpe
des différentes couches de viandes et/ou de légumes (V2),
sur la totalité de 1la hauteur du bac du cdté de
l'extrémité tranchante (1lc) desdites lames.

5 L'ensemble est ensuite déplacé en translation en
sens inverse, fléche (F2) (figure 4), pour terminer le
tranchage des parties des couches de viandes et/ou de
légumes (V3) non encore sollicitées par les lames (1)
(figure 4).

10

Le dispositif de coupe selon l'invention peut é&tre
utilisé de différentes manieres.

Par exemple, le dispositif peut &tre wutilisé
directement avec un bac garni des différentes couches de

15 viandes et/ou de légumes préalablement embrochées. Dans ce
cas, le dispositif est monté sur un b&ati support agence
pour recevoir le bac, des moyens permettant 1l'indexation
angulaire du bac pour présenter deux de ses faces en
équerre, successivement en regard et en alignement avec

20 les lames.

Ou bien, le dispositif peut étre monte en
combinaison avec un dispositif d'embrochage automatique,

\

que présente une machine agencée a cet effet.

25 Les avantages ressortent bien de la description, en
particulier on souligne et on rappelle :
- la qualité parfaite de la coupe sans pour autant

diminuer la cadence de production.

30 - la possibilité de combiner le dispositif de coupe

avec un dispositif d'embrochage automatique.
- la simplicité de réalisation des moyens de mise

en oeuvre  garantissant une grande fiabilité de

35 fonctionnement.
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REVENDICATIONS

1. Dispositif de coupe de nourriture pour la réalisation de
brochettes comprenant:

un ensemble équipé de plusieurs lames disposées en
correspondance et en alignement avec des fentes que présente
un bac, ayant une partie haute et une partie basse, recevant
en superposition les tranches de nourriture, ledit ensemble
étant monté avec capacité de déplacement en translation en
direction du bac, et

moyens pour déplacer l'ensemble aptes a soumettre
successivement les lames a un mouvement de pénétration a
1'intérieur due bac, a un mouvement de pivotement angulaire
selon un arc de cercle limité pour correspondre a la totalité
de la hauteur du bac, et a un mouvement de retrait, pour

assurer, par une combinaison de ces mouvements, le tranchage

de la totalité des différentes couches de nourriture.

2 . Dispositif selon la revendication 1, dans lequel au
moment de leur pénétration dans le bac, les lames occupent

une position angulaire délimitant par rapport au plan

horizontal, un angle aigu (a) situé du co6té du tranchant

desdites lames.

3. Dispositif selon la revendication 1 ou 2, dans lequel
l'ensemble est équipé d'organes aptes a soumettre
alternativement les lames a deux mouvements horizontaux
opposés, de sorte que, lorsqu'une lame pousse, une autre
tire, correspondant respectivement a une force de poussée et
de traction afin d'équilibrer les efforts exercés sur le bac

au moment de la coupe.
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4 . Dispositif selon la revendication 3, dans lequel
1'ensemble comprend un bloc monté & libre articulation sur
une embase assujettie 3 des moyens de commande pour étre
déplacée en translation en direction du bac, ledit bloc

augquel sont accouplées les lames, étant assujetti a des

moyens pour étre pivoté angulairement selon l'arc de cercle.

5. Dispositif selon la revendication 3 ou 4, dans lequel le
bloc recoit des organes d'accouplement des lames sous forme
de deux modules indépendants montés avec capacité de
déplacement linéaire en translation limiteé a l'intérieur
dudit bloc, chacun desdits modules étant accouplé a un moyen
de commande pour étre déplacé linéairement et alternativement
selon deux sens opposés, chaque module recevant une sérile de

lames.

6. Dispositif selon la revendication 5, dans lequel les
modules sont disposés en superposition, les lames ayant des
parties d'extrémité d'accouplement, ces parties d'extrémitée
d'accouplement étant conformées, pour qu'apres fixation dans
les modules correspondants, lesdites lames soient disposées

dans un méme plan horizontal.

7. Dispositif selon la revendication 6, dans lequel les
parties d'extrémités d'accouplement des lames présentent un
talon coopérant dans des rainures correspondantes des

modules.

8 . Dispositif selon la revendication 4, dans lequel

l'articulation de bloc recevant les lames est disposé tres
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sensiblement & une égale distance des parties haute et basse

du bac.

.

9. Dispositif selon l'une quelconque des revendications 1 a
8, dans lequel le dispositif est asservi par des moyens de
commande aptes a assurer le cycle de fonctionnement suivant,

en combinaison avec des détecteurs de position:

déplacement en translation de l'ensemble en directilon du
bac, les lames étant inclinées;

pénétration des lames, en position inclinée, dans les
différentes couches de nourriture, au niveau de la partie
haute ou basse du bac;

lorsqu'une extrémité libre au moins des lames a pénétré
dans la totalité de la largeur du bac, pivotement angulaire
de l'ensemble selon un arc de cercle décrivant la totalité de

la hauteur du bac;

déplacement en translation de l'ensemble en sens ilnverse,

pour le retrait des lames.

.

10. Dispositif selon l'une quelconque des revendications 1 a

9, et son application & une machine pour la fabrication

automatique de brochettes de nourrilture.
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