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Wyréb sokéw owocowych, ktére posia-
daja niezmieniony maturalny smak owocu,
w postaci nadajacej si¢ w handlu nie byl
dotychczas mozliwy. Wyjatawianie takich
sokow zapomocy sterylizacji zmienia ich
smak, a towary tego rodzaju moga by¢ ma-
gazynowane i transportowane tylko we
flaszkach, gdyz w innym przypadku pod-
legaja zepsuciu, Konserwowanie srodkami
chemicznemi omija wprawdzie te wady,
jest jednak szkodliwe dla zdrowia spozy-
wajacych.

Celem zaoszczedzenia kosztéw spowo-
dowanych koniecznoscia uzywania flaszek
i kosztami przewozu, prébowano stezaé so-
ki owocowe w prézni, Sposoby tego rodzaju
niszcza jednak witaminy, czule na ciepto,
i zmieniaja smak sokéw. Przy stezaniu so-

kéw zapomoca zamrazania otrzymuje sig
produkty dobrej jakosci, sposoby te sa
jednak zbyt drogie.

Prébowano réwniez stezaé soki owoco-
we w wysokiej préozni przy niskich tempe-
raturach, soki te jednak otrzymywaly po-
staé zelatyny juz przy stabem stezaniu.
Przy ponownem rozcieficzaniu wyroby te
rozpuszczaly si¢ trudno, a oprécz tego
temperatura parowania, konieczna w celu
zachowania smaku sokéw, powoduje szyb-
ki rozwéj komoérek drozdzowych i innych
mikroorganizméw, zawartych zawsze w
$wiezych sokach.

Powyzsze wady dajg si¢ usunaé przy
stosowaniu niniejszego sposcbu, a miano-
wicie niszczac mikroby i oczyszczajac soki
zapomoca odpowiednich filtréw przed pa-



téwaniem. W ten sposéb mozliwe jest pa-
rowanie soku owocowego przy tak niskich
temperaturach, ze sok ten nie traci ani
smaku, ani tez zapachu, przyczem nie za-
chodzi fermentacja plynéw. Przy takim
sposobie pracy otrzymuje si¢ wyréb nie w
postaci zelatyn, lecz w postaci syropuy,
ktéry jest latwo rozpuszczalny w wodzie,
pomimo silnego stgzenia.

Zastrzezenie patentowe.

Sposéb wyrobu stezonych i tatwo roz-

puszczalnych owocowych sokéw bezalko-
holowych, zapomocg parowania przy ni-
skich temperaturach, znamienny tem, ze
oczyszczone soki wyjalawia si¢ zapomoca
filtrow bakteryjnych, a nastepnie zgeszcza
si¢ je w wysokiej prézni przy temperatu-
rach w przyblizeniu do 60°C, Lktére nie
wplywaja szkodliwie na barwe, smak oraz
zawarte w soku witaminy.
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