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【 手 続 補 正 １ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 特 許 請 求 の 範 囲
【 補 正 対 象 項 目 名 】 全 文
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
非 ア ル コ ー ル の 飲 料 ま た は 液 体 状 食 品 類 を 、 オ ー ク チ ッ プ ま た は オ ー ク 材 の 木 片 、 こ れ に
変 わ る 樽 香 を 付 与 さ せ る 代 替 品 と （ 樽 本 体 は 除 く ） タ ン ク や 容 器 内 で 、 放 置 （ 貯 蔵 ） す る
手 段 を 特 徴 と す る 、 香 味 の 改 善 さ れ た 液 体 食 品 ・ 食 材 の 製 造 法 。
【 請 求 項 ２ 】
非 ア ル コ ー ル の 飲 料 ま た は 液 体 状 食 品 類 を 、 オ ー ク チ ッ プ ま た は オ ー ク 材 の 木 片 、 こ れ に
変 わ る 樽 香 を 付 与 さ せ る 代 替 品 を （ 樽 本 体 は 除 く ） 、 ろ 過 剤 と い う 用 途 で ろ 過 さ せ る 事 を
特 徴 と す る 、 香 味 の 改 善 さ れ た 液 体 食 品 類 ・ 食 材 の 製 造 法 。
【 請 求 項 ３ 】
非 ア ル コ ー ル の 飲 料 ま た は 液 体 状 食 品 類 を 、 オ ー ク チ ッ プ ま た は オ ー ク 材 の 木 片 、 こ れ に
変 わ る 樽 香 を 付 与 さ せ る 代 替 品 と （ 樽 本 体 は 除 く ） タ ン ク や 容 器 内 で 、 接 触 処 理 を 行 う 事
を 特 徴 と す る 、 香 味 の 改 善 さ れ た 液 体 食 品 類 ・ 食 材 の 製 造 法 。
【 請 求 項 ４ 】
２ 週 間 以 上 放 置 （ 貯 蔵 ） す る 事 で 熟 成 さ せ る 、 請 求 項 １ 記 載 の 製 造 方 法 。
【 請 求 項 ５ 】
請 求 項 ２ 記 載 の 作 業 後 に 、 ２ 週 間 以 上 熟 成 さ せ る 製 造 方 法 。
【 請 求 項 ６ 】
オ ー ク チ ッ プ を 機 械 等 で 膨 張 さ せ 、 接 触 さ せ る 製 品 と の 接 触 面 積 を 広 げ る 処 理 を 行 っ た オ
ー ク チ ッ プ の 使 用 し た 請 求 項 １ ・ 請 求 項 ２ ・ 請 求 項 ３ ・ 請 求 項 ４ ・ 請 求 項 ５ 記 載 の 製 造 方
法 。
【 請 求 項 ７ 】
オ ー ク チ ッ プ と 水 を 接 触 さ せ た 状 態 で 、 煮 沸 さ せ る 事 を 特 徴 と す る 、 香 味 の 改 善 さ れ た 液
体 食 品 の 製 造 法
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