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Patentkrav

1. Sammensaetning, der omfatter en traditionelt ekstraheret kappa-carrageenan, der har
vaeret udsat for en ionbytningsproces, hvor kappa-carrageenanen omfatter:
et kaliumindhold pa 5 mg/g til 30 mg/g carrageenan,;
et calciumindhold p& mindre end 7 mg/g carrageenan; og
et magnesiumindhold pa& mindre end 0,2 mg/g carrageenan.

2. Sammensaetning ifglge krav 1, hvor carrageenanen har en geleringstemperatur pa

mellem 10 °C og 27 °C og en smeltetemperatur pa mellem 23 °C og 43 °C.

3. Anvendelse af carrageenanen ifglge krav 1 eller 2 i et personligt plejeprodukt, et

fedevareprodukt, et husholdningsprodukt eller et farmaceutisk preeparat.

4. Fremgangsmade til fremstilling af sammensaetningen ifglge krav 1,der omfatter trinene:
ekstraktion af et kappa-carrageenan-udgangsmateriale med en vandig alkali-
behandlingsoplasning til frembringelse af et ekstrakt af kappa-carrageenan;
etablering af kontakt mellem ekstraktet af kappa-carrageenan og et surt kationisk
ionbytningsmateriale og reducering af kation-indholdet i ekstraktet af kappa-

carrageenan til frembringelse af et ionbyttet ekstrakt af kappa-carrageenan.

5. Fremgangsmade ifalge krav 4, hvor kontakttrinet inkluderer oplasning af ekstraktet af
kappa-carrageenan i vand til frembringelse af en ekstraktoplgsning og tilsaetning af
ionbytningsmaterialet til ekstraktoplgsningen ved et fgrste koncentrationsniveau, hvor
det farste koncentrationsniveau er lig med eller mindre end 200 g ionbytningsmateriale

pr. liter ekstraktoplgsning.

6. Fremgangsmade ifalge krav 5, der omfatter trinet blanding af det ionbyttede ekstrakt af
kappa-carrageenan med et andet ionbyttet ekstrakt af carrageenan, som: (1) er et
ekstrakt af iota- eller kappa-carrageenan; og (2) er blevet behandlet med et surt
kationisk ionbytningsmateriale ved et andet koncentrationsniveau, der er forskelligt fra

det fgrste koncentrationsniveau.

7. Fremgangsmade ifalge krav 5, hvor det farste koncentrationsniveau er 1,25 g/g

carrageenan til 10 g/g carrageenan.

8. Fremgangsmade ifalge krav 4, hvor kontakttrinet tager fra 5 til 30 minutter.
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