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Znane metody otrzymywania drozdzy,
majace glownie na celu zwigkszenie wy-
dajnosci, posiadaja t¢ wade, ze komérki
drozdzy posiadaja wprawdzie duza zdol-
nosé rozrodcza, lecz skutkiem tego ulegaja
zwyrodnieniu pod wzgledem innych wta-
snosci. Naprzyklad, sita pedna i dziatanie
drozdzy, powodujace dojrzewanie ciasta
(peptyzujace) sa znacznie zmniejszone. Te
zjawiska zwyrodnienia nalezy miedzy in-
nemi przypisa¢ temu, ze wazne enzymy Ko-
mérek podczas ich szybkiego rozmnazania
nie moga si¢ odpowiednio rozwijaé¢ i dzia-
1aé, a oprécz tego, ze plazma komérkowa
zostaje wytworzona z ubogich w azot i ta-

two rozpadajacych sie¢ materjaléw biatko-
wych. : , .

Sposéb wedlug wynalazku ma na celu
usunigcie tych objawéw zwyrodnienia przy
jednoczesnem otrzymywaniu drozdzy o
wysokiej aktywnosci.

Istota wynalazku polega na tem, . ze
drozdze rozmnaza si¢ jednym ze znanych i
stosowanych sposobéw, np. w stabo kwa-
$nym rozcieficzonym zacierze melasowym
lub stodowym, przy silnem przewietrzaniu,
a nastepnie po ukoriczeniu rozmnazania lub
tez przy daleko posunietym stopniu = roz-
mnazania hoduje sie je dalej w ten sposéb,
7e z jednej strony komorka, wzglédnie
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plazma komoérkowa, ksztaltuje si¢ wlasci-

wie pod wzgledem chemicznym, a z drugiej

strony enzymy osiagaja duza = wydajnosé
tak pod wzgledem jakosciowym jak i ilo-
$ciowym. Cecha znamienna sposobu pole-
ga przedewszystkiem na tem, ze dalsza ho-
dowle rozmnozonych drozdzy prowadzi sie
w dwéch procesach roboczych. W pierw-
szym procesie majacym na celu uzupelnie-

nie plazmy komérkowej dodaje si¢ do za- -

cieru pozywki azotowe oraz drobne  ilosci
mogacych fermentowaé - weglowodanéw.
Proces ten w tej fazie prowadzi si¢ w taki
sposo6b, ze zapobiega si¢ dalszemu rozmna-
zaniu drozdzy, np. przez znacznie stabsze
przewietrzanie. Te faze procesu charakte-
ryzuje réwniez odpowiednie odzywianie
drozdzy przy minimalnem rozmnazaniu. W
drugiej fazie pracy zacier zasilony weglo-
wodanami poddaje si¢ silnej fermentaciji
skutkiem czego enzymy zaczynaja silnie
dziataé i lacznie z tem tak si¢ rozwijaja,
ze ich skutecznoé¢ wzrasta bardzo znacz-
nie. ‘
Podczas badann okazato sie, ze kolej-
noéé¢ obu procesé6w roboczych nie posiada
decydujacego znaczenia dla dalszej hodo-
wli rozmnozonych drozdzy. Celowem jest
réwniez wpierw przeprowadzié¢ proces ma-
jacy na celu uzupelnienie plazmy komér-
kowej, a dopiero wtedy doprowadzi¢ roz-
wéj enzyméw do korica. W pewnych przy-
padkach mozna jednak zastosowaé odwrot-
na kolejnosé.

Réwniez okazalo sie celowem oddziele-
nie rozmnozonych i przygotowanych do
dalszego rozwoju drozdzy od ich zacieru i
wprowadzenie do $wiezego zacieru, odpo-
wiednio przygotowanego do opisanych po-
wyzej faz pracy. Mozna jednak uzyskaé za-
dawalajace wyniki, gdy si¢ rozmnozonych
drozdzy nie oddzieli od zacieru, a tylko
sktad zacieru uzupelni przez dodanie od-
powiednich srodkéw do zawartosci sklad-
nikéw niezbednych do poszczegélnych faz.

W fazie, majacej na celu rozwiniecie ko-

moérek, do zacieru mozna dodawaé substan-
cje azotowe zaré6wno w postaci organicz-
nej, jak i nieorganicznej lub tez w postaci
mieszaniny obu skladnikéw. Przy stosowa-
niu organicznych azotowych dodatkéw za-
leca si¢ je rozszczepiaé zapomoca proce-
sow biologicznych (bakterjami kwasu mle-
kowego, samotrawieniem) lub zapomoca
oksykwaséw pod cisnieniem. Zawartosé a-
zotu utrzymuje sie pomiedzy 0,05 i 0,25%.
Ilos¢ mogacych fermentowaé weglowoda-
néw, wprowadzonych w tej fazie obok azo-
tu, wynosi okolo 1%.

W fazie roboczej, majacej na celu roz-
woj enzyméw, podwyzsza sie stezenie mo-
gacych fermentowaé weglowodanéw w za-
cierze do 6%, naogét jednak stezenie we-
glowodanéw winno byé najwyzej trzydzie-
stokrotnie wigksze od azotowego dodatku.

Weglowodany dodaje sig po zakwasze-
niu, wywolanem przez fermentacje. Aby
spowodowaé pozadany stopiern = kwasowo-
$ci, mozna zawarto$é¢ organicznych kwaséw
w zacierze uzupelni¢ kwasami mineralne-
mi, najkorzystniej kwasem siarkowym. Za-
warto$§é kwasu utrzymuje si¢ naogét na ta-
kiej wysokosci, aby przeliczajac na kwas
mlekowy, byla najwyzej dwa i pét raza
wigksza od dodanej ilosci azotu.

W zacierze, stuzacym do zupelnego roz-
winigcia drozdzy, stezenie ich utrzymuje
si¢ w taki sposéb, aby ilo§é drozdzy w sto-
sunku do suchej substancji nie przekracza-
ta 49%.

Przyklad I. W rozciericzonym zacie-
rze melasowym lub stodowym drozdze roz-
mnaza si¢ przy silnem przewietrzaniu .za-
pomoca sposobu doptywowego lub innego
znanego. Po ukoriczonem rozmnazaniu o-
granicza si¢ silnie przewietrzanie i do za-
cieru dodaje takie ilosci ekstraktu drozdzo-
wego, rozszczepionego przez fermentacje
kwasowo-mleczna polaczong z samotrawie-
niem, a nastepnie ekstraktu melasowego lub
stodowego tak, aby ilosé zawartego w za-
cierze, dajacego si¢ asymilowaé azotu wy-



nosita 0,12%, a cukru 1%. Rdzszczepianie
materjaléw biatkowych zapomoca kwaséw
prowadzi si¢ w ten sposob, ze =zawartosé
kwasu w zacierze po dodaniu ich wynosi w
przeliczeniu na kwas mleczny okoto 0,45%.
Po paru godzinach zawartosé dajacych sie
fermentowaé weglowodanéw w zacierze
wzrasta do 6% dzieki dodatkowi gestego
ekstraktu melasowego lub stodowego, po-
czem zacier poddaje si¢ silnej fermentaciji.
Po szybkiem uzyskaniu wysokiego stopnia
sfermentowania drozdze zostaja oddzielo-
ne i dalej przerobione w zwykly sposéb.

. Ilo$é drozdzy w ciagu ich dalszego roz-
woju wzrasta o 30%. Uzyskane jako$ciowe
polepszenie wykazuje si¢ obok duzej trwa-
tosci drozdzy gléwmie w ich sile pednej,
zwigkszonej prawie o 30%.

Przyklad II. Rozmnozone drozdze od-
dziela si¢ od zacieru i wprowadza do swie-
Zego zacieru, zawierajacego $cisle 1%, mo-
gacego fermentowaé cukru oraz 0,12%
przyswajalnego azotu. Azot wprowadza sie
do zacieru w postaci ekstraktu drozdzowe-
go rozszczepionego uprzednio na drodze
biologicznej lub pod ci$nieniem przy pomo-
cy oksykwaséw albo tez w postaci innych
odpowiednich; podobnie traktowanych ma-
terjalow biatkowych, wzglednie w postaci
ich produktéw odbudowy. Zawartosé kwa-
su w zacierze utrzymuje si¢ przy 0,45%
przez dodanie nastepnych ilosci kwasu
mlecznego. Dalszy bieg procesu jest taki,
jak w przykladzie pierwszym.

Oczywiécie, ze sposéb wedlug niniej-
szego przyktadu mozna réwniez tak prze-
prowadzié, ze drozdze wyhodowane w tej
fazie oddziela si¢ ponownie od ich zacieru
i celem przeprowadzenia nastepnej silnei
fermentacji wprowadza si¢ je do uprzednio
przygotowanego zacieru, zawierajacego 5—
6% catkowitej ilosci cukru.

Przyktad III. Sposéb wedtug wynalaz-
ku wykonywa si¢ wedtug I i II przyktadu
w ten sposéb, ze do zacieru dodaje sie nie-
zbedny azot catkowicie lub czesciowo w

postaci nieorganicznych soli odzywczych.
Dodawany roztwoér weglowodanéw zadany
nieco ekstraktem drozdzowym poddaje sie
fermentacji kwasowo-mlecznej. Zawartosé
kwasu w zacierze ustala si¢ na 4% (4 cm?
normalnego lugu na 100 cm?® zacieru) 1 e-
wentualnie brakujacy kwas uzupelnia sie
kwasem mlecznym lub siarkowym.

Przyklad IV. Po rozmnozeniu drozdzy
zawarto§¢ kwasu w zacierze zwigksza sie
do czterech stopni kwasu, a nast¢pnie do-
daje tyle gestego ekstraktu melasowego lub
stodowego, aby zacier zawieral scisle 5%
dajacego sie¢ fermentowaé cukru. Po ukon-
czeniu gléwnej fermentacji do zacieru do-
daje si¢ ekstrakt drozdzowy rozszczepiony
zapomoca fermentacji kwasowo-mlecznej,
albo tez rozszczepione przy pomocy oksy-
kwaséw odpowiednie materjaly biatkowe
wzglednie ich produkty odbudowy w takich
ilosciach, aby zawarto$é azotu w zacierze
wynosita okoto 0,12%. Jednoczesnie przez
odpowiedni dodatek weglowodanéw do-
prowadza si¢ stezenie cukru w zacierze do
1%. Nastepnie proces doprowadza sie¢ do
korica przy stabem przewietrzaniu oraz od-
dziela drozdze.

Zabiegi podane w poszczegélnych przy-
kladach mozna zmienia¢ w najrozmaitszy
sposob. Stezenie mozna réwniez zmieniaé
w szerokich granicach.

Zastrzezenia patentowe.

1. Sposéb otrzymywania drozdzy o du-
zej enzymatycznej aktywnosci, znamienny
tem, ze drozdze rozmnozone w rozciericzo-
nym zacierze jednym ze znanych sposobéw
przy jednoczesnem silnem przewietrzaniu
po ukoriczeniu lub w rozwinietej fazie roz-
mnazania hoduje si¢ w dalszym ciagu w
dwéch procesach roboczych tak, ze w jed-
nej fazie plazma komérek drozdzowych zo-
staje uzupelniona przez przyswojenie azo-
towych materjaléw przy jednoczesnem
wstrzymaniu rozmnazania, natomiast w



drugiej fazie dzieki silnej fermentacji po-
woduje si¢ rozw6j enzyméw, przyczem ko-
lejnosé obu faz roboczych moze by¢ dowol-
nie zmieniana. :

2. Sposéb wedtug zastrz. 1, znamien-
ny tem, ze w fazie rozbudowy plazmy sto-
suje si¢ kwasny zacier, zawierajacy précz
dodanych azotowych materjatéw drobne
iloéci weglowodandéw (okoto 1%), przy-
czem zahamowanie rozmnazania si¢ komé-
rek zostaje spowodowane przez slabsze
przewietrzanie, podczas gdy w fazie rozwo-
ju enzyméw stosuje si¢ mogacy fermento-
wa¢é zacier zasobny w weglowodany (za-
wierajacy okolo 4 — 6% weglowodanéw).

3. Sposéb wedtug zastrz. 1, 2, zna-
mienny tem, ze w fazie rozbudowy plazmy
zawartosé¢ azotu w zacierze podnosi sie do
0,05 — 0,25%, a zawartosé oksykwasow
najwyzej do ilosci dwa i pot raza wiekszej
od zawartoéci azotu, podczas gdy w fazie
rozwoju enzymoéw zawartos¢ weglowoda-
néw zostaje podwyzszona najwyzej do
30-krotnej zawartosci azotu. -

4, Sposéb wedlug zastrz. 1 — 3, zna-
mienny tem, Ze azot wprowadza sie do za-
cieru calkowicie lub czgsciowo w postaci or-
ganicznych, odpowiednio rozszczepionych
(np. na drodze biologicznej lub przy pomo-
cy oksykwaséw) ciat azotowych.

5. Sposéb wedlug zastrz. 1 — 3, zna-
mienny tem, Ze azot wprowadza si¢ do za-
cieru caltkowicie lub czesciowo w postaci
nieorganicznych soli odzywezych.

6. Sposéb wedtug zastrz. 1 — 5, zna-
mieny tem, ze weglowodany dodawane u-
przednio do zacieru w jednej lub tez w obu
fazach, poddaje si¢ fermentacji, przyczem
kwas niezbedny do osiagniecia pozadanego
stopnia kwasowosci dodaje si¢ do zacieru
w postaci kwasé6w nieorganicznych.

7. Sposéb wedtug zastrz. 1, znamienny
tem, ze rozmnozone drozdze oddziela sie
przedewszystkiem od ich zacieru i dalej
rozwija w $wiezym zacierze, przygotowa-
nym odpowiednio do poszczegélnych faz
procesu.

8. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien-
ny tem, ze calkowity proces rozmnazania
drozdzy prowadzi si¢ nie oddzielajac ich
od zacieru przez dodanie do zacieru mate-
rjatéw odzywczych niezbednych przy po-
szczegblnych fazach procesu.
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