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(54) Zpuisob suseni a stabilizace cukru a zafizeni k jeho provadéni

K odstranéni volné i vdzané vlhkosti
2z cukru, zejména z krystalového cukru vy-
stupujfctho z odstfedivek, se cukr pohybuje
v rovnom&rné vrstvé za plsobeni elektromag-
netického pole s kmitoftem v&tSim neZ 5 Miz
a men3im ne¥ 3000 MHz, napf¥. v pdsmu radio-
vych vln nazyvanych mikrovlny. zdroven se
tato sudend rovnomdrnd vrstva provétrdvd
ptivddénym vzduchem. PYed hlavnim suSenim
se cukr p¥edsou3{.

zaf{zen{ mi sk¥ffovy tvar a je opat¥eno
aplika®nfm za¥fzenfm, v ndm% se cukr podro-
buje Y&inkdm elektromagnetického pole s kmi-
todtem vetiim ne# 5 MHz a men3im ne¥
3000 MHz. Aplika®nim za¥fzenim prochdz{
vibradn{ %lab sueného cukru. Vibra&ni Zlab
tvot{ jeden celek se vstupnim roStem
a s rostem pro odd&lovéni hrudek cukru.

zpisob susenf podle vyndlezu je pouZitel-
ny nejen pro cukr Iepny nebo t¥tinovy.
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Vynilez se tyk& zplsobu sufeni a stabilizace cukru za ud&elem odstranén{ vdzané i volné
vlhkosti z cukru, zejména z krystalového cukru vystupujfctho z odst¥edivek. Zdroven se na-
vrhuje za¥fzen{ k sulen{ a stabilizaci cukru k provedeni navrhovaného zplsobu.

2ndmé zpdsoby sufenf a stabilizace cukru po%fvajf{ k suden{ teply vzduch. Timto zplscbem
je cukr za Ulelem odstrandni volné vlhkosti vysoufen v suddrné& teplym vzduchem povrchové,
na¥e? postupuje do zdsobnfku, kde je po urditou dobu prové&tridvdn teplym vzduchem za uelem
stabilizace, tj. za ud&elem odstranéni vdzané vlihkosti z cukru. Po stabilizaci je cukr odvid-
dé&n k uskladnénf. .

K proveden{ popsaného zpisobu jsou zndma a pou¥ivédna rdznd provedeni linek na sudent
a stabilizaci cukru. Linky sestdvajf{ ze suSicfho za¥fzeni, ddle ze zdsobniku na stabilizaci
cukru provétrdvdnim, z plnicfho za¥fzen{, z izolace, z pfivodu a odvodu vzduchu, z dopravn{-
k1 a z elektrického, vodn{ho &i vzduchového topeni.

Jiny zndmy¢ zplsob pouifvd k sudeni a stabilizaci cukru krdtkodobého uZinku vzduchu o vy-
soké teplotd 130 ai 140°, Jde o tzv. kombinovany zpisob fluidnfho suSenif ve dvou zdndch.
2fivédén§ vlhky cukr je sufen a stabilizovdn krdtkodobym u&inkem horkého vzduchu, ktery pi-
sqbi ve fluidni vrstvé cukru postupnd ve dvou 2zdnich.

K proveden{ zpisobu kombinovaného fluidnfho sufen{ a stabilizace cukru ve dvou zénéch
jsou pouZfvdny su¥drny bubnového typu, nebo sufdrny sk¥{fiového typu, které jsou opat¥eny bud
pohyblivymi rodty nebo vibra&nimi sity.

Tak nap¥ifklad je provozovdna fluidnf su3drna, kde fluidnf ro3t je pevné spojen se skifinf
uloZenou na prufindch. Zdrojem vibrace je elektromagneticky budiZ.

U jiného za¥fzeni miZe vibra&n{ fluidn{ loZe m&nit sklon za U€elem zrychlovéni nebo zpo-
malovdn{ postupu sufeného cukru. Tento su3i¢ je rozd&len na nezdvislé komory, Vv nichZ lze
regulovat mnoZstv{ a teplotu vzduchu.

viechny popsané zndmé zplsoby suSenf a stabilizace cukru pouffvaj{ k odvodu volné vlhkos-
£i i k odvodu vézané vlhkosti prouddn{ teplého &i horkého vzduchu. P¥itom samostatné stabi-
liz4tory jsou provozné i investin& ekonomicky nevyhodné. Fluidni sufdrny kombinovaného
zplsobu sufen{ a stabilizace majf vysckou spotfebu energie a sniZujf kvalitu sudendho cukru.

Navrhuje se novy a pokrokovy zpdsob suSenf a stabilizace cukru, zejména krystalového.
Jeho podstata je v tom, %e se na cukr pohybujfc{ se v rovnom&rné vrstvé za soutasného pro-
vétrivdni pisob{ elektromagnetickym polem s kmito&tem vétéim'nei 5 MHz a men$im neZ 3000 MHz,
nap¥. v p&smu radiovych vln nazyvanych mikrovlny.

Rovnom&rnd vrstva cukru k sulenfi se miife provdtrdvat teplym vzduchem. Vlhky cukr miZe
byt pfed hlavnim su¥enim pfedsousen tak, %e teply vzduch z hlavnfho suSen{ proud{ ze strany
postupujfcfho cukru a prostupuje jej. VysuZeny cukr se chladf ve fluidn{ vrstvé a spolu
s odvddénym vzduchem z chlazenf{ se odpraSuje.

K proveden{ navrhovaného zpisobu sudenf{ cukru se navrhuje za¥fzen{ pro sulenf a stabili-
zaci cukru, kterd sestdvd z télesa skfffového tvaru opatfeného vstupnim hrdlem cukru k su-
Sen{, vstupnimi a vystupnimi hrdly chladicfho vzduchu, vystupnim otvorem hrudek cukru a ddle
opatfeného vstupnfm roitem p¥ivddé&ného cukru, vibra&nim Zlabem suSeného cukru a roStem
pro odd&lovdni hrudek cukru, podle vyndlezu.

Podstata je v tom, %e zaffzenf k sufeni{ a stabilizaci cukru sestdvd nejméné z jednoho
apliak&nfho za¥fzenf, jim¥ prochdz{ vibrain{ %lab sueného cukru. Vibra&ni Zlab miZe tvofit
jeden celek s Eikmym vstupnim ro¥tem p¥ivddé&ného cukru na svém zaddtku a s rostem pro oddé-
lovdn{ hrudek cukru na svém konci. -~




3 231852

Pohon vibradnfho %labu mife byt proveden elektromagnetickym budifem. Pod vibracnim %la-
bem mife byt uspof4d4n nejménd jeden pevny roZt. Vyhody zplsobu podle vyndlezu spolfvajf
v kvalit& cukru po su3enf.

Také ndklady na provedeni zpisobu jsou niZ3{ ne% u stdvajicich zplsobll suSen{ a stabi-
lizace cukru, zejména pokud jde o energii spot¥ebovanou na suSenf. Zaffzen{ podle vyndlezu
je z hlediska strojnich a stavebnfch investic nendro&né. Také ndklady na jeho provozovéni
budou nizké.

P¥fklad provedenf{ za¥fzen{ podle vyndlezu je schematicky zndzorn&n na vykrese, kde je
vid&t podélny fez zaffzen{ pro suSen{ a stabilizaci cukru sk¥f{flového tvaru. Zplisob sufeni
a stabilizace cukru je popsdn ve spojitosti s navrZenym zaffzenim. Proudénf vzduchu je znd-
zornéno $ipkami.

zaffzenl sestdvd z t¥lesa 1 skifn&, které je ve své horn{ 34sti opatfeno vstupnim hrdlem
2 cukru a vystupnim hrdlem 3 oh¥dtého vzduchu. Ve své stfedni &dsti Je t&leso 1 skIiné
opatfeno vystupnimi hrdly 4 chladicfho vzduchu, vstupnim hrdlem 5 suficfho vzduchu s vystup~
n{m otvorem 6 hrudek cukru. '

Ve spodni &4sti t¥&lesa )1 skiffn& jsou vstupni hrdla 7 chladicfho vzduchu a vystupn{ otvor
8 suchého vychlazeného cukru. Uvnitf t&lesa 1 skffné je uloZeno aplikadn{ zaifzeni 9, kde se
cukr podrobuje d&inkim elektromagnetického pole, jimZ prochdz{ vibra&ni %lab 10, pohdné&ny
elektromagentickym budiZem 11.

Vibra¥n{ %¥lab 10 tvoi{ jeden celek se ¥ikmym vstupnim ro$tem 12 pfivddéného cukru
na svém za&4tku a s roStem 13 pro odd&lovdn{ hrudek cukru na svém konci. V doln{ &4sti
uvnitf t&lesa 1 skfiné je pod vibra&nim ¥labem 10 a pod ro¥tem 13 pro odd&lovdn{ hrudek
cukru uloZen pevny rost l4. -

V aplikadnim zaffzenf{ 2 se cukr podrobuje Y&inkdm vysokofrekven&niho pole. K funkeci
aplika&nfho zaffzenf 3, kde se cukr podrobuje d&inkim elektromagnetického pole, pfi provo-
zovadni zaPfzen{ k suSenf a stabilizaci cukru je nutnd zdrojovd &&st vysokofrekvenéni energie
a vysokofrekvenéni generdtor, ktery je s aplikadnim zaf{zenfm 9 spojen nap¥. vinovodem.

Tyto uvedené &4sti nejsou na obrdzku zakresleny, protoZe nejsou pfimou souddsti popiso-
vaného za¥izen{ k sudeni{ a stabilizaci cukru.

zplisob sufen{ a stabilizace cukru probfhd v navrieném zafizeni takto:

Vlhky cukr, napf. z odstfedivek se p¥ivdd{ na Zikmy vstupn{ rozd&lovacl rost 12 za ute-
lem rovnom&rného rozddlen{ a pfesuSenf. Pfesufen{ probihg tak, ¥e rozd&lovacim ro¥tem prou-
df oh¥4ty vzduch ze strany postupujicfho cukru, prostupuje cukrem a pfedsous{ jej.

p4le je pifedsueny cukr undSen vibra&nim #labem 10 do aplika&nfho zaffzen{ 9, kde se
cukr podrobuje ¥&inkdm elektromagnetického pole. Zde probihd jeho sufenf d&inkem elektro-
magnetického pole o kmito&tu napf. 1 250 MHz, cof je pdsmo radiovych vln nazyvanych mikro-
viny.

PF¥i tomto suen{ se cukr zdroven prov&trdvd vzduchem pfivddénym pod vibrain{ flab 10,
a to bud vzduchem o teploté okolnfho prostfedf, nebo vzduchem teplym. 2 aplika&nfho zaffze-
ni 9, kde se cukr podrobuje u¥Zinkim elektromagnetického pole, postupuje stdle po vibra&nim
%labu 10 vysu¥eny a ohfity cukr na ro3t 13 pro oddélen{ hrudek cukru. .

VysuSeny a odhrudkovany cukr odtud padd dold na pevny ro$t 14, pod n&j% je pfivddén chla-
dicf vzduch hrdly 7. Vychlazeny cukr opoustf{ zaffzen{ vystupnim otvorem 8 cukru, odtud je
odvdddn k uskladné&ni, nap¥. do sila.
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SuSen{ d&inkem elektromagnetického pole s kmito&tem v&tifm ne% 5 MHz a meni{m ne¥
3 000 MHz, napf. v pdsmu radiovych vln nazyvanych mikrovlny, spad4d mezi dielektrické suZe-
n{ a pat¥{ tedy do oboru vysokofrekvenéntho ohfevu, jeho¥ charakteristickym rysem je pE{my
vznik tepla v ohifvaném pfedm&tu nebo materidlu d¥inkem elektromagnetického pole vysokého
kmito&tu.

Teplotn{ spdd u vysokofrekvendniho ohfevu sm&fuje zevnit¥ oh¥{vaného pfedm&tu k jeho
povrchu. Rychlost ohfevu pfesahuje mnohondsobn& tradinf rychlosti, protofe je mo%né pra-
covat s v&t3imi vykonovymi hustotami, neZ jsou obvyklé p¥i tradi®nich procesech.

PREDMET VYNALEZU

1. Zpisob sufenf a stabilizace cukru, zejména krystalového, vyzna&eny tim, %e se na cukr
pohybuj{c{ se v rovnom&rné vrstvé za soutasného provétrdvin{ plisobf elektromagnetickym po-
lem s kmitodtem vét3im ne? 5 MHz a men3{m nef 3 OO0 MHz, nap¥. v pdsmu radiovych vin nazy-
vanych mikrovlny.

2. zplsob sufen{ a stabilizace cukru, zejména krystalového, éodle bedu 1, vyznaleny
tim, Ze se rovnomérnd vrstva cukru k sulenf provétrivd teplym vzduchem.

3. zZplsob su¥en{ a stabilizace cukru, zejména krystalového, podle bodu 1, vyznadeny tim,
%Ze se cukr pfed hlavnim sulenim p¥edsou¥f tak, Ze oh¥dty vzduch z hlavnfho suden{ proudf
ze strany postupujfcfho cukru a prostupuje jej.

4. zplsob suSen{ a stabilizace cukru, zejména krystalového, podle bodu 1, vyzna&eny tim,
%e se vysudeny cukr chlad{ vzduchem ve fluidn{i vrstvé a spolu s odvdd&nym vzduchem z chlaze-
n{ se odprasuje.

5. zaffzen{ k suSenf a stabilizacl cukru k provedeni zplsobu podle bodd 1 a% 4, které
sestdvd z t&lesa skffrfiového tvaru opatfeného vstupnfm hrdlem cukru k sufeni, vystupnim otvo-
rem suchého vychlazeného cukru, vstupnim hrdlem su$icfho vzduchu, vfstupnim hrdlem teplého
vzduchu ze su3en{, vstupnfmi a vystupnfmi hrdly chladicfho vzduchu, vystupnim otvorem hru-
dek cukru a dfle opatfeného vstupnim roftem p¥ivddé&ného cukru, vibradnfm %labem sufeného
cukru a roftem pro oddélovdn{ hrudek cukru, vyznalené tim, fe sestdvd nejmén& z jednoho apli-
ka&nfiho za¥fzen{ /9/, kde se cukr podrobuje d&inkim elektromagnetického pole, jim¥ prochdz{
vibra&ni %lab /10/ suieného cukru. '

6. Zaffzeni k sudenf a stabilizaci cukru, podle bodu 5, vyzna&ené tim, %e vibradn{ %lab
/10/ tvoi{ jeden celek s %ikmym vstupnim rogtem /12/ p¥iv4dé&ného cukru na svém zaddtku

a s rostem /13/ pro odd&lovdni hrudek cukru na svém konci.

7. zZaff{zen{ k su3en{ a stabilizaci cukru, podle bodu 5, vyznadené ti{m, %e pod vibradnim
Zlabem /10/ je nejméné jeden pevny rodt /14/.

8. zaffzen{ k suSen{ a stabilizaci cukru, podle bodu 5, vyzna&ené tim, ¥e pohon vibrad-
nfho Zlabu /10/ je proveden elektromagnetickym budidem /11/.

1 vykres
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