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Aanvraagster ¢ Fry Liner Enterprises te Omgha, (Nebraska),
UoS.A.

Korte aanduiging: Werkwijze en inrichting voor het vitfilteren van

verontreinigingen vit een vloeistof,

De vitvinding heeft betrekking op een werkwijze en inrich-
ting voor het uitfilteren van verontreinigingen uit een vloeistof,

Zowel in het huishouden als bedrijfsmatig wordt, bij diep-
bradend bakken, een grote hoeveelheid bakolie of vet verbruikt.

Tijdens het bakken wordt de olie of het vet verontreinigd met water,

~ vetzuren, vuil, koolstofdeeltjes, voedseldeeltjes en andere onge-

wenste elementen. Omdat de normaal bij het diepbraden gebruikte
baktemperaturen liggen in het gebied vanaf 165°C en hoger, geeft de
aanwezigheid van verontreinigingen in de olie aanleiding tot roken,
swart worden en chemisch afbreken tot de samenstellende bestanddelen.

Eén van de maonieren waarop bedrijven geprobeerd hebben om
dit probleem te voorkomen is geweest om de baokolie periodiek te laten
rondstromen door een ingewikkeld filtreersysteem, dat duur is in
installatiekosten en in onderhoud. |

Huishoudelijke gebruikers en bedrijven die niet het circula-
tiefiltreersysteem gebruiken hebben geen ander alternatief dan het
verontreinigde vet o? de olie door een lap te gieten of zelfs hele-.
maal weg te gooien en door nieuw te vervangen. Het weggooien van de
bakvloeistof is zeer dupr door de hoge kostprijs per eenheid van
bakolie en vet, en door de vereiste hoeveelheden, Het door een fil-
termateriaal gieten van de vloeistof is ook wuil werk en dikwijls
gevaarlijk als gevolg van de temperatuur van de vloeistof, het ge-
wicht en de hoeveelheid ervan, en het feit dat het alle oppervlakken
die ermee in aanrcking komen glibberig maakt. '

Er zijn geen gemakkelijk te installeren en te gebruiken

filtreersystemen beschikbaar voor het gewone publiek en voor bedrij-

" ven, waarmee de verontreinigingen effektief uit bokolie of vet kunnen
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worden verwijderd om dezelfde vloeistofhoeveelheid opnieuw te kunnen
gebruiken ;edurende een langere tijd, en evenmin zijn er filtreer-
systemen waarmee voedsel kan worden gebakken binnen de filterelemen-
ten zelf,

5 De uvitvinding beoogt een goedkoop, veilig, gemokkelijk te
gebruiken filtreersysteem te verschaffen waardoor de hoeveelheid
bakolie of vet die zowel huishoudelijk als bedrijfsmatig voor het
bakken wordt gebruikt aanzienlijk wordt gereduceerd.

Verder beoogt de uitvinding een werkwijze voor bokken te ver-

10 schaffen waarbij het voedsel binnen het filter zelf wordt gebokken,

Een ander oogmerk van de uitvinding is het verschaffen van een
filtreersysteem waardoor stroming door het filter in de ene richting
wordt bevorderd wanneer het in het gefilterde medium wordt geplaatst,
stroming door het filter in de tegengestelde richting wanneer het

15 vit het medium wordt verwijderd, en stroming in beide richtingen tij-
dens het bakken,

Een nog ander oogmerk van de uitvinding is het verschaffen

" van een filtreersysteem waarbij geen ingewikkeld circulatiesysteem
nodig is om de bakolie te filteren, en dat bruikbaar is in de nommaal

20 gebruikelijke frituurpannen waarbij er weinig of geen modificaties
nodig zijn,

Tenslotte is een oogmerk van de uitvinding het verschaffen
van een filtreersysteem dat verwijderbaar wordt bevestigd aan de
buitenzijde van een afzonderlijk drogend gestel of aan de buitenzijde

25 van een nérmale frituurmand of een dergelijke constructie,

De vitvinding zal hierna worden toegélicht aan de hand van de
bijgaande tekening.

Fig. 1 toont in viteengenomen stand de verschillende onder-
delen die volgens de uitvinding worden gebruikt;

30 Fig. 2 toont het filter en het draagframe in gemonteerde toe-
stand;

Fig. 3 is een doorsnede volgens de pijlen 3-3 in fig. 2;

Fige 4 is een doorsnede door het in gebruik zijnde filter voor-
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dat het vit het vloeistofreservoir wordt verwijderd, en

Fig. 5 is een doorsnede door een gewijzigde uvitvoeringsvorm
waaruit blijkt hoe de handgreep en de hack van het frome van de mand
samenwerken met de van een flens voorziene schouder van het vloei-

5 stofreservoir om het filter in de afdruipstend te hangen.

Het bak- en filtreersysteem volgens de vitvinding dat weerge-
geven is in fig, 1, is in het geheel aangeduid door 10, Het systeem
bestaat uvit de volgende onderdelen: een vloeistofreservoir of houder
20, een filterelement 40, een draagframe 60 en een mand 80,

10 Het vloeistofreservoir 20 is bij voorkeur vervaardigd van
roestvrijstaal en heeft een van een flens voorzien, naar buiten over-
stekend deel 21 dat het zich daaronder bevindende reservoirdeel 22
omgeeft, -

Het draagfrome 60 bestaat uit een aantal verticale en horizon-

15 tale fromedelen 61 respectievelijk 62 die een open mandconstructie
vormen die aangepast is aan de inwendige configuratie van het reser-
voirdeel 22 van het vloeistofreservoir 20, De verticale framedelen
61 zijn aan de boveneinden, bijvoorbeeld bij 63, naar buiten gebogen
zodat ze een naar buiten stekende lip 64 vormen om de bovenomtrek

20 van het draagframe 60, Het draagframe 60 is ook voorzien van een aan-
+al scharnierende handgrepen 65 waarvan doel en funktie in het onder-
staande uiteengezet zullen worden. '

Aan de omtrek van het draagframe 60 is losneembaar een filter
40 bevestigd in de vorm van een zck of omhulsel met een open einde,
. 25 Het filter 40 is bevestigd aan de naar buiten vitstekende lip 64 van
het draagframe, op'een of andere geschikte wijze zoals met klemmen,
veren, binddraad, tanden, nagels, verstijvingsorganen enz.

Het filter 40 is bij voorkeur aongebracht aan de buitenzi jde
van het draagframe en kan vervaardigd zijn als een niet geweven stof

30 met harsbinding, bestaande uit rayonvezels en bindmiddelen, zoals
vervaardigd door Kendall onder de type-aanduiding 143-038, welke

materiaal voldoet aan de door de Amerikaanse Food en Drug Adminis~
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tration gestelde eisen voor het filtreren van worme eetbare oli¥n
en vetten; men kan echter ook een ander filtermateriaal gebruiken
dat dezelfde of soortgelijke eigenschappen heeft als dit Kendall-
filter, en al of niet geweven.

Het filtreersysteem werkt als volgt. Voorafgaande aan het
bakken van voedsel wordt het vloeistofreservoir 20 gevuld met bakolie
of gesmolten dierlijk vet, het filter 40 wordt verwijderbaar beves-
tigd aan het draagfreme 60 en de combinatie van draagfrome en filter
wordt door middel van de handgrepen 65 omlaag gebracht in het vloei-
stofreservoir, met als gevolg dat de vloeistof 90 in een van beide
richtingen door het filtermateriaal wordt gestuwd, De benedenwaartse
verplaatsing van de combingtie van steun en filter in het reservoir
eindigt wanneer de naar buiten stekende lip 64 langs de bovenomirek
van het draagframe 60 het van een flens voorziene naar buiten stekende
deel 21 van het vloeistofreservoir rackt, In deze stand hangt het
filter aan het draagfrome op korte afstand en vldkbij de binnenwanden
van het reservoir, Het voedsel dat gebckken moet worden wordt dan
in het zokvormige filter gebracht en de houder wordt verhit om de
vloeistof te verhitten en het zich binnen het filter bevindende mate-
riaal te bakken, De turbulentie die ontstaat doordat de vloeistof
wordt verhit drukt de vloeistof in beide richtingen door het filter-
materiaal, en wanneer het filter uit het reservoir wordt verwijderd
wordt de vloeistof in tegengestelde richting door het filtemmateriaal

gestuwd,
De voordelen van deze werkwijze en inrichting zullen duidelijk

_zijn, omdat door het aanvankelijk inbrengen van het filter in het

reservoir een voorafgaande filtrering wordt vitgevoerd van eventuele
verontreinigingen die aanwezig zijn in een groot gedeelte van de

vloeistofhoeveelheid in het reservoir, en wanneer het voedsel in het

30 filter wordt geplaatst en warmte wordt toegevoerd voor het uvitvoeren

van het bakken, is vloeistofturbulentie een inherent nevenprodukt
dat de verontreinigde olie of het vet herhaalde malen door het filter

stuwt, zodat olie die de inwendige ruimte van het filter en de steun
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verlaat eenmaal wordt gefilterd wanneer hij verdwijnt en nogmaals
wanneer hij weer binnenkomt, Deze circulerende filtrering gaat voort
gedurende de tijd van een bepaalde bakcyclus en volgende cycli totdat
het filter moet worden vervangen, Daarop wordt door het verwijderen
van het filter en de steun de vloeistof door de zwaartekracht in de
andere richting door het filter gestuwd om voor de laatste maal even-
tuele verontreinigingen op te vangen die in het inwendige van het
filter achtergebleven zouden kunnen zijn tijdens de nuttige levens-
duur,

Zoals blijkt vit fig., 5 zijn de scharnierende handgrepen 65
van het draagfrome bedoeld om samen te werken met de van een flens
voorziene verbreding 21 van het vloeistofreservoir om het frame
en het filter op te hangen boven het reservoirdeel, zodat vloeistof
uit het inwendige van het filter kan druipen. Wanneer dit gedaan is
wordt het filter verwijderd en weggegooid, en wordt een nieuw filter
aan het draagframe bevestigd om de werkwijze te herhalen.

Door het filter aan de buitenzijde van het draagframe te
plaatsen wordt de verwijdering van het gebruikte filter door dé los~
neembare bevestigingsmiddelen vergemakkelijkt en kan nog resterende
vloeistof aan het draagframe in het nieuwe filter vallen wanneer dit
aan het frame wordt aangebracht,

In andere uitvoeringsvormen van de uitvinding, waarven er
dechts &én is weergegeven in fig, 5, wordt het draagframe helemaal
niet gebruikt en wordt het filter rechtstreeks losneembaar bevestigd
aan het inwendige van de nommale draadgazen mand die wordt gebruikt
om voedsel tijdens het bakken in de hete olie te hangen, In een andere
vitvoering maken versfijvinéen deel uit van het filter, waardoor het
zelf rechtop kan staan in het vloeistofreservoir, en in nog een andere

vitvoering is het filter 40 losneembaar bevestigd aan het vloeistof-

30 reservoir 20,

De gemeenschappelijke gedachte in al deze vitvoeringen is

dat het voedsel wordt gebakken binnenin het filterelement en dat de
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altijd aanwezige vloeistofturbulentie die ontstaat door de verhit-
ting de vloeistof voortdurend doet rondstromen door het filter om

verontreinigingen op te vangen. .

-~ conclusies =~
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CONCLUSIES

1. Werkwijze voor het filtreren van verontreinigingen uit een
vloeistof die wordt verhit om materiaal te bakken dat erin onderge-
dompeld is, welke werkwijze de volgende stappen omvat:

het in een houder brengen van een hoeveelheid vloeistof;

het ondersteunen van een zckvormig filter in de houder met het
open einde van de zak boven het vloeistofniveau;

het inbrengen van ongebakken materiaal in het inwendige van het
zckvormige filter, en

het verhitten van de houder om de vloeistof te verhitten om het
materioal te bakken en turbulentie te doen ontstaan in de vloeistof
sodat de vloeistof voortdurend rondstroomt door het filter om daarin
zwevende verantreinigingen op te vangen.
2, Werkwijze volgens conclusie 1, me t het ken-=-
merk dat deze verder omvat:

het verwijderen van het gebakken materiaal vit het filter,

he¥ opheffen van het gehele filter boven het niveau van de
vloeistof om de vloeistof en de verontreinigingen in het inwendige
van de filter onder invloed van de zwaartekracht te laten vitdruipen
door het filter in de houder, en

het wegwerpen van het gebruikte filter.
3. Werkwijze voor het filtreren van verontreinigingen vit een
vloeistof die wordt verhit voor het bakken van materiaol dat erin
is ondergedompeld, m e t het kenmerk  datde

werkwijze de volgende stappen omvat:

het inbrengen van een hoeveelheid vloeistof in een houder,
het gedeeltelijk in de houder steken van een zckvormig filter
met een open einde om de vloeistof in &én richting door het filter

te stuwen,
het verhitten van de houder om de vloeistof in beide richtingen

30 door het filter te laten rondstromen, en
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het verwijderen van het filter uit de houder om de vloeistof in
de andere richting door het filter te stuwen,
4, Filtreerinrichting voor gebruik in een met vloeistof gevulde
houder die wordt verhit om verschillende artikelen te bakken,

5 met het kenmerk dat de inrichting een zakvormig
filter met een open einde omvat, en ondersteuningsmiddelen om het
open einde van het filter boven het niveau van de vloeistof in de
houder te houden,

5. Inrichting volgens conclusie 4, m e t het

Wkenmerk dat de te bakken artikelen in het filter worden
gebracht en de houder wordt verhit om deze artikelen te bakken en de

vloeistof door het filter te doen stromen,

6. Inrichting volgens conclusie 5, me t het
kenmerk dat het filter losneembaar bevestigd is aan de
15 drager.
7. Inrichting volgens conclusie 6, m e t het
kenmerk dat het filter aan de drager hangt in de houder,
8, Inrichting volgens conclﬁsie 5, me t het
kenmerk dat de drager één geheel vormt met het filter,
20 9. Inrichting volgens conclusie 7, me t het
kenmerk dat het filter losneembaar bevestigd is acan de

buitenzijde van de drager.

10, Inrichting volgens conclusie 9, me t het

kenmerk dat de drager geplaatst is binnen het =zakvormige
25 filter,

11, Inrichting volgens conclusie 9, me t het

kenmerk dat de drager wordt gevormd door de houder voor de

vloeistof,
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