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COMPOSIGAO ENERGETICA COMESTIVEL
CAMPO DA INVENGCAO

A presente invengdo refere-se a composigdes
comestiveis com baixa concentrag¢do de cafeina que fornecem a
um individuo uma explosdo de energia quando consumidas.

ANTECEDENTES DA INVENGAO

Bebidas energéticas sdo bebidas que fornecem a um
individuo um pico de energia que dura por um periodo de tempo
variavel. Café, que talvez seja a bebida energética mais
conhecida, deriva a maior parte das suas propriedades de
aumento de energia da cafeina. Recentemente, houve um aumento
na quantidade de refrigerantés gque também fornecem uma
explosdo de energia que é igudl ou superior ao café. Além
disso, essas bebidas energéticas podem ainda incluir agtcar,
gque também fornece um aumentd transitdrio dos niveis de
energia percebidos pelo individuo.

Existem muitas formulag¢des diferentes de bebidas
energéticés. Nem todas as formulagdes existentes sao,
entretanté, palataveis para todos os consumidores. Algumas
das formulagdes do estado da técnica apresentam um sabor.
desagradavel devido aos componentes. Outras formulagdes
deixam de fornecer uma explosd®o de energia suficiente. Além
disso, os consumidores desejam continuamente formulag¢les
exclusivas e saudaveis e, particularmente, formulag¢des que
contenham baixo teor de cafeina.

Consequentemente existe a necessidade de
composi¢des comestiveils aprimoradas com baixos niveis de
cafeina para fornecer a um individuo um explosdo de energia
perceptivel.

DESCRICAO RESUMIDA DA INVENGAO

A presente invencdo soluciona um ou mais problemas
do estado da técnica por meio do fornecimento de uma

composigdo energética comestivel. A presente invengdo fornece
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uma alternativa saudavel para bebidas que fornecem energia e

concentragdo, em gue uma caracteristica é o aumento da
disponibilidade de nutrientes integrais. Além disso, &
utilizada wuma fonte de colina (particularmente Gtil &

citicolina) que é surpreendentemente eficaz mesmo com baixos
niveis (ou até na auséncia) de cafeina na amplificagdo dos
niveis de energia em individuos gque bebem as presentes
formulagdes. A composigdo energética de acordo com a presente
realizag¢do inclui uma xantina metilada em concentragdo
relativamente baixa, um derivado de colina e pelo menos um
aromatizante em quantidade suficiente para tornar saborosa a
composigdo energética. De forma caracteristica, a composigdo
de acordo com a presente realizagdo inclui niveis baixos de

xantina metilada. Convenientemente, os efeitos estimulantes

[&)]

da presente realizagdo ocorrem em minutos ou horas apds o
consumo. A composigdo energética pode também incluir
vitaminas, aminodcidos, enzimas, conservantes e similares.

Em uma outra realizagdo, uma composigdo energética
comestivel compreende cafeina em uma quantidade de menos de
cerca de 0,00045 g/ml; colina em uma quantidade de cerca de
0,0004 mg/ml a cerca de 0,009 mg/ml, aminodcidos ou um
derivado de aminocdcido em uma quantidade de cerxca de 0,01 a
cerca de 0,03 mg/ml, vitaminas em uma quantidade de cerca de
0,0003 a cerca de 0,01 mg/ml, glucuronolactona estd presente
em uma quantidade de cerca de 0,003 a cerca de 0,01 mg/ml e
pelo menos um aromatizante em quantidade suficiente para
tornar a composigdo energética saborosa.

Em ainda outra realizacgdo, uma composigao
energética comestivel compreende cafeina em uma quantidade de
cerca de 0,00008 g/ml a cerca de 0,0004 g/ml, citicolina em
uma quantidade de cerca de 0,0008 g/ml a cerca de 0,007 g/ml,
aminodcidos ou um derivado de aminodcido em uma quantidade de

cerca de 0,0125 a cerca de 0,025 mg/ml, vitaminas em uma
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quantidade de cerca de 0,0010 a cerca de 0,005 mg/ml,
glucuronolactona estd presente em uma quantidade de cerca de
0,005 a cerca de 0,009 mg/ml e pelo menos um aromatizante em
quantidade suficiente para tornar a composigdo energética
saborosa.

DESCRICAO DETALHADA DAS REALIZAGOES PREFERIDAS

Far-se-a referéncia agora em detalhes a
composig¢des, realizagdes e métodos de acordo com a presente
invencdo preferidos no presente, que constituem os melhores
modos de préatica da presente invengdo conhecidos atualmente
dos inventores. As figuras ndo sdo necessariamente em escala.
Deve-se compreender, entretanto, que as realiza¢des descritas

s3o meramente exemplos da presente invencdo gque podem ser

realizados em varias formas alternativas. Os detalhesg
especificos presentemente descritos nao devem ser

interpretados, portanto, como limitadores, mas meramente como
uma base representativa para qualquer aspecto da presente
invencdo e/ou como uma base representativa para ensino aos
técnicos no assunto do emprego de forma diversa da presente
invengédo.

Exceto nos exemplos ou quando indicado
expressamente em contrario, todas as quantidades numéricas no
presente relatdério descritivo que indicam quantidades de
material ou condi¢des de reagédo e/ou uso devem sSer
compreendidas como modificadas pela expressdo “cerca de” na
descricdo do escopo mais amplo da presente invengdo. A
pratica dentro dos limites numéricos indicados é geralmente
preferida. Além disso, a menos que indicado expressamente em
contrario: percentual, “partes de” e valores de razdes sao em
peso; a descrigdo de um grupo ou classe de materiais como
apropriada ou preferida para um dado propdsito com relagdo a
presente invencdo indica que misturas de quaisquer dois ou

mais dos membros do grupo ©ou classe sdo igualmente



10

15

20

25

30

4/14

apropriados ou preferidos; a descrigdo de componentes em
termos quimicos designa os componentes no momento da adigao a
qualquer combinagdo especificada no relatdrio descritivo e
ndo elimina necessariamente as intera¢des quimicas entre Os
componentes de uma mistura uma vez misturados; a primeira
definicdo de uma sigla ou outra abreviagdo aplica-se a todos
os usos subsequentes da mesma abreviagdo e aplica-se, mutatis
mutandis, a variac¢des gramaticais normais da abreviagédo
definida inicialmente; e, a menos que indicado expressamente
em contrario, a medicdo de uma propriedade & determinada pelo
mesmo método indicado anterior ou posteriormente para a mesma
propriedade;

Também se deve compreender que a presente invengao
nio se limita as realizacdes e métodos especificos descritos
abaixo, pois as condigdes e/ou componentes especificos
naturalmente podem variar. Além disso, a terminologia
utilizada no presente & empregada apenas para fins de
descricdo de realizagdes especificas da presente inveng¢do e
nio se destina a ser limitadora de nenhuma forma.

Deve-se também observar qgue, de acordo com

utilizado no relatdrio descritivo e nas reivindicagdes

anexas, as formas no singular “um”, “uma” e “o/a” compreendem
referéncias no plural, a menos que O contexto indique
claramente em contrario. Referéncia a um componente no

singular destina-se a compreender, por exemplo, uma série de
componentes.

Ao longo de todo o presente pedido, ao indicar-se
publicag¢des, os relatdrios descritivos dessas publicagdes sao
integralmente incorporados ao presente como referéncia para
descrever mais completamente o estado da técnica ao qual
pertence a presente invencdo.

A descricdo da(s) realizagdo(des) a seguir possui

natureza meramente de exemplo e ndo se destina, de nenhuma
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forma, a limitar a presente inven¢do, sua aplicacdo ou usos.

Em uma realizagdo da presente invencdo, é fornecida
uma composigdo energética comestivel. A composigdo energética
inclui 4gua e uma combinag¢do de pelo menos dois estimulantes.
Em uma variagdo da presente realizacdo, a composigao
energética inclui uma xantina metilada e um derivado de
colina. Exemplos de xantinas metiladas incluem, mas sem
limitagdes, cafeina e teobromo. Cafeina é particularmente
Gtil na pratica da presente invengdo. Em um aperfeigoamento
da presente realizagdo, a xantina metilada estd presente em
uma quantidade de menos de cerca de 0,00045 g/ml. Em um outro
aperfeigoamento da presente realizagdo, a xantina metilada
estd presente em uma quantidade de menos de cerca de 0,0004
g/ml. Em um outro aperfeigoamento da presente invencdo, a
xantina metilada estd& presente em uma quantidade de cerca de
0,00008 g/ml a <cerca de 0,0004 g/ml. Em ainda outra
realizagdo da presente invengdo, a xantina metilada esta
presente em uma quantidade de cerca de 0,0001 g/ml a cerca de
0,0003 g/ml.

Variag¢des da presente invengdo também incluem uma
colina. Uma colina particularmente Gtil & citicolina, que é
um amplificador cerebral bem conhecido. Os amplificadores
cerebrais sdo substincias que sdo conhecidas por aprimorarem
a acuidade mental dos individuos. Em um aperfeigoamento, o
derivado de colina estd presente em uma quantidade de cerca
de 0,0004 mg/ml a cerca de 0,009 mg/ml. Em um outro
aperfeigoamento, o derivado de colina esta presente em uma
quantidade de cerca de 0,0008 g/ml a cerca de 0,007 g/ml. Em
ainda outro aperfeigoamento, o derivado de colina esta
presente em uma quantidade de cerca de 0,001 g/ml a cerca de
0,005 g/ml.

Em realiza¢des na presenca de cafeina, a razdo

entre colina e cafeina pode ser de 10:1 ou até 500:1, com uma
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faixa preferida de 10:1 a 20:1 em peso, respectivamente. A
presente invengdo pode atingir o efeito desejado de energia e
concentracdo aumentando a razdo de colina. Em uma realizagdo
alternativa, além do aumento de colina, a quantidade de
niacina é reduzida ou até eliminada, com relagdo ao conhecido
na técnica.

Em uma variagdo da presenté realizagéao, a
composig¢do energética compreende adicionalmente uma ou mais
vitaminas. Exemplos dessas vitaminas incluem, mas sem
limitag¢des, B6, Blz2, niacinamida, niacina, &cido félico e
similares. Em um aperfeigoamento, vitaminas estdo presentes
em uma quantidade de cerca de 0,0003 g/ml a cerca de 0,01
g/ml. Em um outro aperfeigoamento, as vitaminas estéo
presentes em uma quantidade de cerca de 0,0001 g/ml a cerca
de 0,005 g/ml. Em ainda outro aperfeigoamento, as vitaminas
estdo presentes em uma quantidade de cerca de 0,0003 g/ml a
cerca de 0,004 g/ml.

De acordo com 1indicado acima, a composigao
energética pode incluir vitamina B6. Em um aperfeigoamento, a
B6 estd presente em uma quantidade de cerca de 0,0003 g/ml a
cerca de 0,001 g/ml. Em um outro aperfeigoamento, a B6 esta
presente em uma quantidade de cerca de 0,0005 g/ml a cerca de
0,0008 g/mi. Em ainda outra realizacdo, a B6 esta presente em
uma quantidade de cerca de 0,0006 g/ml a cerca de 0,0008
g/ml.

De acordo com indicado acima, a composigao
energética pode incluir vitamina B1l2. Em um aperfeigoamento,
a Bl2 estd presente em uma quantidade de cerca de 0,000001
g/ml a cerca de 0,00003 g/ml. Em um outro aperfeigoamento, a
B12 estd presente em uma quantidade de cerca de 0,000007 g/ml
a cerca de 0,00001 g/ml. Em ainda outro aperfeigoamento, a
B1l2 estd presente em uma quantidade de cerca de 0,000006 g/ml
a cerca de 0,00001 g/ml.
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De acordo com indicado acima, a composigao
energética pode incluir niacina ou um derivado de niacina tal
como niacinamida. Em um aperfeigoamento, a niacina ou um de
seus derivados estd presente em uma quantidade de cerca de O
g/ml a cerca de 0,003 g/ml. Em um aperfeigoamento, a niacina
ou um de seus derivados estd presente em uma quantidade de
cerca de 0,0001 g/ml a cerca de 0,0007 g/ml. Em ainda outro
aperfeigoamento, a niacinamida ou um de seus derivados esta
presente em uma quantidade de cerca de 0,00006 g/ml a cerca
de 0,0001 g/ml.

De acordo com indicado acima, a composigdo
energética pode incluir &acido f&lico. Em um aperfeigoamento,
o adcido félico estd presente em uma quantidade de cerca de O
g/ml a cerca de 0,0002 g/ml. Em um aperfeigoamento, o acido

fé6lico esta presente em uma gquantidade de 0,000005 g/ml a

cerca de 0,00008 g/ml. Em ainda outro aperfeigoamento, o

félico estd presente em uma quantidade de cerca de 0,000004
g/ml a cerca de 0,000009 g/ml.

A composigdo energética da presente realizagéo
inclui um ou mais aromatizantes e/ou adogantes. De forma
caracteristica, existe uma quantidade  suficiente de
aromatizantes e/ou adocantes, de tal forma que componentes
aromatizantes ndo palatéaveis sexrao mascarados. Esse
mascaramento é particularmente necessario para cafeina e
colina. Em um aperfeigoamento da presente invengdo, os
aromatizantes estdo presentes em uma guantidade de cerca de 0
g/ml a cerca de 0,008 g/ml. Em um outro aperfeigoamento da
presente invengdo, os aromatizantes estdo presentes em uma
quantidade de cerca de 0,001 g/ml a cerca de 0,008 g/ml.
Sucralose & um exemplo de adogante que pode ser utilizado na
presente realizag3do. Em um aperfeigoamento, sucralose esta
presente em uma quantidade de cerca de 0 a cerca de 0,004

g/ml. Em um aperfeigoamento, sucralose esta presente em uma
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quantidade de cerca de 0,0005 a cerca de 0,004 g/ml. Em ﬁm
aperfeicoamento, sucralose estd presente em uma quantidade de
cerca de 0,0008 a cerca de 0,003 g/ml. Em ainda outro
aperfeicoamento, sucralose esta presente em uma quantidade de
cerca de 0,001 a cerca de 0,002 g/ml. Acido etileno diamino
tetra-acético (“EDTA”) pode também ser incluido na presente
realizacdo para aprimorar o aroma. Em um aperfeigoamento,
EDTA estd presente em uma quantidade de cerca de 0,00002 g/ml
a cerca de 0,00009 g/ml. Em um outro aperfeigoamento, o EDTA
estd presente em uma quantidade de cerca de 0,00003 g/ml a
cerca de 0,00007 g/ml. Em ainda outro aperfeigoamento, o EDTA
estd presente em uma quantidade de cerca de 0,00004 g/ml a
cerca de 0,00006 g/ml. Em ainda outro aperfeigoamento, o EDTA
estd presente em uma quantidade de cerca de 0,00002 g/ml a
cerca de 0,00003 g/ml. A composigdo energética também inclui
um ou mais aromatizantes de frutas. Esses aromatizantes de
frutas incluem, mas sem limita¢des, aromas de lima limdo,
aromas de laranja, aromas de frutas vermelhas, xarope de
milho com alto teor de frutose, concentrados de suco de
framboesa, concentrados de suco de frutas vermelhas e
similares.

Em uma outra realizagdo da presente invengdo, a
composig¢do energética compreende adicionalmente um ou mais
aminodcidos ou derivédos de aminoacidos. Exemplos de
aminodcidos ou seus derivados incluem, mas sem limitagdes, N-
acetil L-tirosina, L-fenilalanina, taurina e suas
combinacdes. Em um aperfeigoamento, aminoacidos ou seus
derivados estdo presentes em uma quantidade de cerca de 0,005
a cerca de 0,05 g/ml. Em um aperfeigoamento, aminoacidos ou
seus derivados estd3o presentes em uma quantidade de cerca de
0,01 a cerca de 0,03 g/ml. Em ainda outro aperfeigoamento,
aminodcidos ou seus derivados estdo presentes em uma

quantidade de cerca de 0,0125 a cerca de 0,025 g/ml.
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Em um aperfeicoamento, N-acetil L-tirosina esta
presente em uma quantidade de cerca de 0,001 a cerca de 0,01
g/ml. Em um aperfeigoamento, N-acetil L-tirosina esta
presente em uma quantidade de cerca de 0,002 a cerca de 0,009
g/ml. Em ainda outro aperfeigoamento, N-acetil L-tirosina
estd presente em uma quantidade de cerca de 0,003 a cerca de
0,007 g/ml.

Em um aperfeigoamento, L-fenilalanina esta presente
em uma quantidade de cerca de 0,001 a cerca de 0,008 g/ml. Em
um aperfeigoamento, L-fenilalanina esta presente em uma
quantidade de cerca de 0,002 a cerca de 0,007 g/ml. Em ainda
outro aperfeigoamento, L-fenilalanina estd presente em uma
gquantidade de cerca de 0,003 a cerca de 0,007 g/ml. '

Em um aperfeigoamento, taurina estd presente em uma
quantidade de cerca de 0,002 a cerca de 0,0016 g/ml. Em um’
aperfeigoamento, taurina estd presente em uma gquantidade de
cerca de 0,005 a cerca de 0,013 g/ml. Em ainda outro
aperfeigoamento, taurina esta presehte em uma guantidade de
cerca de 0,005 a cerca de 0,012 g/ml.

Em ainda outra varia¢do da presente invengao, a
composig¢do energética de acordo com a presente invengao
inclui ainda componentes adicionais que reduzem a fadiga.
Esses componentes adicionais incluem, por exemplo,
glucuronolactona. Em um aperfeigoamento, glucuronolactona
esta presente em uma gquantidade de cerca de 0,001 a cerca de
0,012 g/ml. Em um aperfeigoamento, glucuronolactona esta
presente em uma quantidade de cerca de 0,003 a cerca de 0,001
g/ml. Em ainda outro aperfeigoamento, glucuronolactona esté
presente em uma quantidade de cerca de 0,005 a cerca de 0,009
g/ml.

' Em ainda outra varia¢do da presente invengdo, a
composigdo energética inclui adicionalmente um ou mais

componentes modificadores do pPH. Em um aperfeigoamento, os
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componentes modificadores do pH sdo acidulantes. Tipicamente,
esses componentes modificadores do pH s8o &acidos inorgdnicos
ou &cidos orgdnicos comestiveis tais como &cido malico e
dcido citrico. Em um aperfeigoamento, os componentes
modificadores do pH estdo presentes em uma gquantidade de
cerca de 0,001 a cerca de 0,012 g/ml. Em um aperfeigoamento,
os componentes modificadores do pH estdo presentes em uma
quantidade de cerca de 0,003 a cerca de 0,0009 g/ml. Em ainda
outro aperfeigoamento, os componentes modificadores do pH
estdo presentes em uma quantidade de cerca de 0,004 a cerca
de 0,007 g/ml.

Em ainda outra variagdo da presente invengdo, a
composicdo energética inclui a adigdo de fibra. Celulose é um
exemplo de fibra gque pode ser utilizada na presente variagdoc.
] Em ainda outra variagdo da presente realizagdo, a
composicdo energética inclui adicionalmente uma ou mais
enzimas. Exemplos dessas enzimas incluem, mas sem limitagdes,
amilase, protease, lactase, lipase, celulase e suas
combinagdes. ‘

Em ainda outra variac3o da presente invengdo, a
composigdo energética compreende adicionalmente um
conservante. Em um aperfeigoamento, o conservante & um
conservante natural. Exemplos de conservantes fteis incluem,
mas sem 1limitac¢des, &acido benzoico e derivados de acido
benzoico tais como benzoato de sédio, benzoato de gélcio,
benzoato de  potéassio, benzoato de magnésio e suas
combinacdes; e derivados de acido sdérbico tais como sorbato
de potassio. Em um aperfeigoamento, o conservante esta
presente em uma quantidade de cerca de 0 a cerca de 0,01
g/ml. Em um aperfeicoamento, © conservante esta presente em
uma quantidade de cerca de 0,001 a cerca de 0,008 g/ml. Em
ainda outro aperfeicoamento, © conservante estad presente em

uma quantidade de cerca de 0,004 a cerca de 0,006 g/ml.
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Em uma variac3o da presente invencdo, & fornecida
uma composicdo que compreende as formulagdes descritas na
Tabela 1. As composigdes da Tabela 1 sdo formadas por meio de
mistura ou combinacdio dos componentes em qualquer ordem.
Misturas ou combinac¢des tais como as da Tabela 1 podem ser

introduzidas em um liquido apropriado tal como agua para

formar uma bebida.

Tabela 1

Composigdes Energéticas Comestiveis

Composigdo 1 | Composigdo 2 | Composigdo 3
Componente quantidades quantidades | quantidades
(partes em (partes em (partes em
peso) peso) peso)
Cafeina 0-60 5-20 5-20
Citicolina/colina 25-500 50-400 50-400
Vitaminas
B6 20-60 35-45 40
Bl1l2 0,40-0,60 0,4-0,6 0,5
Niacina 0-40 0-40 5
Acido fdélico 0,3-0,5 0,3-0,5 0,4
Glucuronolactona 200-600 300-500 300-500
Aminoacidos
N’iﬁi;;ﬂf:g:ﬁﬁi;na 150-500 200-400 200-400
Taurina 150-400 200-~-400 200-400
300-800 350-700 350-700
Acido malico 200-500 250-400 250-400
Aromatizantes 0-400 200-350 200-350
Conservantes
Benzoato de sdédio 0-150 25-75 0-75
Sorbato de potéssio 0-150 25-75 0-75
Adogantes
Sucralose 0-150 55-75 0-75
Em uma variacdo da presente realizagdo, as

composigdes de acordo com a presente invencdo sdo elaboradas

por meio da introdugdo de quantidades apropriadas dos

ingredientes descritos na Tabela 1 em um liquido comestivel
apropriado. Agua é um liquido particularmente 4til com este

propdsito. Deve-se apreciar que todos os componentes

presentes sdo hidrossoltveis. Desta forma, ao preparar a
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bebida, os ingredientes s3o misturados entre si a temperatura
ambiente, em qualquer ordem, e os ingredientes sdélidos, que
se encontram em forma de pd, sdo facilmente solubilizados em
dgua. Os componentes que apresentam mais dificuldade séo
solubilizados por meio da utilizag¢do de propriedades
quelantes do EDTA. As Tabelas 2 a 4 fornecem um conjunto de
componentes gque podem ser introduzidos nesse liquido. As
quantidades fornecidas nas Tabelas 2 a 4 sdo particularmente
Gteis para formar composigdes que possuem um volume final
total de cerca de 60 ml.

da bebida consumivel,

Durante a preparagao

ingredientes secos podem ser misturados entre si e

adicionados em seguida a um ligquido, em que cada ingrediente
é adicionado a um recipiente de 1liquido sucessivamente: ou
similar. O processo pode ter ajustada a solubilidade,” como "se
sabe na técnica. Um desses métodos rotineiros &€ o uso de EDTA
para aumentar a solubilidade. Qualquer temperatura em que oS
ingredientes ndo perdem qualidades funcionais ou estéticas
significativas é aceitéavel. Prefere-se o processamento a
temperatura ambiente. Todos os componentes sdo disponiveis
comercialmente. A composig¢do de bebida energética é estavel
na armazenagem por extensos periodos a temperatura ambiente.
Desde que haja gqualquer separagdo ou precipitacgdo da solugao,
a agitagao solubiiizaré novamente o precipitado.

Tabela 2

Quantidades da Composic¢do Energética Comestivel em

60 ml de Agua

Componente Quantidades (mg)
Cafeina 0-60
Citicolina/colina 25-500
Vitaminas
Bé6 20-60
B12 0,40-0,60
Niacina 0-40
Acido fbélico 0,3-0,5
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Glucuronolactona 200-600
Amino&cidos
N-acetil L-tirosina 150-500
L-fenilalanina 150-400
Taurina 300-800
Acido malico 200-500
Aromatizantes 0-400
Conservantes
Benzoato de sdédio 0-150
Sorbato de potéassio 0-150
Adogantes
Sucralose 0-150
Tabela 3

Quantidades da Composigdo Energética Comestivel em

60 ml de Agua

Componente Quantidades (mg)
Cafeina 5-20
Citicolina/colina 50-400
Vitaminas
Bé6 35-45
B12 0,4-0,6
Niacina 0-40
Acido félico 0,3-0,5
Glucuronolactona 300-500
Aminoacidos
N-acetil L-tirosina 200-400
L-fenilalanina 200-400
Taurina 350-700
Acido malico 250-400
Aromatizantes 200-350
Conservantes
Benzoato de sdédio 25-75
Sorbato de potéssio 25-75
Adocgantes
Sucralose 55-75
Tabela 4

Quantidades da

60 ml de Agua

Composicdo Energética Comestivel em

Componente Quantidades (mg)
Cafeina 5-20
Citicolina/colina 50-400
Vitaminas
B6 40
B1l2 0,5
Niacinamida 5
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Acido félico 0,5
Glucuronolactona 300-500
Aminoacidos
N-acetil L-tirosina 200-400
L-fenilalanina 200-400
Taurina 350-700
Acido malico 200-400
Aromatizantes 0-400
Conservantes
Benzoato de sdédio 0-150
Sorbato de potéassio 0-150
Adogantes
Sucralose 0-150
Embora tenham sido ilustradas e descritas

realizagdes da presente invengdo, ndo se pretende que estas
realizacdes ilustrem e descrevam todas as formas possiveis da
presente invengdo. Ao contrdrio, as palavras utilizadas no
presente relatdério descritivo sdo palavras de descrigdo e ndo
de limitagdo e compreende-se que varias alterag¢des podem ser
realizadas sem abandonar o espirito e o escopo da presente

invengdo.
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REIVINDICACOES

1. COMPOSICAO ENERGETICA COMESTIVEL, caracterizada
por consistir de:

- cafeina em uma quantidade entre 0,00008 g/ml e
0,0004 g/ml;

- um derivado de colina em uma quantidade entre
0,0004 g/ml e 0,009 g/ml;

- vitamina B6

- vitamina B12

- acido fdélico

- niacinamida

- glucoronolactona

- N-acetil L-tirosina

- L-fenilalanina

- um acidulante taurina

- sucralose; e

- conservante.

2. COMPOSICAO ENERGETICA COMESTIVEL, de acordo com
a reivindicacdo 1, caracterizada pela cafeina estar presente
em uma quantidade entre 0,0001 g/ml e 0,0003 g/ml.

3. COMPOSICAO ENERGETICA COMESTIVEL, de acordo com
a reivindicacdo 1, caracterizada pelo derivado de colina
estar presente em uma quantidade entre 0,0008 g/ml e 0,007
g/ml.

4. COMPOSICAO ENERGETICA COMESTIVEL, de acordo com
a reivindicacdo 1, caracterizada pelo derivado de colina
estar presente em uma quantidade entre 0,001 g/ml e 0,005
g/ml.

5. COMPOSICAO ENERGETICA COMESTIVEL, de acordo com
a reivindicacdo 1, caracterizada pelo derivado de colina
compreender citicolina.

6. COMPOSICAO ENERGETICA COMESTIVEL, de acordo com

a reivindicacdo 1, caracterizada pela dita N-acetil L-
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tirosina estar presente em uma quantidade entre 0,001 g/ml e
0,01 g/ml.

7. COMPOSICAO ENERGETICA COMESTIVEL, de acordo com
a reivindicacdo 1, caracterizada pela dita L-fenilalanina
estar presente em uma quantidade entre 0,001 g/ml e 0,008
g/ml.

8. COMPOSICAO ENERGETICA COMESTIVEL, de acordo com
a reivindicacdo 1, caracterizada pela dita taurina estar
presente em uma quantidade entre 0,002 e 0,016 g/ml.

9. COMPOSICAO ENERGETICA COMESTIVEL, de acordo com
a reivindicacd&o 1, caracterizada pela dita glucoronolactona
estar presente em uma quantidade entre 0,001 e 0,012 g/ml.

10. COMPOSICAO ENERGETICA COMESTIVEL, de acordo
com a reivindicacdo 1, caracterizada pelo fato de que a dita
niacinamida estd presente em uma quantidade entre 0 e 0,003
g/ml.

11. COMPOSICAO ENERGETICA COMESTIVEL, de acordo
com a reivindicacdo 1, caracterizada pelo fato de que o dito
dcido fdélico estd presente em uma quantidade entre 0,001 e
0,0002 g/ml.

12. COMPOSICAO ENERGETICA COMESTIVEL, de acordo com
a reivindicacdo 1, caracterizada pela dita vitamina B6 estar
presente em uma quantidade entre 0,0003 e 0,001 g/ml.

13. COMPOSICAO ENERGETICA COMESTIVEL, de acordo com
a reivindicacdo 1, caracterizada pela dita vitamina Bl2 estar

presente em uma quantidade entre 0,000001 e 0,00003 g/ml.
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