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Sposéb wytwarzanla karmy dla zwmrzqt mlesozernych z ubocznych produktéw
poubojowych, zwlaszczaz drobiu

Wynalazek dotyczy sposobu wytwarzania karmy dla miesoZernych zwierzat domowych i hodowlanych
z ubocznych produktéw poubojowych, w szczecdlnosci z gféw, przetykdw, woli, zo’radkow gruczotowych,
tchawic, ptuc, niektdérych odcinkow jelit oraz krwi zwierzat rzeznych. .

Poubojowe produkty zwierzat rzeznych zw+taszcza z drobiu pozyskiwane z uboju przemystowego, uwazane
byty dotad za przemystowy surowiec odpadowy, kiory zazwyczaj przeznaczono na przeréb utylizacyjny '
polegajacy na rozdrobnieniu ich w celu uzyskania pulpy miesno-kostnej, ktdrg przewaznie utrwalano srodkami
chemicznymi albo innymi znanymi sposobami, na przyk+ad w przemystowym tuczu kaczek.

Z uwagi na stosunkowo duza podatnos¢ na zepsucie starano sie przedtuzy¢ trwatos¢ pulpy odwodnie na
znanych urzadzeniach suszacych w celu uzyskania maczki miesnej lub migsno-kostnej. Przeznaczona do przerobu
utylizacyjnego mase réznych produktéw poubojowych traktowano tacznie jednakowo nie réZnicujac sposobéw
obrébki poszczegbéinych ich rodzajéow ani teZz nie uwzgledniajac ich wzajemnych stosunkow |Iosc:|owych w catej
przerabianej masie.

Znane sposoby uzyskiwania pulpy miesnej, ewentualnie maczki miesnej albo miesno-kostnej nie zapewnia-
ty jednak uzyskania dobrego produktu koricowego, nadajgcego sie na karme dla niektérych zwierzat hodowla-
nych i migsoZzernych. Na skutek braku segregacji poszczegdlnych rodzajéw ubccznych produktéw poubojowych,
przede wszystkim ze wzgledu na ich zréZnicowang wartos¢ biologiczng atakze z powodu nieuwzgledniania
odpowiedniego wzajemnego stosunku ilosciowego, uzyskiwano wyréb o niedostatecznych walorach jakoscio-
wych. : v
Traktowanie w czasie przerobu poszczegélnych produktdw poubojowych w catej masie w sposéb jednako-
wy ograniczajacy sie jedynie do rozdrobnienia i wymieszania doprowadzato do braku jednolitosci pulpy lub
maczki jak réwniez do znacznego obnizenia jej wartosci karmowej i cech organoleptycznych i dlatego karma
przyjmowana byta przez zwierzgta niechetnie ijedynie w formie niewielkiego dodatku do paszy. Niektére
migsozerne zwierzeta dowmowe, na przyktad psy ikoty wrecz nie znosza karmy do ktérej dodano maczke
miesng uzyskang znanymi sposobami. Powodu tej niecheci doszukiwaé si¢ mozna réwniez w specyficznej woni
i smaku maczki.
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Opisane niedogodnosci wskazaty zadanie poszukuwania innnego sposobu przerobu i utrwalania produk téw
poubojowych z zwierzat rzeznych, w szczeg6lnosci z drobiu, gtéwnie uwzgledniajgcej ich jakosé, warto$é
odzywczg i biologiczng w celu uzyskania gotowego wyrobu o cechach petnowartosciowej karmy, zwtaszcza dla
miesozZernych zwierzat domowych.

Cel ten zostat osiagniety sposobem wedtug wynalazku polegajacym przede wszystk|m na tym, ze
poszczegoblne rodzaje produktpw poubojowych z drobiu poddaje si¢ odrebnej obrdbce a nastepnie taczy ze sobg
w okreslonych stosunkach iloscicwych i poddaje ostatecznej obrébce uszlachetniajacej i utrwalajacei.

Wedtug wynalazku schiodzone lub zamrozone a nastepnie rozmrozone giowy drobiowe pozbawione
upierzenia oraz ewentualnie czesci dziobowej, traktuje sie parg wodna o ciSnieniu 1—5 atm., najkorzystniej
2,5 atm w czasie od 5—45 minut zaleznie od pochodzenia, rodzaju i wieku ptakéw a nastepnie rozdrabnia na
wilku i ewentualnie kutruje i homogenizuje. Natomiast pozostate rodzaje ubocznych produktéw ‘poubojowych
a mianowicie zotadki gruczotowe, ptuca, przetyki itchawice drobiu mtodego, jelita, ewentualnie wymiona
bydlgce oraz czesci tusz i skory, charakteryzujace sie duzg zawartoscia mniej przyswajalnego biatka o nizszej
wartoéci odzywczej, szczegéinie kolagenu, parzy sie w czasie najmniej 5 minut woda o temperaturze 95—100°C
najlepiej pod natryskiem a nastgpnie po odcedzeniu blanszuje w czasie od 10—45 minut para lub gorgca woda
i w koricu rozdrabnia na wilku i homogenizuje.

Przygotowanie krwi drobiowej lub bydlecej, defibrynowanej lub stabilizowanej srodkami chemicznymi
polega na tym, Ze najpierw ewentualnie pekluje sig ja w znany spos6b a nastepnie gotuje i kutruje i w trakcie tego
dodaje uprzednio uzyskany homogenizat migsny z dodatkiem ugotowanych jarzym regulujac konsystencje masy
dodatkiem wywaru z jarzym i tfuszczu. Sktad masy uzupetnia sie dowolnymi dodatkami uzupetniajacymi, na
przyktad dowolnymi sktadnikami skrobiowymi a takZe dodatkami uszlachetniajacymi, na przyktad drozdZami,
ewentualnie sproszkowanym mlekiem lub jajami przy czym rodzaj i ilos§¢ dodatkéw zalezna jest od przeznaczenia
karmy. W koricu cato$é uzyskanej masy poddaje sie procesowi temperowania w temperaturze od 40—90°C co
najmniej w czasie 15 minut dla ca’(kowutego zdyspergowania i potaczenia sktadnikéw, po czym napetnia sw,- nig
pojemniki, na przyktad blaszane puszki i w znany sposob sterylizuje.

Zhomogenizowana mase moZna réwniez spastzryzowa¢ i zamrozi¢ w porcjach a takze odwodnié¢ w dowol-
ny znany sposob a nastgpnie po zgranulowaniu albo uformowaniu w kostki lub tabliczki zapakowaé¢ w dowolne
opakowania. Sposéb wedtug wynalazku daje najlepsze rezultaty, gdy udziat sktadnika migsnego i kostnego
w catej masie tak uzyskanej karmy wynosi 65—72%, korzystnie 68% przy czym udziat gtéw ptasich miescié sie
winien w granicach 356—45% wagowych, udziat krwi w granicach 5—25% wagowych, korzystnie 15%, natomiast
innych pozostatych sktadnikéw miesnych w granicach 5=20% wagowych, tfuszczu 6—12%, za$ reszte dodanych
przypraw isktadnikow uszlachetniajacych dobiera sie tak co do ilosci jak irodzaju dowolnie zaleznie od
przeznaczenia karmy. Sposéb wedtug wynalazku nie wyklucza stosowania znanych stabilizatoréw i emulgatoréw.

Uzyskana sposobem wedtug wynalazku karma jest szczegdinie przydatna w zywieniu domowych zwierzat
miesoZernych, ktére spozywac ja moga bezposrednio bez stosowania jej w formie dodatku do innej karmy.
Karma odwodniona tatwo sie regeneruje po dodaniu wody i rehydratacja nastepuje bardzo szybko.

Jak stwierdzono zastosowanie sposobu wedtug wynalazku polegajagcego na tym, Ze poszczegdine rodzaje
produktéw poubojowych poddaje sie indywidualnej obrébce przystosowujac ja do wtasciwosci i wartosci
odzywczej tych produktéw, co pozwala na zachowanie cennych biologicznie sk tadnikéw i zwieksza ich przyswajal-

nosé. Konsystencja, smak i zapach otrzymanej karmy dziata pobudzajgco na apetyt karmionych zwierzat, ktére
wykazuja dobry wyglad, wtasciwy przyrost wagi i dobry stan zdrowotny.

ZastrzeZzenie patentowe

Sposéb wytwarzania karmy d!a domowych i hodowlanych zwierzat miesozernych z ubocznych produktéw
poubojowych, w szczegdlnosci ze swiezych lub mrozonych a nastgpnie rozmrozonych gtéw, przetykéw, woli,
2otadkéw gruczotowych, tchawic, ptuc, niektérych czesci jelit oraz krwi zwierzat rzeZnych, zwtaszcza z drobiu,
przez obrébke oraz rozdrobnienie, uzupetnienie dowolnym dodatkiem sktadnikéw uszlachetniajgcych, stabiliza-
toréw, emulgatoréw, wymieszanie, pasteryzowanie lub sterylizowanie iewentualnie odwodnienie,
Znamienny tym, Ze glowy traktuje sie w czasie 5—45 minut parg wodna o cisnieniu 1-5 atm, korzystnie
25 atm i po rozdrobnieniu ewentualnie sig je kutruje i homogenizuje a otrzymany homogenizat taczy z drugim
homogenizatem uzyskanym z przetykéw, woli, zotadkéw, tchawic, ptuc, z odcinkéw jelit, skory i innych czesci,
-ktére to produkty poubojowe uprzednio parzy sie wodg o temperaturze 90—100°C przez najmniej 5 minut i po
odcedzeniu blanszuje przez 10—45 minut parg lub goraca woda a potem po rozdrobnieniu kutruje “regulujac
konsystencje w trakcie tego lub pdézZniej dodatkiem ttuszczu, jarzyn gotowanych i wywaru jarzynowego i do
otrzymanej z potaczenia masy wprowadza sie krew uprzednio ewentualnie peklowang a takze wszelkie inne
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dodatki uszlachetniajace i przyprawy icato$¢ masy temperuje w ciagu najmniej 15 minut w temperaturze
40-90°C aw koricu sterylizuje w pojemnikach albo pasteryzuje igranuluje lub formuje w dowolne ksztatty
i odwadnia utrzymujac w gotowym wyrobie najmniej 65% wagowych sktadnika miesno-kostnego i ttuszczu, na
ktéry sktadac sie powinien udziat najmniej 35% gtéw ptasich, korzystnie 40%, udziat krwi 5—25%, korzystnie
15%, pozostatych sktadnikdw migsnych 5—20%, korzystnie 12%, zas ttuszczu 6—12% wagowych.
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