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WP 58
Titel der Erfindung
Natlirlich getriibte, alkoholhaltise Fruchtgetrinke

Anwendungsgebiet der IErfindung :
Die Erfindung betrifft natiirlich getriibte, alkoholhaltige
Fruchtgetrinke und deren Herstellung.

Charskteristik der bekannten technischen Lbsunven
Bei alkoholhaltigen Fruchtgetrinken in der Gescbmacksrlchtung
Zitrus erwartet der Konsument eine charakteristische bleibende
Triubung, die dem natiirlichen Fruchtsaft entspricht.

So ist es bekennt, triibstabile alkoholhsltige Zitrus-Frucht-

getranke hergzustellen, 1ndem man aus dem Zitrussaft die llcht-

mikroskopisch erfalbarén Trubetellchen - Fruchtteilchen - mit

einer GroBe iiber cas 5§ . 10 hoch minus 4 cm auf mechanische

Weise abtrennt und den von den groben Teilchen befreiten,

kolloide Partikel enthaltenden Zitrussaft, zu einem alkohol-
haltigen Getrink verarbeitet (DE-03 2 438 152),

Nachteilig ist hierbei, daB diese Verfahrensweise nur nit
einem hohen technischen Aufwand zi reglisieren ist.
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Ziel der Erfindung
~ Ziel der Erfindung sind OSkonomisch herstellbare slkoholhaltige,
getribte Fruchtgetrinke, bei denen Aussehen und sensorische

Eigenschaften miteinander korrespondieren.

. Darlegung des Wesens der Erfindung

BEs bestand die Aufgabe, Fruchtsifte so vorzubehandeln, dafi ohne
Hilfsmittel eine bleibende ansprechende natiirliche Triibe im
fertigen Getrsnk erreicht wird. ' |

Diese Aufgabe wird durch ein natliirlich getriibtes, alkoholhal-

tiges Getrink geldst, das erfindungsgendB sls Grundsubstanz

pektingrme, glanzrein filtrierte Kern- und /oder Beerenobstsifte

und als Geschmackstriger geschmacklich abgestimmte Fruchtessen-
zen enthdlt, | |

Die Hergtellung der erfindungsgemidBen Fruchtgetrinke erfolgt
durch Versetzen von frisch geprefitem, pektinermem, blankem
TFruchtseft mit 15 bis 20 Vol. % Ethylelkohol in defiir geeig-
neten Behdltern und Lagern dieser Misghuﬁg {iber einen Zeitraum
von mindestens/20 Tagen., inschlieBend wird der so behandelte
Fruchtsaft {iber ein Schichtenfilter mit einem Vordruck von 245
‘bis 300 KPa und einer Stundenleistung von 5 bis 10 000 1 fil-
triert. Der blank filtrierte Fruchtsaft wird unter Rilhren in
ein Gemisch aus Etbylalkoﬁol, Zucker, entmineralisiertem Wasser
und anderen notwendigen rezeplturbedingten Zusatzstoffen gegeﬁen.
In diese Mischung wird unter Riihren eine geschmacklich abge-
gtimnte Essenz in dimnem Strashl eingearbeitet, bis die Lssenz
gleichméBig vertellt ist. Vor dem Abfiillen des,Fertiggetrénkes
wird die Mischung zur Abtrennung von Faserbestandteilen durch
ein Filtertuch gegeben. | |



Ausfihrungsbeispiel

Beispiel 1

Gragpefruitaromalikor, bestehend zus

.20 g Grapefruitessenz ‘

195 g Ethanol, 96 Vol.

340 g ZuckerlOsung, 65 mlg
50 g gespriteter, glanzreiner Apfelsaft (15 - 20 Vol. %)
8 g Zitronensiure und

52O g entmineralisiertes Wasser

ca. 1 1

Beispiel 2
Apfelsinenaromalikdr, bestehend aus
30 g Apfelsinenessenz

150 g Ethanol, 96 Vol %

340 g ZuckerlOsung 65 ﬁlb .

- 70 g gespriteter, glanzreiner Apfelsaft (15 - 20 Vol 5)
5 g Zitronensiure und

600 g entumineralisiertes Wasser

ca. 11

Beispiel 3

Mandarinenafomalik6r, bestehend aus
.30 g Mandarinenessenz .
185 g DLthanol 96 Vol %
340 g ZuckerlOsung 65 %ig
100 g gespriteter, glanzreiner Apreluaft (15 ~ 20 Vol %)
.7 g Zitronensiure und
g

515 g cntainerglisiertes VWasser

ca, 11



Erfindungsanspruch

Natiirlich getriibte, alkoholhaltige Fruchtgetrinke, dadurch ge-
kennzeichnet, daB sie als Grundsubstanz pektinarme glanzrein
filtrierte Kern— und/oder Beerenobstsifte und als Geschmacks—

triger geschmacklich abgestimmte TFruchtessenzen enthalten.
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