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A taldlmdny targya eljaras természetes gyiimolcs-
1€bd1 késziilt szeszes ital eldallitaséra.

Jellegzetessége, hogy a termék teljes térfogatanak
mintegy 10-20%-at képezd, tdppedtre érett allapot-
ban leszedett cigdnymeggybdl, legfeljebb 30 °C hé-
végzett elvilasztasival elddllitott tartdsitott cigany-
meggylé és a termék teljes térfogatdnak elénydsen
mintegy 20-30%-4t képezd vegyes meggylé keverte-
tett elegyében szobahdmérsékleten a termék teljes
tomegének mintegy 30-33%-at képezd kristdlycukrot
teljesen feloldunk. Ezutan az elegyhez tovabbi ke-

vertetés kozben az ital izesitésére szolgaid drogok ol-
datat adjuk, majd édllandé kevertetés kozben, zért
edényben az elegyhez a termék teljes térfogatanak
mintegy 34-36%-4at képezd finomitott (96%-os) eta-
nolt, ezt kovetden pedig cseresznyemag- vagy meggy-
mag-esszencidt adagolunk. Az elegyhez megfele-
15en elékezelt deritdanyagot (elénydsen csersav és
zselatin keverékét, deritont vagy BV 200-as deritd-
enyagot) keveriink, legaldbb 10 napi 4llds utdn az
clegyet a derit6anyagrdl lefejtjiik, ezutan szirjiik,
végiil az elegyet célszerlien legalabb egy honapon it
pihentetéssel dsszeérleljiik.

s Ty s

Scabadaimi Tar Y
»




A taldlmény targya eljaras természetes gyiimélcs-
1ébdl késziilt szeszes ital el6allitdsdra. Az eljards so-
rén a szeszes ital elédllitdsahoz ciginymeggylét, ve-
gyes meggylét és mas anyagokat hasznalunk fol.

A jelenleg kereskedelmi forgalomban 1év§, termé-
szetes meggylé felhasznéldsaval késziilt szeszes italok
koézt a meggy-likérborok, meggylik6rok, cherry
brandy, ,Ma cherie”-cocktail és a bonbonmeggy-li-
kér emlitenddk. '

Ezen termékek eldallitdsa sordn alapanyagként
22%-o0s konzervgyari meggylét hasznalnak fel, ezt a
gyartétartalyba elGzetesen Dbefejtett megfeleld
mennyiségh 96%-os finomszesszel elegyitik, majd az
elegyhez az adott technoldgidk szerinti mennyiség-
ben aromaanyagokat, cukorszirupot és festékanya-

. gokat adagolnak, az elegyet ezutan kevertetik, majd
= ~sziirik és érlelik. Ezen eljarasokkal a gyiimolcs iz- és

illatanyagai csak kevéssé vihetdk 4t a termékbe, igy
annak ize csak kismértékben emlékeztet a természe-
‘tes gylimolcsére. A 4 001 458 Isz. USA szabadalmi
leirasban ismertetettek szerint: a cukoradagolds az
érlelést is kovetd 1épés, tehat az utolsd, mig a taldl-
many szerinti eljardsban a cukrot a cigdnymeggylé és
vegyes meggylé elegyéhez keverjiik.

A taldlmany szerinti eljdras kidolgozdsakor célunk
olyan természetes gyiimdleslébdl készitett szeszes
ital el6dllitdsa volt, amely természetes iz- és illat-
anyagokat a jelenleg forgalomban 1&v6 italokhoz ké-
pest nagyobb mértékben tartalmaz, ezaltal a fogyasz-
tok szamara a természetes gyiimolcs érzetét kelti.
A taldlmany szerinti eljarassal készitett szeszes ital-
lal boviteni kivanjuk a viszonylag alacsony alkohol-
tartalma, lik6r jellegl termékek valasztékat.

Feladatul tdztik ki olyan eljards kidolgozasit,
amellyel természetes meggylé alapanyagbdl, alkohol
és mas adalék- és izesitGanyagok felhasznaldsaval a
fenti céloknak megfeleld szeszes ital allithaté el8.

A taldlményi gondolat alapja az a felismerés, hogy
a meggyre jellemzd iz- és illatanyagokat legintenzi-
vebben tartalmazdé cigdnymeggybél ezen anyagokat a
taldlmény szerinti eljdrassal kiméletesen, alacsony
héfokon kivonatolva, azok a termékbe tartdsan dtvi-
het&k.

A taldlmany szerinti eljaras — természetesen gyi-
molcslébodl készult szeszes ital eldallitdsara — azon
alapul, hogy a termék teljes térfogatanak mintegy 10-
20%-4t képezd, toppedtre érett allapotban leszedett
cigdnymeggybdl legfeljebb 30 °C hémérsékleten, a
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tdsaval el6allitott, tartésitott cigdnymeggylé és a ter-
mék teljes térfogatanak mintegy 20-30%-4t képezd
tartositott vegyes meggylé elegyében szobahémér-
sékleten a termék teljes tomegének mintegy 30-33%-
at képezd kristalycukrot teljesen feloldunk, ezutan
az elegyhez tovabbi kevertetés kozben az ital izesité-
sére szolgdld drogok oldatdt adjuk, majd kevertetés
kézben zart edényben az elegyhez a termék teljes tér-
fogatdnak mintegy 34-36%-4t képez$ finomitott
(96%-0s) etanolt, ezt kovetSen pedig cseresznye-
mag- vagy meggymag-esszengiat adagolunk, majd az
elegyhez megfelelden eldkezelt deritéanyagot (el6-
nyosen csersav és zselatin keverékét, deritont vagy
BV 200-as deritéanyagot) keveriink, legalabb 10
napi dllds utdn az elegyet a deritdanyagrol lefejtjiik,
ezutdn sziirjiik, végiil az elegyet célszertien legalabb
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egy hénapon 4t pihentetéssel osszeérleljiik, és lesziir-
juk. A szeszes ital izesitésére szolgal6 drogok oldat4-
nak készitésekor eljarhatunk ugy, hogy a drogokat az
ital teljes mennyiségének mintegy 5-7%-it képezd
desztillalt vizben fézziik.

A drogok oldata tgy is készithet, hogy a drogokat
mintegy 10-15 °C-on, legfeljebb 70%-0s téménységt
etanollal kivonatoljuk. Az eljaras tovabbi ismérve le-
het, hogy drogokként vanilidt, szegfliszeget és fahéjt
alkalmazunk.

A taldlmany szerinti eljdrassal el6nydsen vihet6 at
a gyiimdlcs iz- €s illatanyaga a természetes gyiimolcs-
18bd6l készitett szeszes italba. Kedvez6 a termék vi-
szonylag alacsony alkoholtartalma is. A fenti okok
miatt a taldAlmdany szerinti eljarassal készitett szeszes-
ital magasabb élvezeti értéket képvisel a kereske-
delmi forgalomban 1évé mas hasonlé készitmények-
hez képest, igy a hazai kereskedelemben varhatéan
kedvezden lesz értékesithetd. ) .

A taldlmany szerinti eljardst az alabbi példan ke-
resztiil mutatjuk be kdzelebbrél:

Példa

Természetes meggylébdl készilt szeszes ital el6al-
litasa.

Az eljarashoz sziikséges cigdnymeggylét toppedtre
érett cigdnymeggy kiméletes, legfeljebb 30 °C-on
végzett kivonatoldsaval éllitottuk el oly médon,
hogy a meggymagok sériilésmentesek maradtak. Ha-
sonl6 kiméletes kivonatoldssal készitettiik az eljaras-
hoz sziikséges vegyes meggylétis. A kipréseit cigany-
meggylét és vegyes meggylét 0,03 g/dm> hangyasav-
val tartositottuk. A szinlét egy hénapos pihentetés
utdn lefejtettiik.

A szeszes ital izesitésére szolgald drogokat (50 g
hosszaban felhasitott vaniliarid, 50 g szegfiszeg, 200
g darabos fahéj) 6 dm® desztilldlt vizben 5-10 percig
kevertetve f6zziikk, majd szobahémérsékletre hikni
hagyjuk, lesziirjik, és a f6zés kozben keletkezett ha-
bot eltdvolitjuk.

10 dm? cigdnymeggylé és 30 dm’ vegyes meggylé
elegyében szobahdémérsékleten 30 kg kristalycukrot
oldunk fel mintegy 1 éra alatt, 4llandé keverés koz-
ben. A cukor teljes feloldodéasa utan az elegyhez ke-
verés kozben hozzdadjuk a drogok oldatat, majd az
igy keletkezett elegyhez zart edényben, kevertetés
kozben 37 dm? finomitott (96 %-os) etanolt, majd 200
cm® cseresznyemag-esszenciat adagolunk. Ezutan a
terméket 10-15 dm3-es részletekre osztva, a részle-
tekben csersav deritGanyagot oldunk fel kevertetés
kozben, majd hozzdjuk vizben elézetesen legaldbb
12-24 6ran 4t duzzasztott zselatint keveriink. Az ele-
gyeket legalabb 10 napig 4llni hagyjuk, majd a deri-
téanyagrol lefejtjik, €s steril szirlapon at lesziirjiik.
A részleteket egyesitjiik. A mintegy 100 dm® térfo-
gatu elegyet ezutdn legaldabb 1 hénapon keresztiil all-
ni hagyjuk (érleljiik), ezt kdvetSen a szinlé palac-
kokba fejthets és forgalmazhaté.

Szabadalmi igénypontok
1. Eljaras természetes gytimolcslébdl 96%-os eta-

nol felhasznaldsdval késziilt szeszes ital elballitasdra,
amely a gyiimolcslén és az alkoholon kiviil cukrot,
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elényésen kristdlycukrot, tovabbd cseresznyemag- celszerden legaldbb egy hénapon at pihemetejsse! érlel-
és/vagy meggymagesszenciat és adott esetben egyéb ]‘;k: {’Zml ]’ellemezlie, hogy az alkol}ol yozzaadasa 50-
adalékanyagokat tartalmaz, a készités sordn a ter- rén zdrt edényben, dlland6 kevertetés kozben az elegy-
mék teljes térfogatanak mintegy 10-20%-4t képezd, hez a termék teljes térfogatdnak mintegy 34-36%-at
tdppedtre érett allapotban leszedett cigdnymeggybél 5 képez6 finomitott (96%-0s) etanolt adagolunk.
legfeljebb 30 °C hdmérsékleten, a meggymagok sérii- 2. Az 1. igénypont szerinti eljdrds foganatositasi
1ését8l mentesen végzett kimagozasaval el6éllitott mddja, azzal jellemezve, hogy a szeszes ital {zesité-
tartdsitott cigdnymeggylé és a termék teljes térfoga- sére szolgalé drogok oldatanak el6dllitdsa sordn a
tanak elénydsen mintegy 20-30%-at képezd vegyes drogokat az ital teljes mennyiségének mintegy 5-7%-
meggylé elegyében szobahémérsékleten a termék 10 at képezd desztillalt vizben f6zziik.
teljes tomegének mintegy 30-33%-4t képezd kristaly- 3. Az 1. igénypont szerinti eljards foganatositasi
cukrot feloldunk, ezutédn az elegyhez tovébbi kever- modja, azzal jellemezve, hogy a szeszes ital izesité-
tetés kozben az ital izesitésére szolgéloé drogok olda- sére szolgdlé drogok oldatdnak elSéllitdsa sordn a
tat adjuk, majd alkoholadagoléast kovetGen cseresz- drogokat mintegy 10-15 °C-on, legfeljebb 70%-os t6-
nyemag- vagy meggymagesszenciat adagolunk, majd 15 ménységl etanollal kivonatoljuk. '
az elegyhez derit6anyagot (pl. csersav és zselatinke- 4. Az 1-3.igénypontok barmelyike szerinti eljaras
veréket, deritont vagy BV 200-as deritéanyagot) ke- foganatositasi médja, azzal jellemezve, hogy a sze-
veriink, legaldbb 10 napi 4llas utdn az elegyet a deri- szes -ital {zesitésére szolgdlé drogokként vaniliat,
téanyagrol lefejtjiik, ezutdn szirjiik, majd az elegyet 20 szegfliszeget €s fahéjat alkalmazunk.
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Kiadja az Orszagos Taldlményi Hivatal
A kiaddsért felel: Himer Zoltin osztdlyvezetd
Megjelent a Miiszaki Konyvkiadé gondozdsaban
Készilt a Borsodi Nyomddban
Felel6s vezets: Horvath Ferenc
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