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1. 파스타면,스파게티 면에 반죽할때 면에 야채건조가루나 야채즙액을 넣어 상큼하고 고급스러운 맛  면을 만들

수 있다.

2.야채외의 다른재료를 추가할 수 있고,야채는 1가지를 넣을수도 있고 2가지이상 혼합할수 있다.
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명 세 서

청구범위

청구항 1 

1. 파스타면,스파게티 면에 반죽할때 면에 야채건조가루나 야채즙액을 넣어 상큼하고 고급스러운 맛  면을 만들

수 있다.

2.야채외의 다른재료를 추가할 수 있고,야채는 1가지를 넣을수도 있고 2가지이상 혼합할수 있다.

발명의 설명

기 술 분 야

면[0001]

배 경 기 술

파스타면,스파게티 면에 반죽할때 면에 야채건조가루나 야채즙액을 넣어 상큼하고 고급스러운 맛  면을 만들수[0002]

있다.

발명의 내용

해결하려는 과제

맛있고 색다른 면을 만들고자 한다.[0003]

과제의 해결 수단

파스타면,스파게티 면에 반죽할때 면에 야채건조가루나 야채즙액을 넣어 상큼하고 고급스러운 맛  면을 만들수[0004]

있다.

발명의 효과

맛있고 색다른 면을 만들수 있다.[0005]

발명을 실시하기 위한 구체적인 내용

파스타면,스파게티 면에 반죽할때 면에 야채건조가루나 야채즙액을 넣어 상큼하고 고급스러운 맛  면을 만들수[0006]

있다.
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