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一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法

(57)摘要

本发明涉及饲料加工技术领域，尤其是一种

利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法，包括，如

下加工方法具体步骤，S1、筛分去杂，将柑橘橙皮

渣、玉米、麦麸、发酵原料进行筛分去杂质；S2、原

料混合，将S1筛分去杂质后的柑橘橙皮渣、玉米、

麦麸、发酵原料按照1:1:1:3的比例进行混合操

作；S3、粉碎搅拌，将S2中的按比例混合后的原料

进行粉碎，然后进行搅拌使其混合均匀；S4、注水

搅拌，将S3粉碎搅拌后的原料，取出400斤的量，

然后在1000斤的水中加入农富康菌液2斤进行搅

拌混合，将与水混合的菌液再与搅拌后的原料进

行搅拌混合，搅拌均匀为止，该利用柑橘橙皮渣

制备饲料的加工方法，冷却具有高效烘干配合，

加工方法操作简单，饲料制备质量高。
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1.一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法，其特征在于，包括，如下加工方法具体步

骤：

S1、筛分去杂：将柑橘橙皮渣、玉米、麦麸、发酵原料进行筛分去杂质；

S2、原料混合：将S1筛分去杂质后的柑橘橙皮渣、玉米、麦麸、发酵原料按照1:1:1:3的

比例进行混合操作；

S3、粉碎搅拌：将S2中的按比例混合后的原料进行粉碎，然后进行搅拌使其混合均匀；

S4、注水搅拌：将S3粉碎搅拌后的原料，取出400斤的量，然后在1000斤的水中加入农富

康菌液2斤进行搅拌混合，将与水混合的菌液再与搅拌后的原料进行搅拌混合，搅拌均匀为

止；

S5、高温发酵：将S4搅拌后的原料放入高温发酵装置内进行80°‑100°的高温发酵，时长

3‑5h；

S6、造粒干燥：将S5发酵好的料，倒放造粒烘干机中进行烘干造粒操作；

S7、成品冷却烘干：最后利用冷却烘干一体装置将造粒后的料进行冷却，然后进行烘干

放置，成品装袋。

2.根据权利要求1所述的一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法，其特征在于，所述

发酵原料包括：各种农作物秸秆粉、树叶杂草粉、瓜藤粉、水果渣、甘蔗渣、谷壳粉、统糠、酒

糟、啤酒糟、糖渣、醋渣、淀粉渣、木薯渣、柠檬酸渣、酱油渣、味精渣、食用菌渣、粉渣、豆腐

渣、药渣、油渣、油饼粕、糠麸、棉菜粕、霉变饲料、屠宰下脚料、潲水、剩饭菜、鸡粪等废弃物，

所述发酵原料可为其中的一种或多种。

3.根据权利要求1所述的一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法，其特征在于，所述

加工方法还包括：筛分装置、混合装置、粉碎搅拌装置、注水搅拌装置、高温发酵装置、造粒

烘干机、冷却烘干一体装置，其中所述筛分装置的一侧连接有混合装置，所述混合装置的一

侧连接有粉碎搅拌装置，所述粉碎搅拌装置的一侧连接有注水搅拌装置，所述注水搅拌装

置的一侧连接有高温发酵装置，所述高温发酵装置的一侧连接有造粒烘干机，所述造粒烘

干机的一侧设有冷却烘干一体装置。

4.根据权利要求3所述的一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法，其特征在于，所述

冷却烘干一体装置包括：成品放置箱（1），所述成品放置箱（1）的右侧固定设有风冷箱（2），

所述风冷箱（2）的下侧设有若干通风孔，所述风冷箱（2）的右侧固定设有烘干箱（3），所述成

品放置箱（1）的上侧固定设有进料管（4），所述风冷箱（2）的上侧设有若干风冷风扇（6），所

述风冷箱（2）的内侧设有取料机构，所述烘干箱（3）的内侧固定设有抖动输送机构，所述烘

干箱（3）的上侧固定设有若干热风机（9），所述烘干箱（3）的两侧均设有导风孔（10）。

5.根据权利要求4所述的一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法，其特征在于，所述

成品放置箱（1）的下侧固定设有支撑板（5），所述放置箱（1）的内侧底部呈楔形结构设置，呈

左高右低结构设置。

6.根据权利要求4所述的一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法，其特征在于，所述

取料机构包括：电机一（7），所述电机一（7）固定连接在风冷箱（2）的后侧，所述电机一（7）的

轴端固定设有等量分料滚筒（8），所述风冷箱（2）的内侧底部且靠近放置箱（1）的位置固定

设有楔形延伸台（20）。

7.根据权利要求4所述的一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法，其特征在于，所述
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抖动输送机构包括：输送带（11），所述输送带（11）滑动连接在烘干箱（3）的内侧壁上，所述

烘干箱（3）的内侧且位于输送带（11）的下方固定设有固定板（12），所述固定板（12）的左侧

设有若干弹簧（13），所述弹簧（13）的左端固定设有移动板（14），所述移动板（14）的一侧均

固定连接在输送带（11）的一侧，所述移动板（14）的左侧固定设有橡胶板（15），所述烘干箱

（3）的内侧底端卡扣连接设有电机二（17），所述电机二（17）的轴端固定套接设有凸轮（16），

所述凸轮（16）的外侧与橡胶板（15）的左侧相抵触，所述输送带（11）的下侧固定设有若干连

接杆（18），所述连接杆（18）的底端滑动连接在烘干箱（3）的内侧底端。

8.根据权利要求7所述的一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法，其特征在于，所述

输送带（11）的左侧上端卡扣连接设有楔形挡条（19）。
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一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法

技术领域

[0001] 本发明涉及饲料加工技术领域，尤其涉及一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方

法。

背景技术

[0002] 饲料，是所有人饲养的动物的食物的总称，比较狭义地一般饲料主要指的是农业

或牧业饲养的动物的食物。饲料包括大豆、豆粕、玉米、鱼粉、氨基酸、杂粕、乳清粉、油脂、肉

骨粉、谷物、饲料添加剂等十余个品种的饲料原料。

[0003] 饲料加工时，在对饲料进行冷却的时候，高温造粒后的饲料遇到冷风会形成液化

的情况，从而影响到了饲料自身的形成，而且大部分饲料加工时没有不会放入柑橘橙皮渣，

柑橘橙皮渣具有良好的营养价值，混入柑橘橙皮渣可以提高饲料的营养价值及其质量，为

此，我们提出了一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法。

发明内容

[0004] 本发明的目的是为了解决现有技术中存在的缺点，而提出的一种利用柑橘橙皮渣

制备饲料的加工方法。

[0005] 为了实现上述目的，本发明采用了如下技术方案：

设计一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法，包括，如下加工方法具体步骤：

S1、筛分去杂：将柑橘橙皮渣、玉米、麦麸、发酵原料进行筛分去杂质；

S2、原料混合：将S1筛分去杂质后的柑橘橙皮渣、玉米、麦麸、发酵原料按照1:1:1:

3的比例进行混合操作；

S3、粉碎搅拌：将S2中的按比例混合后的原料进行粉碎，然后进行搅拌使其混合均

匀；

S4、注水搅拌：将S3粉碎搅拌后的原料，取出400斤的量，然后在1000斤的水中加入

农富康菌液2斤进行搅拌混合，将与水混合的菌液再与搅拌后的原料进行搅拌混合，搅拌均

匀为止；

S5、高温发酵：将S4搅拌后的原料放入高温发酵装置内进行80°‑100°的高温发酵，

时长3‑5h。

[0006] S6、造粒干燥：将S5发酵好的料，倒放造粒烘干机中进行烘干造粒操作；

S7、成品冷却烘干：最后利用冷却烘干一体装置将造粒后的料进行冷却，然后进行

烘干放置，成品装袋。

[0007] 优选的，所述发酵原料包括：各种农作物秸秆粉、树叶杂草粉、瓜藤粉、水果渣、甘

蔗渣、谷壳粉、统糠、酒糟、啤酒糟、糖渣、醋渣、淀粉渣、木薯渣、柠檬酸渣、酱油渣、味精渣、

食用菌渣、粉渣、豆腐渣、药渣、油渣、油饼粕、糠麸、棉菜粕、霉变饲料、屠宰下脚料、潲水、剩

饭菜、鸡粪等废弃物，所述发酵原料可为其中的一种或多种。

[0008] 优选的，所述加工方法还包括：筛分装置、混合装置、粉碎搅拌装置、注水搅拌装
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置、高温发酵装置、造粒烘干机、冷却烘干一体装置，其中所述筛分装置的一侧连接有混合

装置，所述混合装置的一侧连接有粉碎搅拌装置，所述粉碎搅拌装置的一侧连接有注水搅

拌装置，所述注水搅拌装置的一侧连接有高温发酵装置，所述高温发酵装置的一侧连接有

造粒烘干机，所述造粒烘干机的一侧设有冷却烘干一体装置。

[0009] 优选的，所述冷却烘干一体装置包括：成品放置箱，所述成品放置箱的右侧固定设

有风冷箱，所述风冷箱的下侧设有若干通风孔，所述风冷箱的右侧固定设有烘干箱，所述成

品放置箱的上侧固定设有进料管，所述风冷箱的上侧设有若干风冷风扇，所述风冷箱的内

侧设有取料机构，所述烘干箱的内侧固定设有抖动输送机构，所述烘干箱的上侧固定设有

若干热风机，所述烘干箱的两侧均设有导风孔。

[0010] 优选的，所述成品放置箱的下侧固定设有支撑板，所述放置箱的内侧底部呈楔形

结构设置，呈左高右低结构设置。

[0011] 优选的，所述取料机构包括：电机一，所述电机一固定连接在风冷箱的后侧，所述

电机一的轴端固定设有等量分料滚筒，所述风冷箱的内侧底部且靠近放置箱的位置固定设

有楔形延伸台。

[0012] 优选的，所述抖动输送机构包括：输送带，所述输送带滑动连接在烘干箱的内侧壁

上，所述烘干箱的内侧且位于输送带的下方固定设有固定板，所述固定板的左侧设有若干

弹簧，所述弹簧的左端固定设有移动板，所述移动板的一侧均固定连接在输送带的一侧，所

述移动板的左侧固定设有橡胶板，所述烘干箱的内侧底端卡扣连接设有电机二，所述电机

二的轴端固定套接设有凸轮，所述凸轮的外侧与橡胶板的左侧相抵触，所述输送带的下侧

固定设有若干连接杆，所述连接杆的底端滑动连接在烘干箱的内侧底端。

[0013] 优选的，所述输送带的左侧上端卡扣连接设有楔形挡条。

[0014] 本发明提出的一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法，有益效果在于：该饲料

加工方法融合了柑橘橙皮渣，可以提高柑橘橙皮渣的利用，从而对饲料的营养价值提高，不

单解决了柑橘橙皮渣的利用还可以提高饲料质量，该利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法

中的冷却烘干一体装置，其具备循环取料冷却功能，冷却后具有烘干功能，机械化冷却烘

干，操作简单方便，通过利用发酵原料配合柑橘橙皮渣，提高饲料质量，该利用柑橘橙皮渣

制备饲料的加工方法，冷却具有高效烘干配合，加工方法操作简单，饲料制备质量高。

附图说明

[0015] 图1为本发明提出的一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法的方法流程结构示

意图；

图2为本发明提出的一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法的装置流程结构示

意图；

图3为本发明提出的一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法的冷却烘干一体装

置的正面轴测结构示意图；

图4为本发明提出的一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法的冷却烘干一体装

置的背面轴测结构示意图；

图5为本发明提出的一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法的冷却烘干一体装

置的正面剖切轴测结构示意图；

说　明　书 2/4 页

5

CN 115644310 A

5



图6为本发明提出的一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法的冷却烘干一体装

置的顶面剖切轴测结构示意图。

[0016] 图中：1成品放置箱、2风冷箱、3烘干箱、4进料管、5支撑板、6风冷风扇、7电机一、8

等量分料滚筒、9热风机、10导风孔、11输送带、12固定板、13弹簧、14移动板、15橡胶板、16凸

轮、17电机二、18连接杆、19楔形挡条、20楔形延伸台。

具体实施方式

[0017] 下面将结合本发明实施例中的附图，对本发明实施例中的技术方案进行清楚、完

整地描述，显然，所描述的实施例仅仅是本发明一部分实施例，而不是全部的实施例。

[0018] 参照图1‑6，一种利用柑橘橙皮渣制备饲料的加工方法包括，如下加工方法具体步

骤：

S1、筛分去杂：将柑橘橙皮渣、玉米、麦麸、发酵原料进行筛分去杂质；

S2、原料混合：将S1筛分去杂质后的柑橘橙皮渣、玉米、麦麸、发酵原料按照1:1:1:

3的比例进行混合操作；

S3、粉碎搅拌：将S2中的按比例混合后的原料进行粉碎，然后进行搅拌使其混合均

匀；

S4、注水搅拌：将S3粉碎搅拌后的原料，取出400斤的量，然后在1000斤的水中加入

农富康菌液2斤进行搅拌混合，将与水混合的菌液再与搅拌后的原料进行搅拌混合，搅拌均

匀为止；

S5、高温发酵：将S4搅拌后的原料放入高温发酵装置内进行80°‑100°的高温发酵，

时长3‑5h。

[0019] S6、造粒干燥：将S5发酵好的料，倒放造粒烘干机中进行烘干造粒操作；

S7、成品冷却烘干：最后利用冷却烘干一体装置将造粒后的料进行冷却，然后进行

烘干放置，成品装袋。

[0020] 为了提高发酵效率，发酵原料包括：各种农作物秸秆粉、树叶杂草粉、瓜藤粉、水果

渣、甘蔗渣、谷壳粉、统糠、酒糟、啤酒糟、糖渣、醋渣、淀粉渣、木薯渣、柠檬酸渣、酱油渣、味

精渣、食用菌渣、粉渣、豆腐渣、药渣、油渣、油饼粕、糠麸、棉菜粕、霉变饲料、屠宰下脚料、潲

水、剩饭菜、鸡粪等废弃物，发酵原料可为其中的一种或多种。

[0021] 为了实施方法利用装置加工操作，加工方法还包括：筛分装置、混合装置、粉碎搅

拌装置、注水搅拌装置、高温发酵装置、造粒烘干机、冷却烘干一体装置，其中筛分装置的一

侧连接有混合装置，混合装置的一侧连接有粉碎搅拌装置，粉碎搅拌装置的一侧连接有注

水搅拌装置，注水搅拌装置的一侧连接有高温发酵装置，高温发酵装置的一侧连接有造粒

烘干机，造粒烘干机的一侧设有冷却烘干一体装置。

[0022] 为了提供一个冷却烘干一体的功能，冷却烘干一体装置包括：成品放置箱1，成品

放置箱1的右侧固定设有风冷箱2，风冷箱2的下侧设有若干通风孔，风冷箱2的右侧固定设

有烘干箱3，成品放置箱1的上侧固定设有进料管4，风冷箱2的上侧设有若干风冷风扇6，风

冷箱2的内侧设有取料机构，烘干箱3的内侧固定设有抖动输送机构，烘干箱3的上侧固定设

有若干热风机9，烘干箱3的两侧均设有导风孔10，将造粒后的饲料通过进料管4倒入成品放

置箱1内，然后由风冷箱2中的取料机构进行饲料定量取拿，利用风冷风扇6对饲料进行冷却
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操作，因为造粒后的饲料属于高温装置，遇到冷风会形成液化凝水，再由烘干箱3上侧的热

风机9对冷却后的饲料进行烘干操作，配合抖动输送机构进行烘干运输。

[0023] 为了便于取料机构对成品放置箱1内的饲料进行拿取，成品放置箱1的下侧固定设

有支撑板5，放置箱1的内侧底部呈楔形结构设置，呈左高右低结构设置。

[0024] 为了提供一个循环取料的功能，取料机构包括：电机一7，电机一7固定连接在风冷

箱2的后侧，电机一7的轴端固定设有等量分料滚筒8，风冷箱2的内侧底部且靠近放置箱1的

位置固定设有楔形延伸台20。

[0025] 为了提高烘干效率，且在运输的过程中进行全面烘干，抖动输送机构包括：输送带

11，输送带11滑动连接在烘干箱3的内侧壁上，烘干箱3的内侧且位于输送带11的下方固定

设有固定板12，固定板12的左侧设有若干弹簧13，弹簧13的左端固定设有移动板14，移动板

14的一侧均固定连接在输送带11的一侧，移动板14的左侧固定设有橡胶板15，烘干箱3的内

侧底端卡扣连接设有电机二17，电机二17的轴端固定套接设有凸轮16，凸轮16的外侧与橡

胶板15的左侧相抵触，输送带11的下侧固定设有若干连接杆18，连接杆18的底端滑动连接

在烘干箱3的内侧底端，当冷却后的饲料落入输送带11上时，电机二17驱动凸轮16，凸轮16

旋转撞击橡胶板15，橡胶板15带动移动板14对固定板12的弹簧13进行挤压，同时移动板14

受到弹簧13的反弹力带动输送带11进行左右抖动，从而对掉落在输送带11上的饲料进行抖

动摊平，进行高效全面的烘干。

[0026] 为了防止饲料从输送带11的左端发生掉落的情况，输送带11的左侧上端卡扣连接

设有楔形挡条19。

[0027] 在本发明的描述中，需要说明的是，术语“上”、“下”、“内”、“外”“前端”、“后端”、

“两端”、“一端”、“另一端”等指示的方位或位置关系为基于附图所示的方位或位置关系，仅

是为了便于描述本实用新型和简化描述，而不是指示或暗示所指的装置或元件必须具有特

定的方位、以特定的方位构造和操作，因此不能理解为对本实用新型的限制。此外，术语“第

一”、“第二”仅用于描述目的，而不能理解为指示或暗示相对重要性。

[0028] 在本发明的描述中，需要说明的是，除非另有明确的规定和限定，术语“安装”、“设

置有”、“连接”等，应做广义理解，例如“连接”，可以是固定连接，也可以是可拆卸连接，或一

体地连接；可以是机械连接，也可以是电连接；可以是直接相连，也可以通过中间媒介间接

相连，可以是两个元件内部的连通。对于本领域的普通技术人员而言，可以根据具体的情况

理解上述术语在本实用新型中的具体含义。

[0029] 以上所述，仅为本发明较佳的具体实施方式，但本发明的保护范围并不局限于此，

任何熟悉本技术领域的技术人员在本发明揭露的技术范围内，根据本发明的技术方案及其

发明构思加以等同替换或改变，都应涵盖在本发明的保护范围之内。
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