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(57) Rezumat:

1 2
Inventia se referd la industria vinicold, in parti- 5 16,3...21,3 si solutie hidroalcoolicd restul, pand la
cular la o compozitie de brandy de struguri. tiria de 40% vol.
Brandy de struguri contine, in dal la 1000 dal: Rezultatul inventiei constd in obtinerea unei noi
extract de coarda de vita de vie 80,0...150,0, extract bauturi tari cu aromd si gust specific armonios.
de stejar 20,0...30,0, alcool de vin 500,0...700,0, Revendicdri: 1

sirop de zahir cu concentratia de 800 g/dm’
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Descriere:

Inventia se referd la industria vinicola, si anume la o compozitie de brandy de struguri.

Se cunoaste compozitia de brandy, avand componenta: alcool aromatizat, distilat de vin maturat
6...10 ani si zahir caramelizat [1].

De asemenea este cunoscuti compozitia de brandy, care este constituitd din: alcool etilic rectificat
de purificare superioard, distilat de vin de 3 ani, extract de stejar, caramel, sirop de zahdr, acid citric,
apd dedurizata [2].

Adaosul de distilat de vin in cantititi mari (20...22%) conduce la majorarea pretului de cost al
produsului finit.

Cea mai apropiatd solutie este consideratd bautura spirtoasd "Fortuna", care contine extracte de
ingrediente vegetale, si anume de vitd de vie si de stejar, zahdr, acid citric, caramel, solutie
hidroalcoolica [3].

Dezavantajul bauturilor mentionate este calitatea joasa.

Problema pe care o rezolvd inventia este ameliorarea calititii produsului finit si lirgirea
sortimentului de bauturi alcoolice tari.

Aceastd problema se solutioneazi prin faptul cd brandy de struguri contine in dal la 1000 dal:
extract de coarda de vitd de vie 80,0...150,0, extract de stejar 20,0...30,0, alcool de vin 500,0...700,0,
sirop de zahir cu concentratia de 800 g/dm® 16,3...21,3 si solutie hidroalcoolici restul, pan3 la tiria
de 40% vol.

Rezultatul consta in crearea unei noi bauturi tari cu aroma si gust specific armonios.

Rezultatul obtinut se datoreaza faptului c& majorarea cantitatii extractului de coarda de vitd de vie
si extractului de stejar in bdutura tare contribuie la sporirea cantititii de tanin solubil si a altor
polifenoli, lignin solubil, saponine, aminoacizi, aldehide, acetali, iar distilatul de vin intensificd aroma
specificd i contribuie la producerea unei bauturi cu gust armonios.

Procesul de realizare a bauturii se executd utilizdnd ansamblul de utilaje de care dispun unitatile
vinicole.

Obtinerea alcoolului de vin si maturarea lui timp de 6 luni are loc conform Instructiei tehnologice
pentru distilatul de vin din 12.10.1972.

Pentru obtinerea extractului de coarda de vita de vie, coardele se pulverizeaza in moara cu bile.
Ciuruirea prafului se efectueazi in ciurul cu dimensiunea retelei de 0,4 cm”.

Extractul de coarda de vitd de vie se obtine prin fermentarea prafului de vitd de vie cu alcool etilic
rectificat cu tiria de 96% volum in raport de 1:4, la care se adaugi acid citric circa 12 kg la 1000 dm’
de macerat §i se macereazd la temperatura de 50...65°C timp de 24 de ore, amestecand periodic.
Lichidul se decanteazd obtinidndu-se extractul de coardd de vitd de vie de prima scurgere. La
sedimentul rimas se adaugd solutie alcoolicd cu taria de 30% volum in raport de 1:3, amestecul se
agitd, se lasd pentru 24 de ore pentru a se realiza extractia. Maceratele ambelor fermentdri se
amestecd, se filtreaza si se folosesc in calitate de componente pentru prepararea bauturii.

Extractul de stejar se obtine prin extragerea aschiilor de stejar cu alcool etilic rectificat in
prealabil diluat pand la 40% volum. Extragerea are loc in omogenizatoare la o dozi a agchiilor de
200,0...300,0 g/dm® la temperatura de 25...35°C cu amestecarea de 3 ori pe zi pani la atingerea
concentratiei extractului de cel putin 3,0 g/cm’. In caz de necesitate se aplici tratamentele de
stabilizare gi se evacueaza pentru pastrare in butoaie sau cisterne emailate.

Brandy se obtine la amestecarea componentelor: extract de coarda de vitd de vie 80,0...150,0,
extract de stejar 20,0...30,0, alcool de vin 500,0...700,0, sirop de zahar cu concentratia de 800 g/dm3
16,3...21,3 si solutie hidroalcoolica, pana la taria de 40% volum.

Cupajul obtinut conform corelatiei solicitate se omogenizeaza in rezervoare stationare dotate cu
agitatoare, apoi este supus conditiondrii dupd urmdtoarea schemd: filtrarea, refrigerarea, din nou
filtrarea si imbutelierea. In caz de necesitate se aplici caramel pani la atingerea culorii chihlimbarii a

cupajului.
Exemple de realizare a inventiei
Exemplul 1
Pentru a obtine 1000 dal de cupaj s-au luat, in dal:
extract de coarda de vita de vie 80,0
extract de stejar 20,0
alcool de vin 500,0
sirop de zahir (800 g/dm?) 16,3

solutie hidroalcoolica restul, pana la taria de 40%.
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Exemplul 2
Pentru a obtine 1000 dal de cupaj s-au luat, in dal:
extract de coarda de vitd de vie 150,0
extract de stejar 30,0
alcool de vin 700,0
sirop de zahar 21,3
solutie hidroalcoolica restul, pana la taria de 40%.
Exemplul 3
Pentru a obtine 1000 dal de cupaj s-au luat, in dal:
extract de coardd de vitd de vie 115,0
extract de stejar 25,0
alcool de vin 600,0
sirop de zahar 19,5
solutie hidroalcoolica restul, pand la taria de 40%.

Brandy obtinut, conform corelatiei din exemplul 3, care se considera optima, are culoare aurie-
chihlimbarie, aroma find, gust moale, armonios, placut.

(57) Revendicare:
Brandy de struguri ce contine extract de coardd de vitd de vie, extract de stejar, zahdr si solutie
hidroalcoolica, earacterizat prin aceea ci suplimentar contine alcool de vin, iar zaharul se utilizeaza

in forma de sirop cu concentratia de 800 g/dm®, avand urmatorul raport al ingredientelor, dal la 1000
dal:

extract de coarda de vitd de vie 80,0...150,0

extract de stejar 20,0...30,0

alcool de vin 500,0...700,0

sirop de zahar 16,3...21,3

solutie hidroalcoolica restul, pana la taria de 40% vol.
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