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Przy napojach alkoholowych, otrzymy-
wanych przez destylacje przefermentowa-
nych plynéw, jak wypalanka winna, arak
i tym podobne napoje, albo przy likierach
otrzymywanych z alkoholu, cukru, ekstrak-
tow i tym podobnych produktéw, celemn
poprawienia ich smaku przed spozyciem,
konieczny dluzszy okres dojrzewania pole-
ga tylko na procesach czysto chemicznych
lub fizyko-chemicznych, w przeciwienstwie
do napojéw jak piwo i wino, przy ktérych
podczas magazynowania czynne sa takze
mikroorganizmy.

Starano si¢ w réiny sposéb sztucznie
wplywaé na proces dojrzewania, np. zapo-
mocg pradu elektrycznego lub przez che-
miczne utlenianie w celu skrécenia proce-
su dojrzewania i poprawiania smaku napoju.

Nowy sposéb polega na trwatem dziala-
niu podwyzszonej koncentracji jonéw wo-
dorowych na napoje alkcholowe w ten spo-
s6b, ze magazynuje si¢ napoje przy sztucz-
nie podwyzszonej koncentracji jonéw wo-
dorowych. Podwyzszenie koncentracji jo-
néw wodorowych moze nastapi¢ przez bez-
posrednie dodanie odpowiednich kwaséw



lub tez przez dodatek kwasnych soli, np.
pierwszorzedowego  fosforanu  potaso-
weg(). & v See e 'p.: R
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Przez p-oa‘v‘q'ryz'szen.‘ie koncentracji jo-

néw wodorowych osiaga sie zaréwno przy-
$pieszenie esteryfikacji, jak réwniez zwigk-
szona wydajno$é¢ estrow. Dalej umozliwia
si¢ tworzenie acetali, a przez to przepro-
wadzenie niepozadanych aldehydéw w cia-
la o lepszym smaku. Po uskutecznionem
magazynowaniu mozna przywréci¢é pier-
wotng koncentracj¢ jonéw wodorowych
przez zobojetnienie,

Poniewaz dodatek kwasnych chemika-
ljéw i ewentualnie pézniejsze zobojetnienie
prowadzi stale do zwigkszenia zawartosci
elektrolitu w traktowanym napoju, co cze-
sto nie jest pozadane, celowem jest spowo-
dowaé podwyzszenie koncentracji jonéw
wodorowych zapomoca dziatania kwasu
weglowego na napoje w ten sposéb, ze na-
poje magazynuje sig, stosujac dzialanie
kwasu weglowego pod cisnieniem.

Précz dzialan i przeksztalceri podanych
powyzej przez dlugotrwale dziatanie kwa-
su weglowego na alkohol etylowy tworzy
si¢ ester etylowy kwasu weglowego, ktéry
nadaje napojom, dluzej traktowanym kwa-
sem weglowym, smak ostry. To dzialanie
polega prawdopodobnie na tem, ze ester
ten rozklada si¢ w ustach przy powolnem
uwolnieniu kwasu weglowego.

Poniewaz przy procesach starzenia sie
chodzi o reakcje czasteczkowe, a nie jo-
nowe, przemiana zapomcca podwyzZszenia
koncentracji jonéw wodorowych nie jest
mozliwa w bardzo krétkim czasie, a przy
uzyciu xwasu weglowego nawet najdoktad-
niejsze zmieszanie z tvm gazem nie prowa-
dzi momentalnie do celu.

Sposéb niniejszy niema wiec na celu
szybkiego dojrzewania napojow w bardzo
krétkim czasie, lecz tylko skrécenie czasu
magazynowania i prowadzenie reakcji ,,sta-
rzenia” w znanym kierunku przez powiegk-
szenie koncentracji jonéw wodorowych.

wickszenia koncentracji

Juz po uplywie dnia mozna stwierdzi¢ réz-
nice smaku.
.+ Celem uzycia kwasu weglowego do po-
jonéw wodoro-
wych wprowadza sie go do napojéw. Po-
niewaz plyny -alkoholowe pochlaniajg
znacznie wiecej kwasu weglowego niz wo-
da, to przy doprowadzeniu takiej ilosci
kwasu weglowego, jaka zostaje pochlonig-
ta, osiaga sie juz wyrazny skutek.
Wogéle jednak zaleca sig prace z nad-
ci$nieniem oraz magazynowanie beczek i

‘mniejszych beczutek, utrzymujac to cisnie-

nie. Mniejsze ilosci destylatu, wzglednie li-
kieru, mozna przechowywaé i sprzedawaé
z pozytkiem w syfonach dla kwasu weglo-
wego, aby napoje pozostawi¢ pod cisnie-
niem az do momentu bezposredniego ich
spozycia i zupelnego wypréznienia. Unika
si¢ przez to powolnego ulatniania sie kwa-
su weglowego, jak sie to dzieje przy zwy-
ktych otwartych butelkach, ktére jak wia-
domo po otwarciu zamyka si¢ tylko kor-
kiem, przyczem ciala wytworzone przez
podwyzszona koncentracje jonéw rozktla-
daja si¢ zpowrotem. W niektérych przy-
padkach, zwlaszcza przy stodkich likierach,
korzystnem jest rozciericzy¢ kwas weglo-
wy obojetnym gazem, np. azotem, ponie-
waz przy uzyciu czystego kwasu weglowe-
go prawdopodobnie wskutek wytworzenia
si¢ zbyt duzej ilosci estru kwasu weglowe-
go smak napoju moze staé sig¢ zbyt ostry.
Stosowanie rozciericzonego kwasu weglo-
wego mozna dowolnie prowadzi¢ i stopnio-
waé. Précz podanych sposobéw celem pod-
wyzszenia koncentracji jonéw wodorowych
mozna takze uzyé innych sposobéw, np.
elektrolitycznych.

Zastrzezenia patentowe.

1. Sposéb traktowania przefermento-
wanych plynéw alkoholowych i otrzymy-
wanych z nich napojéw, znamienny tem, ze
plyny magazynuje si¢ przy sztucznie pod-



wyzszonej koncentracji jonéw wodoro-
wych.

2. Odmiana sposobu wedlug zastrz. 1,
znamienna tem, Ze podwyzszenie koncen-
tracji jonéw wodorowych otrzymuje sie
zapomoca kwasu weglowego, dzialajacego
pod ci$nieniem, '

3. Odmiana sposobu wedlug zastrz. 1
i 2, znamienna tem, ze kwas weglowy roz-

cieficza si¢ gazem obojetnym.

4, Odmiana sposobu wedlug zastrz.
1—3, znamienna tem, Ze przez uzycie sy-
fonéw dzialanie gazéw wedlug zastrz. 2i 3
zachowuje si¢ az do chwili bezposredniego
spozycia napojow.
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