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Opis wynalazku

Przedmiotem wynalazku jest kompozycja powtokotwdrcza do wytwarzania folii opakowaniowe]
zawierajaca polisacharyd oraz biatko, przeznaczona do stosowania w przemysle spozywczym jako two-
rzywo opakowaniowe bezpieczne dla Srodowiska i zawierajace naturalne substancje konserwujace.

Powszechne w przemysle spozywczym jest stosowanie opakowan w postaci folii i powtok wyko-
nanych z materiatéw ropopochodnych. Jednak w zwigazku z rosngacym zainteresowaniem ochrona
srodowiska, zréwnowazonym rozwojem i pojawiajacymi sie ograniczeniami prawnymi, coraz wiek-
sza popularno$¢ zyskuja jadalne folie i powtoki. Tak jak opakowania konwencjonalne, chronia one
zywnos¢ przed zepsuciem, wydtuzaja okres przydatnosci do spozycia oraz zmniejszaja szybkosé
parowania wody i ograniczaja wymiane gazowa. Dodatkowo sa biodegradowalne i moga by¢ nosni-
kiem naturalnych substancji hamujacych rozwdj drobnoustrojéw. Ze wzgledu na to, ze konsumenci
staja sie coraz bardziej Swiadomi, zaczynaja unikaé produktow, ktérych trwatosc¢ jest przedtuzana
przez dodatek syntetycznych substancji konserwujacych. Zwracaja réwniez uwage na materiaty
wykorzystywane do pakowania produktéw spozywczych poszukujac takich, ktére nie sa zrédtem
zanieczyszczenia srodowiska.

Jadalne folie i powtoki najczesciej produkuje sie na bazie zwigzkdw z grupy polisacharydéw, bia-
tek czy lipidow. Izolat biatek serwatkowych stanowi bardzo dobry surowiec do produkcji takich opako-
wan, poniewaz wyprodukowane z nich folie sa elastyczne, przezroczyste, bezsmakowe i bezzapa-
chowe, a ponadto zwiekszaja warto$¢ odzywcza zywnosci. Sa réwniez bardzo dobrym nosnikiem sub-
stancji przeciwutleniajacych i innych hamujacych rozwdj mikroorganizméw. Na uwage zastuguje réw-
niez fakt, Zze wykorzystanie koncentratu lub izolatu biatek serwatkowych do produkcji jadalnych opako-
wan zwieksza zagospodarowanie serwatki, ktéra jest odpadem przemystu serowarskiego.

Do polisacharydéw powszechnie wykorzystywanych w tworzeniu folii i powtok majacych zastoso-
wanie w serowarstwie naleza alginiany, chitozan i galaktomannany. W ostatnim czasie pojawity sie pu-
blikacje, w ktérych zwrécono uwage na furcelleran. Z wykorzystaniem tego sktadnika otrzymano folie
polisacharydowo-Zelatynowe o dobrych wtasciwosciach fizycznych i mechanicznych.

Jako bioaktywne skfadniki jadalnych opakowan mozna stosowaé m.in. substancje o dziataniu an-
tymikrobiologicznym (enzymy, antybiotyki, kwasy organiczne, olejki eteryczne) i przeciwutleniajacym
(np. niektére witaminy, zwiazki polifenolowe, chitozan). W literaturze istnieje niewiele informacji o wyko-
rzystaniu bogatych w polifenole wodnych ekstraktéw roslinnych jako sktadnikéw jadalnych folii i powtok.

Ze zgtoszenia patentowego P.423371 znany jest biopolimerowy nanokompozyt zawierajacy poli-
sacharyd i biatko charakteryzujacy sie tym, ze jako polisacharyd zawiera furcelleran w ilosci 1.3% wa-
gowych, plastyfikator gliceryne w ilosci 0.01% wagowych, jako biatko zawiera zelatyne ze skory swini
w ilo$ci 2.6% wagowych oraz nanoczasteczkowa forme selenu 0.13% w ilosci od 2.5 ml do 15 ml,
a pozostatosé stanowi roztwér wodny w iloSci zmiennej i zaleznej od ilo$ci nanoczastek selenu.

Ze zgtoszenia patentowego P.425989 znany jest inteligentny biopolimerowy nanokompozyt prze-
znaczony do stosowania w przemysle spozywczym charakteryzujacy sie tym, ze zawiera furcelleran
w ilosci 1% wagowych, gliceryne w ilo$ci 0.5% wagowych oraz ekstrakt z yerba mate w ilosci od 10%
do 20% wagowych, a pozostato$¢ stanowi woda w iloéci od 78.5% do 88.5%. Korzystnie inteligentny
biopolimerowy nanokompozyt zawiera réwniez nanoczasteczkowa forme selenu w ilosci 1% wagowych,
a pozostatos¢ stanowi woda w ilosci od 77.5% do 87.5%. Korzystnie inteligentny biopolimerowy nano-
kompozyt zmienia swoje zabarwienie w zaleznoéci od pH srodowiska, kolor czerwony dla srodowiska
zasadowego pH > 7, kolor biaty dla srodowiska kwasowego pH < 7, kolor zielony dla srodowiska neu-
tralnego pH =7.

Ze zgtoszenia patentowego CN109369966 znana jest jadalna folia konserwujaca zawierajgca
nastepujace surowce w czesciach wagowych: 55-65 czesci skrobi ziemniaczanej, 38—42 czesci chito-
zanu, 20-30 czesci proszku biatka serwatki, 15—-17 cze$ci sorbinianu potasu, 10-14 czesci estru sa-
charozy, 7-9 czeéci oleju rycynowego, 6—8 czesci Morinda officinalis, 3—5 czesci oleju czosnkowego,
2-4 czesci sacharozy, 1-3 czeéci syropu kukurydzianego i 0,1-0,3 czeéci polifenolu herbacianego.

Celem niniejszego wynalazku jest odpowiedzenie na potrzebe opracowania nowych tworzyw
opakowaniowych, ktére bytyby bezpieczne dla srodowiska i zawieratyby naturalne substancje konser-
wujace.

Istota wynalazku jest kompozycja powtokotwércza do wytwarzania folii opakowaniowej zawiera-
jaca polisacharyd i biatko charakteryzujaca sie tym, Ze jako polisacharyd zawiera furcelleran w ilosci
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0,66% wagowych, jako biatko zawiera izolat biatek serwatkowych w ilosci 1,34% wagowych, plastyfika-
tor gliceryne w iloéci 1% wagowych, a pozostato$é stanowi woda w iloéci do 97%. Korzystnie kompozy-
cja powtokotworcza zawiera rowniez ekstrakt z yerba mate w ilosci od 10% do 20% wagowych, a pozo-
stato$¢ stanowi woda w iloéci od 77% do 87%. Korzystnie kompozycja powtokotworcza zawiera réwniez
ekstrakt z biatej herbaty w ilosci od 10% do 20% wagowych, a pozostato$é stanowi woda w ilosci od
77% do 87%.

Wsréd zalet kompozycji powiokotwérczej do wytwarzania folii opakowaniowej na bazie furcelle-
ranu oraz izolatu biatek serwatkowych nalezy wymienié to, iz posiada dobre wiasciwosci strukturalne,
termiczne, wodne oraz mechaniczne. Dodatek ekstraktu z yerba mate oraz z biatej herbaty, nie tylko
powoduje polepszenie wtasciwosci mechanicznych, termicznych czy wodnych kompozycji powtokotwor-
czej, ale rowniez nadaje im aktywno$¢ antyoksydacyjna i przeciwgrzybiczna, co stanowi ciekawa alter-
natywe dla folii syntetycznych w przemysle spozywczym.

Przedmiot wynalazku ilustruja ponizsze przyktady wykonania.

Przykiad 1

Przygotowuje sie wodny roztwédr zawierajacy furcelleran w ilosci 0,66% wagowych, izolat biatek
serwatkowych w iloéci 1,34% wagowych, plastyfikator gliceryne w ilo$ci 1% wagowych, a pozostatosc
stanowi woda w ilosci 97%.

Przykiad 2

Przygotowuje sie wodny roztwér zawierajacy furcelleran w ilosci 0,66% wagowych, izolat biatek
serwatkowych w ilosci 1,34% wagowych, plastyfikator gliceryne w ilosci 1% wagowych, ekstrakt z yerba
mate w ilosci 10% wagowych a pozostatos¢ stanowi woda w ilo$ci 87%.

Przykiad 3

Przygotowuje sie wodny roztwdr zawierajacy furcelleran w ilosci 0,66% wagowych, izolat biatek
serwatkowych w ilosci 1,34% wagowych, plastyfikator gliceryne w ilosci 1% wagowych, ekstrakt z yerba
mate w ilosci 20% wagowych a pozostatos¢ stanowi woda w ilo$ci 77%.

Przykiad 4

Przygotowuje sie wodny roztwdr zawierajacy furcelleran w ilosci 0,66% wagowych, izolat biatek
serwatkowych w ilosci 1,34% wagowych, plastyfikator gliceryne w ilosci 1% wagowych, ekstrakt z biate;
herbaty w iloéci 10% wagowych a pozostato$é stanowi woda w ilosci 87%.

Przykiad 5

Przygotowuje sie wodny roztwdr zawierajacy furcelleran w ilosci 0,66% wagowych, izolat biatek
serwatkowych w ilosci 1,34% wagowych, plastyfikator gliceryne w ilo$ci 1% wagowych, ekstrakt z biatej
herbaty w iloéci 20% wagowych a pozostato$¢ stanowi woda w ilosci 77%.

W kazdym z podanych powyze| przyktadéw nastepnie prowadzi sie zabiegi przeksztatcajace
kompozycje powtokotworcza w postac folii. Uzyskany roztwér filmotwdrczy moze byé przenoszony bez-
posrednio na powierzchnie produktu lub wylewany na ptytke, gdzie po osuszeniu przyjmuje postac folii.
Tak przygotowane powtoki moga by¢ nanoszone z zastosowaniem urzadzen technologicznych na po-
wierzchnie produktéw zywnosciowych.

Zastrzezenia patentowe

1. Kompozycja powtokotwércza do wytwarzania folii opakowaniowej, zawierajaca polisacharyd
oraz biatko znamienna tym, ze jako polisacharyd zawiera furcelleran w ilosci 0,66% wago-
wych, jako biatko zawiera izolat biatek serwatkowych w ilo$ci 1,34% wagowych, plastyfikator
gliceryne w ilosci 1% wagowych, a pozostatos¢ stanowi woda w iloéci do 97%.

2. Kompozycja powtokotworcza wedtug zastrz. 1 znamienna tym, ze zawiera réwniez ekstrakt
z yerba mate w ilosci od 10% do 20% wagowych, a pozostato$é stanowi woda w ilosci od 77%
do 87%.

3. Kompozycja powtokotworcza do wytwarzania folii opakowaniowej wedtug zastrz. 1 zna-
mienna tym, ze zawiera réwniez ekstrakt z biatej herbaty w ilosci od 10% do 20% wagowych,
a pozostatos¢ stanowi woda w ilosci od 77% do 87%.
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