5 marca 1925 r.

O% i

‘," i ‘.“.K;‘&

£

o antonego

Hlﬁohzlzll

RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ
OPIS PATENTOWY

Ne 1045.

Kl. 53 cs.
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Deventer (Niderlandy).

Sposob uszlachetniania maki lub innego mieliwa.

Zgloszono: 19 marca 1921 r.
Udzielono: 22 listopada 1924 r.
Pierwszenstwo: 22 grudnia 1915 r. dla zastrz. 1 i 2; 11 wrze$nia 1917 r. dla zastrz. 3 (Niderlandy).

Make na pieczywo oceniamy przede-
wszystkiem ze stanowiska jej wlasnosci wy-
piekowych i barwy, ale i trwato$¢ maki
stanowi czynnik nader powazny.

W celu podniesienia wlasno$ci wypie-
kowych stosowano wiele bardzo zabiegdw,
jednakze bez widocznego skutku. Pewnego
rozpowszechnienia w praktyce doczekaly sie
jedynie sposoby, stosujace dwutlenek azotu,
ale i tych zaniechano w wielu krajach dla
nikto$ci osiaganych rezultatéw.

Sposoéb, stanowiacy przedmiot niniejsze-
go wynalazku, pozwala uszlachetni¢ pod
wzgledem barwy make, nawet posled-
niejszego gatunku i nadaé jej korzystniej-
sze wlasnosci wypiekowe, a to zapomoca
nadzwyczaj drobnej domieszki substancyj
przetlenionych, zlozonych najkorzystniej
z nadtlenkow organicznych lub nieorganicz-

nych, soli lub kwaséw utleniajacych orga-
nicznych, albo wreszcie mieszanin podob-
nych zwigzkéw, poczem maka zostaje pod-
dana traktowaniu fizykalnemu lub chemicz-
nemu, jak ogrzewaniu lub traktowaniu $wia-
ttem obfitujacem w promienie aktyniczne,
ktére rozkladaja nadtlenek 1lub utlenione
czastki w mace i wyzwalaja tlen czynny,
ktéry energicznie dziala na barwniki maki
i nadaje jej barwe jasna zywa.

Zastosowanie domieszek przetlenionych
typu powyzej wskazanego posiada szczegol-
niejsza donioslo$é, poniewaz substancje te
rozkladajg sie w temperaturach wzglednie
niskich, w ktdrych maka nie doznaje jakich-
kolwiek zmian,

Pod terminem ,wlasno$ci wypiekowe!
rozumie¢ nalezy wlasno$¢é maki pochtania-

nia wilgoci tudziez wlasno$¢ wyrastania



ciasta, ktore znacznie podnoszg sie w cie-
Scie z maki, traktowanej niniejszym sposo-
bem. Pozwala to zatem zwiekszyé wydaj-
nosé pieczywa.

Maka dzigki sterylizacji staje sig przy-,

tem znacznie trwalsza i daje sie przecho-
wywaé prawie nieograniczenie dtugo. Maka
nie nabiera brzydkiego koloru i zapachu,
co zdarza ‘sie. czestokro¢ z maka zwykla,
ktoéra przechodzi przez owo stadjum, zanim
nastapi ostateczny jej rozklad przez mole
i drobnoustroje.

Spotegowanie wlasnosci wypiekowych
po czeSci przypisaé¢ nalezy temu, ze prze-
robiona juz maka nie zawiera utrudniaja-
cych fermentacje zywych drobnoustrojow,
Zwiekszony przytem zostaje harti elastycz-
no$¢ czesdci glutenowych.

Przyktad ponizszy stanowi ilustracje ni-
niejszego wynalazku.

Maka mieszana, a wiec maka, zlozona
ze wszystkich produktéw mtynarskich oprocz
otrab i kielkéw, z pszenicy z La Plata,
Kansasu i Montany (mieszanina o barwie
jasnej) otrzymuje domieszke 0,7 roztworu
dwutlenku wodoru 3°, owej mocy t.j. z za-
wartodcia okoto (,029, H,; O, - Make te
transportuje sie na tasmach bez konca przez
komore, os$wietlong lampkami ‘rtqciowemi
o napieciu 220 V. Grubo$é warstwy maki
wynosi okoto 1!/, cala, a szybko$¢ ruchu
tasmy ustosunkowana jest w ten sposéb,
aby na kaida lampe i godzing przechodzilo
przez komore 200 kg maki.

Pod terminem substancyj utleniajacych,
rozumiemy tutaj badZ to substancje nieor.
ganiczne (woda utleniona i jej sole), badz
tez substancje organiczna. Mozna zreszta
stosowaé mieszaniny substanéyj organicz-
nych lub nieorganicznych albo mieszani-

ny substancyj obu typow. Domieszki do-

dawadé przytem mozna albo w roztworze
albo w zawieszeniu.

Tlo$¢ stosunkowa domieszki
zalezy od gatunku przerabianej

mieliwa i moze by¢ stosowana

nadtlenku
maki lub
do wszel-

kich gatunkéw maki, mieliwa lub innych
przetwor6w mlynarskich. '

* W pewnych wypadkach przed dodaniem
domieszki zachodzi potrzeba traktowania
maki i produktéw mlynarskich w celu po-
zbawienia ich enzymoéw, ktére moga roz-
klada¢ nieczynna wode utleniona.

Bardzo sprzyja réwniez wynikom do-
danie do mieliwa, przed potraktowaniem
nadtlenkiem, substancyj, zawierajacych czyn-
ny chlor, lub nieznacznej ilodci chloru w sta-
nie wolnym. '

Substancjami zawierajacemi czynny chlor
sg ciata wydzielajace ten gaz w obecnosci
wilgoci albo stabych kwaséw w tempera-
turze zwyklej lub nieco podniesione;j.

W charakterze takich substancyj mozna
stosowaé podchloryn wapnia i wiele innych
substancyj tego rodzaju. Mozna réwniez sto-

sowac rdzne mieszaniny takich substancyj.

Dodatek wolnego chloru lub substancyj,
zawierajacych chlor czynny, przy$piesza
dziatanie domieszek utleniajacych i zapewnia
lepsze wyniki.

Tym sposobem mozna uszlachetnié¢ roz-
ne gatunki mieliwa, np. make kartoflana,
make ryzowa, krochmal z manjoki i inne
oraz przerabiaé gatunki drugo i trzecio-
rzedne na towar celny.

Metode te mozna stosowaé do mieliwa,
ktére stalo sie czeSciowo lub catkowicie
rozpuszczalnem, czyli zdekstrynizowalo sie,
a rOwniez do samej dekstryny.

Postugiwanie sie ‘chlorem do bielenia
maki nie stanowi nowosci. W niniejszym
jednak sposobie chlor stuzy jedynie do
unieszkodliwienia enzyméw przez domieszke
substancyj utleniajacych, a dodatek chloru
jest bardzo nieznaczny.

Znane jest rdéwniez stosowanie miesza-
niny chlorku nitrozylu i chloru do bielenia
maki. Chlorek nitrozylu nie dostarcza jed-
nak chloru czynnego, lecz pod wplywem
wilgoci w mace rozklada sie na NO, i HCL.
NO, podtrzymuje przytem wlasnosci bielace
zawartego w mieszaninie chloru. Substancja



przeto zawierajaca chlor stuzy wylacznie
do bielenia maki, jednakowoz nie swa za*
wartodcia chloru lecz zdolno$cia uwalnia-
nia NO,.

Wedlug nowego sposobu, nieznaczne
nawet ilodci chloru, wykazujg zadawalajace
rezultaty. Jest rzecza korzystna stosowanie
jaknajmniejszych mozliwie ilodci tych do-
datkéw, poniewaz nadchlorki i wolny chlor
rozktadaja nadtlenki, szczegélniej w przy-
padku wolnego chloru i nadtlenkéw alka-
licznych. W takich razach wyzwala sie
wolny tlen, ktéry nie bieli maki, powStaje
przeto strata nadtlenkow. .

Przy nadmiarze chloru lub chlorkéw
maka nabiera przykrego zapachu, ktory
nie predko znika. Mala natomiast ilodé
chloru z latwoscia neutralizuje nadtlenek,
wobec czego po zakonczeniu procesu w ma-
ce nie podobna wykryé czynnego czyli
wolnego chloru i maka posiada smak i za-
pach normalny.

Zastrzezenia patentowe.

1. Sposéb uszlachetniania maki lub in-
nego mieliwa; tem znamienny, ze do mie-
liwa lub t. p., dodaje si¢ jedna lub kilka
substancyj organicznych lub nieorganicznych,
zawierajgcych nadtlenki badZ to w stanie
stalym, badZ rozpuszczonym lub zawieszo-
nym, poczem nastepuje rozklad nadtlenkéw
w mieliwie pod wplywem czynnikéw che-
micznych lub fizy¢znych, albo promieni
aktynicznych i powstaje wolny' tlen.

2. Odmiana sposobu wedtug zastrz. 1,
tem znamienna, ze zamiast jednego lub kilku
nadtlenkéw stosujemy jedna lub kilka soli
utleniajacych, kwaséw utleniajacych albo
ich mieszaniny.

3. Sposéb wedlug zastrz. 1, tem zna-
mienny, ze przed dodaniem zasadniczej do-
mieszki stosuje sie bardzo male ilo$ci chloru
lub substancyj, zawierajacych czynny chlor.

Naamlooze Vennootschap Internationale
Oxygenium Mij. ,,Novadel*.

Zastepca: M. Skrzypkowski,
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