wo 2016/116253 A1 [N N0F 00 000 O A0 O

(12) NACH DEM VERTRAG UBER DIE INTERNATIONALE ZUSAMMENARBEIT AUF DEM GEBIET DES
PATENTWESENS (PCT) VEROFFENTLICHTE INTERNATIONALE ANMELDUNG

(19) Weltorganisation fiir geistiges

Eigentum >
igentum ~ 0 ORI 0
Internationales Biiro \
(43) Int tional 9 (10) Internationale Veroffentlichungsnummer
nternationales
Veroffentlichungsdatum WIPO | PCT WO 2016/116253 Al
28. Juli 2016 (28.07.2016)
(51) Internationale Patentklassifikation: BY, BZ, CA, CH, CL, CN, CO, CR, CU, CZ, DE, DK,
F25D 17/04 (2006.01) DM, DO, DZ, EC, EE, EG, ES, FI, GB, GD, GE, GH, GM,
. . ) GT, HN, HR, HU, ID, IL, IN, IR, IS, JP, KE, KG, KN, KP,
(21) Internationales Aktenzeichen: PCT/EP2015/081318 KR, KZ, LA, LC, LK, LR, LS, LU, LY, MA, MD, ME,
(22) Internationales Anmeldedatum: MG, MK, MN, MW, MX, MY, MZ, NA, NG, NI, NO, NZ,
29. Dezember 2015 (29.12.2015) OM, PA, PE, PG, PH, PL, PT, QA, RO, RS, RU, RW, SA,
SC, SD, SE, SG, SK, SL, SM, ST, SV, SY, TH, TJ, T™M,
(25) Einreichungssprache: Deutsch TN, TR, TT, TZ, UA, UG, US, UZ, VC, VN, ZA, ZM,
(26) Veroffentlichungssprache: Deutsch ZW.
(30) Angaben zur Prioritiit: (84) ].Sestimmimgsstaatel.l (soweit nicht anders angegeben, fiir
102015201046.5 22. Januar 2015 (22.01.2015) DE Jede verfiighare regionale Schutzrechtsart): ARIPO (BW,
R GH, GM, KE, LR, LS, MW, MZ, NA, RW, SD, SL, ST,
(71) Anmelder: BSH HAUSGERATE GMBH [DE/DE]; Carl- SZ, TZ, UG, ZM, ZW), eurasisches (AM, AZ, BY, KG,
Wery-Str. 34, 81739 Miinchen (DE). KZ, RU, TJ, TM), europdisches (AL, AT, BE, BG, CH,
(72) Erfinder: BAYSAL, Kudret; Max-Eyth-Strafie 3, 89537 CY, CZ, DE, DK, EE, ES, FIL, FR, GB, GR, HR, HU, IF,
Giengen Brenz (DE). KLINGSHIRN, Astrid; Bischof- IS, IT, LT, LU, LV, MC, MK, MT, NL, NO, PL, PT, RO,
Wenzeslaus-Strafle 4a 86441 Zusélarshaus,en (DE) RS, SE, SI, K, SM, TR), OAPI (BF, BJ, CF, CG, CI, CM,
SCHLOSSER, Johannes; Sechtenhausen 6, 73485 GA, GN, GQ, GW, KM, ML, MR, NE, SN, TD, TG).
Unterschneidheim  (DE). SPIELMANNLEITNER, Veriffentlicht:
Markus; Rosenberger Strafle 49, 73479 Ellwangen (DE). mit internationalem Recherchenbericht (Artikel 21 Absatz
(81) Bestimmungsstaaten (soweit nicht anders angegeben, fiir 3)

Jede verfiigbare nationale Schutzrechtsart): AE, AG, AL,
AM, AO, AT, AU, AZ, BA, BB, BG, BH, BN, BR, BW,

(54) Title: METHOD FOR OPERATING A DOMESTIC REFRIGERATION APPLIANCE, IN WHICH A MISTING RATE IS

ADAPTED, AND DOMESTIC REFRIGERATION APPLIANCE

(34)

Bezeichnung VERFAHREN ZUM BETREIBEN

EINES

HAUSHALTSKALTEGERATS, BEI DEM EINE

VERNEBELUNGSRATE ANGEPASST WIRD SOWIE HAUSHALTSKALTEGERAT

8
|

N

3

(57) Abstract: The invention relates to a method for
operating a domestic refrigeration appliance (1), in which
foodstuffs as storage items can be introduced in a separate
storage area (6) formed in an internal space (4), and a liquid
fluid can be introduced in the storage area (6) independently
of the internal space (4), wherein for keeping the storage
items fresh in the storage area (6) a first operating mode and a
storage mode, different therefrom, can be carried out, and in
the storage mode an aerosol mist generated by a misting
device (11) of the domestic refrigeration appliance (1) is
introduced as fluid, and a misting rate of the aerosol mist
during the storage mode is matched to a setpoint misting rate
in dependence on at least one misting device-specific
influencing parameter and/or a {fluid-specific influencing
parameter and/or a storage area-specific influencing
parameter. The invention further relates to a domestic
refrigeration appliance (1).

(57) Zusammenfassung: Die Erfindung betrifft ein Verfahren
[Fortsetzung auf der ndchsten Seite]
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zum Betreiben eines Haushaltskéltegerdts (1), bei welchem in einem in einem Innenraum (4) ausgebildeten separierten
Lagerbereich (6) Lebensmittel als Lagergut einbringbar sind, und in dem Lagerbereich (6) eine von dem Innenraum (4)
unabhéngige Einbringung eines fliissigen Fluids erfolgen kann, wobei zum Frischhalten des Lagerguts in dem Lagerbereich (6)
ein erster Betriebsmodus und ein dazu unterschiedlicher Lagerungsmodus durchgefiihrt werden kénnen und im Lagerungsmodus
als Fluid ein durch ein Vernebelungsgerit (11) des Haushaltskéltegerits (1) erzeugter Aerosolnebel eingebracht wirdund eine
Vernebelungsrate  des  Aerosolnebels  wihrend  des  Lagerungsmodus  abhingig von  zumindest  einem
vernebelungsgeritespezifischen FEinflussparameter und/oder einem fluidspezifischen Finflussparameter und/oder einem
lagerbereichsspezifischen Einflussparameter an eine Soll-Vernebelungsrate angepasst wird. Die Erfindung betrifft auch ein
Haushaltskaltegerat (1).
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Verfahren zum Betreiben eines Haushaltskaltegerats, bei dem

eine Vernebelungsrate angepasst wird sowie Haushaltskaltegerat

Die Erfindung betrifft Verfahren zum Betreiben eines Haushaltskaltegerats, bei welchem
in einem in einem Innenraum ausgebildeten separierten Lagerbereich Lebensmittel als
Lagergut einbringbar sind. In dem Lagerbereich kann eine von dem Innenraum
unabhangige Einbringung eines fliissigen Fluids erfolgen. Des Weiteren betrifft die
Erfindung ein Haushaltskaltegerat mit einem Innenraum, in dem ein Teilvolumen als
separierter Lagerbereich ausgebildet ist, in den Lebensmittel einbringbar sind. Das
Haushaltskaltegerat umfasst eine Befeuchtungsvorrichtung, mit welcher in dem
Lagerbereich eine von dem restlichen Innenraum unterschiedliche Umgebungsfeuchte

eingestellt werden kann.

Aus dem Stand der Technik sind Haushaltskaltegerate, wie beispielsweise ein
Kihlschrank, bekannt, der einen Innenraum zum Einbringen von Lebensmitteln aufweist.
Dieser Innenraum ist Ublicherweise durch einen Innenbehalter begrenzt und frontseitig
durch eine Tur verschlossen. In den Innenraum wird kiihle Luft erzeugt, die durch einen
Kaltekreislauf erzeugt wird, in dem aus dem Innenraum Warme abgefihrt wird. In dem
Innenraum ist dazu separiert ein Lagerbereich ausgebildet, der ebenfalls zur Aufnahme
von Lebensmittel ausgebildet ist, wobei hier ein Eintrag eines feinen Wassernebels
ermdglicht ist, wobei dadurch die Lagerqualitdt dieser frischen Lebensmittel positiv
beeinflusst wird. So wird bei frischem Obst und Gemiise durch eine Befeuchtung wahrend
der Lagerung die Produktqualitdt besonders lange aufrecht erhalten. Darlber hinaus wird
durch eine derartige Befeuchtung mittels eines Wassernebels eine beschleunigte

Abklihlung dieser Lebensmittel realisiert.

Obst und Gemise sind Produkte, die auch nach der Ernte noch einen aktiven
Stoffwechsel aufweisen. Durch Transpirations- sowie Respirationsprozesse kommt es
zum Verlust wertgebender Inhaltsstoffe sowie zum Verlust von Frischmasse bedingt durch

Feuchtigkeitsverlust.

Durch eine geeignete Lagerbedingung kénnen diese Prozesse reduziert oder verlangsamt

werden. Je mehr die Lagertemperatur am Gefrierpunkt des jeweiligen Produkts ist, desto
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geringer sind die Verluste von Inhaltsstoffen, da Stoffwechselprozesse fast vollstéandig
zum Erliegen kommen. Durch eine aktive Befeuchtung wahrend der Lagerung kdnnen
zudem frisch eingelagerte Lebensmittel durch die Verdunstungskihlung abgekihlt

werden, was auch den verbesserten Erhalt der Produktqualitat sicherstellt.

Transpirationsverluste kdénnen hauptsachlich dadurch vermieden werden, dass die
Gleichgewichtsfeuchte des Lagerguts in der Lagerumgebung eingehalten wird.
Beispielsweise wird dies durch entsprechende Verpackung oder geschiitzte Lagerung in
dichten Lagerboxen erzielt. Dies wird in speziellen Gemiiseschalen mit Feuchtekontrolle

in Kiihlgeraten bereits umgesetzt.

Zudem gibt es Systeme, die durch eine Verdunstungsbefeuchtung innerhalb der
Gemliseschale, durch Rickbefeuchtung oder die aktive Vernebelung von Wasser in der
Gemuseschale  versuchen, den  Luftfeuchtegehalt hoch und damit die
Transpirationsverluste von gelagertem Obst und Gemise niedrig zu halten. Systeme zur
aktiven Befeuchtung sind zudem aus dem Lebensmitteleinzelhandel bekannt. Wahrend
der Produktprasentation von unverpackten Waren erfolgt eine aktive Befeuchtung, um
Feuchtigkeitsverluste des Produkts zu reduzieren. Die Grenzen der Systeme in der
Funktion der Produktfrischhaltung in Haushaltskiihlgeraten sind dabei stets durch das
zugrundeliegende kaltetechnische System und die Abhangigkeit der Beladung der
entsprechenden Lagerbereiche gegeben. So tritt bei sogenannten No-Frost-Systemen
eine sehr starke Entfeuchtung auf, was sich gegebenenfalls nachteilig auf die Lagerung
von Obst und Gemiise auswirken kann. Andererseits gibt es Systeme, bei denen die gute

Funktionalitat nur bei hoher Beladung und damit groliem Feuchteeintrag gegeben ist.

Bisherige Systeme in Haushaltskédltegeraten sind nur in der Lage, den gegebenen
Produktstatus in den genannten Grenzen aufrecht zu erhalten. Eine Verbesserung der
Produktqualitdt im Sinne einer zusatzlichen Schutzfunktion oder aber im Sinne der

Rickfuihrung bereits verloren gegangener Frische ist nicht mdglich.

Haushaltskaltegerate, bei denen ein derartiger separierter Lagerbereich in einem
Innenraum ausgebildet ist, sind aus der DE 102009029 139 A1 und der
DE 10 2009 029 141 A1 bekannt.
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Es ist Aufgabe der vorliegenden Erfindung, das Frischhalten von frischen Lebensmitteln in

einem Lagerbereich in einem Innenraum eines Haushaltskaltegerats zu verbessern.

Diese Aufgabe wird durch Verfahren und ein Haushaltskadltegerat gemafl den

unabhangigen Ansprlichen geldst.

Bei einem ersten Aspekt der Erfindung wird bei einem Verfahren zum Betreiben eines
Haushaltskaltegerats vorgesehen, dass in einem in einem Innenraum ausgebildeten
separierten Lagerbereich Lebensmittel als Lagergut eingebracht werden kénnen. In dem
Lagerbereich kann eine von dem Innenraum unabhadngige Einbringung von flliissigem
Fluid als Tropfchen erfolgen. Dies bedeutet, dass in dem Teilvolumen, welches durch den
Lagerbereich gebildet wird, eine Fluideinbringung durchgefiihrt werden kann, ohne dass
in das restliche Volumen des Innenraums, welcher neben dem Lagerbereich besteht, ein
derartiges Fluid eingebracht wird. Es ist also die grundsatzliche bauliche und
bauteilmafige Voraussetzung geschaffen, dass in spezifischen Phasen das Fluid in den
Lagerbereich auch eingebracht wird, und dies unabhangig von dem restlichen Innenraum

durchgefiihrt wird.

Vorzugsweise ist vorgesehen, dass als Fluid ein Aerosolnebel eingebracht wird. Dies ist
besonders vorteilhaft fiir die Benetzung des Lagerguts mit dem Fluid und beispielsweise
ein wesentlicher Vorteil gegenliber einem Einbringen von einem dazu unterschiedlichen
Wassergas. Das Aerosol kann dann von dem Lagergut zur Verbesserung des

Frischhaltens aufgenommen werden.

Ein wesentlicher Gedanke der Erfindung ist darin zu sehen, dass zum Frischhalten des
Lagerguts in dem Lagerbereich ein erster Betriebsmodus und ein dazu unterschiedlicher
zweiter Betriebsmodus, namlich ein Lagerungsmodus, durchgefiihrt werden kénnen. Dies
bedeutet, dass das Haushaltskaltegerat derart ausgebildet wird, dass zumindest diese
zwei unterschiedlichen Betriebsmodi zum Frischhalten des Lagerguts bereitgestellt
werden und durchgefiihrt werden kénnen. Diese Betriebsmodi kbnnen somit
insbesondere wahlweise durchgefiihrt werden und somit individuell das Lagergut

frischgehalten werden.
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In diesem spezifischen Lagerungsmodus wird als Fluid ein durch ein Vernebelungsgerat
des Haushaltskaltegerats erzeugter Aerosolnebel in den Lagerbereich eingebracht und
eine Vernebelungsrate des Aerosolnebels wird wahrend des Lagerungsmodus abhangig
von zumindest einem Vernebelungsgerat spezifischen Einflussparameter und/oder
abhangig von einem fluidspezifischen Einflussparameter und/oder abhangig von einem
lagerbereichsspezifischen Einflussparameter an eine Soll-Vernebelungsrate angepasst.
Eine derartige Ausgestaltung wird durch Frischhalten des Lagerguts verbessert, da es
somit wesentlich angepasster und bedarfsgerechter erfolgt und dariiber hinaus auch ber
einen relativ langen Zeitraum und somit Uber eine relativ lange Lagerzeit ermdglicht ist,
eine relativ gleichmafRige Vernebelungsrate pro Zeitintervall und/oder Flacheneinheit
eines Bodens des Lagerbereichs und/oder Volumeneinheit des Lagerbereichs

bereitzustellen. Es beginstigt das Frischhalten des Lagerguts wesentlich.

Es ist somit insbesondere vorgesehen, dass eine jeweils momentane Ist-
Vernebelungsrate des Aerosolnebels wahrend dem Durchflihren des Lagerungsmodus an
eine Soll-Vernebelungsrate angepasst wird, wenn die Ist-Vernebelungsrate des
Aerosolnebels bedingt durch einen vernebelungsgeratespezifischen Einflussparameter
und/oder durch einen fluidspezifischen Einflussparameter und/oder durch einen
lagerbereichsspezifischen Einflussparameter von der Soll-Vernebelungsrate oder einen

Toleranzintervall dazu abweicht.

Da die diesbeziiglich in der Praxis auftretende und durch die konkreten Ursachen
genannte Abweichung, gerade bei relativ langen Lagerzeiten, auftreten kann, wird durch
die Erfindung eine Kompensation dessen durchgefiihrt, so dass das Frischhalten des

Lagerguts auch sehr langzeitig verbessert erfolgen kann.

Vorzugsweise wird die Soll-Vernebelungsrate Uber die gesamte Lagerzeit des Lagerguts
im Lagerbereich konstant vorgegeben. Das Anpassen wird insbesondere dann derart
durchgeflhrt, dass die gesamte Lagerzeit eines Lagerguts in zumindest zwei
,insbesondere gleichlange, Zeitintervalle aufgeteilt wird und eine Vernebelungsrate in
einem ersten Zeitintervall des Lagerungsmodus innerhalb eines Toleranzintervalls einer
Vernebelungsrate in einem zweiten Zeitintervall des Lagerungsmodus liegt und
insbesondere auch beide Vernebelungsraten in den jeweiligen Zeitintervallen in einem

Toleranzintervall um die Soll-Vernebelungsrate liegen. Durch eine derartige
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Ausgestaltung kann in besonders vorteilhafter Weise die Ist-Vernebelungsrate wahrend
der gesamten Lagerzeit im Lagerungsmodus praktisch konstant gehalten werden, was
auch bei relativ langen Lagerzeiten, die liber mehrere Tage hinweg dauern, insbesondere

grofder zehn Tage sind, ein wesentlich verbessertes Frischhalten bewirkt.

Vorzugsweise werden das erste Zeitintervall und das zweite Zeitintervall bei einer
Lagerzeit von zumindest zwei vollen Tagen dahingehend charakterisiert, dass jeweils die
Zeitintervalle einen Tag betragen. Diese sind dann im Hinblick auf die Einflussfaktoren
praktisch gleich ausgebildet und die Anpassung der Vernebelungsrate kann sehr

einheitlich erfolgen.

Vorzugsweise ist vorgesehen, dass die Vernebelungsraten in den Zeitintervallen mit
Werten zwischen 0,4 g und 0,6 g pro 100 cm? wahrend des Lagerungsmodus abhangig
von zumindest einem vernebelungsgeratespezifischen Einflussparameter und/oder einem
fluidspezifischen  Einflussparameter und/oder einem  lagerbereichsspezifischen
Einflussparameter eingestellt werden. Dies bedeutet, dass die oben genannten
Toleranzintervalle im Hinblick auf die Fluidmenge beziehungsweise die Menge, die als
Aerosolnebel eingebracht wird, im Bereich zwischen 0,4 g und 0,6 g auch Uber eine relativ
lange Lagerzeit gehalten werden wird, auch wenn spezifische Einflussparameter die Ist-

Vernebelungsrate diesbezlglich verandern wiirden.

Vorzugsweise wird diese Nebelmenge und somit die Aerosolnebelmenge zwischen 0,4 g
und 0,6 g pro 100 cm? in 15 bis 20 Abgabezyklen in den Lagerbereich mit Zykluszeiten
zwischen 55 Sekunden und 65 Sekunden eingestellt, und die Zahl der Abgabezyklen
und/oder deren Zeitdauer wahrend des Lagerungsmodus wird abhangig von zumindest
einem vernebelungsgeratespezifischen Einflussparameter und/oder einem
fluidspezifischen  Einflussparameter  und/oder einen  lagerbereichsspezifischen
Einflussparameter eingestellt. Es wird somit durch diese vorteilhafte Ausflihrung erreicht,
dass dann, wenn diese Aerosolnebelmenge nicht in einem einzigen Abgabezyklus,
sondern in mehreren Abgabezyklen abgegeben wird, die Anzahl variiert werden kann, um
sehr bedarfsgerecht dann wahrend eines Zeitintervalls in einer Lagerzeit auf die
gegebene Situation reagieren zu kdnnen und daher sehr bedarfsgerecht diese
gewiinschte und gegebenenfalls anzupassende Aerosolnebelmenge bereitstellen zu

kénnen. Dies ermdglicht dann auch in diesen mehreren Zyklen (ber ganz spezifische
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Zykluszeitintervalle eine gleichmalkigere Anpassung, so dass die Soll-Vernebelungsrate
zeitlich gestreckt und nicht abrupt eingebracht wird, so dass unerwiinscht starke
Schwankungen in der Vernebelungsrate und somit auch in der liber die Zeit gesehen
jeweils vorhandenen Aerosolnebelmenge vermieden werden. Dies ist sehr vorteilhaft flr

die Frischhaltung des Lagerguts Uber relativ lange Lagerzeiten.

Vorzeitig wird das Anpassen der Vernebelungsrate wahrend dem Durchfiihren des
Lagerungsmodus abhangig von einer Beladungsmenge des Lagerbereichs mit einem
spezifischen Lagergut und/oder einem Gesamtvolumen des Lagerbereichs als
lagerbereichsspezifischem Einflussparameter durchgefiihrt. Auch dadurch kénnen
situationsbedingt unerwiinschte Abweichungen von der Soll-Vernebelungsrate auftreten,

die dann festgestellt werden und wiederum sehr bedarfsgerecht korrigiert werden.

Es kann auch vorgesehen sein, dass das Anpassen der Vernebelungsrate wahrend dem
Durchfiihren des Lagerungsmodus abhangig von der Temperatur des zu vernebelnden
Fluids und/oder von einer Temperaturanderung des zu vernebelnden Fluids und/oder von
einer Temperatur in der Umgebung eines das zu vernebelnde Fluid aufweisenden Tanks
und/oder einer Temperaturdnderung eines das zu vernebelnde Fluid aufweisenden Tanks
als fluidspezifischem Einflussparameter durchgefiihrt wird. Diese jeweiligen momentanen
Temperaturwerte oder Temperaturanderungswerte, die auch aus der Vergangenheit
berlicksichtigt werden kdnnen oder fur die Zukunft abhangig von gegenwartigen oder in
der Vergangenheit liegenden jeweiligen Werten geschatzt werden, bewirken eine weitere
feinjustiertere und somit bedarfsgerechtere Anpassung der Vernebelungsrate, so dass
auch hier Uber eine langere relativ lange Lagerzeit praktisch eine sehr konstante
Vernebelungsrate vorliegt. Auch dies beglinstigt das Frischhalten unterschiedlichster

Lebensmittel Uber eine sehr lange Lagerzeit.

Vorzugsweise ist vorgesehen, dass das Anpassen der Vernebelungsrate wahrend dem
Durchfiihren des Lagerungsmodus abhangig von einer Fillhéhe des zu vernebelnden
Fluids in einem Tank des Haushaltskaltegerats und/oder abhangig von einer Wasserharte
des Fluids als fiillspezifische Einflussparameter durchgeflihrt wird. Auch durch diese
vorteilhafte Ausfihrungen werden somit ganz spezifische Parameter berlicksichtigt, die
zumindest (ber eine langere Betriebsdauer des Haushaltskédltegerats sowie

ortsspezifischer  Gegebenheiten zu unerwlinschten Veranderungen der Ist-
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Vernebelungsrate fliihren kénnen, so dass durch diese vorteilhafte Ausfuhrung bereits
vorbeugend darauf reagiert werden kann oder unverzliglich auf eine unerwlinschte

Abweichung der Verneblungsrate reagiert werden kann.

Vorzugsweise ist vorgesehen, dass das Anpassen der Vernebelungsrate wahrend dem
Durchflihren des Lagerungsmodus abhadngig von einer Gesamtbetriebsdauer des
Vernebelungsgerats als vernebelungsgeratespezifische Einflussparameter durchgefiihrt
wird. Da Uber mehrere Lagerungsmodi hinweggesehen und (ber die gesamte
Einsatzdauer des Vernebelungsgerats seit dem erstmaligen Inbetriebnehmen auch hier
ein Nachlassen der erzeugten Vernebelungsraten auftreten kann, wird dies auch
beobachtet und kann dann durch gezielte Malinahmen, insbesondere Uber eine
Steuereinheit gesteuert, eine Justage des Betriebs des Vernebelungsgerats erfolgen, so
dass wiederum die Ist-Vernebelungsrate der Soll-Vernebelungsrate entspricht oder
zumindest innerhalb eines Toleranzintervalls um die Soll-Vernebelungsrate definiert

eingestellt werden kann.

Vorzugsweise wird das Anpassen der Vernebelungsrate wahrend dem Durchflihren des
Lagerungsmodus abhangig von einer Laufzeit einer Komponente, insbesondere eines

Verdampfers, eines Kaltekreislaufs des Haushaltskaltegerats durchgefihrt.

Das Einbringen des Aerosolnebels erfolgt vorzugsweise abhangig von der Art und/oder
Menge und/oder Position des Lagerguts in dem Lagerbereich zumindest zeitweise lokal
begrenzt in eine Lagerbereichszone. Auch damit wird sehr situationsbedingt auf die
momentane Bestiickung des Lagerbereichs mit spezifischem Lagergut reagiert, so dass
vermieden werden kann, dass zu wenig Aerosolnebel oder zu viel Aerosolnebel oder
Aerosolnebel in unerwiinschtem Mal3e in nicht gewlinschte Lagerbereichszonen gebracht
wird. Durch diese Ausgestaltung wird nicht mehr pauschal der Aerosolnebel in den
Lagerbereich in fest vorgegebener Stelle eingebracht, sondern es wird sehr spezifisch nur
an bevorzugten Stellen Aerosolnebel eingebracht. Insbesondere ist es dazu vorgesehen,
dass der Lagerbereich eine Mehrzahl von Stellen aufweist, (iber welche der Aerosolnebel
eingebracht werden kann, so dass diese dann individuell genutzt werden, um dann den

Aerosolnebel einzubringen.
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Vorzugsweise wird der Lagerungsmodus nur bei geschlossenem Lagerungsbereich
aktiviert. Durch diese Ausgestaltung ist der energieeffiziente Betrieb des Haushaltsgerats
berlicksichtigt. Dartber hinaus ist dann auch vorzugsweise bei getffnetem Lagerbereich
keine derartige Fluideinbringung, beispielsweise durch Einbringung eines Nebels,
gegeben. Ein Nutzer kann somit ungehindert den Lagerbereich und die darin befindlichen
Lagerglter beobachten und herausnehmen. Auch wird dann eine unerwiinschte

Befeuchtung einer Hand oder eines anderen Gliedmalies des Nutzers verhindert.

Vorzugsweise wird zum Frischhalten des Lagerguts in dem Lagerbereich ein
Auffrischungsmodus als erster Betriebsmodus durchgefihrt, in  welchem die
Fluideinbringung im Lagerbereich abhangig von einer Masse des Lagerguts im Vergleich
zu dessen Frischmasse eingestellt wird und dadurch die Masse des Lagerguts erhdht
wird. Bei diesem Aspekt der Erfindung wird daher in besonders hervorzuhebender Weise
ein Prozess durchgefiihrt, namlich der Auffrischungsmodus vollzogen, mittels welchem es
gelingt, die Masse des Lagerguts zu verandern. Eine derartige Massenveranderung ist in
dem Zusammenhang nicht dahingehend zu verstehen, dass aufgebrachtes Fluid auf der
Oberflache des Lagerguts verbleibt und in dem Zusammenhang quasi als zusatzliche
separierte Gewichtselemente betrachtet werden, sondern dass ein Eindringen in das
Lagergut erfolgt, indem das Lagergut dieses Fluid aufnimmt und durch zellbiologische
Ablaufe sich selbst quasi wieder auffrischt und dadurch die eigene grundlegende Masse
erhdht. Es wird dadurch somit quasi ein aktiver zellbiologischer Prozess des Lagerguts
selbst gestartet, den dieses Lagergut dann auch selbst durchfiihrt, um sich durch das
Aufbringen des entsprechenden Fluids, welches die Fluideinbringung bestimmt,
aufzufrischen. Dies erfolgt vorzugsweise dahingehend, dass das Lagergut wieder seine
urspriingliche, bei der Einbringung in den Lagerbereich auftretende Ausgangsfrische und

somit Frischmasse erreicht.

Vorzugsweise wird der Auffrischungsmodus mit einer Vernebelungsphase bereitgestellt,
in welcher Zeitdauer flr das aktive Einbringen von Fluid zwischen 1 Minute und 60
Minuten, vorzugsweise zwischen 2 Minuten und 45 Minuten, dauert. In dieser
Vernebelungsphase, die somit zeitlich eine Teilphase des Auffrischungsmodus darstellt,
wird durch Einbringung von Fluid in den Lagerbereich die Umgebungsfeuchte aktiv

verandert.
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Vorzugsweise wird der Auffrischungsmodus mit einer Verneblungsphase durchgefiihrt, bei
welcher das Einbringen von Fluid getaktet erfolgt. Dies bedeutet, dass das aktive
Einbringen von Fluid nicht in einer einzigen Phase kontinuierlich erfolgt, sondern
abwechselnd in einer aktiven Teilphase aktiv Fluid eingebracht wird und in einer darauf
folgenden deaktiven Teilphase, einer Intervallpause, die Einbringung deaktiviert wird,
wobei sich diese Abfolge der Teilphasen mehrfach wiederholen kann. Die Summe der

aktiven Teilphasen betragt dann vorzugsweise zwischen 1 Minute und 60 Minuten.

Es kann vorgesehen sein, dass diese Takiung so durchgefiihrt wird, dass die Zeitdauern
der beiden Teilphasen immer gleich sind. Es kann aber auch vorgesehen sein, dass alle
aktiven Teilphasen die gleiche Zeitdauer aufweisen und die deaktiven Teilphasen andere
gleiche Zeitdauern aufweisen. Ebenso kann vorgesehen werden, dass die Zeitdauern
zumindest zweier aktiver Teilphasen unterschiedlich zueinander sind und/oder die

Zeitdauern von zumindest zweier deaktiver Teilphasen unterschiedlich zueinander sind.

Es kann vorzugsweise vorgesehen werden, dass die Zeitdauern der deaktiven Teilphasen
in Summe zwischen 1 Minuten und 50 Minuten, insbesondere zwischen 4 Minuten und 45

Minuten betragt.

Die Zeitdauer einer aktiven Teilphase bei einer Taktung mit mehreren aktiven Teilphasen
kann vorzugsweise zwischen 30 Sekunden und 3 Minuten, insbesondere zwischen 1
Minute und 2 Minuten, betragen. Es kann vorgesehen sein, dass die Zeitdauer einer
deaktiven Teilphase bei einer Taktung mit mehreren deaktiven Teilphasen vorzugsweise
zwischen 30 Sekunden und 3 Minuten, insbesondere zwischen 1 Minute und 2 Minuten,

betragt.

Vorzugsweise wird der Auffrischungsmodus mit einer nach der Vernebelungsphase
durchgeflihrten Regenerierungsphase vorgegeben, wobei die Regenerierungsphase
zwischen 5 Minuten und mehreren Stunden, insbesondere 24 Stunden dauert. In der
Regenerierungsphase wird das in der Vernebelungsphase eingebrachte Fluid in das
Lagergut einwirkend aufgenommen. Durch eine derartige Spezifikation des
Auffrischungsmodus in einer Vernebelungsphase und einer Regenerierungsphase wird
die Rickgewinnung beziehungsweise Wiederaufbereitung des Lagerguts im Hinblick auf

das Erreichen der urspringlichen Frischmasse wesentlich beglnstigt. Der Frischezustand
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des Lagerguts wird dadurch besonders vorteilhaft beeinflusst und erreicht, was die
Verzehrqualitdt des Lagerguts auch nach relativ langer Lagerungszeit besonders hoch
halt.

Vorzugsweise wird vorgesehen, dass nach dem Auffrischungsmodus ein

Lagerungsmodus und/oder ein Hygienisierungsmodus durchgefiihrt werden.

Bei dem Hygienisierungsmodus werden dem zur Einstellung der Fluideinbringung in den
Lagerbereich eingebrachten Fluid Zusatzmittel zugegeben, die eine keimhemmende
Wirkung haben. Dadurch kdénnen unerwiinschte Verunreinigungen oder einen schnellen
Verfall des Lagerguts beglinstigende Prozesse verhindert oder zumindest deutlich

verlangsamt werden.

Vorzugsweise wird der Hygienisierungsmodus zwischen 1 Minute und 2 Stunden dauern,
und dem Fluid wird zumindest eines der Zusatzmittel Kochsalz, ozonisiertes Wasser,
elektrolysiertes Wasser, Wasserstoffperoxid, Aktivchlor, Aktivsauerstoff, Aldehyd, Alkohol,
oder organisches Saure beigegeben. Als organische Sauren kénnen beispielsweise eine
Zitronensaure oder Ascorbinsdure oder Essigsdure oder ein Konservierungsmittel wie

Sorbinsaure oder Benzoesaure genannt werden.

Des Weiteren betrifft die Erfindung ein Haushaltskaltegerat mit einem Innenraum, in dem
ein Teilvolumen als separierter Lagerbereich ausgebildet ist. In diesem Lagerbereich sind
Lebensmittel einbringbar. Das Haushaltskaltegerat umfasst dariiber hinaus zumindest
eine Befeuchtungsvorrichtung, mit welcher in dem Lagerbereich eine von dem restlichen

Innenraum unterschiedliche Fluideinbringung durchgefiihrt werden kann.

Die Befeuchtungsvorrichtung ist dazu ausgebildet, dass zum Frischhalten des Lagerguts
in dem Lagerbereich ein Lagerungsmodus durchflihrbar ist, in dem die Fluideinbringung in

dem Lagerbereich abhangig von dem Lagergut einstellbar ist.

Zusatzlich oder anstatt dazu kann vorgesehen sein, dass die Befeuchtungsvorrichtung
dazu ausgebildet ist, dass zum Frischhalten des Lagerguts in dem Lagerbereich ein

Auffrischungsmodus durchfiihrbar ist, in welchem die Fluideinbringung im Lagerbereich
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abhangig von einer Masse des Lagerguts im Vergleich zu dessen Frischmasse einstellbar

ist, und dadurch die Masse des Lagerguts erhdht wird.

Zusatzlich  oder anstatt dazu kann auch vorgesehen sein, dass die
Befeuchtungsvorrichtung dazu ausgebildet ist, dass zum Frischhalten des Lagerguts in
dem Lagerbereich ein Hygienisierungsmodus durchflihrbar ist, bei welchem dem zur
Aufbringung auf das Lagergut eingebrachten Fluid ein keimhemmendes Zusatzmittel

zugegeben ist.

In dem Zusammenhang koénnen Haushaltskdltegerate zu den einzelnen
Verfahrensaspekten, wie sie oben genannt wurden, ausgebildet sein. Es kann jedoch
auch ein Haushaltskaltegerat ausgebildet sein, welches zumindest zwei, insbesondere
allen oben genannten unterschiedlichen Verfahrensaspekten der Erfindung Rechnung

tragt.

In dem Lagerbereich des Haushaltskédltegerats wird somit insbesondere ein feiner
Wassernebel als Fluid, beispielsweise Uber einen genannten Ultraschallvernebler, zum
Zweck der Lagerung und/oder Regenerierung und/oder Hygienisierung von Lebensmitteln
eingebracht. Es kann dabei sowohl Wasser, wie Leitungswasser, welches auch zum

Verzehr geeignet ist, zum Einsatz kommen. Bevorzugt wird gekiihltes Wasser verwendet.

Im Lagerbereich ist insbesondere vorgesehen, dass das Lagergut nicht mit auf dem
Lagerbereichboden auftretendem Kondensat oder des dort abgeschiedenen Nebels bzw.
Flussigkeitsfilms in Berlhrung kommt. In dem Zusammenhang kann vorzugsweise
vorgesehen sein, dass der Lagerbereichboden uneben ist, beispielsweise eine
Wellenstruktur oder ein Auflagegitter aufweist. Durch diese Ausgestaltung wird ein
unerwlinschtes Eintauchen des Lagerguts in dieses bodenseitig gesammelte fliissige
Fluid verhindert, so dass Prozesse wie beispielsweise ein Faulen des Lagerguts

verhindert werden konnen.

Vorzugsweise wird bei dem Lagerungsmodus, bei dem ein Befeuchten und Lagern erfolgt,
die Einbringung des Wassernebels als Fluid im Hinblick auf die Menge und/oder die
Haufigkeit und/oder die Dauer an die Produktart sowie den Produktzustand angepasst.

Auch kdnnen zusatzlich oder anstatt dazu die Beladung, der Aufbau des Lagersystems,
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insbesondere die Dichtheit und SpaltmaRe, als auch die Haufigkeit des Offnens des
Lagerbereichs durch einen Nutzer als auch die verwendete Kaltetechnik in dem
Haushaltskaltegerat, wie beispielsweise ein Verdichteranlauf oder ein Lifterlauf, fur die
hier spezifische Betriebsweise des Lagerungsmodus berlcksichtigt werden. Es kénnen
somit in dem Zusammenhang auch geratespezifische Parameter beriicksichtigt werden,

um den Lagerungsmodus nochmals zu verfeinern und zu prazisieren.

Es kann dabei vorgesehen sein, dass die Steuerung vordefiniert, gegebenenfalls auch
unabhangig von den tatsachlich gelagerten Lebensmitteln, Uber einen Feuchtesensor
und/oder einen Temperatursensor und/oder einen Betauungssensor oder durch
Vorauswahl der Lagermengen und des Lagerguts durch den Nutzer durch Spezifikation
an der Gerateelektronik erfolgen kann. Je nach Lagergut kann zudem eine Anpassung
des Temperaturniveaus in Verbindung mit dem Vernebelungssystem vorgesehen sein,
um die Produktqualitdt auch in einer Lageratmosphare sehr hoher Luftfeuchte

sicherzustellen.

Bei einer bevorzugten Vorgehensweise beim Lagerungsmodus nach dem Offnen des
Lagerbereichs und der Einlagerung der Ware beziehungsweise dem Produkt
beziehungsweise dem Lagergut wird gegebenenfalls und optional eine Aktivierung der
Zusatzfeuchte durchgefilhrt. Es kann in dem Zusammenhang eine Anpassung der
Gerate- und Fachtemperatur beispielsweise zwischen gréfier 0°C und 4°C erfolgen. Auch

bei einem Schlie3en kann diese Vorgehensweise vorgesehen sein.

Es kann auch vorgesehen sein, dass der Lagerungsmodus nutzerindividuell gestartet wird
oder jedoch vollstandig selbstandig automatisch ablauft. Auch ein halbautomatisches
Ablaufen kann vorgesehen sein. Bei dieser Ausgestaltung kann abhangig von einem
spezifisch wahrgenommenen und erfassten Nutzerhandeln im Nachgang dann das

automatische Starten des Lagerungsmodus erfolgen.

Es kann somit der Lagerungsmodus als Autoprogramm beziehungsweise
parametergesteuert ablaufen. In dem Zusammenhang kann mit dem automatischen oder
zumindest halbautomatischen Ablauf die Art des Lebensmittels, beispielsweise ein
Blattgemuse oder ein Wurzelgemise oder ein Beerenobst etc. berlcksichtigt werden.

Zusatzlich oder anstatt dazu kann die Menge der eingelagerten Lebensmittel und/oder die
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Art der Beladung, wie beispielsweise eine Mischbeladung mit Obst und Gemiise oder eine

Beladung nur mit Obst oder nur mit Gemuse, beriicksichtigt werden.

Bevorzugterweise startet der Lagerungsmodus nach dem Schlie3en des Lagerbereichs,

wobei hier die bereits oben angegebenen Parameterwerte vorteilhaft sein kénnen.

Im Lagerungsmodus kann optional dann auch noch vorgesehen sein, dass ein
Lufternachlauf nach der Vernebelung erfolgt, wodurch dann ein Abtrocknen der

Lebensmitteloberflache oder Oberflachen des Lagerbereichs erreicht werden kann.

Als Zusatzfunktionen kann beim Lagerungsmodus eine lonisation beziehungsweise
Ozonisierung der Lageratmosphare vorgesehen sein. Auch eine Luftfiltration zum
gezielten Entfernen oder Zugeben von Gerlichen, wie dies beispielsweise durch eine
Photokatalyse oder durch Aktivkohle der Fall sein kann, kann erfolgen. Auch ein
Ethylenscavenging, beispielsweise durch KMnO,4, kann erfolgen. Ebenso ist es mdglich,
dass eine Belichtung mit Ultraviolettlicht erfolgt. Auch kann eine Blaulichtapplikation
und/oder eine Rotlichtapplikation zur Aufrechterhaltung der Fotosyntheseaktivitat erfolgen
und in dem Zusammenhang eine entsprechende Lichteinstrahlung in den Lagerbereich
vorgesehen sein. All diese genannten Zusatzfunktionen kdnnen einzeln oder in beliebiger
Kombination vorgesehen sein. Auch hier kann dann individuell eine zumindest einmalige,
fur eine ganz spezifische Zeitdauer vorgesehene Aktivierung der Zusatzfunktion wahrend
des Lagerungsmodus erfolgen. Auch eine mehrmalige und somit gepulste Durchflihrung
zumindest einer derartigen Zusatzfunktion kann vorgesehen sein. Auch hier kdnnen die
Art und/oder die Zeitdauer und/oder der Zeitpunkt, zu dem eine Zusatzfunktion aktiviert
wird, abhangig von den bereits oben genannten Parametern des Lagerbereichs und/oder

den Parametern des eingebrachten Lagerguts erfolgen.

Weitere Merkmale der Erfindung ergeben sich aus den Anspriichen, den Figuren und der
Figurenbeschreibung. Die vorstehend in der Beschreibung genannten Merkmale und
Merkmalskombinationen, sowie die nachfolgend in der Figurenbeschreibung genannten
und/oder in den Figuren alleine gezeigten Merkmale und Merkmalskombinationen sind
nicht nur in der jeweils angegebenen Kombination, sondern auch in anderen
Kombinationen oder in Alleinstellung verwendbar, ohne den Rahmen der Erfindung zu

verlassen. Es sind somit auch Ausfihrungen von der Erfindung als umfasst und offenbart
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anzusehen, die in den Figuren nicht explizit gezeigt und erlautert sind, jedoch durch
separierte Merkmalskombinationen aus den erlauterten Ausfiihrungen hervorgehen und
erzeugbar sind. Es sind auch Ausfiihrungen und Merkmalskombinationen als offenbart
anzusehen, die somit nicht alle Merkmale eines urspriinglich formulierten unabhangigen

Anspruchs aufweisen.

Ausflhrungsbeispiele der Erfindung werden nachfolgend anhand schematischer
Zeichnungen naher erlautert. Die einzige Figur zeigt eine perspektivische Darstellung

eines Ausfiihrungsbeispiels eines erfindungsgemalien Haushaltskaltegerats.

In Fig. ist in einer schematischen Darstellung ein Haushaltskaltegerat 1 gezeigt, welches
beispielsweise ein Kiihigerat sein kann. Das Haushaltskéltegerat 1 umfasst ein Gehause
2, das einen Innenbehdlter 3 umgibt. Der Innenbehalter 3 begrenzt mit seinen Wanden
einen Innenraum 4, in dem Lebensmittel zum Lager und Konservieren eingebracht
werden konnen. In den Innenraum 4 wird kalte Luft eingebracht, die durch eine
schematisch mit dem Bezugszeichen versehenen Kaltekreislauf 5 erzeugt wird. Der
Kaltekreislauf 5 kann beispielsweise einen Verdichter, der in einem Maschinenraum
angeordnet ist, aufweisen. Darlber hinaus kann auch noch ein Verdampfer vorgesehen
sein, der im Innenraum 4 oder zumindest thermodynamisch damit gekoppelt angeordnet
ist. Der Kaltekreislauf 5 kann dariiber hinaus einen Verflissiger aufweisen, der
vorzugsweise aulerhalb des Innenbehalters 3, insbesondere in einem rickseitigen

Bereich des Gehauses 2 angeordnet ist.

Im Ausfiihrungsbeispiel umfasst das Haushaltskaltegerat 1 einen Lagerbereich 6, der
zwar im Innenraum 4 angeordnet ist, jedoch durch eine Trennwand 7 separiert ist. Die
Trennwand 7 teilt somit den Innenraum 4 in ein Teilvolumen 8 und den Lagerbereich 6.
Der Lagerbereich 6 umfasst dariiber hinaus eine Schublade 9, in welche ebenfalls

Lebensmittel eingebracht werden kénnen.

Das Haushaltskaltegerat 1 ist mit seinem Kaltekreislauf 5 dahingehend gestaltet, dass in
dem Teilvolumen 8 und in dem Lagerbereich 6 unterschiedliche Umgebungsfeuchten
einstellbar sind. Das Haushaltskaltegerat 1 kann beispielsweise auch ein No-Frost-Gerat

sein.
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Vorzugsweise kann in dem Zusammenhang der Lagerbereich 6 ein Fach sein, bei
welchem insbesondere Temperaturen zwischen grof3er 0° C und 4° C eingestellt sind. Die
Temperaturen im restlichen Teilvolumen 8 kdnnen bei spezifischen Ausfliihrungen etwas

héher sein und kénnen auch vom Nutzer eingestellt werden.

Der Innenraum 4 und somit auch der Lagerbereich 6 sind frontseitig durch eine Tir 10

verschlieRRbar.

Das Haushaltskaltegerat 1 umfasst darliber hinaus die ebenfalls lediglich symbolhaft mit
einem Bezugszeichen versehene Befeuchtungsvorrichtung 11. Die
Befeuchtungsvorrichtung 11 ist dazu ausgebildet, ausreichende Feuchte in den
Lagerbereich 6 zu bringen. Dazu kann sie ein ohnehin vorhandenes Geblase
beziehungsweise einen Lifter umfassen. Ferner ist ein Luftkanalsystem vorgesehen.
Insbesondere umfasst die Befeuchtungsvorrichtung 11 einen Behalter beziehungsweise
Tank, in dem als Fluid insbesondere Wasser eingebracht ist. Die Befeuchtungsvorrichtung
11 umfasst dariiber hinaus vorzugsweise zumindest einen weiteren Behélter, in dem ein
Zusatzmittel eingebracht ist. Dieses kann dann zum Durchflihren eines
Hygienisierungsmodus mit dem Wasser aus dem Tank gemischt werden und dann als

Vernebelung oder Verdampfung in den Lagerbereich 6 eingeleitet werden.

Die Befeuchtungsvorrichtung 11 umfasst dariiber hinaus eine Einheit, mittels welcher
dieses Fluid vernebelt oder verdampft werden kann, insbesondere ein Verneblergerat. In
dem Zusammenhang kann vorgesehen sein, dass diese Einheit eine Elektroheizung ist
oder ein Niederdruckzerstauber oder eine rotierende Scheibe und somit ein
Scheibenzerstduber ist. Vorzugsweise ist vorgesehen, dass diese Einheit ein
Ultraschallvernebler oder Membranvernebler ist. Der damit erzeugte Nebel wird mittels
eines Kanals in den Lagerbereich 6 geleitet, wobei dazu dann kleine Eintrittséffnungen an
spezifischen Positionen angeordnet sind, Uber welche dann der Nebel in das Volumen

des Lagerbereichs 6 geleitet wird.

Die Befeuchtungsvorrichtung 11 umfasst dariiber hinaus eine Steuereinheit, insbesondere
eine Steuer- und/oder Auswerteeinheit, mittels welcher die Steuerung der
Umgebungsfeuchte in dem Lagerbereich 6 gesteuert wird. Es koénnen in dem

Zusammenhang auch ein Sensor oder mehrere Sensoren vorgesehen sein, die
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Informationen Uber Parameter des Lagerbereichs 6 und/oder des eingebrachten
Lagerguts erfassen und an die Steuereinheit abgeben, wobei dann abhangig von diesen
Informationen die Steuerung erfolgt. In dem Zusammenhang kdénnen zumindest ein
Temperatursensor und/oder zumindest ein Feuchtesensor und/oder zumindest ein
Gewichtssensor und/oder ein Sensor zur Detektion der Art und/oder des Frischezustands

des eingebrachten Lagerguts vorgesehen sein.

Im Ausflihrungsbeispiel ist vorgesehen, dass das Haushaltskaltegerat 1 mit seiner
Befeuchtungsvorrichtung 11 dazu ausgebildet ist, einen Lagerungsmodus und einen

Auffrischungsmodus und einen Hygienisierungsmodus durchzuflihren.

Lebensmittel in Form von Gemiise und Obst geben nach ihrer Ernte Feuchtigkeit an die
Umgebung ab, bis sich eine produktspezifische Umgebungsfeuchte eingestellt hat.
Dadurch verlieren diese Lebensmittelprodukte an Frischmasse. Die Produkte werden
welk. Wird die relative Luftfeuchtigkeit in dem Lagerbereich 6 entsprechend der
Gleichgewichtsfeuchte von dem eingelagerten Lagergut eingestellt, so kann der
Feuchtigkeitsverlust verringert werden. Andere Gemiisesorten wie zum Beispiel Zwiebel
erfordern eine relativ geringe Luftfeuchtigkeit, die beispielsweise bei 65 % rH ist. Anderes
Gemiuse oder Obst benétigten eine relativ hohe Luftfeuchtigkeit, die grofer oder gleich
90 % rH, insbesondere zwischen 90 % rH und 95 % rH liegt. Das Lagerfach
beziehungsweise der Lagerbereich 6 umfasst zur aktiven Feuchtigkeitssteuerung ein
System, bei welchem unterschiedliche Betriebsmodi zur Frischhaltung des Lagerguts
eingestellt werden konnen. Insbesondere kdnnen hier vier unterschiedliche Betriebsmodi
bereitgestellt werden. Es ist dabei vorgesehen, dass der erste Betriebsmodus ein
Auffrischungsmodus ist, bei welchem in relativ kurzer Zeit ein sehr hoher Nebeleintrag
und somit eine sehr hohe Einbringung eines Aerosolnebels erfolgt. Ein zweiter
Betriebsmodus ist der Lagerungsmodus, bei welchem eine ganz spezifische Anpassung

der Menge des Aerosolnebels und der Temperatur sowie der Umgebungsfeuchte erfolgt.

Ein dritter Betriebsmodus zum Frischhalten des Lagerguts ist ein Trocknungsmodus. In
diesem Trocknungsmodus wird kein Nebel erzeugt. Ein Lifter des Verneblungsgerats
transportiert gegebenenfalls abhangig von einem Sensor, beispielsweise einem
Feuchtesensor, Luft aus dem Innenraum 4, der vorzugsweise ein Kihlraum ist, in den

Lagerbereich. Ein entsprechendes Luftvolumen entweicht tiber Offnungen in einem
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Deckel des Lagerbereichs 6 oder gegebenenfalls durch Undichtigkeiten zwischen dem
Deckel und einer Schublade des Lagerbereichs 6. Die in das Lagerfach beziehungsweise
den Lagerbereich 6 transportierte Luft hangt von der gewahlten Kaltetechnik des
Haushaltskaltegerats ab und in dem Zusammenhang dahingehend, ob es ein
sogenanntes No-Frost-Gerat oder ein statisches Gerat ist. Darliber hinaus hangt die
relative Luftfeuchtigkeit der transportierten Luft auch von dem Kihlzyklus des
Haushaltskaltegerats ab, was bedeutet, dass dies abhangig davon ist, ob der
Kaltekreislauf aktiv oder inaktiv ist beziehungsweise wie lange der Kaltekreislauf aktiv und
wie lange er inaktiv ist. Werden diese Zustande beim Betrieb des Lifters beachtet, kann
in dem Lagerbereich 6 die Luftfeuchtigkeit gegeniiber einem weiteren dritten
Betriebsmodus, namlich einem neutralen Modus herabgesetzt werden. In dem
Trocknungsmodus kann der Lifter synchron zur Laufzeit des Kiihlfachs betrieben werden
oder auch asynchron. Dadurch kann je nach Kaltegerat Luft mit unterschiedlich hoher
relativer Feuchtigkeit in den Lagerbereich 6 eingetragen werden. Es ist auch mdglich,
dass eine Steuerung in Abhangigkeit der relativen Luftfeuchtigkeit im Lagerbereich 6 oder

auch im Kuihlfach erfolgt.

Bei dem bereits angesprochenen vierten Betriebsmodus zum Frischhalten des Lagerguts,
dem neutralen Modus, befindet sich das System im Standby-Betrieb, und im Standby-
Betrieb lauft der Lifter nicht. Der Lagerbereich 6 erfahrt dabei dann Bedingungen, welche
von einer (bergeordneten Steuerung des Haushaltskaltegerats, in dem sich der

Lagerbereich 6 befindet, vorgegeben werden.

In dem bereits erwahnten Lagerungsmodus kann die Vernebelungsrate von einem Nutzer
eingestellt werden. Die Vernebelungsrate ist flir unterschiedliche Lebensmittel wie Obst
und Gemuse verschieden, so dass hier individuell abhéngig vom Lagergut die dann
darauf angepasste Vernebelungsrate eingestellt werden kann. So bendtigen
beispielsweise Krauter oder Salate fiir ein beispielhaftes Volumen von etwa 23 Litern
eines Lagerbereichs 8 und/oder einer Bodenfliche des Lagerbereichs 8 von etwa 0,13 m?
eine Vernebelungsrate von etwa 10 g pro Tag bis 12 g Aerosolnebel pro Tag. Obst oder
Pilze bendtigen hier eine reduzierte Vernebelungsrate, die beispielsweise bei 2 g pro Tag

liegt.
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Die in den Lagerbereich 6 abgegebene Menge an Nebel bei einer relativ langen Lagerzeit,
die mehrere Tage, vorzugsweise mehr als zehn Tage betragt, kann insbesondere
homogen Uber die eingelagerten Produkte bzw. der Produktoberflaiche eingetragen
werden. Die in dem Lagerbereich 6 eingetragene Menge an Nebel, insbesondere

Aerosolnebel, wird Uber die Lagerzeit mdglichst konstant gehalten.

Die flir das Lagerfach beziehungsweise den Lagerbereich 6 erforderliche
Vernebelungsrate kann vorzugsweise abhangig von der Beladungsmenge und auch dem
Volumen des Lagerbereichs 6 angepasst werden. Der Aerosolnebel schlagt sich nach
relativ kurzer Zeit, beispielsweise nach ein bis zwei Minuten, unter anderem auf dem
Lebensmittel nieder. Daher sind die Dimensionierung des Lagerbereichs 6 aber auch die
Tropfchengrofie des Aerosolnebels Parameter, die in die Steuerung des Verneblergerats
und des Lifters zum Transport des erzeugten Aerosolnebels gerade im Hinblick auf eine
homogene Verteilung des Nebeleintrages bevorzugt zu bericksichtigen sind. Diese
Einflussparameter kénnen vorab bestimmt werden und sind als Referenzwerte in einer
Steuereinheit abgelegt, so dass die gewilinschte Menge des Nebels und die Verteilung
bedarfsgerecht und situationsabhangig erfolgt und eine an diese Einflussparameter sehr
individuell angepasste Vernebelungsrate erzeugt wird. Es wird daher die momentane Ist-
Vernebelungsrate mit einer Soll-Vernebelungsrate verglichen und bei einer
unerwinschten Abweichung, insbesondere bei einer Abweichung auferhalb eines auch
wiederum vorgebbaren Toleranzintervalls, erfolgt unverziiglich eine entsprechende
Anpassung. Es kann auch vorgesehen sein, dass eine derartige unerwiinschte
Abweichung bereits vorausschauend verhindert wird, wobei dazu durch eine
entsprechende Erfassung von Parameterwerten ein mogliches Auftreten einer Ist-
Verneblungsrate auf’erhalb des Toleranzintervalls zu einer Soll-Verneblungsrate

vermieden wird.

Aus hygienischen Griinden und somit um ein Keimwachstum auf dem Lagergut
einzuddmmen, wird der Eintrag des Aerosolnebels vorzugsweise in Intervallen und somit
in entsprechenden Zyklen durchgefiihrt. Dadurch wird ausreichend Nebel eingetragen und
es bleibt auch ausreichend Zeit flir das Absinken des Aerosolnebels und das Aufnehmen

dieser Feuchtigkeit durch das Lagergut.
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Beim Eintrag des Aerosolnebels in den Lagerbereich 6 ist die Zeit eines Nebelimpulses
beziehungsweise eines Abgabezyklus so gewahlt, dass dieser Nebel den Lagerbereich 6
moglichst ausreichend flllt, ohne dass dabei der Nebel aus der Entliftung des

Lagerbereichs 6 entweicht.

Die Vernebelungsrate, welche von dem Verneblergerat erzeugt wird, hangt auch von
lagerbereichsspezifischen Einflussfaktoren und/oder fluidspezifischen Einflussfaktoren
und/oder verneblergeratespezifischen Einflussfaktoren ab. In dem Zusammenhang
werden eine Umgebungstemperatur und eine Wassertemperatur des fiir die Vernebelung
vorgesehenen Fluids berlicksichtigt. Bei einem geschlossenen Lagerbereich 6 wird der
Eintrag des Aerosolnebels vorzugsweise zyklisch durchgeflihrt. Es werden insbesondere
Vernebelungsraten von 0,5 g pro Tag und pro 100 cm? eingebracht, wobei dies
vorzugsweise bei einer Anzahl von 15 bis 20 Abgabezyklen mit einer jeweiligen
Nebelimpulsdauer beziehungsweise Zyklusdauer zwischen 55 Sekunden und 65

Sekunden erfolgt.

Vorzugsweise sind dies lagerproduktspezifische Soll-Vernebelungsraten, die dann als
Referenzwerte vorzugsweise in der Steuereinheit abgespeichert sind und die jeweiligen
Ist-Vernebelungsraten, die lagergutspezifisch sind, werden dann mit entsprechenden

abgelegten Referenzwerten verglichen.

Vorzugsweise liegen Einlasséffnungen zum Einbringen des Aerosolnebels in den
Lagerbereich 6 in einer vorderen Zone des Lagerbereichs 6, so dass auch demzufolge die
Zugénglichkeit und Reinigbarkeit verbessert ist. Diese Offnungen kdnnen im Deckel oder
der Schublade des Lagerbereichs 6 vorzugsweise so positioniert sein, dass der
einzubringende Aerosolnebel mdoglichst homogen (ber der Grundflache verteilt wird.
Vorzugsweise liegen diese Entliftungséffnungen in einer hinteren Zone, die dann entfernt

von den Nebeleinlassoffnungen in der vorderen Zone sind.

Neben den bereits erwahnten Temperaturen als Einflussfaktoren kann auch vorgesehen
sein, dass eine Vernebelungsrate abhangig von einer Flllhéhe des zu vernebelnden
Fluids in einem Tank sinkt und dies somit liber die Zeit kompensiert wird, indem die
Vernebelungsrate dann angepasst wird. Dies kann Uber ein Piezoelement, insbesondere

eine Piezokeramik des Nebelgenerators, der das Verneblergerat darstellt, erfolgen. Um
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dennoch (ber eine vollstandige Flllung, also bis zur maximalen Fillhéhe, im Tank eine
moglichst gleichbleibende Nebelmenge im Lagerbereich 6 eintragen zu kdnnen, wird dann
beispielsweise zumindest die Nebelimpulsdauer als Funktion der Betriebszeit und der
Fullhéhe dargestellt und abhangig davon dann die Anpassung der Vernebelungsrate
durchgefuhrt. Es kdnnen in dem Zusammenhang Korrekturfaktoren, welche in einem
Speicher der Steuereinheit hinterlegt sind, bericksichtigt werden. Mit diesen
Korrekturfaktoren wird die Vernebelungsrate vorzugsweise bezogen auf einen Tag als
eine Zeitintervalleinheit einer gesamten Lagerzeit und eine Flache bezogen in einem
Sollbereich gehalten und somit eine Soll-Vernebelungsrate angestrebt. In dem
Zusammenhang ergibt sich dann die in dem Lagerbereich 6 abgegebene Nebelmenge
vorzugsweise zwischen 0,4 g pro Tag und pro 100 cm? Lagerflache bis 0,6 g pro Tag pro

100 cm? Lagerflache.

Daruber hinaus kdnnen als weitere Einflussfaktoren zur Anpassung einer momentanen
Vernebelungsrate die Beladung des Lagerbereichs 6 und/oder das Volumen des
Lagerbereichs 6 berticksichtigt werden. Auch die Masse und/oder die Oberflache des

Lagerguts kann diesbezlglich auch noch beriicksichtigt werden.

Es kann auch vorgesehen sein, dass in dem Speicher der Steuereinheit auch eine
Nebelimpulsdauer bezogen auf die Laufzeit des Verneblergerats hinterlegt ist. Es wird
dann davon ausgegangen, dass der Flllstand des Fluids in dem Tank nur Uber das
Verneblergerat, nicht aber vom Benutzer verandert wird, solange der Tank nicht
entnommen wurde. Wird dieser Tank zum Beflllen entnommen, wird dann bei dieser
Steuerung davon ausgegangen, dass der Benutzer den Tank bis zum Sollniveau,

insbesondere dem maximalen Niveau, aufgeflillt hat.

Zur Erfassung des Fillstands des Wassertanks ist es auch mdglich, dass der Fillstand
iiber einen Sensor, beispielsweise (ber einen kapazitiven Sensor oder (ber eine
Ultraschallmessung, erfasst wird. So kann die Vernebelungsrate (ber die Steuerung

entsprechend dem Fillstand korrigiert werden.

Um den Einfluss der Umgebungstemperatur auf die Temperatur des Lagerbereichs 6 und
somit auch des Verneblergerats zu berlcksichtigen, koénnen entsprechende

Korrekturwerte oder Korrekturfaktoren im Speicher der Steuereinheit hinterlegt werden.
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Die Temperatur kann dann auch sensorisch erfasst werden. Dadurch kann auch teilweise
der Einfluss der Oberflachenspannung des Fluids auf eine gegebenenfalls unerwiinschte
Abweichung der Vernebelungsrate berlicksichtigt werden. Diese Oberflachenspannung
kann jedoch auch messtechnisch erfasst werden, beispielsweise durch eine
Kraftmessung. Daruber hinaus kann als Einflussparameter auch die Wasserharte des zu
vernebelnden Fluids erfasst und berlcksichtigt werden, so dass auch hier dieser
Einflussfaktor beriicksichtigt wird, um die Vernebelungsrate dahingehend anzupassen,
dass sie innerhalb eines Toleranzintervalls um eine vorgegebene Soll-Vernebelungsrate

korrigiert wird.

Durch die Wasserharte kénnen sich Ablagerungen auf dem Piezoelement des
Verneblergerats bilden, was zur Beeintrachtigung der Nebelerzeugungsrate beitragen
kann. Daher ist es bevorzugt vorgesehen, dass eine Entkalkung dieses Piezoelements
erfolgt, wobei dazu ein Nutzer vorzugsweise Uber die Steuereinheit akustisch oder optisch

hingewiesen wird.

Es kann auch vorgesehen sein, dass Uber eine Veranderung der elektrischen Spannung
dieses Piezoelements die Vernebelungsrate beeinflusst wird und in dem Zusammenhang

dann eine Anpassung erfolgen muss, um diese Veranderung kompensieren zu kdnnen.

Es ist ebenso mdglich, dass die Frequenz der elektrischen Betriebsspannung dieses
Piezoelements verandert wird, um so die Aerosoltrdpfchengréfde zu beeinflussen und
somit auch die Vernebelungsrate zu beeinflussen. Durch diese Ausgestaltung kann die
Absinkzeit dieser Aerosolnebeltropfchen variiert werden und somit die Verteilung des

Aerosolnebels beeinflusst werden.

Das Vernebelungsgerat verringert seine Vernebelungsrate auch Uber seine gesamte
Betriebsdauer. So kann sich die Vernebelungsrate bei ansonsten Kkonstanten
Bedingungen verringern. Beispielsweise sinkt die Vernebelungsrate nach mehreren 1.000
Betriebsstunden, beispielsweise nach 3.000 Betriebsstunden um 30 Prozent. Um diese
verneblergeratespezifischen Einflussfaktoren ebenfalls zu beriicksichtigen und dann auch
die tatsachlich erzeugte Vernebelungsrate an der gewinschten Soll-Vernebelungsrate
halten zu koénnen, kann die Laufzeit des Verneblergerdts erfasst und entsprechend

korrigiert werden. Der Laufzeit des Verneblergerats sind Korrekturfaktoren der
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Vernebelungsrate zugeordnet, beispielsweise durch eine Tabelle. So kann die Laufzeit als
Zahl hinterlegt werden, wobei dann eine Zahlereinheit, beispielsweise einem Zeitintervall,
von vorzugsweise einem Tag, entspricht. Je nach Zahlerstand wird der Faktor zur
Korrektur der Laufzeit des Nebelimpulses in dem Steuerprogramm zur Anpassung

verwendet.

Um die Gleichgewichtsfeuchte des eingelagerten Lagerguts mdoglichst auf dem fiir das
jeweilige individuelle Niveau zu halten, muss der Aerosolnebeleintrag zeitlich auch so in
den Lagerbereich 6 erfolgen, dass die Feuchtigkeitsverluste des Lagerguts aber auch
Verluste durch Kondensation an den Wanden, des Bodens und des Deckels oder bedingt
durch das Offnen des Lagerbereichs 6 zur Entnahme oder Einlagerung von Lagergut,
ausgeglichen werden. Dazu kénnen ein oder mehrere Feuchtesensoren zur Steuerung
des Nebeleintrags vorhanden sein, die bevorzugt so angebracht sind, dass sie eine
hinreichend genaue Aussage Uber die relative Luftfeuchtigkeit in dem Lagerbereich 6
ermdglichen. Vorzugsweise kdénnen dieses Sensoren im Bereich einer Tlr und/oder im
Bereich eines Verdampfers eines Kaltekreislaufs des Haushaltskaltegerats und/oder an

einem Kaltlufteintritt bei einem No-Frost-Gerat, angeordnet werden.

Alternativ dazu kann der Nebeleintrag abhangig von der Laufzeit des Kihlfachs,
beispielsweise eines Verdampfers oder eines Kaltlufteintritts gesteuert werden und somit
auch geratespezifische Einflussfaktoren fir die Anpassung der Vernebelungsrate
berticksichtigt werden. In einer sogenannten Stehzeit des Verdichters oder einer Stehzeit
des Kaltlufteintritts, steigt die Temperatur im Kihlfach und somit auch im Lagerbereich an.
Dadurch kann die Luft im dem Lagerbereich mehr Feuchtigkeit aufnehmen. Die relative
Luftfeuchtigkeit sinkt. Um dem Absinken der relativen Luftfeuchtigkeit entgegenzuwirken,
kann ein kurzer Nebelimpuls, vorzugsweise zusatzlich zu den bereits abgegebenen
Nebelimpulsen, in den Lagerbereich 6 abgegeben werden. Dadurch wird erreicht, dass
die relative Luftfeuchtigkeit im Lagerbereich 6 pro Zeitintervall einer Lagerzeit moglichst

konstant gehalten wird.

Vorzugsweise ist vorgesehen, dass die auf dem Lagergut aufgebrachte Feuchtigkeit
erfasst wird, wobei dazu der Nebelniederschlag auf dem Lagergut erfasst wird. Dazu wird
insbesondere eine Erfassungseinheit vorgesehen, die mit Infrarotstrahlung arbeitet. Diese

Erfassungseinheit ist im Haushaltskaltegerat angeordnet. Die Absorptionsbereiche von
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Wasser liegen im Wellenldngenbereich zwischen 1.920 nm und 1.950 nm
beziehungsweise zwischen 1.400 nm und 1.450 nm, was dann sensorisch erfasst werden
kann. Die Absorption kann dann als Maf fiir den Feuchtefilm auf dem Lagergut betrachtet
werden oder aber auch zur Ermittlung des gesamten Wassergehalts des Lebensmittels
und somit des Lagerguts auch ohne Benetzung dienen. Zu diesbeziglichen
Feststellungen wird die Infrarotquelle dieser Einheit aktiviert und das Lagergut damit
beleuchtet. Ein Infrarotempfanger dieser Einheit erfasst die vom Lagergut reflektierte
Strahlung. Ein Vergleich dieser Strahlung ohne Feuchtigkeitsfilm, der dann beispielsweise
als Referenzwert in der Steuereinheit abgelegt sein kann, Iasst dann eine Aussage lber

den auf dem Lagergut vorhandenen Wasserfilm beziehungsweise Nebelniederschlag zu.

Auch eine Reflexion von Licht im sichtbaren Spektralbereich ist ein Mal fiir die Benetzung
eines Lagerguts mit Wasser beziehungsweise einen Nebelniederschlag. Dabei kann dann
eine entsprechend arbeitende Lichtquelle das Lagergut beleuchten und ein
entsprechender Detektor, beispielsweise eine Fotodiode, erfasst die reflektierte Strahlung.
Die vom Detektor abgegebene Spannung wird mit einem Vergleichswert, insbesondere
ermittelt aus der Detektorspannung ohne den Wasserfilm, verglichen. Auch dadurch wird
dann ein Mall einer StellgréRe zur Streuung des Nebeleintrags und somit der

Vernebelungsrate in dem Lagerbereich ermoglicht.

Der Wassergehalt kann auch iber eine weitere alternative Messmethode bestimmt
werden. Dies kann beispielsweise Uber ein akustisches Messverfahren mittels
Ultraschallsignalen zwischen 20 kHz bis 10 gHz oder mit einer Terahertzmesstechnik
bestimmt werden. Die Terahertzstrahlung hat eine Eindringtiefe in das Lagergut. Daher
eignet sich diese Strahlung besser zur Bestimmung der Benetzung des Lagerguts. In
diesem Zusammenhang kann auch bei den dargelegten alternativen Methoden
vorgesehen sein, dass zur weiteren Detaillierung das Lagerprodukt in seiner Art und
Ausgestaltung bekannt ist beziehungsweise eingegeben werden kann, so dass die
diesbeziiglichen Messungen noch genauer und situationsbezogener sind. Es kann auch
vorgesehen sein, dass eine Kamera vorhanden ist, die die bildhafte Erfassung Uber

Inhalte des Lagerbereichs 6 ermoglicht.
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Bezugszeichenliste

Haushaltskaltegerat
Gehause
Innenbehalter
Innenraum
Kaltekreislauf
Lagerbereich
Trennwand
Teilvolumen
Schublade

Tir

Befeuchtungsvorrichtung
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Patentanspriiche

Verfahren zum Betreiben eines Haushaltskaltegerats (1), bei welchem in einem in
einem Innenraum (4) ausgebildeten separierten Lagerbereich (6) Lebensmittel als
Lagergut einbringbar sind, und in dem Lagerbereich (6) eine von dem Innenraum (4)
unabhangige Einbringung eines fllissigen Fluids erfolgen kann, dadurch
gekennzeichnet, dass zum Frischhalten des Lagerguts in dem Lagerbereich (6) ein
erster Betriebsmodus und ein dazu unterschiedlicher Lagerungsmodus durchgefuhrt
werden kdonnen und im Lagerungsmodus als Fluid ein durch ein Vernebelungsgerat
(11) des Haushaltskaltegerats (1) erzeugter Aerosolnebel eingebracht wird und eine
Vernebelungsrate des Aerosolnebels wahrend des Lagerungsmodus abhangig von
zumindest einem vernebelungsgeratespezifischen Einflussparameter und/oder einem
fluidspezifischen Einflussparameter und/oder einem lagerbereichsspezifischen

Einflussparameter an eine Soll-Vernebelungsrate angepasst wird.

Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass eine Soll-
Vernebelungsrate Uber die gesamte Lagerzeit des Lagerguts konstant vorgegeben
wird, und das Anpassen der momentanen Vernebelungsrate derart durchgefuhrt wird,
dass die gesamte Lagerzeit eines Lagerguts in zumindest zwei Zeitintervalle
aufgeteilt wird und eine Vernebelungsrate in einem ersten Zeitintervall des
Lagerungsmodus innerhalb eines Toleranzintervalls einer Vernebelungsrate in einem
zweiten Zeitintervall des Lagerungsmodus liegt und beide Vernebelungsraten in

einem Toleranzintervall der Soll-Vernebelungsrate liegen.

Verfahren nach Anspruch 2, dadurch gekennzeichnet, dass die Lagerzeit zumindest
zwei Tage betragt und das erste und das zweite Zeitintervall jeweils einen Tag

betragen.

Verfahren nach Anspruch 2 oder 3, dadurch gekennzeichnet, dass die
Vernebelungsraten in den Zeitintervallen mit Werten zwischen 0,4g und 0,6 g pro
100cm?® wahrend des Lagerungsmodus abhingig von zumindest einem

vernebelungsgeratespezifischen Einflussparameter und/oder einem fluidspezifischen
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Einflussparameter, insbesondere die  Wasserharte, und/oder  einem

lagerbereichsspezifischen Einflussparameter eingestellt werden.

Verfahren nach Anspruch 4, dadurch gekennzeichnet, dass diese Nebelmenge
zwischen 0,4g und 0,6 g pro 100cm? in 15 bis 20 Abgabezyklen in den Lagerbereich
(6) mit Zykluszeiten zwischen 55 Sekunden und 65 Sekunden eingestellt werden, und
die Zahl der Abgabezyklen und/oder deren Zeitdauern wahrend des Lagerungsmodus
abhangig von zumindest einem vernebelungsgeratespezifischen Einflussparameter
und/oder einem fluidspezifischen Einflussparameter und/oder einem

lagerbereichsspezifischen Einflussparameter eingestellt werden.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,
dass das Anpassen der Vernebelungsrate wahrend dem Durchfilhren des
Lagerungsmodus abhangig von einer Beladungsmenge des Lagerbereichs (6) mit
einem spezifischen Lagergut und/oder einem Gesamtvolumen des Lagerbereichs (6)

als lagerbereichsspezifischen Einflussparameter durchgefihrt wird.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriche, dadurch gekennzeichnet,
dass das Anpassen der Vernebelungsrate wahrend dem Durchfilhren des
Lagerungsmodus abhangig von der Temperatur des zu vernebelnden Fluids und/oder
von einer Temperaturdnderung des zu vernebelnden Fluids und/oder von einer
Temperatur in der Umgebung eines das zu vernebelnde Fluid aufweisenden Tanks
und/oder einer Temperaturanderung eines das zu vernebelnde Fluid aufweisenden

Tanks als fluidspezifische Einflussparameter durchgefiihrt wird.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriche, dadurch gekennzeichnet,
dass das Anpassen der Vernebelungsrate wahrend dem Durchfilhren des
Lagerungsmodus abhangig von einer Fillhéhe des zu vernebelnden Fluids in einem
Tank des Haushaltskaltegerats (1) und/oder einer Wasserhdrte des Fluids als

fluidspezifische Einflussparameter durchgefiihrt wird.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriche, dadurch gekennzeichnet,

dass das Anpassen der Vernebelungsrate wahrend dem Durchfilhren des
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10.

11.

12.

13.

Lagerungsmodus abhangig von einer Gesamtbetriebsdauer des Vernebelungsgerats

(11) als vernebelungsgeratspezifischer Einflussparameter durchgefihrt wird.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriche, dadurch gekennzeichnet,
dass das Anpassen der Vernebelungsrate wahrend dem Durchfilhren des
Lagerungsmodus abhangig von einer Laufzeit einer Komponente, insbesondere eines

Verdampfers, eines Kaltekreislaufs des Haushaltskaltegerats (1) durchgefiihrt wird.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriche, dadurch gekennzeichnet,
dass das Einbringen des Aerosolnebels abhéngig von der Art und/oder Menge
und/oder Position des Lagerguts in dem Lagerbereich (6) zumindest zeitweise lokal

begrenzt in eine Lagerbereichszone erfolgt.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet,
dass zum Frischhalten des Lagerguts in dem Lagerbereich (6) ein
Auffrischungsmodus als erster Betriebsmodus durchgefihrt wird, in welchem das
Einbringen des Fluids in den Lagerbereich (6) zur Aufbringung des Fluids auf das
Lagergut im Lagerbereich (6) abhangig von einer reduzierten Masse des Lagerguts
im Vergleich zu dessen Frischmasse eingestellt wird und dadurch die Masse des

Lagerguts erhoht wird.

Haushaltskaltegerat (1), welches zum Durchflihren eines Verfahrens nach einem der
vorhergehenden Anspriche ausgebildet ist und einen Innenraum (4) mit einem darin
ausgebildeten separierten Lagerbereich (6) flir Lebensmittel als Lagergut aufweist,
und in dem Lagerbereich (6) eine von dem Innenraum (4) unabhéngige Einbringung
eines flissigen Fluids durchfihrbar ist, wobei das Haushaltskaltegerat (1) ein

Verneblergerat (11) und eine Steuereinheit zum Steuern des Verfahrens aufweist.
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HAUSGERATE GMBH [DE])

8. Januar 2015 (2015-01-08)
Zusammenfassung; Abbildungen 1-4

Seite 5, Zeile 29 - Zeile 34

Seite 21, Zeile 27 - Seite 22, Zeile 27
X US 20127137711 Al (KAKITA KENICHI [JP] ET 1-13
AL) 7. Juni 2012 (2012-06-07)
Zusammenfassung; Abbildungen 1-5
Absdatze [0059], [0084] - [0087]
X JP 2009 002587 A (PANASONIC CORP) 1-13
8. Januar 2009 (2009-01-08)
Zusammenfassung; Abbildungen 1-5
Absdatze [0072] - [0090]

D Weitere Verdffentlichungen sind der Fortsetzung von Feld C zu entnehmen Siehe Anhang Patentfamilie
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O" Verbffentlichung, die sich auf eine mindliche Offenbarung, ) Versffentlichungen dieser Kategorie in Verbindung gebracht wird und
eine Benutzung, eine Ausstellung oder andere MaBnahmen bezieht diese Verbindung fiir einen Fachmann naheliegend ist
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