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guidage d’une pale de brassage

Domaine de I’invention

La présente invention concerne un appareil culinaire comprenant un €lément de
guidage d’une pale de brassage.
Art antérieur

Il est connu d’utiliser un appareil de cuisson permettant de mélanger des aliments.
Notamment, 1’appareil de cuisson comprend une pale de brassage rapportée sur un
fond de la cuve et un dispositif d’entrainement de la pale de brassage en rotation.

Cette disposition donne satisfaction en ce que les aliments sont déplacés a ’intérieur
de la cuve.

Pour améliorer le mélange des aliments les uns par rapport aux autres, il est
également connu de disposer un obstacle de remuage sur une paroi latérale de la cuve.
Les aliments de la périphérie de la cuve sont ralentis en entrant en contact avec
1’obstacle de remuage et sont repoussés en direction du centre de la cuve.

L’utilisation d’un obstacle de remuage est ainsi efficace pour mélanger les aliments
les uns par rapport aux autres et éviter le déplacement d’ensembles d’aliments ag-
glutinés les uns aux autres.

Pour améliorer le mélange, il est également nécessaire que la pale de brassage soit au
plus pres de la paroi latérale. Le mouvement de la pale de brassage doit étre tel que la
pale de brassage contourne I’obstacle de remuage. Le déplacement et le guidage de la
pale de brassage constituent donc une difficulté de mise en ceuvre car la trajectoire de
la pale de brassage comprend un détour pour éviter I’obstacle de remuage.

La présente invention vise a résoudre tout ou partie des inconvénients mentionnés ci-
dessus.

Exposé de l'invention

A cet effet, la présente invention concerne un appareil culinaire comprenant :

une cuve présentant un fond, une ouverture supérieure en regard du fond et une paroi
latérale s’étendant depuis le fond jusqu’a 1’ouverture supérieure,

un obstacle de remuage rapporté sur la paroi latérale,

un élément de guidage fixe s’étendant sensiblement sur le pourtour de I’ouverture su-
périeure selon un parcours fermé,

une pale de brassage mobile destinée a brasser des aliments disposés dans la cuve,

un élément de coopération solidaire de la pale de brassage et reliant la pale de

brassage a 1I’élément de guidage, 1’élément de coopération étant configuré pour Etre



guidé selon le parcours fermé, le parcours fermé étant conformé pour autoriser le dé-
placement de la pale de brassage en regard et a proximité d’une premicre partie de la
paroi latérale et pour autoriser le déplacement de la pale de brassage en regard et a
distance d’une deuxi¢me partie de la paroi latérale de manicre a éviter I’obstacle de
remuage, 1’obstacle de remuage étant disposé sur la deuxieme partie de la paroi
latérale.

[0014]  L’obstacle de remuage est un élément saillant rapporté sur la paroi latérale.
L’obstacle de remuage est configuré pour mélanger des aliments présents dans la cuve
lorsque la pale de brassage est en mouvement.

[0015]  L’obstacle de remuage limite le fait que la pale de brassage entraine un bloc
d’aliments agglomérés les uns par rapports aux autres, notamment en freinant le
mouvement des aliments se trouvant a proximité de la paroi latérale. Les aliments sont
donc remués les uns par rapport aux autres griace aux effets conjugués de la pale de
brassage en mouvement et de I’obstacle de remuage fixe.

[0016]  Auniveau de I’obstacle de remuage, 1’élément de guidage présente une trajectoire
éloignant la pale de brassage de la paroi latérale.

[0017]  Cette disposition permet donc d’€viter le contact de la pale de brassage avec
I’obstacle de remuage mais également le blocage d’aliments entre la pale de brassage
et I’obstacle de remuage.

[0018]  En dehors de ce décalage, la pale de brassage est proche de la paroi latérale pour
améliorer le brassage des aliments. Ainsi, des aliments ne restent pas contre la paroi
latérale hors de portée de la pale de brassage.

[0019]  Selon un aspect de I’invention, la paroi latérale est une surface de révolution autour
d’un axe central de la cuve, le parcours fermé présentant une premiere portion de ré-
volution autour de 1’axe central et une deuxiéme portion complémentaire s’étendant
par rapport a I’axe central selon une distance plus courte que dans la premiere portion.

[0020]  Cette disposition permet de définir un mouvement de la pale de brassage a une
distance fixe de la paroi latérale lors du passage dans la premicre portion et un
mouvement de la pale de brassage a une distance variable de la paroi latérale lors du
passage dans la deuxieme portion.

[0021]  La deuxieme portion vient faire la liaison avec la premiére portion pour fermer le
parcours. Concernant cette deuxieme portion, il y a une premiere partie dans laquelle la
distance a 1’axe central diminue depuis une premicre extrémité de la premicre portion
jusqu’a atteindre 1’aplomb de 1’obstacle de remuage et une deuxi¢me partie dans
laquelle la distance a 1’axe central augmente depuis 1I’aplomb de I’obstacle de remuage
jusqu’a une deuxieme extrémité de la premicre portion.

[0022] La paroi latérale est une surface de révolution autour d’un axe central de la cuve. Ici,

le terme « surface de révolution » concerne la forme générale de la paroi latérale.
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Selon un aspect de I’invention, la deuxiéme portion s’étend entre deux points du
parcours fermé, la deuxieme portion étant plus proche de I’axe central qu’un arc de
cercle passant par les deux points du parcours fermé, ledit arc de cercle étant centré par
rapport a I’axe central.

Cette disposition permet a la pale de brassage de se mouvoir a proximité de la paroi
latérale puis de s’en €loigner pour €viter I’obstacle de remuage.

Selon un aspect de I’invention, la premiere portion s’étend entre les deux points du
parcours fermé de sorte a former un arc de cercle complémentaire autour de I’axe
central.

Selon un aspect de I’invention, la pale de brassage présente une face inférieure apte a
coopérer au moins partiellement par contact glissant avec le fond lorsque 1’élément de
coopération coopere avec I’élément de guidage.

Il apparait ainsi que la pale de brassage n’est pas montée sur un axe traversant le fond
et s’étendant selon 1’axe central.

La face inférieure présente un point de centrage qui est centré par rapport a I’axe
central lors du passage dans la premiere portion et excentré lors du passage dans la
deuxieme portion.

Du fait de I’absence d’axe destiné a mettre en mouvement la pale de brassage, le
point de centrage n’est pas fixe lors du contournement de 1’obstacle de remuage.

L’utilisation d’un élément de guidage permet ainsi le contournement de 1’obstacle de
remuage sans que la pale de brassage ne subisse de contrainte liée au rétrécissement de
la distance entre une extrémité radiale de la pale de brassage et 1’axe central.

Selon un aspect de I’invention, la pale de brassage comprend une partie centrale, un
organe de remuage et un bras reliant la partie centrale a 1’organe de remuage, la partie
centrale s’étendant selon une direction d’extension de la partie centrale qui est sen-
siblement confondue avec 1’axe central lors du passage dans la premiere portion.

La partie centrale peut €tre plus lourde que I’organe de remuage et le bras. La partie
centrale, grace a son poids, permet de maintenir un contact glissant d’au moins une
partie de la face inférieure de la pale de brassage avec le fond. La face inférieure est
situ€e pour partie sur la partie centrale et pour partie sur le bras et/ou ’organe de
remuage.

L’axe d’extension de la partie centrale se décale de I’axe central tout en restant
parallele a 1I’axe central lors du passage dans la deuxieéme portion. L’ensemble de la
pale de brassage se déplace sans se déformer lors du passage dans la deuxiéme portion.

L’organe de remuage a une forme prismatique. Dans le fonctionnement la rotation du
bras ramene les aliments vers 1’organe de remuage qui va soulever et retourner les
aliments en direction de 1’axe central.

Selon un aspect de I’invention, 1I’élément de coopération comprend une patte
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rapportée sur ’organe de remuage et une accroche apte a coopérer avec 1’élément de
guidage.

La patte s’étend substantiellement parallelement a la paroi latérale. De préférence, la
patte est rapportée a une extrémité de I’organe de remuage radialement par rapport a
I’axe central lorsque I’élément de coopération se trouve dans la premiere portion de
I’élément de guidage.

La pale de brassage est mise en mouvement via son extrémité et non par un axe
moteur engendrant un mouvement selon 1’axe d’extension de la partie centrale.

Selon un aspect de I’invention, I’élément de guidage présente une rainure apte a
coopérer avec I’accroche pour guider I’élément de coopération le long du parcours
fermé, 1’accroche €tant un pion.

La rainure permet ainsi le déplacement de la pale de brassage grace au guidage de
I’élément de coopération.

La face inférieure de la pale de brassage étant en contact avec le fond, la pale de
brassage présente sensiblement un seul degré de liberté de déplacement selon le
parcours fermé.

Selon un aspect de I’invention, 1’appareil culinaire comprend un rebord circulaire
apte a €tre monté sur un bord supérieur de la paroi latérale définissant I’ouverture su-
périeure, le rebord circulaire étant configuré pour maintenir 1’élément de guidage.

Le rebord circulaire est en dehors de la cuve et ne géne pas ’acces a I’ouverture su-
périeure pour ajouter ou enlever des aliments de la cuve.

Le rebord circulaire comprend un capot bas monté sur le bord supérieur de
I’ouverture supérieure. Le rebord circulaire comprend également un capot haut apte a
coopérer avec le capot bas, et un logement circulaire ménagé entre le capot haut et le
capot bas pour recevoir et maintenir 1’élément de coopération.

Cette disposition permet de maintenir en place et de protéger I’élément de guidage et
empéche également I’utilisateur d’entrer en contact avec la zone d’interaction de
I’élément de coopération avec I’élément de guidage, notamment lorsque 1’élément de
coopération est en mouvement relativement a 1’élément de guidage.

Selon un aspect de I’invention, le rebord circulaire est monté de manicre amovible
sur la cuve. De préférence, le capot haut et le capot bas cooperent de maniere
amovible. Il est possible de disposer 1’élément de coopération de pale de brassage en
enlevant puis en remettant le capot haut. Le rebord circulaire et la pale de brassage sont
ainsi reliés et peuvent étre conjointement installés et désinstallés de la cuve.

Selon un aspect de I’invention, 1’appareil culinaire comprend en outre un dispositif
d’entrainement de la pale de brassage configuré pour déplacer la pale de brassage
autour de I’axe central.

L’entrainement de la pale de brassage est indépendant de son guidage.
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Selon un aspect de I’invention, le dispositif d’entrainement comprend une roue
dentée libre en rotation autour de 1’axe central, un moteur équipé d’un pignon
configuré pour entrainer en rotation la roue dentée autour de I’axe central et une
attache rapportée sur la roue dentée configurée pour entrainer dans un mouvement de

révolution 1’élément de coopération autour de I’axe central.
Selon un aspect de I’invention, le rebord circulaire comprend un passage pour le

pignon du moteur de maniere a permettre 1’engrainage du pignon sur la roue dentée.

Selon un aspect de I’invention, le moteur est adossé a la cuve. Le moteur est ainsi
excentré et ne géne pas ’acces a la cuve.

Selon un aspect de I’invention, 1’attache est conformée pour autoriser un dé-
placement en translation selon une direction radiale par rapport a 1I’axe central de
I’élément de coopération relativement a I’attache.

Cette disposition permet la mise en mouvement de la pale de brassage tout le long du
parcours fermé, en particulier lors du passage de la deuxieme portion du parcours
fermé au cours duquel la pale de brassage va s‘¢éloigner a la fois de 1a roue dentée et de
I’obstacle de remuage.

Selon un aspect de I’invention, I’attache présente une fente ou une ouverture
oblongue s’étendant radialement par rapport a I’axe central, I’élément de coopération
comprenant le pion apte a se déplacer dans la fente ou dans I’ouverture oblongue.

Lors du passage dans la premicre portion du parcours fermé, le pion ne bouge pas
dans la fente ou dans I’ouverture oblongue et lors du passage dans la deuxieme portion
du parcours fermé et selon la direction de déplacement de la pale de brassage indiquée
a la [Fig.1], le pion se déplace vers 1’axe central pour ensuite faire le déplacement
inverse dans le but d’éviter I’obstacle de remuage.

En particulier, le pion est apte a se déplacer longitudinalement dans la fente ou
I’ouverture oblongue et est inséré par son extrémité dans la rainure de 1’élément de
guidage.

Les différents aspects définis ci-dessus non incompatibles peuvent €tre combinés.
Breve description des figures

L’invention sera mieux comprise a 1’aide de la description détaillée qui est exposce
ci-dessous en regard des dessins annexés.

La [Fig.1] est une vue en perspective et en transparence d’un appareil culinaire.

La [Fig.2] est une vue de dessus et en transparence de 1’appareil culinaire.

La [Fig.3] est une vue de dessus et en transparence d’un détail de I’appareil culinaire.

La [Fig.4] est également une vue de dessus et en transparence d’un détail de
’appareil culinaire.

La [Fig.5] est une vue en perspective de I’appareil culinaire.
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La [Fig.6] est une vue de dessus et en transparence de 1’appareil culinaire avec un
moteur.

Description en référence aux figures

Dans la description détaillée qui va suivre des figures définies ci-dessus, les mémes
éléments ou les éléments remplissant des fonctions identiques pourront conserver les
mémes références de maniere a simplifier la compréhension de I’invention.

Comme illustré aux figures 1 a 4, un appareil culinaire 1 comprend une cuve 3
présentant un fond 5, une ouverture supérieure 7 en regard du fond 5 et une paroi
latérale 9 s’étendant depuis le fond 5 jusqu’a I’ouverture supérieure 7.

L’appareil culinaire 1 comprend un obstacle de remuage 11 rapporté sur la paroi
latérale 9, un élément de guidage 13 fixe s’€tendant sensiblement sur le pourtour de
I’ouverture supérieure 7 selon un parcours fermé 14 et une pale de brassage 15 mobile
destinée a brasser des aliments disposés dans la cuve 3.

L’obstacle de remuage 11 est un €lément saillant rapporté sur la paroi latérale 9 et
s’étendant sensiblement sur toute la hauteur de la paroi latérale 9. L’obstacle de
remuage 11 est configuré pour freiner des aliments présents dans la cuve 3 lorsque la
pale de brassage 15 est en mouvement.

L’appareil culinaire 1 comprend un élément de coopération 17 solidaire de la pale de
brassage 15 et reliant la pale de brassage 15 a I’élément de guidage 13, I’élément de
coopération 17 étant configuré pour étre guidé selon le parcours fermé 14.

Le parcours fermé 14 est conformé pour autoriser le déplacement de la pale de
brassage 15 en regard et a proximité d’une premicre partie de la paroi latérale 9 et pour
autoriser le déplacement de la pale de brassage 15 en regard et a distance d’une
deuxieme partie de la paroi latérale 9 de maniere a éviter I’obstacle de remuage 11,
I’obstacle de remuage 11 étant disposé sur la deuxieme partie de la paroi latérale 9.

L’élément de guidage 13 définit le mouvement de la pale de brassage 15. Au niveau
de I’obstacle de remuage 11, I’élément de guidage 13 présente une trajectoire éloignant
la pale de brassage 15 de la paroi latérale 9.

La paroi latérale 9 est une surface de révolution autour d’un axe central 19 de la
cuve 3. Le parcours fermé 14 présente une premiere portion 21 de révolution autour de
I’axe central 19 et une deuxieme portion 23 complémentaire s’étendant selon une
distance par rapport a I’axe central 19 plus courte que dans la premiére portion 21.

Ici, le terme « surface de révolution » concerne la forme générale de la paroi
latérale 9.

La deuxiéme portion 23 s’étend entre deux points 25 du parcours fermé 14, la
deuxieme portion 23 étant plus proche de 1’axe central 19 qu’un arc de cercle passant
par les deux points 25 du parcours fermé 14.

Ledit arc de cercle est centré par rapport a 1’axe central 19. La premiere portion 21
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s’étend entre les deux points 25 du parcours fermé 14 de sorte a former un arc de
cercle complémentaire autour de I’axe central 19.

La pale de brassage 15 présente une face inférieure 29 apte a coopérer au moins par-
tiellement par contact glissant avec le fond 5 lorsque 1’élément de coopération 17
coopere avec I’élément de guidage 13.

11 apparait ainsi que la pale de brassage 15 n’est pas montée sur un axe traversant le
fond 5 et s’étendant selon 1’axe central 19.

La face inférieure 29 peut présenter un point de centrage 31 qui est centré par rapport
a I’axe central 19 lors du passage dans la premiere portion 21 et excentré lors du
passage dans la deuxiéme portion 23.

Du fait de I’absence d’axe destiné a mettre en mouvement la pale de brassage 15, le
point de centrage 31 n’est pas fixe lors du contournement de 1’obstacle de remuage 11.

La pale de brassage 15 comprend une partie centrale 33, un organe de remuage 34 et
un bras 35 reliant la partie centrale 33 a I’organe de remuage 34, la partie centrale 33
s’étendant selon une direction d’extension de la partie centrale 33 qui est sensiblement
confondue avec 1’axe central 19 lors du passage dans la premiere portion 21. Ledit axe
d’extension de la partie centrale 33 passe par le point de centrage 31.

La partie centrale 33, grice a son poids, permet le maintien de la face inférieure 29
en contact avec le fond 5. La face inférieure 29 est située pour partie sur la partie
centrale 33 et pour partie sur le bras 35.

L’axe d’extension de la partie centrale 35 se décale de 1’axe central 19 tout en restant
parallele a I’axe central 19 lors du passage dans la deuxieme portion 23 lorsque le
fond 5 est plan. L’ensemble de la pale de brassage 15 se déplace sans se déformer lors
du passage dans la deuxieme portion 23.

L’élément de coopération 17 comprend une patte 37 rapportée sur I’organe de
remuage 34 et une accroche 39 apte a coopérer avec 1’élément de guidage 13.

La patte 37 s’étend substantiellement parallelement a la paroi latérale 9. La patte 37
est rapportée a une extrémité de 1’organe de remuage 34 radialement par rapport a
I’axe central 19 lorsque 1’élément de coopération 17 se trouve dans la premiére portion
de I’élément de guidage 13.

Comme illustré a la [Fig.5], 'appareil culinaire 1 comprend un rebord circulaire 41
apte a étre monté sur un bord supérieur 43 de la paroi latérale 9 définissant I’ouverture
supérieure 7, le rebord circulaire 41 étant configuré pour maintenir 1’élément de
guidage 13.

Le rebord circulaire 41 est en dehors de la cuve 3 et ne géne pas I’acces a I’ouverture
supérieure 7 pour ajouter ou enlever des aliments de la cuve 3.

Le rebord circulaire 41 comprend un capot bas 45 monté sur le bord supérieur 43 de

I’ouverture supérieure 7. Le rebord circulaire 41 comprend également un capot haut 47
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apte a coopérer avec le capot bas 45.

Un logement 49 circulaire est ménagé entre le capot haut 47 et le capot bas 45 pour
recevoir et maintenir 1’élément de coopération 17.

Le rebord circulaire 41 est monté de manicre amovible sur la cuve 3. Le capot
haut 47 et le capot bas 45 cooperent de maniere amovible. Il est possible de disposer
I’élément de coopération 17 de la pale de brassage 15 en enlevant puis en remettant le
capot haut 47. Le rebord circulaire 41 et la pale de brassage 15 sont ainsi reliés et
peuvent étre conjointement installés et désinstallés de la cuve 3.

L’élément de guidage 13 présente une rainure apte a coopérer avec 1’accroche 39
pour guider I’élément de coopération 17 le long du parcours fermé, I’accroche 39 étant
un pion.

La face inférieure 29 de la pale de brassage 15 étant en contact avec le fond 5, la pale
de brassage 15 présente un seul degré de liberté de déplacement selon le parcours
fermé 14.

Comme illustré a la [Fig.6], ’appareil culinaire 1 comprend en outre un dispositif
d’entrainement 51 de la pale de brassage 15 configuré pour déplacer la pale de
brassage 15 autour de 1’axe central 19. L’entrainement de la pale de brassage 15 est in-
dépendant de son guidage.

Le dispositif d’entrainement 51 comprend une roue dentée 53 libre en rotation autour
de I’axe central 19, un moteur 55 équipé d’un pignon configuré pour entrainer la roue
dentée 53 autour de I’axe central 19 et une attache 57 rapportée sur la roue dentée 53
configurée pour entrainer dans un mouvement de révolution 1’élément de co-
opération 17 autour de I’axe central 19.

Le rebord circulaire 41 comprend un passage 59 pour le pignon du moteur 55 de
maniere a permettre I’engrenage du pignon sur la roue dentée 53.

Le moteur 55 est adossé a la cuve 3. Le moteur est ainsi excentré et ne géne pas
I’acces a la cuve 3.

L’attache 57 est conformée pour autoriser un déplacement en translation selon une
direction radiale par rapport a I’axe central 19 de I’élément de coopération 17 rela-
tivement a I’attache 57.

Cela permet la mise en mouvement de la pale de brassage 15 le long du parcours
fermé, en particulier lors du passage de la deuxieme portion du parcours fermé au
cours duquel la pale de brassage va s‘éloigner a la fois de la roue dentée 53 et de
I’obstacle de remuage.

L’attache 57 présente une fente 61 ou une ouverture oblongue s’étendant radialement
par rapport a I’axe central 19, I’élément de coopération 17 comprenant le pion apte a se
déplacer dans la fente 61 ou dans I’ouverture oblongue.

Lors du passage dans la premicre portion 21 du parcours fermé, le pion ne bouge pas



[0100]

[0101]

[0102]

[0103]

dans la fente 61 ou dans I’ouverture oblongue et lors du passage dans la deuxieéme
portion 23 du parcours fermé et selon la direction de déplacement de la pale de
brassage indiquée a la [Fig.1], le pion se déplace vers I’axe central 19 pour ensuite
faire le déplacement inverse dans le but d’éviter I’obstacle de remuage.

Le pion est apte a se déplacer longitudinalement dans la fente 61 ou 1’ouverture
oblongue et est inséré par son extrémité dans la rainure de 1’élément de guidage 13.

L’appareil culinaire 1 décrit ci-dessus est avantageux car la pale de brassage 15
contourne I’obstacle de remuage 11. Ceci réduit le risque de coincement d’aliment
entre la pale de brassage 15 et I’obstacle de remuage 11. Les aliments sont ainsi moins
endommagés et présentent un aspect acceptable pour 1’ utilisateur.

Le contournement ne requiert pas d’élément complexe de type ressort et est ainsi
réalisé de manicre fiable.

Comme il va de soi, I'invention ne se limite pas a la seule forme d'exécution décrite
ci-dessus a titre d'exemple, elle en embrasse au contraire toutes les variantes de réa-

lisation.



[Revendication 1]

[Revendication 2]

[Revendication 3]

[Revendication 4]
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Revendications

Appareil culinaire (1) comprenant :

— une cuve (3) présentant un fond (5), une ouverture su-
périeure (7) en regard du fond (5) et une paroi latérale (9)
s’étendant depuis le fond (5) jusqu’a ’ouverture su-
périeure (7),

- un obstacle de remuage (11) rapporté sur la paroi latérale (9),

— un élément de guidage (13) fixe s’étendant sensiblement sur le
pourtour de 1’ouverture supérieure (7) selon un parcours
fermé (14),

— une pale de brassage (15) mobile destinée a brasser des
aliments disposés dans la cuve (3),

- un élément de coopération (17) solidaire de la pale de brassage
(15) et reliant la pale de brassage (15) a1’élément de
guidage (13), I’élément de coopération (17) étant configuré
pour étre guidé selon le parcours fermé (14), le parcours
fermé (14) étant conformé pour autoriser le déplacement de la
pale de brassage (15) en regard et a proximité d’une premiere
partie de la paroi latérale (9) et pour autoriser le déplacement
de la pale de brassage (15) en regard et a distance d’une
deuxieme partie de la paroi latérale (9) de maniere a éviter
I’obstacle de remuage (11), I’obstacle de remuage (11) étant

disposé sur la deuxieme partie de la paroi latérale (9).

Appareil culinaire (1) selon la revendication 1, dans lequel la paroi
latérale (9) est une surface de révolution autour d’un axe central (19) de
la cuve (3), le parcours fermé (14) présentant une premicre portion (21)
de révolution autour de I’axe central (19) et une deuxieme portion (23)
complémentaire s’étendant par rapport a I’axe central (19) selon une
distance plus courte que dans la premicre portion (21).

Appareil culinaire (1) selon la revendication 2, dans lequel la deuxieme
portion (23) s’étend entre deux points (25) du parcours fermé (14), la
deuxieme portion (23) étant plus proche de I’axe central (19) qu’un arc
de cercle passant par les deux points (25) du parcours fermé (14), ledit
arc de cercle €étant centré par rapport a I’axe central (19).

Appareil culinaire (1) selon I’une des revendications 2 ou 3, dans lequel



[Revendication 5]

[Revendication 6]

[Revendication 7]

[Revendication 8]

[Revendication 9]

[Revendication 10]

[Revendication 11]

[Revendication 12]
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la pale de brassage (15) présente une face inf€rieure (29) apte a coopérer
au moins partiellement par contact glissant avec le fond (5) lorsque
I’élément de coopération (17) coopere avec 1’élément de guidage (13).
Appareil culinaire (1) selon la revendication 4, dans lequel la pale de
brassage (15) comprend une partie centrale (33), un organe de

remuage (34) et un bras (35) reliant la partie centrale (33) a I’organe de
remuage (34), la partie centrale (33) s’étendant selon une direction
d’extension de la partie centrale (33) qui est sensiblement confondue
avec I’axe central (19) lors du passage dans la premiere portion (21).
Appareil culinaire (1) selon la revendication 5, dans lequel I’élément de
coopération (17) comprend une patte (37) rapportée sur I’organe de
remuage (34) et une accroche (39) apte a coopérer avec I’élément de
guidage (13).

Appareil culinaire (1) selon la revendication 6, dans lequel I’élément de
guidage (13) présente une rainure apte a coopérer avec 1’accroche (39)
pour guider 1’élément de coopération (17) le long du parcours fermé,
I’accroche (39) étant un pion.

Appareil culinaire (1) selon 1’une des revendications 2 a 7, comprenant
un rebord circulaire (41) apte a €tre monté sur un bord supérieur (43) de
la paroi latérale (9) définissant I’ouverture supérieure (7), le rebord
circulaire (41) étant configuré pour maintenir I’élément de guidage (13).
Appareil culinaire (1) selon I’une des revendications 2 a 8 lorsqu’elles
dépendent de la revendication 2, comprenant en outre un dispositif
d’entrainement (51) de la pale de brassage (15) configuré pour déplacer
la pale de brassage (15) autour de I’axe central (19).

Appareil culinaire (1) selon la revendication 9, dans lequel le dispositif
d’entrainement (51) comprend une roue dentée (53) libre en rotation
autour de I’axe central (19), un moteur (55) équipé d’un pignon
configuré pour entrainer en rotation la roue dentée (53) autour de I’axe
central (19) et une attache (57) rapportée sur la roue dentée (53)
configurée pour entrainer dans un mouvement de révolution 1’élément
de coopération (17) autour de 1’axe central (19).

Appareil culinaire (1) selon la revendication 10, dans lequel

I’attache (57) est conformée pour autoriser un déplacement en
translation selon une direction radiale par rapport a 1’axe central (19) de
I’élément de coopération (17) relativement a I’attache (57).

Appareil culinaire (1) selon la revendication 11 en combinaison de la re-

vendication 7, dans lequel 1’attache (57) présente une fente (61) ou une
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ouverture oblongue s’étendant radialement par rapport a 1’axe
central (19), I’élément de coopération (17) comprenant le pion apte a se

déplacer dans la fente (61) ou dans 1’ouverture oblongue.
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